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Csucsborok is késziilnek mér Tokaj-Hegyaljan.
Ez az egyetlen lehetdség, hogy a borvidék visz-
szavonhatatlanul felttizze ziszlajat a vilag bor-
térképére. A minéség folyamatosan emelkedik,
ezt évrol évre megtapasztalhatjak azok, akik
az elmult négy évben ellitogattak a Nagy To-
kaji Borarverésre.

A borvidék talajainak egyedisége minden palack
borban ott van. Ezt elismeri mindenki, aki vala-
ha belekortyolt egy pohar tokajiba.

A termel6k dldozatos munkajénak koszonheté-
en a dilészelektdlt tételek mellett egyre gyako-
ribbak a parcellavalogatdsok is, amelyek a terroir
valodi specifikdciot pontosan sulyozva mutatjak.
A munkank, melynek minden mozzanata ott
van a borokban, csak igy lesz egyedi és megis-
mételhetetlen, utdnozhatatlan. Az aszikészités-
nélis erre kell torekedni. Egy nagy aszt a komoly
cukortartalom ellenére is meg tudja mutatni a
kilonbségeket.
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Nagyon hiszek a furmintban, és abban, hogy az
édes borban is megmutatja majd a képességeit.
Meég van dolgunk. Haladunk elére. Hol gyorsab-
ban, hol lassabban, de mindig elére.

Az drverés fontos lépés ezen az uton. Itt van iga-
zdn lehetéség arra, hogy nagyon kicsi tételeket
mutassunk be. Nekiink, magunknak is meg kell
tanulnunk, melyik dilébol mit tudunk végiil ki-
hozni. Folyamatosan meg kell mutatni, meddig
jutottunk.

Ehhez is nagyon fontos, hogy az arverésre sokan

eljojjenek, itthonrdl is, kilfoldiek is. Kostoljdk

meg a borokat, nézzék meg a tertileteket, a dilé-
ket. Ez adhat nekik tuddst és tapasztalatot. Akar-
csak nekiink is.

Tartson veliink ezen a r6gos, de annal szebb és
dertisebb uton, ahol az elért csucsokrol tjabb

meghoditandé cstcsokra nyilik kildtasunk.

Szepsy Istvan - elnok
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Top quality wines are being made in the Tokaj

Wine Region - this is the only way for the wine

region to place its flag irrevocably on the world

wine map. Quality is constantly increasing and

those who have attended the Great Tokaj Wine

Auction over the last four years have experi-
enced that.

The uniqueness of the wine region soils are in
every bottle of wine. Anyone who has ever tak-
en a sip of Tokaji wine recognises that this is be-
yond argument.

Thanks to the devoted work of the producers,
parcel selections — which exactly show the true
qualities of the terroir — are increasingly popu-
lar alongside the single-vineyard wines. Only this
way can our work, every movement of which is
there in the wines, be unique, unrepeatable and
unparalleled. This should also be the aim for
Asza making. In spite of its serious sugar con-
tent, a great Aszu can also show differences.

I truly believe in Furmint and that it will show
its qualities in sweet wine too. But we still have
work to do. We are progressing. Sometimes faster,
sometimes slower, but always forward.

The Auction is an important step on this route.
It gives the real opportunity for us to show very
smalllots. And we also have to learn what we can
bring out of which vineyard. We must continu-
ously show how far we have travelled.

For this it is important that many come to the
Auction, from Hungary and from abroad. That
they taste the wines, see the lands, the vineyards.
This can give knowledge and experience. And
for us too.

So join us on this bumpy, but because of that an
even more beautiful and joyful road. From the
peaks reached our view will open to new peaks

to be conquered.

Istvdn Szepsy - President
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Samuel Tinon

»Nagyot almodtunk négy évvel ezel6tt, és bebizonyosodott,
hogy a mi hegyaljai almaink megvalosithatok.”

Kiilonleges tételek és vilogatasok szinesitik idén is az drverési
sort, mely most 20 tétellel csabitja licitaldsra a nemzetkozi bor-
érté nagykozonséget.

A hegyaljai termel6k egyre szélesebb korben ismerik el a Nagy
Tokaji Bordrverés torekvéseit, és felismerik a benne rejl6 lehet6-
ségeket. Ezt mi sem példazza jobban, mint hogy a borvidék leg-
ifjabb bordszai, az Y generdcio is dsszefogott, és egy kilonleges
aszutétel-vdlogatassal késziilnek az aukciora.

Tallya Horizont néven egy friss termel6i kor is bemutat-
kozik, itt a cél a termdhely legkivalobb duldit sorra venni
palackvalogatdsukkal.

Mindezek mellett talan az idei év egyik nagy szenzdcioja lesz a
Tokaji Tavaszon - természetesen az drverés mellett — az 1. , Tokaj
Fair” - Borvidéki szakkiallitas, portfolié bemutat6 és vasar, me-
lyet neves kiilfoldi mintak nyomén dlmodtunk meg.

Itt is a Confrérie legfobb céltorekvése érvényesiil, visszaemelni
Tokajt az 6t megilletd piedesztélra, a borvidék megismertetése
és paratlansaganak bemutatdsa viligszerte.

Terveink szerint a kiallitdsra olyan nemzetkozi szakmai kort in-
vitalunk, amely hirét viszi a hegyaljai borok egyediségének és
népszersiti azokat. A meghivottak kozott tizletemberek, im-
portérok, nagykereskeddok, széllodak, éttermek, szupermarketek,
tuzletek, élelmiszerhalézatok beszerzéi és borszakirdk lesznek.
Oket pedig Hegyalja top bordszatai egy olyan kiilonleges kdsto-
l6ra varjék, ahol, reményeink szerint, valamennyi vevokor meg-
taldlja szamitdsait.

Nagyot almodtunk négy évvel ezeldtt, és bebizonyosodott, hogy
ami hegyaljai dlmaink megvaldsithatok. A célkittizések sokasod-
nak, de mér érezni a siker izét, nemcsak a csodds hegyaljai borok-
ban, hanem a borvidék mindennapjaiban is.

Samuel Tinon - alelnok

“We had a great dream four years ago, but it has been proven that
we can make our Tokaj dreams come true.”

Special wines and selections assemble in the Auction line this
year too. Twenty lots to tempt international appreciators of wine.

An increasing circle of Tokaj producers recognise the endeav-
ours of the Great Tokaj Wine Auction and the opportunities it
offers. And perhaps there is no better example than the fact that
the youngest producers in the wine region, Generation Y, have
joined together with a special Aszu selection for the Auction.

A new producers’ circle, Tallya Horizon, is also presenting itself
with the aim of showing the most outstanding terroirs of the vil-
lage through their bottle selection.

In addition to these one of this year’s Tokaj Spring attractions will
be - naturally alongside the Auction itself - the Ist Tokaj Fair, a
wine region portfolio presentation and sale that we dreamt up in-
spired by famous international examples.

This validates one of the main aims of the Confrérie, to return
Tokaj to the place it deserves, to present the wine region and its
uniqueness worldwide.

We plan to invite an international circle of experts who will take
the message of the uniqueness of Tokaji wines and thus promote
them. Invited guests include members of the business communi-
ty, importers, wholesalers, hotels, restaurants, supermarkets, sup-
ply managers of food chains and wine writers. They will be of-
fered a special tasting of top Tokaj producers where we hope the
buyers will be satisfied.

So, we had a great dream four years ago, but it has been proven
that we can make our Tokaj dreams come true. The aims have
multiplied, but we can already feel the taste of success, not only in
the superb Tokaji wines but also in the everyday life of the wine
region.

Samuel Tinon - Vice President



Wojciech
Bonkowski

Koszontsiik a tavaszt!

Ahogyan minden évben, ismét itt a tavasz. A természet nagy lecké-
re tanit: minden s6tét utan Gj fény jon. Minden pusztulds utdn uj
élet sarjad. Minden egyes tél, szendergés és bezdrtsag utdn tavasz
jon: remény, energia és megujulds.

[gy van ezzel Tokaj is: a borok fénixmadara, ami hamvaibol egyre
jobba és jobbd lesz. Tokaj aranykora a torok hadjaratokat kovetéen,
a18. szazadban volt. A binés kommunista id6ket utan, Tokaj tjja-
sziiletett 1991-ben, mint a vilag legnagyobb borainak terméhelye.

Ha tirtigyre van sziikség, hogy mindezt felfedezziik, erre remek
alkalmat nyujt a Nagy Tokaji Bordrverés, a folyamatosan nytizsgé
borrégio alegszebb évszak kozepén. Tegytink sétat az drnyas utca-
kon Tokajban, Madon vagy Tolcsvin, egy pohar frissité furmint-
tal a keziinkben. Lépjink be a vulkanikus hegyoldalakba vijt, jel-
legzetes sztik pincékbe, ahol lelkes bordszok lopoval a keziitkben
invitdlnak kostolasra hord6ikbol. Mdsszuk meg az 514 méter ma-
gas Tokaji-hegyet, mely a ropogds reggeli levegében, fenséges pa-
noramaval mutatja be a lélegzetelallito régiot. Vilasszunk egyet a
szamos ), izgalmas bdr vagy étterem koziil, és aljunk be egy po-
har szamorodnira, hogy azt egy kiilonleges helyi, fiiszeres specia-
litdssal parositsuk. Az friss energia atjar mindent.

Meégis igy érzem, a legjobb még hdtra van. Nincs mas régié Ma-
gyarorszagon vagy a kornyékén, ahol a legjobb borokat 30, 40 éves
emberek készitik, tobben koziiliik tehetséges holgyek. Nincs mds
olyan régid, ahol tucatnyi 0j bordszat indul minden évben. Kivil-
allok elészor csak bérelt teriileteken, vagy régi helyi csalidok, akik
ugy dontenek, fejest ugranak a sirujébe, és készitenek egy sajat
tételt a Szent Tamds-, a Lapis- vagy mds grand cru dalérél. Nin-
csen ehhez hasonlo régio, ahol hdrom olyan lenytigozé szolofaj-
ta, mint a furmint, a hdrslevelt és a sirgamuskotaly a fehér és az
arany valamennyi drnyalataban elkésziilnek, mind szdraz, mind
édes formaban.

Innen belilrél nehéz megitélni, de tgy érzem, Tokaj évrél-évre erd-
sebb nemzetkézi brand. Egy téli szeminariumon 30 nemzetkézi

Master of Wine hallgaté kostolta majd csodélta a 2009-es 6 putto-
nyos aszu hihetetlen koncentralt izeit. Egy felkapott tokioi étterem

sommelier-je egy egyenstlyos, dsvanyos szdraz furmintot szolgalt

fel a parolt kinai stigér mell¢, melyet egy l6késszert Instagram-
poszt kovetett az asztal korial. A kritikus tomeg novekszik.

Csatlakozzon hozzank a Nagy Tokaji Borarverésen, hogy részese
legyen a torténelemnek.

- Wojciech Bontkowski

Cheers to spring!

As every year, it is spring again. Nature teaches us a powerful les-
son: after darkness, there is always new light. After decay, there is
always new life. After every winter, its slumber and closure, comes
spring: hope, energy, renewal.

It is also the image of Tokaj: the phoenix of wines, always rising
from the ashes toward a better version of itself. After the Turkish
wars, the Golden Age of Tokaj in the eighteenth century. After the
wicked time of Communism, Tokaj was reborn in 1991 as one of
the world’s great wines.

If you ever needed an excuse to experience this for yourself, the

Great Tokaj Wine Auction provides a perfect backdrop to explore

this buzzing region at the most beautiful time of year. Walk the

shaded streets of Tokaj, Mad or Tolcsva towns with a glass of invig-
orating Furmint in hand. Step into the characteristic narrow cellars

dug into the volcanic hills and be greeted by an enthusiastic vintner,
pipette in hand for tasting from the barrel. Climb the Tokaj Hill in

the crisp morning air, all the 514 meters of its panoramic glory with

a breathtaking view across the region. Sit in one of the many excit-
ing new bars and restaurants with a glass of Szamorodni to match

the spicy local flavours. Everywhere, the new energy is palpable.

Yet I feel the best is still to come. There is no other region in Hunga-
ry or around where the best wines are made by people in their early

30s and 40s, many of them talented ladies. There is no other region

where a dozen new wineries are started every vintage, from outsid-
ers in rented garages to local families deciding to take the plunge

and bottle their own from their small plot in Szt. Tamas, Lapis or
another grand cru. There is also no other region where three fasci-
nating grape varieties such as Furmint, Harslevelt and Muscat are

made in all shades of white and golden, dry and sweet.

It might be difficult to notice from the inside but I feel Tokaj is eve-
ry year becoming a stronger international brand. Ata seminar this
winter, Master of Wine students of 30 nationalities were served a
glorious sweet wine blind—a 2009 Aszu 6 puttonyos—and there
was a gasp of disbelief at the wine’s amazing concentration of fla-
vour. In Tokyo, a sommelier in a posh restaurant served a poised
mineral dry Furmint with Chinese steamed bass and there was a
flurry of exclamative Instagram posts around the table.

The critical mass is growing. Come join us at the Great Tokaj Wine
Auction to be part of that history.

- Wojciech Borikowski



A Tokaji Borlovagrend

A Tokaji Borvidék Vinum Regum Rex Vinorum

Borlovagrendjének tagjai 2012. majus 30-dn Sa-
rospatakon, a Szent Erzsébet Hazban a Borlovag-
rend megujitdsarol, mikodésének vj alapokra

helyezésérol és egyben egy 1j egyesiilet, a Tokaji

Borlovagrend megalapitdsarol dontottek.

A Tokaji Borlovagrend célja, hogy visszaemelje
Tokajt az 6t megillet6 piedesztalra. A lovagrend
a termohely egyediségében és az itt készilé bo-
rok kivételes karakterében hivé legjobb borvidé-
ki termeldket fogja 6ssze egy szervezetbe, amely
nyitva all minden olyan borszeret6 és szakmabe-
li elétt, aki szeretne hozzdjarulni Tokaj-Hegyal-
ja fejlédéséhez.
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Confrérie de Tokaj

Members of the Tokaj Wine Region Vinum
Regum Rex Vinorum agreed the rejuvenation
and workings of the Confrérie on 30" May 2012
in the Szent Erzsébet House in Sarospatak. The
new society took the name Confrérie de Tokaj.

The aim of the Confrérie is to reposition Tokaj to
the place it deserves. The Confrérie serves as an
umbrella organisation for the best of the region’s
producers who believe in terroir and the unique
character of these wines. Membership is open
to all wine lovers and professionals who wish to
contribute to the region’s development.




TOKAJI TAVASZ - PROGRAMOK

PENTEK, 2017. APRILIS 21.

TOKAJ SPRING - EVENTS

FRIDAY 215t APRIL 2017

» 14.00 Avatasi ceremonia - a Tokaji Borlovagrend j tagjainak felavatasa
Helyszin: Rdkoczi Pince, Tokaj
» 15.00 V. Tokaji Tavasz iinnepélyes megnyité
Helyszin: Paulay Ede Szinhdz, Tokaj
» 15.301. ,,Tokaj Fair” - Borvidéki szakkiallitas, sétalé kostolo és vasar
Tokaj Reneszansz évjarat-bemutatd, Riedel Tokaji Furmint Pohar Masterclass, Vezetett kostolok
magyar és angol nyelven : Mészdros Gabriella (ATWS) és Ronn Wiegand (MS/MW)
Helyszin: Paulay Ede Szinhdz, ,iiveg folyosok”, Tokaj
» 15.30 Madi diiléséta a Tokaji Borbaratndk szervezésében
Taldlkozo: Tokaji Borbaratndk Borboltja, Mad

PENTEK ESTI PROGRAMKINALAT

OROSZLANOS BORVENDEGLO £S BORHOTEL, TALLYA
» 19.30 Borvacsora - pinceldtogatas
» 21.00 Jazz koncert: Panktastic - Vincellér Haz, Tallya

HENYE BORASZAT, BODROGKERESZTUR
» 18.00 A ,,Kereszturi esték” musoraban: a For You Acapella énekegytittes /Felvidék/

koncertje. Borbar és kiséré falatok

SZOMBAT, 2017. APRILIS 22.

» 10.00 Regisztracio
» 10.30-12.00 V. Tokaji Borarverés tételeinek vakkdstoldja
Helyszin: Orthodox templom, Tokaj
» 12.00 Tételek felfedése
» 12.30 Ebéd - Els6é Madi Borhaz & Bisztré. Helyszin: Paulay Ede Szinhaz udvara, Tokaj
» 13.30-14.30 Visszakostolasi lehetdség (felfedett tételek)
» 15.00 V. NAGY TOKAJI BORARVERES
Helyszin: Zsinagdga, Tokaj
» 16.30 Visszatérés a szallasokra
» 19.00 Galavacsora : Gusteau - Botrytisre hangolva. Helyszin: Aszi Hiz, Mad

VASARNAP, 2017. APRILIS 23.

» 10.00 A Szirmay-Waldbott-kastély latogatasa és a Kincsem Kastély Sz616birtok
borkéstolédja Helyszin: Szirmay-Waldbott-kastély, Tolcsva

11.00 Diil6tira és birtoklatogatas a torténelmi Kincsem-diloben

11.00-14.00 Tolcsvai Jazz Brunch Helyszin: Hélia-D Herba-kastély és a kastélykert,
Tolcsva. Jazz a kertben. Modern és inycsiklando, hideg és meleg fogasok. Kozben: Dr. Lovasz
Emese régész-muzeologus Tokaj bortorténeti eléadasa ,Mindenkori hedonizmus a bor
bavoletében” cimmel.
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» 14.00 Intronization ceremony - intronization of new knights of the Confrérie de Tokaj
Venue: Rikoczi Cellar, Tokaj

» 15.00 Official opening of the 5" Tokaj Spring
Venue: Paulay Ede Theatre, Tokaj

» 15.30 1* “Tokaj Fair” - presentation of Tokaj portfolio — fair and tasting. Tokaj Renaissance
Vintage Presentation. Riedel Furmint Glass Masterclass. Guided tastings in English and
Hungarian: Gabriella Mészaros (AIWS), Ronn Wiegand (MS/MW)
Venue: Paulay Ede Theatre “Glass corridors”, Tokaj

» 15.30 Mad Vineyard Tour with Tokaj Women and Wine Association.
Venue: The Tokaj Women and Wine Shop, Mad

FRIDAY NIGHT OPTIONS

OROSZLANOS WINE RESTAURANT AND WINE HOTEL, TALLYA
» 19.30 Wine dinner - cellar visit
» 21.00 Jazz concert: Panktastic - in the Vincellér House, Tallya

HENYE WINERY, BODROGKERESZTUR
» 18.00 In the “Keresztlr evenings” programme: concert by For You Acapella from
Slovakia. Wine bar and light bites.

SATURDAY 22" APRIL 2017

» 10.00 Registration
» 10.30-12.00 Blind tasting of Great Tokaj Wine Auction lots
Venue: Orthodox church, Tokaj
» 12.00 Revealing the lots
» 12.30 Lunch by Elsé Madi Borhaz & Bisztré. Venue: Paulay Ede Theatre courtyard, Tokaj
» 13.30-14.30 Chance to re-taste (revealed lots)

» 15.00 5" GREAT TOKAJ WINE AUCTION
Venue: Synagogue, Tokaj
» 16.30 Return to accommodation
» 19.00 Gala dinner: Gusteau - focus on Botrytis Venue: Aszu House, Mad

SUNDAY 2374 APRIL 2017

» 10.00 Visiting the Szirmay-Waldbott mansion and “Kincsem Kastély Winery” wine
tasting. Venue: Szirmay-Waldbott Mansion, Tolcsva

» 11.00 Vineyard tour and estate visit in the historic Kincsem vineyard

» 11.00-14.00 Tolcsvai Jazz Brunch. Venue: Hélia-D Herbal House mansion and gardens,
Tolcsva. Jazz in the garden. Modern and exciting hot and cold dishes. Dr. Emese Lovasz,
archaeologist and museologist, talk on wine history entitled “Hedonism under the spell of wine”.
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,Er6 sarjad ki az aranybdl”  “Power sprouts from gold”

Er6 sarjad ki az aranybdl: régi dal, - “Power sprouts from the gold: an old song, -
magyar fold osztja az arany legremekebbjét; Hungarian land shares the most glorious gold;
a hegy tele arannyal, hat a nemes ital the hill full of gold, so, this noble drink

ily eréssé, mint itt, mdsutt hol nevelkednék?” as strong as here, where else could it be raised?”

Gottfried Benjamin Hancke A magyar bor di- ~ So waxes lyrical Gottfried Benjamin Hancke’s
csérete cim verse szol igy, és nincs, aki vitatna  poem In Praise of Hungarian Wine, and no one
az abban foglaltakat — mdr ha késtolt valaha to-  can argue with its content - if they have ever tast-
kaji bort. A minap ugyan a lassan tavaszba 6l-  ed Tokaji wine. Today I was admiring the Bala-
t6z6 balatoni vulkdnokban gyonyorkodtem, de  ton volcanoes as they slowly take their spring at-
hazafelé az uton mdr tobbnyire Hancke sorai jir-  tire, but on my way home it was Hancke’s lines

tak a fejemben. A sorok mellé kép-
zeletben neves hegyaljai termelonk
teremtésrol vallott nézeteit illesz-
tettem, igy a két gondolatsorbol
kikerekedett egy szamomra nem
titkolt boldogsagot és valamiféle
megelégedettséget is add 6rom és
héla érzése. Igy, immdr az 6todik
Nagy Tokaji Borarverésre késziilve,
az 6rom és hala nagyon egyszertien
nevesitheto is: jo itt lennem. Mar-
mint a Karpat-medencében. Ahol
a Csobdnc éppugy képes elvard-
zsolni, mint Tarcal, Mdd vagy ép-

\

that were going around in my head.
Alongside the lines I imagined our
renowned Tokaj producers’ way of
seeing creation, and from these two
trains of thought emerged a feeling
of joy and gratitude that gave me
clear happiness and a kind of satis-
faction. Thus, preparing for the fifth
Great Tokaj Wine Auction, this joy
and gratitude can be very simply ex-
pressed: it is good to be here. In the
Carpathian Basin. Where just as
Csobdnc can conjured up, so were
the vineyards of Tarcal, Mdd and

HORDOS

pen Tokaj duléi. Es a bor. Amikiviilrélis szép,de  Tokaj. And the wine. That which is beautiful on
taldn igazi kincesé akkor valik, ha kozelebb ke-  the outside but maybe truly becomes a treasure

riilink hozzd. Belélegezziik, szinte elmélyediink  when we come closer to it. We breathe it in, prac- /
benne és visszitk magunkkal a talalkozds élmé-  tically sinking into it and take the experience of
nyét — barhova is megytink. Mert mindez gaz-  meeting with us — wherever we may go. Because
daggd tesz akkor is, ha nem a mi pincénkbe ke-  all that makes richer, even if one of the lots being

riil egy-egy licitre keril6 tétel. . bid for does not end up in our cellar....

Mészaros Gabriella Gabriella Mészéros

BARREL LOTS




. BARTA PINCE
Barta Oreg Kiraly Dil6 Teraszok Furmint 2016

136 liter / 180 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordé / barrel: 1850-2070 eFt / €£6000-6700
Palack / bottle: 10 200-11 500 Ft/ 33-37 EUR

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szél6fajta: furmint

Terméhely: Mdd, Oreg Kiraly-duls
Telepités éve: 2004-2005

Talaj: zeolit, riolittufa, vorosagyag
Sziiret: 2016. szeptember 24.

Alkohol: 13% vol.
Cukor: 7 g/l

BorkEsziTEs: Az Oreg Kiraly-dalé teraszairdl
sziiretelt 100% furmint. A sziiret idépontja szept-
ember 24., a 2016. évi sziiretben leesé els6 nagy
es elott csak az érett furtoket vilogatva. A sz6-
16 feldolgozdsa kiméletesen vertikalis préseléssel,
majd tlepités, szinelés, spontdn erjesztés hémér-
sékletkontroll mellett. A Teraszok bora jelenleg
finomsepron pihen elére lathatolag februdr vége,
marcius elejéig.

BorJELLEMZES: ,A mddi Kirdly-diilé legkon-
centraltabb borokat ado teraszos teriiletérol szdr-
mazik a sz616. A pincészet évek ota organikus ter-
mesztésmodot folytat, kiilon iigyelve a hegy minél
jobb védelmének biztositdsdra. Tékéik lassan el-
érik azt a kort, amikor mdr beallt iiltetvényrél
beszélhetiink. A bor illata tiszta és hatdrozott.
Finoman érezheto benne még a fiatalsag iide élesz-
téssége, borsos-fiiszeres kiegészitéssel. Zildfiisze-
rek és sos-dsvdnyos jegyek érezhetok a hdttérben.
Szerkezetre a bor kifogdstalan, remek egyensiily-
lyal. Cserzé anyaga még élénk, de savaival egyiitt
sem billentik meg a remek struktirdt. Kiegyensii-
lyozott, elegdns bor. Izbeli gyiimélcsissége még
kissé hdttérben, amiért karpotol hossziisdga.”
(Mészdros Gabriella)
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Variety: Furmint

Vineyard: Mdd, Oreg Kirdly-d(il6
Planted: 2004-2005

Ground: zeolite, thyolite tuffand red clay
Harvest: 24" September 2016

Alcohol: 13 % vol.
Sugar: 7 g/l

WINEMAKING: We harvested 100 % Furmint
grapes, selecting only the ripe bunches, from
the Oreg Kiraly terraces on 24 September, right
before the first significant rains of the 2016 vin-
tage. The grapes were gently treated in the verti-
cal press, then the must settled and was drawn off
before temperature controlled spontaneous fer-
mentation. The Teraszok (“terraces”) wine is rest-
ing on fine lees until late February, early March.

WINE TASTING: “The grapes are from the terraced

part which give the most concentrated wines of the

Kiraly-diilé (“Old King”) in Mad. The winery has cul-
tivated the vines organically for years, specifically to

ensure the greatest possible protection for the hill. The

vines are slowly reaching the age when we can talk of
an established plantation. The nose is clean and de-
fined. The fresh yeastiness of youth can still be sub-
tly discerned in the mouth complemented by peppery

spiciness. Herbs and salty-mineral notes in the back-
ground. The structure of the wine is impeccable, with

perfect balance. The tannins are still lively but togeth-
erwith the acids they do not unsettle the superb struc-
ture. Balanced, elegant wine. The fruit flavours are

still slightly in the background, but the length com-
pensates for this.” (Gabriella Mészdros)

DISZNOKO

Disznoké Lajosok-diil6 2016, Tokaji Szaraz Furmint
136 liter / 180 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordé / barrel: 864-1170 eFt / €2800-3770
Palack / bottle: 4800-6500 Ft / €15,5-21

A feltuntetett darak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Széléfajta: furmint

Termdhely: Mezézombor, Lajosok-dilé
Telepités éve: 2000

Talaj: biotites riolit, agyagos vilyog
Sziiret: 2016. oktdber 10.

Alkohol: 12,5% vol.
Cukor: 1g/l

BORKESZITES: A tokéletesen beérett, egészséges
turtoket kis (20 kg-os) ladakba sziireteltiik, majd
bogydzas nélkiil a sz6l6t kisméretti pneumatikus
préssel alacsony nyomdson sajtoltuk. A must 500
literes zempléni masodtoltést fahordoban erjedt
kb. 3 héten keresztiil. Az erjedést koveto fejtést és
stabilizalast kovet6en a bor ugyanabban a hor-
doban érlel6dik. A teljes 500 literes tételbol 6n-
dlléan csak 136 liter keril lepalackozdsra a Bor-
lovagrend drverésére.

BORJELLEMZES: , A Lajosok-diilé a pincészet leg-
magasabban fekvé teriilete, a mdr legenddssa lett
Kapi-diilo folott helyezkedik el. Riolit alapii terii-
leten terem a sz6l6, agyag és losz talajon, ami hatd-
rozott szerkezetét erésiti. Az 500 literes hordéban

érett bor struktirdjdt a savak és a finom cserzo-
anyag egyiitt hatdrozzdk meg A viszonylag késéi

sziiret ellenére nem hordoz késéi sziiretre jellemzo
jegyeket. Tiszta és hatdrozott illattal indul, nem hi-
valkodo, de elég intenziv gyiimolcsosséggel, élénk,
picit vegetdlis felhanggal. [zében minden apré rész-
let a helyén, finoman drnyalt bor, sima textiirdval.
[zében kevésbé a gyiiméolcsik, sokkal inkdbb a ta-
laja és finom hordohaszndlat érvényesiil. Szdjban

hosszii, tartos bor. " (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Mezézombor, Lajosok-diilo
Planted: 2000

Ground: rhyolite (biotite), clay

Harvest: 10" October 2016

Alcohol: 12.5 % vol.
Sugar: 1g/l

WINEMAKING: We harvested the perfectly
ripe, healthy bunches in small 20 kg boxes and
pressed them in the pneumatic press at low pres-
sure without destemming. The must fermented
in 500-litre, second-fill Zemplén oak barrels for
about three weeks. After fermentation, racking
and stabilisation the wine is aging in the same
barrel. Only 136 litres of the 500-litre lot will be
bottled independently and this will be offered es-
pecially for the Confrérie Auction.

WINE TASTING: “Lajosok diilé is the highest lying
land of the winery, above Kapi-diilé which has be-
come legendary. The vines grow on rhyolite base rock
with clay and loess, thus strengthening the wines de-
fined structure. The structure of this wine aged in
500-litre barrel is defined by the acidity and refined
tannins. Despite the relatively late harvest, it car-
ries no notes typical of late harvest wines. Beginning
with a clean and defined nose, not overly explicit but
with quite intensive fruit, it is lively with a slight veg-
etal touch. In the mouth all the tiniest details are in
order in this subtly complex wine with smooth tex-
ture. The fruits come through less on the palate, rath-
er the soil and subtle barrel use. Long in the mouth, a
substantial wine. " (Gabriella Mészdros)

Ne
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DISZNOKO
2014 Disznoko Tokaji Aszikollekcio

136 liter / 270 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordé / barrel: 5350-6000 eFt / €17 200-19 200
Palack / bottle: 19 700-22 000 Ft / €64-72

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz6l6fajta: furmint, harsleveld, zéta
Terméhely: Disznoké Szolobirtok
Telepités éve: Harslevelt 1976, Zéta: 1988,
Furmint: 1994

Talaj: vulkanikus agyag

Sziiret: 2014. szeptember 9-oktober 30.

Variety: Furmint, Harsleveld, Zéta
Vineyard: Disznoké Szolobirtok

Planted: Harslevelt: 1976, Zéta: 1988,
Furmint: 1994

Ground: volcanic clay

Harvest: 9" September - 30* October 2014

Széléfajta / Variety Harsleveld  Furmint Zéta
Alkohol / Alcohol: 12% 12,3% 12,5%
Cukor / Sugar: 142 ¢/l 166 g/1 176 g/l

BORKESZITES: A hiarom killonboz6 fajtibol ké-
sziilt aszu aromadi, izei és szerkezete sokban el-
térnek egymastol. A 2014-es év hiivosebb és csa-
padékosabb volt az el6z6 évjaratoknal, ebbél

eredden az aszuszemek erételjesen botritiszesek

voltak, élénk, friss savtartalommal. A furmint és

zéta aszu tételeket felerészben erjedé mustban, fe-
lerészben borban; a harslevel(i aszuszemeket ki-
zérdlag borban dztattuk. A borok 2 éves hordos

érlelést kovetden a 2014-es Disznokd 5 puttonyos

aszuik hazasitdsdnak tételeivé valtak. A legszebb

hordokbol egyet-egyet érziink tovabb, amiket az

arverést kovetéen fogunk lepalackozni.

WINEMAKING: The aromas, flavours and struc-
tures of these Aszus from three varieties vary

greatly. The year 2014 was a cooler vintage with

higher precipitation than those previously and

thus the aszu berries were strongly botrytised,
lively with fresh acidity. We macerated half of the

Furmint and Zéta Aszu lots in fermenting must,
half in wine; the Harslevel(i aszua berries were

macerated only in wine. After two years' barrel

aging the wines became the lots for blending the

Disznoké 5 puttonyos Aszi wines. We kept one

of each of the most beautiful barrels and will bot-
tle them after the Auction.

DISZNOKO
2014 Disznoko Tokaji Aszikollekcio

136 liter / 270 x 500 ml

BORJELLEMZES: ,A hdrom kiilonbozo fajtabol ké-
szidlt aszii most is erdsen eltér egymdstol. A fajtik
kozotti kiilonbséget ebben a kiilonleges dsszedllitds-
ban kitiinéen lehet tanulmanyozni. Harom éndl-
16 egyéniség, amit mégiscsak sszekot a tdj, a talaj
és az asziiszemek adta koncentrdcio.

Hadrslevelii Aszii 2014 - lllatdban a botritisz
uralkodik, gazdag hdarsmézes, fiigés, citrushéjas
karakterével. Finoman drnyalt bor j6 aranyokkal,
nem tilzo cserzéanyaggal. Izeiben is a botritisz
citrusos-barackos jegyei érezhetéek leginkabb gaz-
dag diés-mandulds kiegészitéssel. Szerkezetében
végig megoriz egyfajta konnyedséget. A még hor-
déban érlelodo tétel fejlodése legelején tart.

Zéta Aszii 2014 - A fajta karakterének megfele-
[éen ez a bor a hdrslevelii asziindl joval vastagabb,
melegebb, puhdbb, édesebbnek tiiné szerkezettel
mutatkozik be. Valamelyest koncentraltabb, gaz-
dagabb. Mintegy 160 grammnyi maradékcukor-
tartalma a j6 savak mellett inkdbb csak a bor izét
egésziti ki, egyensiilydt nem billenti a kerekité té-
nyezok felé.

Furmint Aszii 2014 - A pincészet egyik kedvelt
diiléjének, a Dorgonak a termése. Ugyan nem dek-
lardltan diiloszelektalt asziirol van szo, de ezekhez
a tételekhez a legjobb teriiletek termését hasznal-
jak. A furmint adja ebben az évben is a legmar-
kansabb és egyben leghatdrozottabb karaktert is.

A hdrslevelii szinte bohém, a zéta nagyvonaliian
telt és puha karaktere mellett a furmint maga a
felsébbrendiiség megtestesitdje. Remek szerkezet,
finoman drnyalt aromatika fliszerekkel és hata-
rozott botritiszes jegyekkel. A hdarom bor egyiitt ra-
gyogo stilusgyakorlat.” (Mészdros Gabriella)

WINE TASTING: “These Aszii from three different
varieties again differ markedly from one another.
This special selection gives an excellent opportuni-
ty to study the differences between them. Three in-
dependent characters which nevertheless are linked
by the concentration endowed by the land, the soil
and the aszii berries.

Harslevelii Aszii 2014 - Botrytis dominates the

nose with rich character of linden honey, fig and
citrus zest. A subtly complex wine with good pro-
portions, not exaggerated tannins. The Botrytis cit-
rus-apricot notes can be felt in the mouth with rich

walnut-almond complement. Its structure retains a

kind of lightness throughout. Still in the barrel, this

lot is at the beginning of its development.

Zéta Aszii 2014 - True to the variety, this wine
is much denser than the Hdrslevelii, presenting a
warmer, softer, seemingly sweeter structure. Indeed
it is somewhat more concentrated, richer. Along-
side good acidity, the around 160 g residual sugar
simply complements the flavour of the wine, not
tipping the balance towards the rounding factors.

Furmint Aszi 2014 - The fruits from one of the
winery’s favourite vineyards, Dorgé. Although
not declared a single-vineyard Aszii, the very best
grapes from the best lands are vinified for these lots.
In this year the Furmint gives the sharpest face and
at the same time the most defined character.

The Hdrslevelii is almost Bohemian, the Zéta gen-
erously full and soft while the Furmint is the em-
bodiment of superioirity. Superb structure, subtle
shades of aromatics with spices and defined Botry-
tis notes. The three wines together present a stun-
ning style.” (Gabriella Mészdros)



KIKELET PINCE
Vati-dalé Harsleveli 2016

300 liter / 2 x 198 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
1 Tétel / 1 Lot: 950-1100 eFt / €3000-3400
Palack / bottle: 4600-5200 Ft / €15-17

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szélofajta: hdrslevelt
Termdhely: Viti-dilé
Telepités éve: 1980

Talaj: 16sz

Sziiret: 2016. szeptember vége

Alkohol: 12,8% vol.
Cukor:5g/l

BORKESZITES: Sziiret: szeptember végén. Di-
rekt préselés, erjedés hordéban. Természetes
tton indult el az erjedés, majd 2 honapon ét tar-
tott. Erlelés azota haszndlt 5 éves francia hordo-
ban finomsepron.

BORJELLEMZES: , Berecz Stéphanie borai megjele-
nésiiktél izgalomban tartjak a hazai borkedveldket.
A pincészetre jellemzo lezser elegancia kiilonosen
diilovalogatasbol szirmazé boraikban mutatko-
zik meg. A hdrslevelii amiigy is Stéphanie kedvenc
fajtdja, igen szép sikereket ért mar el ezzel a sz616-
fajtdval. A Viti-diilé a lazabb talajszerkezet elle-
nére nagyon hatdrozott karaktert ad az itt termé
boroknak. Tiszta és hatdrozott illat, visszafogott,
elegins gyiimolcsosség fogad. Kis fiiszeresség, ke-
vés bazsalikom, nagyon kevés a harslevelii eré-
teljesebb oldaldbél. Savai finomak, eléggé hatd-
rozottak is. EI6 cdfolata a fajtdval kapcsolatban
gyakorta hangoztatott véleménynek, miszerint a
hdrslevelii sokkal lagyabb borokat ad, mint a fur-
mint. Ardnyai kifogdstalanok, izeiben tartalmas
és hosszan tarté. Hatdrozottsaga mindvégig érez-
hetd.” (Mészdros Gabriella)
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Variety: Harslevelt

Vineyard: Viti-dalé

Planted: 1980

Ground: loess

Harvest: end of September 2016

Alcohol: 12.8 % vol.
Sugar:5g/1

WINEMAKING: Harvest: end of September. Di-
rect pressing, fermentation in barrel. It ferment-
ed naturally for two months. Since then the wine
has been aging on fine lees in used 5-year-old
barrel.

WINE TASTING: “Stéphanie Berecz's wines have

kept Hungarian wine lovers in suspense since they
appeared. The easy-going elegance characteristic
of the winery presents itself particularly in their
single-vineyard wines. Hadrslevelil is Stéphanie’s
favourite variety, and she has achieved many im-
pressive successes with this grape variety. Despite

the looser soil structure of Viti-diilé, it gives a very

distinct character to wines from here.

Clean and defined nose, restrained, welcoming
with elegance fruitiness. A slight herbal quali-
ty, touch of basil, very little of Harslevelii’s more

forceful side. Refined acidity, but still quite distinct.
A living example to disprove the often-expressed
opinion of the variety that Harslevelii gives much

lighter wines than Furmint. Impeccable balance,
substantial and long-lived in the mouth. Its dis-
tinctness is felt to the end.” (Gabriella Mészdros)

KVASZINGER
Meszes-dalo Furmint 2016

136 liter / 180 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordé / barrel: 830-930 eFt / €2700-3000
Palack / bottle: 4500-5200 Ft / €15-17

A feltuntetett darak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Széléfajta: furmint

Termdhely: Olaszliszka, Meszes-diilo
Telepités éve: 1950-es évek

Talaj: kézettormelékes kotott valyog,
alapkozet: riolittufa

Sziiret: 2016. oktober 6.

Alkohol: 12,5% vol.
Cukor: 7 g/l

BORKESZITES: Az 1950-¢s években telepitett tl-
tetvényrol szedtik az alapanyagot 20 mustfok-
kal. Téketerhelés 1 kg/toke. Tartalyban erjedt és
janudrban kertilt harmad t6ltésti hordéba a tétel.

BORJELLEMZES: , A Meszes-diilé furmintjat szin-
tén nem elsé évjdrataban késtolhatjuk. Hatdrozott

szerkezete mellett egy légies vonal mindig szinte

végighiizodik rajta. A tartdlyban erjedt tétel most
még hordoban pihen, ami gazdag savait jotéko-
nyan kerekiti. Kénnyedsége és elegancidja most is

érezhetd. Struktiirdja jo keretet ad finoman érez-
het6 cserzéanyagdnak és a jellemzoen virdgos-fii-
szeres izeinek. Aromatikdjdban sok a kerti fiiszer,
kis mentds-dnizsos karakter uralja. Elénk, hosszii

és tartés bor.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Olaszliszka, Meszes-dil6
Planted: 1950s

Ground: firm clay with rock fragments
on rhyolite tuff

Harvest: 6" October 2016

Alcohol: 12.5 % vol.
Sugar: 7 g/l

WINEMAKING: We harvested grapes from our
vineyards planted in the 1950s at 22 ° Brix. Yield
of 1kg/vine. The wine fermented in stainless steel,
transferred in January to third-fill barrels.

WINE TASTING: “This is not the first vintage from

which we taste Furmint from Meszes-diilé. Along-
side its defined structure, it has an airy line that
always practically stretches the whole length. Fer-
mented in stainless steel, the lot is now resting in

the barrel, which will beneficially round its rich ac-
ids. Its lightness and elegance can already be felt. Its

structure gives a good framework for the subtle tan-
nins and characteristic flower-herb flavours. Many

garden herbs in the aromatics, with a slight mint-
aniseed character ruling. Lively, long and substan-
tial wine.” (Gabriella Mészdros)



MARTON BIRTOK
Sipos-diilé Furmint 2016

136 liter / 180 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordé / barrel: 650-750 eFt / €2000-2400
Palack / bottle: 3500-4000 Ft / €11-13

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szél6fajta: furmint

Terméhely: Téllya, Sipos-diilé

Telepités éve: 1950-es évek

Talaj: agyagbemosddasos barna erdétalaj
Sziiret: 2016. oktober 25.

Alkohol: 12,2% vol.
Cukor: 2g/l

BorkEsziTEs: A Tallya nagy, torténelmi diiléi

kozott is kiemelkedoé tulajdonsagokkal biré Si-
pos-diilé ép és egészséges sz6l6szemeit gondos

sziireti munkaval, kézzel szedtiik. Bogyozds utan,
rovid aztatast kovetden kiméletesen, alacsony
nyomadson préseltiik. Az tlepitett mustot helyi

kaddr dltal készitett, 4j zempléni tolgyfa hordo-
ba toltottitk, majd spontdn erjedés utan jelenleg

finomseprén tartjuk. A borkészités soran mind-
végig a természetes eljdrasok alkalmazdsara tore-
kedtiink: figyeltiink a minél kevesebb

kén haszndlatdra, a terméhelyet loval szantottuk

és gondoztuk, a parcelliban melloztiik a vegysze-
res kezeléseket.

BORJELLEMZES: , Debiitdlé pincészet az drveré-
sen a tdllyai Mdrton Birtok. Teriileteik a legjobb

tallyai diilékben taldlhatok, céljuk nagy minésé-
gii és egyedi borokat késziteni. A bor nagyon fiatal,
de mdr most lehet érezni hitvésen elegins tonusa-
it. Jo savak mellett érezheté cserzéanyag, finom

hordohaszndlat. Aromatikdja konnyed és gyii-
mélesds, a fa jelenléte sokkal inkdbb csak az il-
latban érheté tetten. Tartés, élénk karakterii bor,
mely mindvégig konnyedséget, tideséget sugall.”
(Mészdros Gabriella)
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Variety: Furmint

Vineyard: Tillya, Sipos-dulé
Planted: 1950s

Ground: brown soil, clay
Harvest: 25" October 2016

Alcohol: 12.2 % vol.
Sugar: 2 g/l

WINEMAKING: Sipos-diil6 is among Tallya's
great historic vineyards. The healthy grapes were
picked by hand during a careful harvest and de-
livered to the winery in boxes. After destemming
and a short maceration, we pressed them gen-
tly at low pressure. After settling, the wine fer-
mented spontaneously in first-fill Zemplén bar-
rels and currently we are keeping it on fine lees.
During the winemaking, we pay particular atten-
tion to use as little sulphur as possible. The parcel
was not treated with any pesticides in 2016. Nor
did we use herbicides. We ploughed by horse and
weeded with hoes.

WINE TASTING: “The Mdrton Birtok of Tdllya de-
buts at this year's Auction. Their lands are in the

best Tallya vineyards, their aim is to create high

quality and unique wines. The wine is very young

but its coolly elegant tones can already be discerned.
Alongside the good acidity, the tannins and sub-
tle barrel notes can be felt. It has light and fruity

aromatics; the presence of the wood is far rather
detectable in the nose. A substantial, lively wine

that radiates lightness and freshness throughout.”
(Gabriella Mészdros)

MYRTUS PINCE
Lestar-dalo Furmint 2016

136 liter / 180 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordé / barrel: 590-660 eFt / €1900-2150
Palack / bottle: 3200-3700 Ft / €11-14

Az drak brutté drak, amelyek nem tartalmazzdk a 27 %-o0s AFA-t / Prices are VAT-free

Széléfajta: furmint
Termdhely: Tarcal, Lestar-diilo
Telepités éve: 1970-es évek
Talaj: 16sz

Sziiret: 2016. szeptember 24.

Alkohol: 13,4% vol.
Cukor: 6 g/l

BorkEsziTEs: Kézi, valogatott sziiret 2016. szept-
ember végén. Bogyodzds utan azonnali préselés
1,2 bar maximalis nyomdssal A mustot 5 éves
Dosa-horddban erjesztettiik, tarcali élesztével.
Erjedés utan finomsepron tartottuk, heti kétszeri
felkeveréssel.

BORJELLEMZES: ,Csak [6szis teriileten termett
52616 bora. A 70-es években telepitett iiltetvény-
16l szeptember végén sziiretelték. A teljesen egész-
séges és érett sz016 jelenti a csalddi birtok szdma-
ra a kiinduldst.

Illataban a bor kimondottan behizelgo, mézes-
kortés-szegfiiszeges karakterrel mutatkozik be.
A hordoban torténé érlelés szerkezetének hatd-
rozott keretet adott, kis cserzéanyag tartalma a
kortyot végigkiséri. Spontdn erjedt, kifogdstalan
egyensiilyt és jo aranyokat mutat. Izeinek kedves
és konnyed jellege igazdin bardtsdgossd teszi ezt a
bort.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Tarcal, Lestar-diil6
Planted: 1970s

Ground: loess

Harvest: 24" September 2016

Alcohol: 13.4 % vol.
Sugar: 6 g/l

WINEMAKING: Hand selected grapes were har-
vested at the end of September 2016. Pressed im-
mediately after destemming at a maximum of
1.2 bars. We fermented the must in 5-year-old
barrels with local yeast. After fermentation, we
kept it on fine lees, batonnage twice a week.

WINE TASTING: ‘A wine of grapes from vines
planted in the 1970s, grown exclusively on loess
and harvested in early October. The totally healthy
and ripe grapes are the foundation for this fam-
ily winery.

Expressly charming in the nose, with honey-pear-
clove nature introducing itself. Aging in barrel gives
a defined framework to the structure, a slight tan-
nin content accompanies the sip to the end. Spon-
taneously fermented, impeccable balance and pro-
portions. Appealing and light flavours make this a
truly friendly wine.” (Gabriella Mésziros)



PAJZOS TOKA]
Tokaji Dry Megyer-diilé Furmint 2/1 Harsleveli 2016

136 liter / 180 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordé / barrel: 650-730 eFt / €2100-2400
Palack / bottle: 3600-4000 Ft / €12-14

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz6l6fajta: furmint, harslevelt
Termohely: Sarospatak, Megyer-duilé
Telepités éve: 1968-1974

Talaj: riolittufa

Sziiret: 2016. szeptember kozepétol

Alkohol: 13% vol.
Cukor: 2-4 g/l

BORKESZITES: 2016. szeptember kozepétdl tobb
lépcsében zajlott a sziiret. Szeptember kozepén
a magas sav, alacsony cukortartalmu fiirtoket,
szeptember végén teljes érésben 1év6 furtoket,
oktober kozepén toppedt szdléfirtoket szire-
teltiink. Mind a furmint, mind pedig a hérs-
levelt alapborok 500 literes 3. toltési tolgyfa
hordokban lettek kierjesztve, illetve 6 honapig
lettek érlelve benne. Maga a tétel 1/3 rész harsle-
veld, 2/3 rész furmint hdzasitisa. Az alapborokat
kalon kiilon erjesztettiik és érleltiik utana kertilt
osszehdzasitasra a tétel.

BORJELLEMZES: , A bor teljes egészében a Megyer-
diilé termése, 70%-ban furmint, 30%-ban harsle-
velil, a 70-es években tortént telepitésbél. A kissé
hiivosebb teriilet adottsigai nagyon szépen érveé-
nyesiilnek a borban. Illatdban és izében is kimon-
dottan élénk és lendiiletes. Nyomokban még némi
élesztdsség is érezhetd benne. Remek savak, finom
dsvdnyos karakter jellemzi. Az erjedés 500 literes
hordoban ment végbe, a hordéhaszndlat jegyei fi-
noman simulnak az amiigy igen intenziven gyii-
mélesos aromatikdba. A bor texturajat leheletnyit
teszi markdnsabbd.” (Mészdros Gabriella)
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Variety: Furmint, Harslevelt

Vineyard: Sarospatak, Megyer-dul$
Planted: 1968-1974

Ground: rhyolite tuff

Harvest: from the middle of September 2016

Alcohol: 13 % vol.
Sugar: 2-4 g/l

WINEMAKING: The harvest was carried out in
several steps starting from the middle of Septem-
ber. We harvested bunches with high acidity and
low sugar in mid-September, fully ripe bunch-
es in late September and bunches with shriv-
elled berries in mid-October. Both the Furmint
and the Hérslevelt base wines were ferment-
ed in 500-litre, third-fill oak barrels in which
they were aged for 6 months. The lot is a blend
of 1/3 Harsleveld, 2/3 Furmint. We fermented
and aged the base wines separately before they
were blended.

WINE TASTING: ‘All the grapes for the wine come
[from vines that were planted in the Megyer diilé
in the 1970s: 70 % Furmint, 30 % Hdrsleveli.
The qualities of this slightly cooler terroir show
very beautifully in this wine. Both nose and pal-
ate are exceedingly lively and dynamic. A trace
of yeastiness can still be discerned. Superb ac-
ids, subtle minerality. Fermented in a 500-1i-
tre barrel, the barrel notes glide into the other-
wise intensively fruity aromatics. The texture of
the wine makes it slightly more strong featured.”
(Gabriella Mészdros)

TOKAJ HETSZOLO
Hétszolo-dilo Harsleveli 2016

136 liter / 180 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordé / barrel: 1100-1250 eFt / €3600-4000
Palack / bottle: 6200-6900 Ft / €20-23

A feltuntetett darak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szélofajta: hdrslevelt

Term&hely: Tokaji Kopasz-hegy déli oldala,
Hétszol6 torténelmi dals

Telepités éve: 1992-1995

Talaj: Losz-, és ddcit altalaj

Sziiret: 2016. szeptember 14.

Alkohol: 13% vol.
Cukor: 4 g/I

BORKESZITES: A 52016t szeptember kozepén
szuiretelték. A teljes furtos préselés utdn azon-
nal haszndlt fahordokba keriilt a must, amelyet
erjesztés, és 5 honapos érlelés kovetett. Erlelés
kozben atlagosan 1 hetente alkalmaztak a boron
batonnage-t. Varhatéan prilis-majusban lesz
lepalackozva.

BORJELLEMZES: , Ez a bor valéjaban az elsé tu-
datosan, magas mindségben készitett szdraz hdrs-
levelii bora a pincészetnek Makai Gergely birtok-
igazgatonak, és Oroszlan Tamds kereskedelmi

igazgaténak régi nagy dlma, hogy megmutathas-
sik, milyen szép és egyben komoly tud lenni egy

szdraz Tokaji Harslevelii l6szrél, a torténelmi Hét-
s2016-diilobol. lllataban nagyon letisztult, finoman

gyiimélcsds-mézes karakterrel indul. Epp hogy

érezheté hordéval, szegfiiszeggel folytatodik. Iz¢é-
ben a savak még erésen elol érezhetok, kis cserzo-
anyaggal megnytijtva a bor szerkezetét. Finoman

s6s az ize, a gyiimolcsosség itt hdttérben. Hosszi

és végig konnyedséget sugall. Nagyon fiatal, de ko-
moly reményekkel kecsegtetd bor. Hatdrozott, na-
gyon tiszta és tudatos jellemzok érezhetok benne.”
(Mészdros Gabriella)

Variety: Harslevelt

Vineyard: historic Hétsz616-d(il6 on the south
slopes of Tokaj Hill

Planted: 1992-1995

Ground: loess and dacite bedrock

Harvest: 24" September 2016

Alcohol: 13 % vol.
Sugar: 4 g/l

WINEMAKING: We harvested the grapes in mid-
September. After pressing the whole bunch the

must was fermented and aged for 5 months in

used wood barrels. Batonnage was employed on

average once a week during the aging. We expect

to bottle it in April-May 2017.

WINE TASTING: “This is the winery’s first con-
sciously made, high-quality dry Harslevelii wine.
Estate manager Gergely Makai and sales direc-
tor Tamas Oroszldn have long dreamt of showing
how beautiful and serious a dry Tokaji Harslevelti
from loess can be, from the historic Hétsz6l6-diilo.
Very clean in the nose, it opens with refined fruit-
honey character. Just as the barrel is perceptible,
it continues with clove. In the mouth the acids
are still strongly perceptible at the front, provid-
ing the wine’s structure together with the slight
tannins. Subtly salty in flavour, the fruit is in the
background here. It radiates length and lightness to
the end. Very young wine but announcing serious
hopes. Is defined, very clean and conscious char-
acter can be felt.” (Gabriella Mészdros)
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BOTTLED LOTS

) BARTA PINCE
Oreg Kiraly Diil6 Szamorodni Valogatas 2015

136 liter / 270 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 2780-3110 eFt / €9000-10 OO0
Palack / bottle: 10 300-11 500 Ft / €33-38

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Széléfajta: furmint

Terméhely: Mdd, Oreg Kiraly-dals
Telepités éve: 20042005

Talaj: zeolit, riolittufa és voros agyag
Sziiret: 2015. oktober vége, november eleje

Alkohol: 12,36% vol.
Cukor: 96 g/l

BorkEsziTEs: Oktéber végétdl november elejéig
sziireteltiik a mar leaszusodott bogydkat bven
tartalmaz fiirtoket az Oreg Kirdly-dalében. Az
dztatds az adott nap beérkez6 szél6furtoktél fag-
g8en 6-48 oran at tartott. Ulepités utdn spontdn
erjesztés 220 literes Szerednyei-hordokban. Az
arverezésre keriilé bor az dltalunk kivalasztott
legszebb Szamorodni-hordé.

BoRrjELLEMZES: , A Kirdly-diil6 felsé részén ter-
mett sz616 bora, mely ebben az évjdratban nagyon
csekély mennyiségben szamorodniként is elkésziilt.
Maga a diilé 100%-ban riolit és riolittufa Gsszeté-
telii. Ahogy minden tétel a pincészetnél, ez is spon-
tdn erjedt. A bor 96 gr maradékcukor ellenére is
kimondottan kénnyednek, szinte légiesnek tiinik.
Illatdban méz és mézeld viragok illata keveredik a
finom botritiszes karakterrel. Elénk és lendiiletes,
finom sav-aldfestéssel adva meg a bor keretét. Pici
cserzéanyag, hosszan tarté dsvanyos karakter jel-
lemzi. Az édesborok kozott kimondottan jol ihato,
hosszit. Utéizében egydltaldn nem a cukor vagy a
gyiimolcsosség, sokkal inkabb hatdrozott sos-ds-
vdnyos karakter uralkodik.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Mad, Oreg Kirdly-d(l6

Planted: 2004-2005

Ground: zeolite, rhyolite tuff and red clay
Harvest: end of October, early November 2015

Alcohol: 12.36 % vol.
Sugar: 96 g/l

WINEMAKING: We harvested the grapes, which
already had plenty of aszu berries, from late Oc-
tober to early November in the Oreg Kirdly-ddlé.
The maceration was for 6-48 hours depending
on the bunches brought into the winery. After
settling, it fermented spontaneously in 200-li-
tre Szerednyi barrels. We have chosen the most
beautiful barrel to offer at the Auction.

WINE TASTING: "Wine of grapes from the upper
part of Kiraly-diilé from which only an extreme-
ly small amount of Szamorodni was made in this
vintage. The vineyard is 100 % rhyolite and rhyolite
tuff: As all the lots from this winery, this ferment-
ed spontaneously. Despite the wine’s 96 g/l residual
sugar, it is expressly light, almost airy. Honey and
honey-giving flowers in the nose mix with subtle
Botrytis character. Lively and dynamic, the refined
underpinning of acidity gives the wine’s framework.
A hint of tannin, long-lasting mineral character. Of
the sweet wines, this is very drinkable, long. The
finish is neither the sugar nor the fruit; far rather
it is the defined salty, mineral character that dom-
inates.” (Gabriella Mészdros)
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DEMETERVIN
Tokaji Furmint a Kiraly és Uragya teraszokrdl 2015

75 liter / 100 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 1240-1380 eFt / €4000-4500
Palack / bottle: 12 300-13 800 Ft / €40-45

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz6l6fajta: furmint, harslevelt

Terméhely: Mad, Urdgya 57, Oreg Kirdly-d(ils
Telepités éve: 1930-as évek, 2005

Talaj: Kiilonboz6 osszetételt és szint riolit
malladék

Sziiret: 2015. oktdber 10 - 21.

Alkohol: 14% vol.
Cukor: 1,3 g/l

BORKESZITES: A 526016 az Urdgya 57-es parcella-
jaban ésa Oreg Kiraly-dtilében termett. Az érett,
egészséges furtoket bogyoztik, majd kiméletes
kézi préselést alkalmaztak. A must spontdn, ter-
mészetes élesztokkel zempléni tolgyfa hordéban
erjedt és jelenleg is érik.

BORJELLEMZES: , A madi pincészet teriiletei hegy-
alja legmarkdnsabb talajaihoz, a Kirdly- és Ur-
dagya-diilokhoz kapesolodnak. Nagyon éreg tékék,
alacsony terméshozam, nagy koncentrdcié. Ezek-
kel a jelzokkel irhatjuk le leginkabb, mit is tudnak
az itt termett borok.

Hatdrozott, nyomokban érésre utalo tercier aro-
madkat mutat ez az évjdrat. Kis kenyérhéj, zold ba-
zsalikom, tarkony és érett korte keveredik illatdban.
Finom cserzéanyag, az évjdratnak megfeleléen
visszafogottabb savtartalom alakitja izeit. Szdjban
hosszii, a viszonylag meleg nydrnak készénhetéen
nagyon gyakran kialakult finom virdgos fatyol itt
is érezhetd a bor aromatikdjiban. Buja, izgalmas
és egyben elegins tétel is.” (Mészdros Gabriella)
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Variety: Furmint, Harslevelt

Vineyard: Mdd, Urdgya 57, Oreg Kiraly-dilé
Planted: 1930s, 2005

Ground: rhyolite stones of varied composition,
colour

Harvest: 10" - 21 October 2015

Alcohol: 14 % vol.
Sugar: 1,3 g/l

WINEMAKING: The grapes were grown in
Urdgya 57 parcel and Oreg Kiraly. The ripe,
healthy bunches were destemmed then gently
hand pressed. The must fermented spontaneous-
ly with indigenous yeasts in Zemplén oak barrels
where it is currently aging.

WINE TASTING: "This Mad winery’s lands are

linked to the most distinctive soils of the Tokaj

Wine Region: Kirdly and Urdgya vineyards. Very

old vines, low yield, great concentration. These

points best describe the wines from here.

This vintage shows defined tertiary aromas that

partly refer to the ripening. A little bread crust,
green basil, tarragon and ripe pear mingle in the

nose. Refined tannin and the restrained acidity ap-
propriate to the vintage form the flavours. Long in

the mouth, the subtle flowery veil that often devel-
oped thanks to a relatively hot summer can be felt
in the wine’s aromatics. This is a charming, excit-
ing and yet elegant lot.” (Gabriella Mészdros)

GRAND TOKA]J
Tokaji Esszencia 2013

10 liter / 27 x 375 ml

BECSERTEK / ESTIMATE

Tétel / Lot: 2290-2570 eFt / €7400-8300

Palack / bottle: 84 800 -

95 000 Ft / €274-308

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szél6fajta: furmint, harslevel(, sirgamusko-
taly, zéta, kovérsz6lo, kabar
Termohely: Tokaji borvidék

Alkohol: 2,03 % vol.
Cukor: 563,3 g/l

BORKESZITES: A sz6l6t6kékrél szemenként, kéz-
zel sziiretelt és egyesével vilogatott asziiszemek
az erre kialakitott kadakba kertilnek. Az Esszen-
cia készitéséhez a felhalmozott asziiszemek dltal
alkotott kupac sajt sulyatol lassan, csopogve le-
vilasztott szinmustot hasznaljuk. Az 6sszegytij-
tott szinmust az évek sordn allando, kb. 10°C ho-
mérsékleten kiemelkedéen magas (>90%) relativ
pératartalomban lassu erjesztési folyamaton esik
dt Szegi pincénkben.

BoRJELLEMZES: , Kiilonleges tétel 500 gr koriili cu-
kortartalommal, 2% alkohollal. Nem minden évjai-
ratban lehet ilyen tiszta eszencidat késziteni.

Hllata kezdetben kicsit zdrkozott, de ennél a kate-
goridndl ez nem is lehet mdasként. Mélyebb tonu-
sokat kindl: méz, fiige, gesztenye, datolya és dio je-
lenik meg finom drnyaldsti hordos kiegészitéssel.
Szdjban savai igen lendiiletesek, de az érett sz6-
16 mindeniitt megtaldlhaté a kortyban. Texturdja
szinte valosziniitleniil selymes, izvildga lenyiigozo.
A roppant magas cukortartalom ellenére nem ne-
hézkességével, sokkal inkabb bujasigdval veszle a
labunkrol.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint, Harsleveld, Sdrgamuskotily,
Zéta, Kovérszolo, Kabar
Vineyard: Tokaj Wine Region

Alcohol: 2.03 % vol.
Sugar: 563.3 g/l

WINEMAKING: Aszu berries selected individu-
ally by hand from the vine are put into special-
ly-made vats. We use the pure must that drips
slowly from the mound of aszt berries to make
Eszencia. The juice collected ferments slowly over
years in our Szegi cellar which has a stable tem-
perature around 10 °C and extremely high rela-
tive humidity level (>90%).

WINE TASTING: "This special lot has around

500 g/l residual sugar with 2 % alcohol. Such clean

Eszencia cannot be made every year.

It starts a little closed, but this category is never

any other. It offers warm notes: honey, fig, chest-
nut, date and walnut complemented with the re-
fined hint of the barrel. In the mouth the acids are

extremely dynamic, but the ripe grape can be found

throughout the sip. Its texture is also unbelieva-
bly silky, its world of flavours stunning. Despite

the extremely high sugar content, it sweeps you off
your feet not with heaviness but far rather with its

charm.” (Gabriella Mészdros)



HOLDVOLGY
Intuition N° 3. Furmint 2015

136 liter / 180 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 2220-2490 eFt / €7200-8000
Palack / bottle: 12 300-13 800 Ft / €40-45

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szél6fajta: furmint

Terméhely: Mid, Holdvolgy-diilé

Telepités éve: 2000, atoltas éve: 2014

Talaj: Riolittufas és kvarcitos voros nyiroktalaj
Sziiret: 2015. szeptember 14.

Alkohol: 13% vol.
Cukor: 8,2 ¢/l

BorkEsziTEs: Vilogatott sziiret utdn egészfiir-
tos préselés. Tartdlyban erjedt a bor, majd hordo-
ban ért 5 honapig. Lepalackozds utdn fél éve tart
a palackos érlelés.

BoRJELLEMZES: , Egyedi, nagyon kis parcella ter-
mését mutatja ez a tétel. A pincészet nagy gond-
dal valogatja a legjobb teriileteket, keresve hozzd a

legjobban illé furmint-klonokat. Ennek a munkd-
nak az eredményeként sziiletett meg ez a furmint is.
Illata letisztult, de még kissé zdrkozott. Kevés

zéldfiiszer, zoldnovényekre emlékeztets karak-
ter. Szdjban a bor remek savakat és nagyon finom

struktiirdt mutat. Izgalmas, de egyben nagyon ele-
gdns is. Hosszil, tartés érzetet ad, mindenhol ott

van a szankban, de sehol nem tolakodo. Nagyon

szép bor, rendkiviil hosszii érlelési potencidllal.”
(Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Mad, Holdvolgy-duls

Planted: 2000, regrafted in 2014

Ground: rhyolite tuff and quartzite red clay
Harvest: 14" September 2015

Alcohol: 13 % vol.
Sugar: 8,2 g/l

WINEMAKING: After selecting the grapes, the
whole bunches were pressed and the wine fer-
mented in stainless steel before being barrel-aged
for 5 months. After bottling bottle aging lasts for
six months.

WINE TASTING: "This lot presents the grapes from

a unique and very small parcel. The winery select-
ed the best vineyards with the greatest care, then

found the most suitable Furmint clones for the land.
This Furmint is a result of this work.

Clean in the nose, but still a little closed. A hint

of herbs and green plants. Superb acids in the

mouth with a very refined structure. Exciting but
at the same time very elegant too. Long, substan-
tial feeling, it’s everywhere in the mouth, nowhere

is it forceful. A very beautiful wine with extremely

long aging potential.” (Gabriella Mészdros)

PAJZOS TOKAJ

Pajzos Esszencia 2013
10 liter / 40 x 250 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 1030-1150 eFt / €3300-3700
Palack / bottle: 25 700-28 800 Ft / €83-93

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szél6fajta: furmint, harsleveld, sargamuskotaly,
kovérszolo, zéta

Termdhely: Bodrogolaszi, Pajzos-dulé
Telepités éve: 2005-2007

Talaj: Andezittufa alapkdzeten barna erdétalaj
90 cm-t6l 45 cm mélységig

Sziiret: 2013. oktober 1-november 20.

Alkohol: 2,9% vol.
Cukor: 567,3 g/l

BORKESZITES: Az aszuszemeket kiilon valogatva
szedtiik oktéber elejétél november kozepéig. Az
asztszemek a sajét testsulyuknal fogva csepegtet-
ték ki a natir esszencidt. Amiaztan ballonokban
erjedt ki hosszt id¢ alatt. A 2013-as natur esszen-
cia 2016 év végén kertilt palackba.

BORJELLEMZES: ,Ritka alkalom, hogy egy ennyire

fiatal esszencia keriilion poharainkba. Valojaban

ha valaki ezt a tételt megkostolja, taldn sokkal in-
kabb gondol egy rafindlt fogds fliszerezésére, kifi-
nomult texturak kiséréjére, mint borra. Maganak

az esszencidnak amiigy is igen alacsony az alko-
holtartalma, igy a bor klasszikus értelmében nem

is beszélhetiink réla.

Stirti, izgalmasan indulé bor. Illata gyégynove-
nyekkel teli, buja és meleg tonusii. A savak igen

élénkek az elején, szinte hatdrozott élénkséget
sugall, pedig ebben a kategéridban nem nagyon

szoktunk effélére gondolni. Itt mégis beszélhe-
tiink lendiiletrél és egy hatdrtalan izbeli tiszta-
sdgrol. ESSZENCIA a javabol, mely végtelen fi-
atalsaga ellenére a »nehéz kikopni« kategéria...”
(Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint, Harsleveld, Sdrgamuskotily,
Kovérszolo, Zéta

Vineyard: Bodrogolaszi, Pajzos-dulé

Planted: 2005-2007

Ground: andesite tuff with brown soil from

90 cm to 45 cm

Harvest: I October—20" November 2013

Alcohol: 2.9 % vol.
Sugar: 567,3 g/l

WINEMAKING: We picked the asza berries in sep-
arate selections from early October to mid-No-
vember. The aszt berries pressed out the Eszencia
under their own weight. Then it fermented over a
long time in demi-johns. This 2013 Eszencia was
bottled at the end of 2016.

WINE TASTING: "It is a rare event to have such a
young Eszencia in the glass. Actually if someone
tastes this lot, they may indeed think rather of a
sophisticated seasoning, the companion of refined
textures than a wine. Eszencia always has a very
low alcohol content, so we cannot speak of a wine
in the classic sense.

A viscous, exciting start fo the wine. Abounding
with herbs in the nose, charming and warm. The
acids are extremely lively at the beginning, practi-
cally radiating clear liveliness, although in this cat-
egory we rarely think of this. And here we could
also speak of its dynamism and boundless clean-
ness of flavour. A real essence that, despite its infi-
nite youthfulness, is in the “difficult to spit” cate-
gory.” (Gabriella Mészdros)

s
33



SAMUEL TINON TOKA]J
Tokaji Aszu Esszencia 2003

136 liter / 3 x 48 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
1 Tétel / 1 Lot: 1480-1660 eFt / €4800-5400
Palack / bottle: 30 800-34 500 Ft / €100-110

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz6l6fajta: 90% furmint, 10% hérsleveli
Termdhely: Tokaj-Hegyalja

Sziiret: 2003. oktober

Alkohol: 7,8% vol.

Cukor: 330 g/l

Jétékonysagi céllal ajanljuk a tételek leiitési aranak 10%-at az alabbiakra:
1. Olaszliszka Kerekerd Ovoda

2. Olaszliszkai Hegyalja Altaldnos Iskola

3. Augustin Tinon tanulményai Kinaban az AFS programban 2017-2018

BORKESZITES: A 2003. évi, fejtés nélkiil és egyéves
seprofelkeveréssel késziilt Tokaji Asza Esszencia
rendkiviili tétel. Nagyon kozel éll a hordoban vagy
nyitott tartdlyban tarolt aszuszemek sajat sulyandl
fogva kiprésel6do levéhez, melyet esszencianak ne-
veznek. Asza Esszencidt csak a nagyon korai érést
produkalo évjaratokban készitiink, amikora szemek
tiszta édességgel és ragyogo napténnyel telnek el. Na-
gyon meleg, ,konnyu” évvolt ez, a megfelel$ cukor-
fokkal és savakkal jol beérett alapanyagbol egyensu-
lyos borok késziilhettek.

BORJELLEMZES: , Ez a kategoria mdr mostandban
nem kertilhet forgalomba, igy egyre kevesebb ilyen té-
tellel taldlkozhatunk. Kivételességét a ragyogé, nagyon
tiszta és egészséges szolot ado 2003-as évjdrat is aldta-
masztja. A termel6, Samuel Tinon 2008-ban toltotte
palackba. It érdemes az analitikai adatokat is megosz-
tanunk: 75% alkohol, 9,6 sav és 330 gr cukor, dsszetéte-
Iében nagyjabol 1 liter borhoz 4 liter asziiszemet adott
a gazda. Szinében mar sotét borostydn. lllata gazdag
és meleg tonusti, tele dohdnnyal, melasszal és szantdl-
Jakarakterével. Szajban is nagyon vastag és meleg, ori-
entdlis fiiszerek sokszinii vilagaval. Mellette fiige, dato-
lya és dohdny érezhet6 nagyon hosszasan a szinkban.”
(Mészdros Gabriella)
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Variety: 90 % Furmint and 10 % Harslevelt
Vineyard: Tokaj-Hegyalja

Harvest: October 2003

Alcohol: 7.8 % vol.

Sugar: 330 g/l

We would like to grant 10 % of the sum of each lot to three different causes:
1. Olaszliszkai Kerekerdd Ovoda (Olaszliszka’s kindergarten)

2. Olaszliszkai Hegyalja Altaldnos Iskola (Olaszliszka’s primary school)

3. Augustin Tinon’s stay in China with the AFS / School year 2017-2018

WINEMAKING: This Tokaji Aszt Esszencia 2003
is an outstanding wine, made without rack-
ing and with lees stirring for one year. It’s very
close to Eszencia, the juice from the berries
when stored in a barrel or open tank. We make
Aszu Esszencia only in very early-ripening years
when the berries are full of natural sugar and
sunshine. It was a hot, "easy” vintage with great
weather during the harvest. Ripening was very
good, giving enough sugar and acidity to bal-
ance the wines.

WINE TASTING: "This category can no longer be
sold, so we see ever fewer of such lots. Its excep-
tionalness is supported by the radiant, very clean
and healthy grapes given by the 2003 vintage. The
producer Samuel Tinon bottled it in 2008. Here
it is worth sharing the analysis: 7.5 % alcohol,
9.6 g acidity and 330 g/l sugar. The winemaker
gave around four litres of aszii berries to one litre
of wine. Already dark amber in colour. Rich and
warm nose, full with the character of tobacco, mo-
lasses and sandalwood. Very thick in the mouth,
with the colourful world of warm oriental spices.
Alongwith fig, date and tobacco, it lingers very long
in the mouth.” (Gabriella Mészdros)

SAMUEL TINON TOKA]J

Szent Tamas Furmint 2016
136 liter / 180 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 1110-1250 eFt / €3600-4000
Palack / bottle: 6200-6900 Ft / €20-23

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Széléfajta: furmint

Termdhely: Mdd, Szent Tamas-dul6
Telepités éve: 1960-as évek

Talaj: voros agyag, zeolit, riolittufa
Sziiret: 2016. oktober 2.

Alkohol: 12,34% vol.
Cukor: 2,5¢g/1

BORKESZITES: A legelsd tételink, amit a 2013-as,
els6 bordrverésen bemutattunk, egy szdraz fur-
mint volt a Szent Tamds-diilérél, 2012-bol - egy
torténelmi jelentéségi bor. Felfedezként foly-
tatjuk a Grand Cru min6ségu Szent Tamas-dilé
bemutatdsat, ahol a gyorsitott borkészitési eljaras
remek lehetdség a bordsznak, hogy a teriilet spe-
cidlis karaktereit kiemelje. Tréfds évvolt a 2016-os,
ennek ellenére gyonyort, botrytis nékiili sz6l6sze-
meket sziireteltiink. Kozvetlen préseléssel késziilta
must, melyet zempléni fahordéban erjesztettiink.

BORJELLEMZES: ,,Samuel Tinon szdraz furmint-
jainak mdr komoly és lelkes kozonsége alakult ki.
Hatdrozott szerkezete, finoman élénk savai, és na-
gyon érezhetd dsvinyossdga inyencek kedvencévé

valt. Elodjeihez hasonloan ez a tétel is hordoban er-
jedt. Hllataban még egy kissé zdrkozott; kevesebb a

gyiimalcs benne, de a fiiszeresség megvan a végén.
Bazsalikom és finom sés vonal jellemzi. Szdjban

remek szerkezet mellett elképesztéen gazdag és ds-
vinyos. Savtartalma nem kevés, de izbeli gazdagsd-
ga komoly kiegészitést ad ehhez. Nagyformdtumii

bor érezhetd cserzéanyaggal. Hosszii furmint nem

a behizelgs, sokkal inkdabb a »haladé« viltozatbol.”
(Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Mad, Szent Tamds-dulé

Planted: 1960s

Ground: red clay, broken zeolite, rhyolite tuff
Harvest: 2™ October 2016

Alcohol: 12.34 % vol.
Sugar: 2.5 g/l

WINEMAKING: The ever first wine presented at
the very first auction in 2013 was a Dry Furmint
Szent Tamas 2012 - a historic wine! We contin-
ue our experience expressing Grand Cru Szent
Tamads, a photograph of Tokaj’s most famous ter-
roir. The “rapid” winemaking allows the wine-
maker to catch the plot’s specific character. 2016
was tricky but we harvested beautiful grapes
without Botrytis. Direct pressing, then the must
ferments in Zemplén wooden barrels.

WINE TASTING: "Samuel Tinon’s dry Furmints
have already gathered a serious and enthusiastic
audience. The defined structure, subtly lively acid-
ity and clearly discernible minerality have made
it a favourite of gourmets. Similar to its predeces-
sors, this lot also fermented in the barrel. The nose
is still a little closed; there is less fruit but the spici-
ness is there at the end. Basil and refined salty line.
In the mouth superb structure along with unbe-
lievable richness and minerals. No lack of acidity,
seriously complemented by the richness of the fla-
vours. A gorgeous wine with perceptible tannins.
A long Furmint, not the charming type - far rath-
er the “advanced” version.” (Gabriella Mészdros)
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SZENT BENEDEK
Tokaji Furmint Birtokbor 2006

72 liter / 2 x 48 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
1Tétel /1 Lot: 200-240 eFt / €670-750
Palack / bottle: 4300-4800 Ft / €14-16

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szél6fajta: furmint

Termohely: Téllya diléi: Nyirjes, Bojtdk,
Kéveshegy, Pipiske, Remete

Telepités éve: 1970-es és 1990-es évek kozott
Talaj: kotott nyirok, barna erdétalaj

Sziiret: 2006. oktober 13-november 13.

Alkohol: 12,08% vol.
Cukor: 6,6 g/l

BORKESZITES: Ez az elsd birtokborunk. A dalok
sajatossdgait 6sszeadva egy komplex, de kony-
nyed, szép bort akartunk hdzasitani. A 9 killon-
b6z furmint kilon erjedt és érett a kiilonbozd
mérett hordokban (2,2 hl, 4 hl és 5 hl-es hordok-
ban), kézel 6 honapos finomseprén tartissal. A
hazasitds kozvetleniil a palackozds el6tt tortént
2007 augusztusanak végén. A letoltott 3000 pa-
lack utolsé 96 palackjit ajanljuk drverésre ketté-
osztva 2 x 48 palackként.

BORJELLEMZES: ,, Egyedi és ritka tétel ez a 2006-0s

évjdratii furmint. Az évjdrat remek savakat adott
érett, és egészséges sz0lot tudtak a termeldk sziire-
telni. A borvidék kivételes adottsagait termel6ink

egyre tobb olyan tételen keresztiil is szeretnék meg-
mutatni, ahol egy komolyabb érlelési idonek a nyo-
mait is érezni a borokon.

Ennek a furmintnak az illata mar egyértelmiien

tercier aromdkrol szol. Finom dohdny, nedves avar,
cérdus keveredik hatdrozott fiiszerességgel. Hatd-
rozott karakter, erds kontiirok jellemzik. Kitiiné

aranyok, érett jegyek, hosszii és tartés utoiz jel-
lemzi.” (Mészdros Gabriella)
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Variety: Furmint

Vineyard: Vineyards of Tallya: Nyirjes, Bojtak,
Koveshegy, Pipiske, Remete

Planted: 1970s-1990s

Ground: clay, brown soil

Harvest: 13" October — 13" November 2006

Alcohol: 12.08 % vol.
Sugar: 6.6 g/l

WINEMAKING: This is our first estate wine. We
wanted to blend a complex yet light and beauti-
ful wine by combining the traits of the individu-
al vineyards. The 9 different Furmints were fer-
mented and aged in various sized barrels (2.2 hl,
4 hland 5 hl) and kept on fine lees for around 6
months. We are offering the last 96 bottles of the
3000 wines bottled at Auction in two lots of 48.

WINE TASTING: "This 2006 Furmint is a unique

and rare lot. Producers were able to harvest ripe

and healthy grapes with superb acids of this vin-
tage. Our producers would like to show the excep-
tional qualities of the wine region through an in-
creasing number of such lots in which the traces of
longer aging can be felt in the wines.

The nose of this Furmint is clearly all about tertiary

aromas. Subtle tobacco, wet leaves and cedar mix
with a defined spiciness. Clear character, strong
contours. Excellent balance, mature notes, with

long and substantial finish.” (Gabriella Mészdros)

SZEPSY
Tokaji Aszi 6 puttonyos 2011

136 liter / 270 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 7000-7800 eFt / €23 000-25 100
Palack / bottle: 25 700-28 800 Ft / €85-92

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Széléfajta: furmint

Termohely: Mad diiloi

Telepités éve: 1950-t61 1988-ig

Talaj: koves nyirok

Sziiret: 2011. oktober 25-november 30.

Alkohol: 10% vol.
Cukor: 251 g/l

BorkEsziTEs: Az alapbor a Szent Tamas-duilé-
b6l 26 MM°-kal sziretelt, taléredett, 100% fur-
mint sz616fajtabol 12% alk/vol-ra erjedt, mely-
hez adtuk a Kirdly-, Betsek- és Szent Tamds-dtilo
egyenként szedett asziszemeit. 72 6rds dztatds,
csomoszolés, préselés utdn az alkohol 7%-ra
esett, majd a féerjedés utan 12%-on ledllt maga-
tol 11 C°-on.

BORJELLEMZES: ,,Szepsy Istvdn elsé izben indit
édesbort a Nagy Tokaji Bordrverésen. Nagyon kis
mennyiség késziilt ebben az évjaratban, hiszen a
nagy meleg és nydri szdrazsdg hatrdltatta az aszi-
szemek fejlodését. Az a kis mennyiség viszont, amit
sikertilt leszedni, kivételesen gazdag és tokéletesen
botritiszesedett alapanyagot adott.

A bor illatra mély és buja, tele finoman gazdag
gyiimolesosséggel. A kajszibarack és narancsvi-
rdg egyiitt adja illatdnak legjavat. [zben vastag,
még nem teljesen megnyugodott, nagyon fiata-
los. Izében érezhetd és szinte lendiiletes savak je-
lennek meg, nagyon finom, szinte puha textiirdba
dgyazva. Aromatikdjat kajszibarack, méz és inten-
ziv fiiszerek jellemzik. Hossziisaga, izbeli tartéssd-
ga mintha nem is érne véget. Frenetikus élményt
nyiijt.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: vineyards of Mad

Planted: 1950s-1988

Ground: stoney clay

Harvest: 25" October — 30" November 2011

Alcohol: 10 % vol.
Sugar: 251 g/l

WINEMAKING: The base wine harvested of over-
ripe berries 28 °Brix, 100 % Furmint, from St
Tamas Vineyard fermented to 12 % alcohol and
was added to the individually harvested aszu ber-
ries from the Kiraly, Betsek and St Tamds vine-
yards. After 72 hours’ maceration, crushing and
pressing, the alcohol fell to 7 %. Subsequently the
primary fermentation stopped of its own accord
at12%at11°C.

WINE TASTING: "Istvdn Szepsy is offering a sweet
wine for the first time at the Great Tokaj Wine Auc-
tion. Only a very small quantity was made in this

vintage as the very hot and arid summer were not
conducive to the development of aszii berries. But
they managed to pick this small quantity which pro-
vided exceptionally rich and perfectly botrytised
grapes. The nose is deep and charming, full of sophis-
ticated richness of fruit. Apricot and orange blossom

offer the main aromas. Dense in flavour, not yet to-
tally settled, very youthful. The dynamic acids dis-
cernible in the mouth are bedded on the very refined,
almost soft structure. Aromatics of apricot, honey

and intensive spices. Long, as though the permanen-
cy of its flavours will never finish. This offers a frenet-

ic experience.” (Gabriella Mészdros)
e
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TALLYA WINES
Tallyai Horizont

22,5 liter / 5 x 6 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 140-160 eFt / €450-550
Palack / bottle: 4600-5200 Ft / €15-17

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT
A Tokaji Borlovagrend Altaldnos Szerzédési Feltételei nem vonatkoznak a kulénleges tételekre.
Confrérie terms and conditions do not apply to this special lot

6 x Rigofiitty 2015 Harslevelii
6 x Bohomily 2015 Furmint
6 x Hasznos 2014 Furmint

A kultara, a képzémuvészet, a hagyomdnyok
irdnti tisztelet, a jo étkek és jo borok szeretete ho-
zott 6ssze 5 termelét A Téllya Wines formécio
els6 kozos szdraz furmintja a Téllya nevet kapta.
Kiilon-kiilon meglehet6sen kevés tételt készite-
nek, ezért érdekes ez a vdlogatds sajat pincésze-
tikk boraibol.

Barta Pince - Téllya
Somszog 2015. Furmint-duilészelekeio
Alkohol: 12,0% vol. Sav: 5,5 g/

Mirton Birtok - Téllya
Rigotutty 2015. Hérslevelt
Alkohol: 13,4% vol. / Sav: 6,6 g/l

Polgar Pince - Tallya
Dong6 2015. Furmint-duldszelekcio
Alkohol: 13,5% vol. / Sav: 6,3 g/l

Sziics Pince - Tallya
Bohomaly 2015. Furmint-duilészelekeio
Alkohol: 12,5% vol. / Sav: 6,0 g/1

Zsadanyi Pince - Tallya

Hasznos 2014. Furmint-dalészelekcio
Alkohol: 14,5 % vol. / Sav: 7,0 g/l
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6 x Dongé Furmint 2015
6 x Somszog-diilé Furmint 2013

Respect for culture, art and traditions with the
love of good food and wines brought together 5
producers in Téllya. The first joint Furmint of the
Tallya Wines group bore the name Tillya. Indi-
vidually they also make very small quantities of
wines making this selection from their own win-
eries interesting.

Barta Pince - Téllya
Somszog 2015. Furmint vineyard selection
Alcohol:12.0 % vol. Acid: 5,5 g/l

Marton Birtok - Téllya
Rigofitty 2015. Harslevelt
Alcohol:13.4 % vol. / Sav: 6,6 g/l

Polgar Pince - Téllya
Dong6 2015. Furmint vineyard selection
Alcohol:13.5 % vol. / Sav: 6,3 g/l

Sziics Pince - Tallya
Bohomily 2015. Furmint vineyard selection
Alcohol:12.5 % vol. / Sav: 6,0 g/1

Zsadanyi Pince - Tallya
Hasznos 2014. Furmint vineyard selection
Alcohol: 14.5 % vol. / Sav: 7,0 g/l

TOKAJ GENERATION Y
Tokaji Aszu 6 puttonyos 2013 palackvalogatas

15 liter / 5 x 6 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 560-630 eFt / €1800-2000
Palack / bottle: 18 500-20 700 Ft / €60-67

A feltuntetett darak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT
A Tokaji Borlovagrend Altaldnos Szerzédési Feltételei nem vonatkoznak a kulénleges tételekre.
Confrérie terms and conditions do not apply to this special lot

Ot fiatal hegyaljai bordsz. Van aki a nullarél in-
dulva, van, akia csaladi pincészet kereteit tigitva,
de egyetértésben abban, hogy Tokaj Magyaror-
szag legizgalmasabb borvidéke. Az Gj generdci6
ittis, mint a tobbi borvidéken, utat tér magdnak:
kivancsian, kisérletezve, a hagyomanyokat tiszte-
letben tartva teremt 6j értékeket. A Tokaji Y Ge-
neracié most egy kiilonleges aszuvéilogatdssal
rukkol el kizdrolag az drverésre, a 2013-as év-
jaratbol érkezé 6 puttonyos asziikkal.

David Rémusz / Budahdzy - Fekete Kiria
Szélofajta: furmint és hdrslevelti asziszem, hars-
levelt alapbor

Maradék cukor: 160 g/1

Kvaszinger Liszlo / Kvaszinger Bordszat
Szélofajta: furmint
Maradék cukor: 191 g/1

Homoky Dorka / Homoky Pincészet
Szélofajta: furmint
Maradék cukor: 182 g/l

Varkoly Addm / Arpad-hegy Pince
Szolétajtak: alap bor 100% hérsleveld, az aszu-
szem pedig 100% furmint

Maradék cukor 200 g/1

Zsirai Kata / Zsirai Pincészet

Szol6fajtak: furmint és hdrslevelt aszuszemek,
furmint-harsleveld alapbor

Maradék cukor: 181 g/1

Five young Tokaj winemakers. Some have start-
ed from nothing, and some have expanded the
framework of their family winery, but all agree
Tokaj is one of - if not - the most exciting wine
regions in Hungary. As in other wine regions the
new generation here is making its own way, cu-
riously, experimentally yet respecting tradition
and creating new values. The Tokaj Generation Y
is bringing an exclusive selection of 6 puttonyos
Aszus from to the Auction.

Rémusz Dévid / Budahdzy - Fekete Kuria
Variety: Furmint and Harslevel(i aszu grapes,
Harsleveld base wine

Residual sugar: 160 g/1

Laszl6 Kvaszinger / Kvaszinger Winery
Variety: Furmint
Residual sugar: 191 g/

Dorka Homoky / Homoky Winery
Variety: Furmint
Residual sugar: 182 g/1

Addm Varkoly / Arpad-hegy Pince

Variety: 100 % Hérslevelt base wine, asza grapes
100 % Furmint

Residual sugar: 200 g/l

Kata Zsirai/ Zsirai Winery

Variety: Furmint and Harsleveldi aszu berries,
Furmint-Harslevelt base wine

Residual sugar: 181 g/l
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BORASZATOK
WINERIES

Barta Pince

2003-ban kezddédott a Kirdly-
hegy egyik legimpozdnsabb,
legmeredekebb részén fek-
vé teriilet, az Oreg Kirdly-d-
16 ujratelepitése. A csaknem 3
éves munka eredményeképpen
éledt wjjd a hatalmas torténel-
mi multd, teraszositott 10 hek-
taros birtok.

Célunk, hogy e kiilonleges te-
riletet megjelenésében és tala-
jiban egyardnt a leheté legere-
detibb formdjaban 6vjuk mega
kovetkez6 nemzedékek szama-
ra. Ezért a sz616miivelés sordn
toreksziink az organikus mod-
szerek hasznélatara. Filozofidnk
aborkészités sordn is a kovetke-
z6: a lehetd legkisebb technolo-
giai beavatkozassal, maximalis
tisztasaggal, organikus méd-
szerekkel készitjitk borainkat.
Fontosnak tartjuk, hogy bora-
ink tiikrozzék kilonleges ter-
mohelyiik egyedi adottsagait:
a talaj, dtilénk fekvése, az adott
évjaratra jellemz6 id6jardsi vi-
szonyok, a borkészitésben részt-
vevo tarsaink egyénisége mind
egy-egy egyedi és megismétel-
hetetlen tételben 6ltsenek testet.

Abirtok kézpontja a 16. szazadi
Rakoczi-Aspremont-kuria épii-
lete, melynek feldjitasa 2015-ben
fejez6dott be. Itt taldlhato a bo-
raszati feldolgoz6, az érleld pin-
ce, a vendégfogadas helyiségei, a
hangulatos borbolt és az exklu-
ziv vendég lakosztélyok.

The replanting of Oreg Kiraly
Dil6 (“Old King”), among the
most imposing and steepest ar-
eas of Kirdly Hill, began in 2003.
After nearly three years’, this
legendary 10-ha terraced estate
had been revived. During resto-
ration we managed to preserve
the terraces that had evolved
over centuries.

We strive to preserve this spe-
cial land as best possible for
future generations. As the es-
tate “slept through the decades
of unlimited chemical use, the
soil is still untouched. Thus we
try to cultivate the vineyards
organically and we make our
wines using the least interven-
tion possible and with maxi-
mum cleanliness. So our wines
ferment spontaneously; we en-
trust this to the natural yeasts in
the vineyards and the cellar. We
would like our wines to reflect
the unique qualities of their ex-
ceptional terroir: the land, vine-
yard orientation, weather con-
ditions of the vintage and the
character of those involved in
making the wines — to present
exclusive and unrepeatable lots.

The winery is based in 16th-
century the Rédkoczi-Aspre-
mont mansion in Mdd. Restora-
tion was completed in 2015.The
winery, cellar, tasting rooms,
atmospheric wine shop and ex-
clusive suites are all on one site.

Barta Pince
3909 Mad, Rakdczi ut 83.
Mad Kiralydlo Kft.

Székhely / Headquarters
1158 Budapest, Késmark u 9.

Tel.: +36 30 324 2521
Fax: +36 1417 3251

sales@bartapince.com
www.bartapince.com

TETEL/LOT

Oreg Kirély D6 Teraszok
Furmint 2016

Oreg Kiraly DGI6
Szamorodni Vélogatas 2015
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Demetervin
3909 Méd, Bercsényi utca 5.

Tel.: 436 20 9312234

info@demetervin.hu
www.demetervin.hu

TETEL/LOT

Tokaji Furmint a Kirély- és Uragya-
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teraszokrol 2015

Demetervin

Filozofidjuk szerint az értékek
megérzésére akkor van esély,
ha meg tudjuk taldlni az egyen-
stlyt a természettel, és ujra a
vildgegyetem korforgdsa sze-
rint élink. Céljuk a vilagorok-
ségi tdj és kultura fenntartdsa,
a talaj és a rajta alkot6 ember -
azaz a terroir — pontos kifejezé-
sea borban.

A médi vulkdnok a vildgon

egyedildllo karaktert adnak
az ottani boroknak. Feladatuk-
nak tartjdk ezen adottsagok be-
mutatdsat: egyensulyos, boldog
sz616bdl késziteni bort, termé-
szetes és hagyomanyos médsze-
rekkel, kompromisszumok nél-
kul, a tokéletességre torekedve.

Their philosophy is that we are
only able to preserve values, if
we find a balance with nature
and once again live accord-
ing to the cycle of the universe.
Their goal is to conserve the
land and culture of the UNE-
SCO World Heritage and to ex-
press the terroir — the soil and
the people working on it - in
wine.

The volcanoes of Mad give a

unique character to the wines

made here. They regard present-
ing these qualities as their task:

to produce well-balanced wines

from happy grapes cultivated

using natural and traditional

methods, without compromise

and aspiring to perfection.

Disznoko

A Disznoké Sz6lobirtok a Toka-
ji borvidék meghatarozo, stilus-
teremto pincészete. Régi, torté-
nelmi birtok, 100 hektdrnyi

sz6loterilettel, mely 1992 ota az

AXA Millésimes-csoport tulaj-
donaként vezetd szerepet jatszik

a tokaji borok ujjésziiletésében.
A Disznokd-borok kizarolag a

birtok széléteriiletén sziiretelt

sz616bol, parcellak és ming-
ség szerinti sok-sok vélogatds-
sal késziilnek, majd az érlelés

soran keriilnek a birtokborok

Gsszehdzasitasra. Néhdny kivé-
teles mindségu és egyediség té-
tel 6ndlléan keril forgalomba.

Disznoké, a leading winery
in the Tokaj wine region, is a
trendsetter. This historical es-
tate, which has 100 hectares of
vineyards and has belonged
to the AXA Millésimes group
since 1992, is playing a defin-
ing role in the rebirth of Toka-
ji wines. Diszndké wines are
made exclusively from grapes
harvested on the estate and se-
lected according to parcel and
quality. After aging they are
blended to create the estate
wines. Some exceptional qual-
ity and unique lots are released
in their own right.

DISZNOKO

TOKAUY
PLEASURE OF PURITY

Diszn6ké Sz616birtok és
Pincészet

3931 Mezézombor, hrsz. 0202

Tel.: +36 47 569 410
Tel.: +36 47 569 418
Fax: +36 47369 138

disznoko@disznoko.hu
www.disznoko.hu

TETELEK/LOTS
Lajosok-dilé Furmint 2016

Tokaji Aszukollekcié 2014
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GRAND TOKAJ

Grand Tokaj Zrt.
3934 Tolcsva, Pet6fi Ut 36-40.

Tel.: 436 47 384 164

titkarsag@grandtokaj.com
www.grandtokaj.com

TETEL/LOT

Tokaji Esszencia 2013

Grand Tokaj

A Grand Tokaj Zrt. az UNESCO
Vildgorokség része cimet is vi-
seld, torténelmi Tokaj-hegyaljai
borvidék legnagyobb pincésze-
teként, a nemzeti bordszati tra-
dici6 érzéje és védelmezije.

A 54 hektaros szol6terilettel
rendelkezé pincészet a borvi-
dék kiemelt jelent6ségti és egy-
ben legnagyobb szerepléje: a
térség teljes bortermelésének
mintegy 35%-at adja. A régio
integratoraként mintegy 1050
hektar terméteriiletrol és tobb
mint 1200 kistermel6tol vasa-
rolja fel a szol6t.

A Grand Tokaj pincészet uj
szellemiséget képvisel6 borai
a 2012-ben az Ev Bortermeldje
cimet elnyert, 100 pontos esz-
szencidrol ismert bordsz, Ats
Karoly feltigyelete alatt késziil-
nek, aki 2013 ota a tdrsasag fo-
borasza. ,Egy olyan borvidékre
sziilettem, ami — Gigy gondolom

- egy csoda” - vallja Ats Kdroly.
Akarcsak féboraszunk, mi is el-
kotelezett hivei vagyunk ennek
az egyediildllé borvidéknek,
hisziink nagyszertiségében és
egyediségében, misszionknak
tartjuk korabbi hirnevének
visszaallitdsat.

Grand Tokaj, the largest win-
ery in the historic UNESCO
World Heritage Tokaj wine re-
gion, is the protector of nation-
al winemaking traditions.

Of great significance in the
wine region, this winery that
owns 54 hectares of vineyards,
is also the largest player: it is
responsible for around 35 % of
the region’s total wine produc-
tion. The regional integrator, it
buys grapes from around 1200
small-scale growers on about
1050 hectares.

Since 2013 Grand Tokaj wines,
which represent the new spir-
it of the company, have been
made under the supervision
of head winemaker Karoly Ats,
winner of the title Wine Pro-
ducer of the Year and known
for his 100-point Eszencia. “I
was born in a wine region that

- I think - is a miracle,” says
Kéroly Ats. Just like our head
winemaker, we are committed
believers of this unique wine
region and we regard return-
ing its former name, in both
greatness and uniqueness, as
our mission.

Holdvolgy

Néhany év alatt Mdd kozpont-
jaban, szinte a ,semmib6l” nétt
ki a bordszat. Rendkiviili toré-
déssel 26 hektar legértékesebb 7
diiléjének 22 kivalo parcelldja-
16l sziiretelink; sziikségszer-
en korldtozott mennyiségben,
Tokaj kiemelt 6 sz6lofajtdja-
bol (furmint, hdrslevel(, kabar,
zéta, sdrgamuskotdly, kovérszo-
16) allitjuk eld kivételes, prémi-
um borainkat. Bortipusaink a
tradicio és a modern precizitds
vonaldt kovetik: a dalo és a faj-
ta legkivalobb harmoniajat ke-
ressiik, mindig a tokéletességre
torekedve.

A modern birtokkozpont ki-
terjedt, mar a XV1. szdzadban
megkezdett, majd 2 km hosz-
sztsagu, hdromszintes pincela-
birintussal is rendelkezik, ahol
napjainkban egyedi kincske-
reséssel egybekotott pincelato-
gatdsban is részt vehet az ideld-
togatd, amit a VinCE magazin
2016 utan 2017-ben is a legki-
emelkedébb boros élménynek
valasztott.

In just a few years, the win-
ery in the centre of Mad grew
from almost “nothing”. With
the utmost care we harvest
from 26 hectares in the most
outstanding 22 parcels in
7 vineyards. Where necessary
we employ yield control and
make our exceptional, premium
wines from the 6 grape varieties
of Tokaj Wine Region (Furmint,
Harslevelti, Kabar, Zéta, Sarga-
muskotaly, Kovérszols). Our
wine style is a blend of tradi-
tion and modern precision: we
look for the greatest harmony of
the vineyard and variety, always
striving for perfection.

The modern estate centre has a
2-km long cellar labyrinth on
three levels which was begun
in the 16" century. Today visi-
tors can enjoy a wine tasting as
well as a unique treasure hunt.
It was chosen as the most out-
standing wine experience by
VinCe wine magazine in 2016
and again in 2017.

HOLDVOLGY

Holdvélgy
3909 Méd, Batthyany u. 69.

Tel.: +36 20 4211817

tamas.gincsai@holdvolgy.com

www.holdvolgy.com

TETEL/LOT

Intuition No3.2015

(széraz furmint / dry Furmint,

Holdvalgy-diils)
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TOXAJ
Kixsrer

pein

Kikelet Pince
3915 Tarcal
Konyves Kdlman u. 62.

Tel.: +36 30 636 9046
Fax: +36 47 352141

info@tokajkikelet.hu
www.tokajkikelet.hu

TETEL/LOT

Vati-d(il6 Hérslevel(i 2016

Kikelet Pince

A Loire volgyébél szarmazo Be-
recz Stéphanie 1994-ben végzett
bordszmérnokként Bordeaux-
ban és par honapra a borvidék-
re koltozott gyakorlatot szerezni
egy olyan nemzetkozi csapattal,
akik szakmailag nagy elisme-
résre tettek szert. Végil Tokaj-
Hegyalja lett az 4j hazdja.

A férjével, Berecz Zsolttal 2002-
ben ugy dontéttek, hogy létre-
hozzaka csalddi birtokukat. Egy
jellegzetes tobb szaz éves szute-
rénes pincében és a hozza tar-
tozo érleld agban tevékenyked-
nek. Kikelet pince lett a neve.
Majoruk jelenleg 5 hektdros te-
ritleten fekszik, ahol a sz616faj-
tak igy oszlanak meg: 50% fur-
mint és 50% hdrslevel(i. Evente
kb. 14 000 palackot toltenek le.
A kézi szuiret szigort valogatas-
sal torténik. Az erjedés és érle-
lés horddban zajlik, elegancia, a
sz616fajtak és a helyi dtilok ka-
rakteres {zvilaga jellemz6 bora-
ikra, melyeket tobb Michelin-
csillagos étterem is felszolgal
Magyarorszagon és kiilfoldon is.

Legnagyobb elismeréseik:

-Pannon bormustra (nemzet-
kozi MW borbirdlokkal) 2011,
Champion dij (2007 Tokaji
Asz1 6 puttonyos)

-2014-ben Berecz Stéphanie
megnyerte az Orszdgos Bora-
szok Bordsza cimet.

In 1994 Stéphanie Berecz from
the Loire Valley graduated in
winemaking in Bordeaux and
moved to Tokaj for a couple of
months to gain experience with
a highly respected internation-
al team of experts. But the Tokaj
Wine Region was to become her
new home.

In 2002 she and her husband
Zsolt Berecz decided to found
their own family estate. They
work in a characterful under-
ground cellar with aging branch
that is several hundred years
old. The winery is called Kike-
let. They currently own five hec-
tares where the vines are 50 %
Furmint and 50 % Harslevel(i.
They bottle around 14 000 bot-
tles a year. The grapes undergo
strict selection during the hand
harvest. Fermentation and ag-
ing are in the barrel and their
elegant wines, which reflect the
grape varieties and terroir are
served in several Michelin-star
restaurants in Hungary and
abroad.

The highest awards to date are:

- Pannon bormustra (inter-
national MW judges) 2011,
Champion (2007 Tokaji Aszu
6 puttonyos),

- in 2014 Stéphanie Berecz won
the title Winemaker of Wine-
makers in Hungary.

Kvaszinger

30 éves bortermel6 vagyok
Olaszliszkdn. Csaladi véllal-
kozdsunk irdnyitdsat 2013-ban
vettem at, és azdta irdnyitom
a sz6l6termesztési és bordszati
munkafolyamatokat. 6 hektar
termd tertilettel és 1,2 hektdr
uj telepitésu széloultetvény-
nyel rendelkeziink. Borasza-
tunk Olaszliszkan talalhato, a
szoloteriletek pedig Olaszlisz-
ka és Szegilong hataraban. Ter-
mesztett fajtdink furmint és sdr-
gamuskotaly. Elsésorban szdraz
borokat készitiink, de ha az év-
jarati adottsagok megfeleloek,
kés6i sziiretelésti borok, szamo-
rodnik és aszt is a pincébe kertiil.
Eves palackszamunk 2015-re el-
érte a 15 000 palackot. Bordsza-
tunk célja hogy egyedi izvilagu,
magas mindségii borokat allit-
sunk el6 elérheté dron.

[ am a 30-year-old winemaker
in Olaszliszka. I took over the
helm of our family business in
2013 and since then [ have man-
aged grape production and win-
emaking. We have 6 hectares of
vines in production with a fur-
ther 1.2 hectares of new plant-
ing. Our winery is in Olaszlisz-
ka, the vineyards in Olaszliszka
and Szegi. We cultivate Fur-
mint and Sargamuskotaly. We
mainly make dry wines, but if
the vintage conditions are right,
late harvests, Szamorodni and
Aszu wines are also taken into
our cellar. In 2015 we made
15,000 bottles. The aim of our
winery is to create high quali-
ty wines with unique flavours at
an affordable price.

KVASZINGES

Burgundia utca 6.
Tel.: +36 20 2917186

kvaszinger.laszlo@gmail.com
www.kvaszinger.hu

Meszes-d(il6 Furmint 2016
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MARTON

BIRTOK

Marton Birtok

3907 Téllya, Esze T. u. 25.

Tel.: +36 70 583 5296

haraszti.agnes@oroszlanos.hu

TETEL/LOT

Sipos-dilé Furmint 2016

Marton Birtok

Tallya dtiléi évszazadok 6ta ki-
emelt termohelyeknek szami-
tanak. A Mdrton Birtok 2014
ota gazddlkodik Tallya kiemelt,
mdr az 1600-as évek nyilvantar-
tasaiban is szerepld teriiletein:
a Paldnta-, a Sipos-, a Viroldal-,
a Pipiske- és a Barfai-dtlokben.
Az elsé osztalyu, valtozatos fek-
vésti dilok mindegyike egy-egy
torténelmi csalidhoz kotheto,
akik részt vettek a borkultura
megalapozdsdban Tokaj-Hegy-
aljan - ezt a torténelmi hagyo-
mdnyt kivanja tovabbvinni a
Marton Birtok is. A jelenleg 8
és fél hektaros birtokon Hegy-
alja minden jellegzetes talajti-
pusa megtaldlhato, igy az in-
nen érkezo dildszelektélt borok
mindegyike egy-egy tallyai sz6-
l6tertilet torténetét, karakterét
mutatja be. Az elsé palackozds a
Rigofiitty harsleveli volt, 2015-
ben pedig egy négy tételbol allo
borsorral jelentkezett a birtok -
elegans, Osszetett és vibralo bo-
rok, akdrcsak névado madaraik.

The vineyards of Téllya have
been regarded as outstanding
terroir for centuries. Since 2014
Marton Estate has been culti-
vating superb lands in Téllya
that were mentioned in records
dating from the 1600s: Palan-
ta, Sipos, Varoldal, Pipiske
and Bidrfai. These first-growth
vineyards, each with differ-
ent aspects, are linked to vari-
ous great families who partic-
ipated in founding the wine
culture in the Tokaj Wine Re-
gion - and the Marton Estate
would like to continue this tra-
dition. All the distinctive soils
of the region can be found here
in the 8.5-hectare estate and
so each of the single-vineyard
wines presents the history and
character of a Tallya vineyard.
The first bottling was Rigofiit-
ty Harslevel(i, and in 2014 the
estate presented a wine range
from four lots - elegant, com-
plex and vibrant, just like the
birds they are named after.

Myrtus Pince

A Tarcalon fekvd birtokot 2008-

ban alapitottuk meg. Ebben az
évben késziltek elsé boraink.
A birtok a kovesdi pincesoron
fekszik. Két és fél hektar szo-
l6nk a Vigyorgo-, a Lestdr- ésa
Mestervolgy-diilokben taldlha-
toak. Célunk szép, jo egyensi-
lya borok készitése a tokaji bo-
rok szeretdinek.

We founded our estate in Tarcal
in 2008, the year we made our
first wines. The estate is on the
Kovesdi Cellar Row. We have
two and a half hectares of vines
in the vineyards of Vigyorgo,
Lestar and Mestervolgy. We
aim to make beautiful wines
with good balance for lovers of
Tokaji wine.

MYRTV>

TOKAJ

Myrtus Pince
H-3915, Tarcal, F6 ut 117.

Tel: +36 20 240 4379

info@myrtus.hu
www.myrtus.hu

TETEL/LOT

Lestar-d(il6é Furmint 2016
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PAJZOS

TOKA]

Pajzos Zrt.

3950 Sérospatak

Nagy Lajos u.12.

Tel.: 436 47 312310

info@pajzos-megyer.com
WWW.pajzos.com

TETELEK/LOTS

Tokaji Dry Megyer-dilé
Furmint 2/1 Harslevel(i 2016

Pajzos Esszencia 2013

Pajzos Tokaj

A Pajzos Pincészetet 1991-ben

alapitotta 12 befektetd. A je-
lenlegi tulajdonos, Jean-Louis

Laborde agrarmérnok, 1997-ig

csak a hattérbdl volt jelen a bo-
raszat életében, amelyben 2000-
ben szerzett tobbségi tulajdon-
részt. Ekkor kezdeményezésére

ujratelepitették a Pajzos-diilét,
igy biztositva az optimalis sz6-
létermesztést. A Pajzos-borok
az6taavilag szamos orszdgaban

helyet kaptak a vacsoraasztalon,
kivald presztizs éttermekben,
valamint exkluziv gdlavacsord-
kon, igy oregbitve a Tokaji bor-
vidék és a tokaji borok hirnevét.

A Pajzos-termékesalad borait a
bodrogolaszi Pajzos- és sdros-
pataki Megyer-dulék prémium
termésébol készitjiik. Ezeket a
borokat pincészetiink a tokaji
hagyomanyoknak megfeleléen
gondos szélészeti és boraszati
munkdval, hordés érleléssel, il-
letve a modern borkészitési elja-
rasoknak megfelel6en reduktiv
verzioban is késziti.

Pajzos was established in 1991
by 12 investors. The current
owner, agricultural engineer
Jean-Louis Laborde, was in the
background of the winery un-
til 1997. In 2000 M. Laborde se-
cured a majority share and re-
planted the Pajzos vineyard,
ensuring optimal grape pro-
duction. Since then our Pajzos
wines have found their place
at dinner tables, in prestigious
restaurants and at exclusive gala
dinners in numerous countries,
thus the building fame of the
Tokaj Wine Region and Toka-
jiwines.

We make Pajzos wines from
the premium grapes of the Pa-
jzos vineyard in Bodrogolaszi
and the Megyer in Sdrospatak.
These wines are made accord-
ing to Tokaj traditions with
great care in the vineyard and
cellar. Some wines are barrel
aged, some - in line with mod-
ern winemaking techniques -
are made reductively.

Samuel Tinon Tokaj

A kivalo 2000-es évjarat terel-
te eldszor a tokaji bortermel 6k
kalandos életpélydjara, s azota
folyamatosan arra térekszik,
hogy az asztszemekbdl min-
dig a lehet6 legszebbet hoz-
za ki. Samuel Tinon szamdra
a botritisz nem volt ujdonsdg:
Franciaorszdgban, a Sauternes-
nel szemben fekvé édesboros vi-
déken, Sainte-Croix-du-Mont-
ban nétt fel. Amikor 22 évesen
- mar akkor jol megalapozott ta-
nulmdnyi hdttérrel és gyakor-
lattal - megérkezett ide, Tokaj
dmulatba ejtette 6t. Szimos uta-
zdsa mellett borvidéki tandcs-
adoként tobb tokaji évijdratot is
végig kisért: ez adta meg szama-
raazalapot a Tokaj kinalta kivé-
teles lehetoségek felismeréséhez.

A Samuel Tinon Grands Vins
de Tokaj a tokaji borok teljes
palettajat kinalja, a szdraz fur-
minttol egészen a csak itt meg-
talalhato, rendkiviil koncentralt
eszencidig. A Tokaji borvidék
nagyon izgalmas jatéktér, mely
a sz016 érettségi dllapotanak és
a dalék egyedi adottsagainak
fiiggvényében egyediilallo val-
tozatossagot kindl. Ez az, amit
Samuel ismét szeretne megmu-
tatni az 6todik Nagy Tokaji Bor-
drverésen, ezuttal egy 2016. évi
Szent Tamds-dulds szdraz fur-
minton és egy 2003-as aszuesz-
szencidn keresztiill. Mindketté
igen csekély mennyiségben ké-
sziilt, egyedilallo tétel.

Since the incredible vintage
2000, which allowed him to
start his great adventure as a
Tokaj producer, Samuel Tinon
tries to express the best of the
aszu berries. Botrytis was no
secret for him: he was born and
grew up in a sweet wine region,
Sainte-Croix-du-Mont, facing
Sauternes in France. Tokaj was
fascinating for him, so he came
at the age of 22 with a solid
background of studies and ex-
periences. Samuel travelled a lot
and at the same time, followed
several vintages in Tokaj as a
consultant. That gave him the
insight to understand the ex-
ceptional potential of the Tokaj
Wine Region.

Samuel Tinon Great Tokaj

Wines offers a complete range

of Tokaj wines, from the very
dry Furmint to the extremely
concentrated Eszencia, unique

to this Hungarian region. Tokaj

is a very exciting playing field

indeed, with grapes offering

different stages of maturity and

a huge variety of Crus (dil6).
This is what Samuel wants to

express once again through

this Fifth Great Tokaj Wine

Auction. A Dry Furmint from

Szent Tamds from the last har-
vest 2016, as usual, and an ex-
ceptional Aszt Esszencia 2003
will represent the winery this

year, both of them unique and

very small cuvées.

SAMUEL TINON

Samuel Tinon Tokaj

3933 Olaszliszka, Banom ut 8.

Tel.: +36 47 358 405

samueltinon@samueltinon.com

www.samueltinon.com

TETELEK/LOTS

Tokaji Aszu Esszencia 2003

Szent Tamés Furmint 2016




Szent Benedek Pincészet

Szent Benedek Submontanum Kft.
7400 Kaposvar, Ezredév u. 1.
Pince: 3907 Téllya, Arpad tér 6.

Tel.: +36 30 993 6954

info@szentbenedekpinceszet.hu
www.szentbenedekpinceszet.hu

TETEL/LOT

Tokaji Furmint Birtokbor 2006

Szent Benedek Pincészet

Tallya Eurépa mértani kozép-
pontja, és a pincészet Eurdpa
védészentjérél, Szent Benedek-
rél kapta nevét. 2002-ben j6tt
létre a pincészet azzal a céllal,
hogy egy kézmiives kisbirto-
kot épitsenek, a sz6l6ben szigo-
ru terméskorldtozassal, a pin-
cében pedig kiméletes, gondos
boraszati munkaval.

A pincészet Addm Jozsef bo-
rdsz iranyitdsdval azért dol-
gozik, hogy ezt az egész vild-
gon ismert borvidéket mélto
modon mutassik be. Hét di-
lében 12,5 hektdron féleg fur-
mint- és kisebb teriileten hdrs-
levelt-iiltetvények diszlenek.
A borok a természetes fejlodés
eredményeiként minden év-
ben egyformak, de mégis a dii-
16k tjabb és tjabb arcat képesek

megmutatni.

Tallya is the geographical cen-
tre of Europe, and the winery
is named after St Benedict, the
European patron saint of win-
eries. The winery was founded
in 2002 with the aim of creat-
ing a small artisan estate using
strict vine yield control, gen-
tle and meticulous work in the
winery.

The winery managed by win-
emaker Jozsef Addm aims to
present honourably this world-
famous wine region. They
have 12.5 hectares in 7 vine-
yards, mainly Furmint with
some small areas of Harslevelt.
Though, as the result of natural
processses, the wines are very
similar every year, the terroirs
are still capable of demonstrat-
ing ever new characteristics
each vintage.

Szepsy

A Szepsy csalad mar a XVI. sza-
zadban is termelt bort a Tokaji
borvidéken, és azéta generdci-
ok sora varja tavasszal a furmint
rugyfakadasit, és reménykedik
egy napos, hosszt 6szben, hogy
az aszuisodds a legjobb forma-
ban mehessen végbe.

A birtok terméteriilete 62 hek-
tar (a teljes birtokméret eléri a
100 hektart), amib6l mindosz-
sze 50 ezer palack bor készil
évente. Tertleteink Mdd, Tallya,
Bodrogkeresztur, Tarcal, Ratka
kozségek 28 dulojében helyez-
kednek el. A borfajtdk: szaraz
furmint és harslevel, édes sza-
morodni és 6 puttonyos aszu.

A szblészetben koves, zeolitos
talajokon, kis, laza fiirtot pro-
dukalé tokék teremnek sz616t,
amelyeket az el6dok még az
1950-es és 1930-as években te-
lepitettek, de vannak fiatalabb
telepitések is, amelyek 5 és 50 év
kozottiek.

A mai sz6l6termesztésben alap-
elv minden egyes téke termelé-
si egyensulydnak a szabalyozdsa,
hogy az képes legyen a legjobb-
jat adni. A talaj, a napfény, a le-
vegd, a sz6lotéke és az ember
6rokké megujulo és viltozo
6sszhangjarol van sz6, ami be-
ivodik az érzésekbe és gondol-
kodasba. Az akarat, a tudas, a
nehéz, de szeretettel végzett
munka nyomdn 4j mindségi
szint jelenik meg a borban.

The Szepsy family was already
making wine in the Tokaj Wine
Region in the 16th century, and
since then generations await
spring with the bud break of
the Furmint in the hope of a
sunny, long autumn that al-
lows the best development of
aszu berries.

The estate has 62 hectares in
production (the entire estate
now totals 100 hectares), from
which just 50 000 bottles are
made annually. Our lands are
in 28 vineyards in the villag-
es of Mad, Téllya, Bodrogk-
eresztur, Tarcal and Rétka. The
wines: Furmint, Harsleveld,
Sweet Szamorodni and 6 put-
tonyos Asza.

In stony, zeolite terroirs, vines
planted by our predecessors in
the 1950s and 1930s produce
small, loose-bunched grapes.
But there are younger vines too
that are between 5and 50 years
old.

One of the principles of current
grape production is yield bal-
ance for each individual vine so
itis able to give the very best. It's
allabout the constant renewing
and changing harmony of soil,
sunshine, air, vine and person,
that penetrates feelings and way
of thinking. Will, knowledge
and the difficult work carried
out with love mean a new lev-
el of quality appears in the wine.

SZEPSY

Szepsy Boraszati Kft.
3909 Mad
Batthyany u.59.

Tel.: +36 47 348 349,
Fax: +36 47348 724

szepsyistvan@t-online.hu
www.szepsy.hu

TETELEK/ LOTS

Szepsy Aszu 6 puttonyos 2011



TOKAJ-HETSZOLO

Tokaj-Hétsz616
3910 Tokaj

Bajcsy-Zs. u.19-21.

Tel.: +36 47 352 009
Fax: +36 47 352141

tokaj@hetszolo.hu
www.tokajhetszolo.com

TETELEK/LOTS
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Tokaj-Hétszolo6 Szolobirtok

A Tokaj-Hétsz616 Szélobirtok
elsé osztdlyu diléi Tokaj va-
rosdnak déli fekvésti lejtoin ta-
lalhatok. Az 55 hektaros birtok
torténetét 1502-ben hét sz616-
parcella egyesitésével a Garai
csaldd inditotta Gtjara. A birtok
borait a 16sz6s talaj adta sely-
messég, elegancia és fri
disziti. Ez az elegancia, finom-
sag biztositja a Hétsz6l6-borok
évszdzadok 6ta fenndllo megkii-
lonboztetett értékét.

A Hétsz6l6 Szolobirt
tartozik még a Tokaj

terén taldlhato, XV. szdza-
di, miemlékvédelem alatt allo
Rékdczi Pince is, amely tokéle-
tes és nagyon hangulatos hely-
szin borkdstoldk, rendezvények
szamara.

Hisziink abban, hogy az organi-
kus miiveléssel a termétalaj és a
t6kék vitalitdasdt megorizhetjiik,
és annak érdekében, hogy min-
den Hétszol6-palack kozvetitse
ezt a filozéfidt, kizdrolag sajat
termesztésii sz6l6t és aszi
met haszndlunk borainkhoz
Makai Gergely, sz6lész-bordsz
igazgato

The Tokaj-Hétsz616 estate’s first-
class vineyards lie on south-
facing slopes near the town of
Tokaj. The history of the 55-hec-
tare Tokaj-Hétszol6 estate be-
gan in 1502 when the Garai fam-
ily assembled seven vineyards
(hét=seven, sz6l6=vineyard).
The loess soil of the estate gives
Hétsz6l6 wines their silkiness
and elegance, crowned with
freshness. This refined elegance
has distinguished Hétsz6l6
wines for centuries.

The Hétsz6l6 Estate owns the
very atmospheric 15"-century
heritage Rakoéczi Cellar on the
main square in Tokaj, the per-
fect place for wine tastings and
events.

“We believe in using organic meth-
g 018

ods to preserve the vitality of our
soil and of our vines. In order for
every bottle of Hétsz616 wine to
achieve this philosophy, we only
use our own grapes and aszii
berries for our wines.” Gerge-
ly Makai, vineyard-winemaker,
estate manager.

BHE WINE GLAS MPANY
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Kiemelt szallashely partnereink A Tokaji borvidék

Our partners for accommodation The Tokaj Wine Region

Foglaljon legalabb két éjszakat a , Tokaji Tavasz” programsorozat idejére nalunk
és élvezze extra szolgdltatasainkat!

Book at least two nights during the “Tokaj Spring” series of events

and enjoy our extra services.

ANDRASSY REZIDENCIA

Tokaj-Hegyalia

M.

GROF DEGENFELD

1857 TOKAJ

&
BOTRYTIS

HOTEL

OROSZLANOS
BORVENDEGLO
E£S BORHOTEL

Tdllya

e RaRaanad

Andrassy Rezidencia Wine & Spa
H-3915 Tarcal, F6 at 94.

+36 47580 015
hotel@andrassyrezidencia.hu
www.andrassyrezidencia.hu

Grof Degenfeld Kastélyszallo***
H-3915, Tarcal, Terézia kert 9.

+36 47 580 400

hotel@degenfeld.hu

www.degenfeld.hu

Hotel Botrytis

H-3909 Mdd, Batthyany u. 12-14.
+36 47 348 017
info@hotelbotrytis.hu
www.hotelbotrytis.com

Oroszlanos Borvendéglé és Borhotel
H-3907 Tallya, Rakoczi at 23.

+36 47 598 888

info@oroszlanos.hu

www.oroszlanos.hu

Rakoczi Lakosztalyok/Suites
H-3909 Méd, Rédkoczi ut 81.

+36 30 3242 521

info@bartapince.com
www.bartapince.com




Altalanos szerzodési feltételek

Tokaji Tavasz Nagy Tokaji Bordrverés 2017

1. A Tokaji Borlovagrend (a tovdbbiakban: ,Borlovagrend”) a Tokaji Borvidéken készitett borok népszersi-
tését, a tokaji hagyomdnyok és borkultira megorzését és fejlesztését tizte célul. Céljainak megvaldsitdsa sordn,
a Borlovagrend megrendezi a Tokaji Tavasz rendezvénysorozat keretében a ,Nagy Tokaji Bordrverés” elneve-
zésti drverést.

2. Arverésre aborvidéken tevékenykedd termeldk (boraszok) dltal készitett borok keriilnek. Az drverési téte-
lek (i) félkész dllapotban (a hordds érlelés szakaszaban) vagy (ii) kész, forgalomba hozatalra alkalmas, oltalom
alatt all6 eredetmegjeloléssel ellatott, a hazai jogszabalyok altal megkovetelt hatosagi engedélyek/bizonyitva-
nyok birtokaban felcimkézett, palackozott dllapotban keriilnek drverésre.

- Szdraz és télszdraz tételek esetén az rverésre bocsatott tételek drverési egysége a gonci hordo (136 liter), az-
zal, hogy egy Termel6 jogosult ugyanazon tételbol tobb gonci hordonyi mennyiséget is arverésre bocsatani,
mely esetben a Termel6 valasztdsa szerint a tobb gonci hordonyi mennyiség egyszerre egy drverési tételként
vagy gonci hordonként kilon arverési tételként vagy 2018-ben és azt kovetéen a 2019-es évben megrendezen-
dé Nagy Tokaji Bordrverésen gonci hordonként kertil drverésre, azzal, hogy a tételbél az arverésen kiviili érté-
kesités minden formédja tilos.

- Edes tételek esetén az drverésre bocsatott tételek minimum drverési egysége fél gonci hordo (68 liter), mely
nem zarja ki, hogy a Termel6 egy drverési tételként az édes tételbol gonci hordonyi mennyiséget (136 liter)/kii-
16n drverési tételként 68 liternyi mennyiségeket/egy drverési tételként tobbszor 68 liternyi mennyiséget ajanl-
jon drverésre; illetve a Termel6 vilasztdsa szerint lehet6ség nyilik arra, hogy az drverésre bocsatott édes té-
telbol megmaradt (68 literen feliili) mennyiséget a Termeld a 2018-es és 2019-es évben megrendezendé Nagy
Tokaji Bordrverésen ajanlja drverésre, azzal, hogy a tételbol az drverésen kiviili értékesités minden formdja
tilos.

Eszencia esetén az drverési tétel egysége 10,125 liter (27 db 0,375l-es palack)

3. Amennyiben az arverési vevo félkész dllapotban 1évé bortételre licitdl, ugy az adasvétel targyat kész, forga-
lomba hozatalra alkalmas, oltalom alatt all6 eredet megjel6léssel elldtott, a hazai jogszabalyok dltal megkove-
telt hatosigi engedélyekkel/bizonyitvanyokkal rendelkez6 felcimkézett, palackozott bor képezi; arverési vevo
tulajdonjogot a mar elkészitett bortételen szerez.

4. Azdrverésta Tokaji Borlovagrend Egyesiilet tartja.

5. Azdarverésen részt venni személyesen, személyes megbizott atjdn, vételi megbizdssal, vagy telefonos licit at-
jan lehet, azzal, hogy az drverésen torténé részvétel minden esetben regisztraciohoz kotott. ElGzetes regisztra-
cié ajanlott, erre az info@tokajiborlovagrend.hu e-mail cimen van lehet6ség. Regisztralni a helyszinen is lehet,
az drverés napjan 10:00 6ratol 14:00 ordig. Az drverésen sorszammal ellatott licitdlo tarcséval lehet részt venni,
amely az drverést megel6zGen a regisztralt személyek altal a helyszinen dtveheté. Egy licitalo csak egy licitdlo
tarcsat vdlthat, mellyel azonban korlatlan szamu tételre licitdlhat. Az drverésen résztvevok a licitdlo tarcsa at-
vételekor irasban nyilatkoznak arrdl, hogy a jelen szabdlyzatot megismerték és azt magukra nézve kotelezden
elfogadjak.

6. Amennyiben az drverési vevo személyesen nem kivdn részt venni az drverésen, ugy az altala adott vételi
megbizas alapjan helyette a Borlovagrend — a megbizasnak megfeleloen — teszi meg a vételi ajanlatokat. Vételi
megbizast a Borlovagrend 2017. dprilis 14-én déli 12:00 ordig fogad el, az info@tokajiborlovagrend.hu e-mail ci-
men. A vételi megbizasban fel kell tiintetni a licittel érintett tételt vagy tételeket és a fizetend legmagasabb dr-
verési ar Osszegét. A vételi megbizas elfogaddsarol a Borlovagrend visszaigazol6 e-mail tizenetet kiild. A véte-
li megbizds érvényesitéséhez 100.000 Ft vagy 320 € kaucio befizetése szitkséges, amely sikertelen licitdlds esetén
5 banki napon beliil visszajar. Ha a vételi megbizds sikeres, a kaucio teljes 6sszegét a Borlovagrend a vevének a
vételar kiegyenlitését kovetGen teljes Gsszegben visszautalja, egyebekben pedig a személyesen jelenlevo vevé-
re vonatkoz6 szabalyokat kell alkalmazni. Ha ugyanarra a tételre harmadik személy magasabb sszeg(i megbi-
zdst ad, vagy az drverési vevok magasabb vételi ajanlatot tesznek, a tavollevo drverési vevé az rverés utdn a ka-
uciot minden levonds nélkiil visszakapja.

7. Telefonon torténo drverés szindékat az drverési vevo 2017. aprilis 14-én déli 12:00 6raig jelentheti be, az
info@tokajiborlovagrend.hu e-mail cimen, licittel érintett tétel vagy tételek megjelolésével. Telefonon torté-
né arveréshez 100.000 Ft vagy 320 € kaucio befizetése sziikséges, amely sikertelen licitdlds esetén visszajar. Ha
atelefonos licit sikeres, a kaucio teljes dsszegét a Borlovagrend a vevonek a vételar kiegyenlitését kivetGen tel-
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jes Osszegben visszautalja, egyebekben pedig a személyesen jelenlevd vevére vonatkoz6 szabdlyokat kell alkal-

mazni. Sikertelen licit esetén a tavollevo drverési vev az drverés utdn a kauciot minden levonds nélkiil 5 banki
napon belil visszakapja. Telefonos vételi megbizas esetén, ha a hivott fél barmilyen oknél fogva nem elérhe-

t6, a megbizas kikialtdsi aron valo vételi szindéknak tekintendé. Az esetlegesen felmeriild telekommunikacios
problémakérta Borlovagrend semmilyen feleldsséget nem villal.

8. A Tokaji Borlovagrend az drverés eldtt katalogust ad ki, mely az drverésre keriil§ tételeket készitd termel6-
ket/boraszatokat valamint a bortételek leirdsat tartalmazza. A katalogusban a tételek becsértéke (intervallum)
kertl megjelolésre. A Borlovagrend a sajté képvisel6inek sajtotajékoztatot tart.

9. Akikialtdsi ar legkésobb az drverés napjan az arverés vezetdje altal keriil bejelentésre. A katalogusban meg-

jeloltarak magyar forintban (HUF) megadott brutté drak, a kikidltasi dr szintén brutté 6sszeg. A Borlovag-

rend fenntartja a jogot, hogy a katalogusban szereplé egyes tételek arverésre bocsatasat — sajdt belatdsa szerint
- mellézze.

10. Azarverés becsaras szisztéma szerint kertil megrendezésre. Az drverés vezetdje, tobb rangos szakember
kozremiikodésével, az drverési tételeket é16sz6val roviden bemutatja és kihirdeti a kikidltasi drat, ismertete-
tia beérkezett vételi megbizasokat, az drverési vevok pedig a szimozott licitalo tarcsa feltartdsaval teszik meg
ajanlatukat. Ha a kikidltdsi drra tobb vételi ajanlat érkezik, az drverésvezeto alicitlépcsének megfeleléen eme-
li az drat mindaddig, amig csak egy licitalo marad, és a leiitéssel létre nem jon az adds-vétel. Igy a targy vételijo-
gat letitéssel az az drverési vevo szerzi meg, aki a legmagasabb érvényes ajanlatot teszi. Az drverést addig kell
folytatni, amig ajanlatot tesznek. Ha tovdbbi ajdnlat nincs, az drverés vezetéje a megajanlott legmagasabb 6sz-
szeg haromszori kikidltdsa utdn kijelenti, hogy a legtobbet ajanlo az adott tételt megvdsdrolta.

11. Azarverésen legtobbet ajanlo résztvevo (jelenlévo drverési vevo) az drverés lezdrdsat kovetéen az drverés
helyszinén aldirja a ,Vételi nyilatkozat” elnevezésti dokumentumot, mely tartalmazza az drverési vevo dltal az
drverésen megvasdrolt tétel nevét, mennyiségét és vételdrat. Az rverési vevo legkésébb a sikeres licitaldst ko-
vetd héten, azaz 2017. dprilis 30-ig a tételt készit6 termeldvel megkoti a tétel vonatkozdsaban létrejott addsvéte-
li vagy félkész tétel esetén az adasvétellel vegyes megbizisi szerzodést, mely szerz6dés részletesen tartalmazza
atermel6 ésaz drverési vevo egyiittmiikodésének feltételeit. Az drverési vevo a tétel vételardt kozvetleniil a ter-
mel6 felé koteles kiegyenliteni, szamla vagy félkész tétel esetén el6legszdmla ellenében a szerzédés alairdsat ko-
vetd 5 banki napon beliil. A termel6 és vevo kozt kétendo szerzodés szovege a www.tokajiborlovagrend.hu ol-
dalon megtaldlhaté.

12. Abban a nem vért esetben, ha a sikeres licit ellenére a 11. pontban megjelélt szerzodés megkotésére az dr-
verési vevonek felréhaté okbol nem keriil sor, vagy az arverési vevé a vételdr megfizetését elmulasztja, ugy az
addsvétel nem jon létre, az drverési vevo az dltala esetlegesen befizetett kauciot elvesziti és koteles a termelt —
az addsvétel meghiusuldsaval Gsszefiiggésben ért kdarok megtéritésére.

13. Ajdnlat hidnyaban a kikialtdsi ar az drverésen nem csokkenthet6, lehet6ség nyilik ellenben arra, hogy utol-
56 tétel arverését kovetSen az drverés résztvevoi az el nem kelt tételek kozil egyet vagy tobbet visszahivija-

nak, s az drverés jelen szabalyzatban ismertetett szabdlyai szerint a visszahivott tétel vonatkozasdban uj licit
kezdddjon.

14. A vételdr az drverési vevok nyilvanos vételi ajanlatai alapjan alakul ki, ezért a vételarért a Borlovagrend
nem tartozik felel6sséggel.

15. Az drverésrél jegyzokonyvet kell felvenni, mely tartalmazza (i) az drverés helyét, idejét, (ii) az drverést le-
bonyolit6 képvisel6jének nevét, (iii) az elarverezett borok adatait, a kikialtdsi arat, a letitési drat, (iv) alegmaga-
sabb ajanlatot tevé arverési vevé nevét és lakcimét, jogi személy esetében az azonosité adatokat.

16. Az arverésen licitaloként nem vehet részt, aki a 18. életévét nem toltétte be. Tilos mindenféle Gsszebeszé-

lés vagy villalkozds, amely arra irdnyul, hogy harmadik személyeket, a piaci drat Iényegesen meghalado vételdr
kindlatdra ravegyen, illetve igy megkarositson.

17. Jelen feltételek pontjaiban nem szabdlyozott kérdésekben a Ptk. paragrafusai az irdnyadoéak, vitds kérdések
esetén a felek alavetik magukat a Borsod-Abauj-Zemplén Megyei Birosag illetékességének.

18. Jelen dltalanos szerzdési feltételek két nyelven, magyar és angol nyelven késziiltek, kétség esetén a magyar
nyelvii szoveg iranyado.

19. Jelen dltaldnos szerz$dési feltételek vonatkozdsaban minden esetben a magyar jog iranyado.
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Terms and conditions of sale

Tokaj Spring 2017 Great Tokaj Wine Auction

1. The aim of the Confrérie de Tokaj (hereafter “Confrérie”) is to promote the wines of the Tokaj Wine Region
and to preserve and develop the traditions and wine culture of Tokaj. With this end in view, the Confrérie
organises the Great Tokaj Wine Auction within the Tokaj Spring event series.

2. Wines made by producers (winemakers) in the Tokaj Region will be offered at the auction. At the time of
the auction, the auction lots are (i) “semi-finished wine” (wine maturing in the barrel/demijohn) or (ii) bottled
and ready for sale, Protected Designation of Origin wine with all such licences and certificates as stipulated by
Hungarian law, labelled and bottled.

- Dry and semi-dry semi-finished lots: the unit of lots offered at the Auction is one Gonci cask (136 litres), but
the producer may release more than one Gonci cask for the Auction in which case the Producer may choose
whether to release the wine as one Auction lot / as a Gonci barrel or at the Auction as separate barrel lots / or as
individual casks at the Great Tokaj Wine Auction, and then in 2018 and 2019. Sale of the lot in any form outside
the Auction is forbidden.

- Sweet semi-finished lots: the minimum quantity for a lot offered at Auction is halfa Gonci cask (68 1) which
does not exclude the possibility that the producer offer the Gonci cask (136 1) / or as separate lots of 68 litres;
the Producer may choose to offer the remaining lot of 68 litres or more at the Great Tokaj Wine Auctions in
2018 and 2019. Sale of the lot in any form outside the Auction is forbidden.

- In the case of Eszencia the quantity of the Auction lot is 10.1251 (27 x 0.375 1 bottles).

- In the case of finished, bottled lots that are ready to be sold, the Auction quantity is for dry and semi-dry 182
bottles (0.751). In the case of sweet lots 136 (0.5 1). In the case of Eszencia the Auction lot quantity is 27 bottles
(03751

3. Iftheauction buyer bids for a semi-finished auction lot, the sale contract represents the finished wine as
Protected Designation of Origin, bottled and ready for sale, with all such licences and certificates as stipulated
by Hungarian law, labelled and bottled; the auction buyer obtains the title to the finished wine lot.

4. The Auction is held by the Confrérie de Tokaj.

5. Itis possible to bid in the auction in person, with an agent acting on the auction buyer’s behalf, with an
absentee bid, or by telephone. All participants must be registered to participate in the auction. Registration
before Auction day is recommended by sending an email to info@tokajiborlovagrend.hu. It is also possible

to register at the venue on the day of the auction from 10am to 2pm. Participation in the Auction is with the
numbered bidding paddle that those registered will receive at the venue prior to the auction. A bidder shall
receive only one bidding paddle but may bid for an unlimited number of lots. On receipt of the paddle bidders
in the Auction declare in writing that they have understood these Conditions of Sale and they accept them
fully.

6. Subject to a written request to this effect, the Confrérie shall execute absentee bids on behalf of auction
buyers who are not present at the auction. Absentee bids may be submitted to the Confrérie info@
tokajiborlovagrend.hu by noon (CET) on 14" April 2017. The contract for absentee bids shall indicate the lot(s)
the auction buyer wishes to bid for as well as a maximum limit for each lot. The Confrérie shall confirm by
e-mail receipt of any absentee bids. In order that the absentee bid be accepted and valid, a deposit 0of 100 000
HUF or 320 € must be paid that, in the case of an unsuccessful bid, will be returned within 5 working days. If
the absentee bid is successful, the Confrérie shall return the whole deposit when the full amount due for the
sale has been cleared. In every other respect, the rules for bidding in person shall apply. If a third person places
a higher absentee bid or an auction buyer places a higher offer for the same lot, then the absent auction buyer
shall receive the deposit without deductions after the auction.

7. The Auction buyer should register intention to bid by telephone at the auction by 12 noon on 14" April
2017 to the info@tokajiborlovagrend.hu email address, noting the lot or lots for which they wish to bid. For
telephone bidding a deposit of 100 000 HUF or 320 € must be paid that, in the case of an unsuccessful bid, will
be returned in its entirety. Where a Telephone Bid is successful, the Confrérie shall repay the whole deposit to
the buyer when the full amount due for the sale has been cleared. In every other respect, the rules for bidding
in person shall apply. In other cases regulations applicable to auction buyers present at the auction shall apply.
In the case of an unsuccessful bid the telephone bidder will receive the deposit without deductions within 5
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working days after the auction. In the case of a telephone absentee bid, if the person called cannot be reached
for any reason, the telephone bid will be regarded as a bid at the starting price. The Confrérie does not accept
responsibility for any telecommunication problems that may arise.

8. 'The Confrérie de Tokaj will publish a catalogue prior to the auction that contains a description of the
producers/winemakers of the auction lots as well as a description of the wine lots. The estimate (range) of the
value of the lot will be noted in the catalogue. The Confrérie holds a press conferrence for members of the
press.

9. The starting price will be announced at the latest by the auctioneer on the day of the auction. The prices
given in the catalogue are gross prices in Hungarian forints (HUF). The starting price is also a gross price. The
Confrérie reserves the right not to offer, at its discretion, lots featured in the catalogue in the auction.

10. The auction shall be organised according to the estimate. The auctioneer, with the assistance of well-
respected experts, shall announce the starting price and ask for a short presentation of the auction lot. The
auctioneer shall announce the absentee bids received, the auction buyers shall place their bids by raising their
bidding paddle. If more than one bid is made for the starting price, the auctioneer shall advance the price in
increments until one bidder remains and the sale is made with the fall of the hammer. The title of the lot passes
to the auction buyer who places the highest bid. The auction shall continue until there are no further bids. If
there are no further bids placed, the auctioneer shall state the highest bid offered three times and that the
person offering the most has bought the given lot.

11. The auction buyer (who is present) with the highest bid shall sign the purchase declaration contract at

the auction. The contract states the name, quantity and hammer price of the auction lot purchased by the
bidder. The auction buyer shall, at the latest the week following the auction, that is 30" April 2017, conclude

the contract with the producer, in the case of a finished wine or, in the case of an as-yet unfinished wine, or
conclude the contract of agency purchase agreement that details the conditions of cooperation between the
producer and the buyer. The buyer at auction shall transfer directly to the producer money due for the lot
within 5 working days of signing the contract. Such transfer shall be made against an invoice where the lot is
bottled wine, or a prepayment invoice where it is a semi-finished lot. The contract to be concluded between the
producer and the buyer are available on the Confrérie website at www.tokajiborlovagrend.hu.

12. In the unexpected event that in spite of a successful bid the contract specified under clause 11 herein is not
concluded for any reason attributable to the buyer or the buyer defaults on payment of the sale price due, the
contract of sale is not valid. The buyer shall lose any deposit paid and shall be required to compensate the pro-
ducer for any losses incurred due to breaking their commitment to the sale.

13. If there is no bid placed, the starting price shall not be reduced at the auction. After the auction of the last
lot, the opportunity arises for auction buyers to request the return of one or more unsold lots, and for a new
bidding of such reoftered lot to begin in accordance with these Conditions of Sale.

14. The sale price is the result of the public bids by auction buyers. The Confrérie does not bear any
responsibility for the sale price.

15. A record of the auction shall be made that includes (i) the venue and time of the auction, (ii) the names of
the representatives organising the auction, (iii) data pertaining to the auctioned wines, the starting price and
the hammer price, (iv) the name and address of the auction buyer offering the highest bid (the buyer) and, in

the case of a legal entity, appropriate identification details.

16. Only persons over the age of 18 may bid at the auction. All forms of collusion and attempts to persuade a
third party to bid a price that significantly exceeds the realistic market price, and to thus wrong the third party,
are prohibited.

17. Any issues not covered herein shall be governed by the Civil Code. In case of dispute the parties shall
submit to the jurisdiction of the Borsod-Abauj-Zemplén County Court.

18. These Conditions of Sale have been prepared in two languages: Hungarian and English. In case of dispute
the Hungarian version shall prevail.

19. Inall cases these Conditions of Sale shall be governed by the laws of Hungary.
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