ORL;
o

ovy,,

SAUSKA TOKA]

Tokaji Furmint Medve 2015

136 liter / 182 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordd / barrel: 2392-2680 eFt / €7720-8650
Palack / bottle: 10 600-14 800 Ft / €34-48

A feltintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szolofajta: furmint

Termohely: Bodrogkeresztur, Medve-dilo
Telepités éve: 1980

Talaj: riolit, nyiroktalaj hézagokkal

Sziiret: 2015. szeptember 24.

Alkohol: 14% vol.
Cukor: 0,5 g/l

BoRrkEszITES: A bodrogkeresztiri Medve-dulé
egyike pincészetiink legmagasabban fekvé iltet-
vényeinek. A 10-30 éves telepitések egytittesét erd6
veszi kortl, ami hiti a sz6l6t és lassitja az érést. Meg-
hatdrozo a talaj magas magnéziumszintje is, amely
a vibralo dsvanyossag mellett tiizkéillatot és fanyar,
kesernyés karaktert ad az innen szdrmazé boroknak.

A 2015. szeptember 24-i kézi sziiretet kovetden
bogydztuk a termést. Felerészben hasznalt és Gj fran-
cia hordoban, felerészben tartdlyban erjedt, jelen-
leg is ebben érleljiik. Varhatoan az drverést kove-
toen, majusban fejtjik ki, és nyaron palackozzuk.

BORJELLEMZES: , A bor 60%-a érett hordoban, rész-
ben almasav bontott tétel. lllatdaban a friss, fiatal fur-
mintok jellegzetes fliszeresen élesztds karakterét érez-
zitk. Gazdag aromavilag érezheté benne mdr most
is, holott fejlodése legelején tart. Szerkezete elegins,
savai hatdrozottak, de a bor textirdja sokkal inkabb
mondhato selymesnek. Kifogdstalan egyensiily, remek
ardnyok. Hosszu, tartalmas utoiz zarja.” (Mészdros
Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Bodrogkeresztar, Medve-diilé
Planted: 1980

Ground: rhyolite, with nyirok clay lines
Harvest: 24" September 2015

Alcohol: 14 % vol.
Sugar: 0.5 g/l

WINEMAKING: The Medve vineyard in Bodrog-
keresztur is one of the winery’s highest. The vines,
between 10 and 30 years old, are surrounded by for-
est which cools the vines and slows ripening. The
soil has a high magnesium content which, along
with vibrant minerality brings flint aroma and a
dry, slightly bitterness to the wines.

The grapes were hand-picked on 24th September,
then destemmed. Half fermented in used and new
French barrels, half in stainless steel where it is cur-
rently aging. We expect to rack the wine in May and
bottle it in summer.

WINE TASTING: 60 % of the wine is barrel-aged, part
with malolactic fermentation. Distinctively spicy,
yeasty notes of a fresh, young Furmint in the nose. A
rich world of aromas can be perceived already, though
the wine is only at the beginning of its development.
Elegant structure, defined acids but the mouthfeel of
the wine is definitely rather silky. Impeccable balance,
superb. A long, full finish to end.” (Gabriella Mészdros)
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