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Tisztelt Borkedveldk!

2014 dprilis 25-27-én a Tokaji Borlovagrend f6 rendez-
vényére, a Tokaji Tavaszra immadr mésodszor kertil sor
a Tokaji Borvidék szivében.

Borarverés 2.0. A tokaji borarverést 2014. dprilis
26-4n, szombaton tartjuk a sirospataki varban. Akdrcsak
az2013. dprilisi nagysikerd els6 felvonds™ — ahol 13 tétel
eladdsabol tobb mint 20 millié forint folyt be — az ezévi
drverés is a hegyaljai borkészités teljes spektrumat vonul-
tatja fel. Licitdlasra mind személyesen, mind telefonon
lehet&ség lesz.

A legjava. Az drverésen a Tokaji Borlovagrend ismét
a térség legjobb termeldinek korébol szarmazo olyan
kilonleges borok megvésarldsinak lehetéségét kindlja
fel, melyekbdl szinte elenyész6, mindéssze egy-egy 136
literes gonci hordényi mennyiség éll csupdn rendelke-
zésre — az eszencidk pedig még ennél is kisebb, 10 lite-
res tételekben kertilnek kalapdcs ald. Az drverési téte-
lek kivételes mindségét 2013-hoz hasonléan most is a
Tokaji Borlovagrend azok ellenérzésével, feliigyeletével
megbizott Borvizsgalé Bizottsiga biztositja.

A tokaj-hegyaljai kultdrtaj javara. A kilonleges
tokaji tételek exkluziv formdban torténd piacra jutta-
tésdn tul az drverés célja, hogy az Abaujszant6-Tokaj-
Satoraljatjhely hiromszégében elterilé borvidék ujjs-

épitéséhez is hozzdjaruljon. A 2002 6ta vilagdrokségi
kultartajként szimon tartott Tokaj-Hegyalja mélto arra,
hogy megérizziik az utkor szimdra. Bizunk benne, Ont
is koreinkben tidvézolhetjikk majd e nagyszer(i esemé-
nyen!

Tokaj — 6t évszazad torténelem. A vilag elso zdrt
borvidékeként Tokaj vitathatatlanul a vildg egyik legki-
emelkeddbb terméhelye, mely a borfajtik és a borokban
megjelend dulékarakterek széles skaldjit kindlja a sz4-
raz és édes kategoridban egyarant. A Tokaji Tavasz és az
annak keretében megtartott bordrverés az év legfonto-
sabb eseménye: lehetéség minden borkedveld szamara,
hogy e gazdagsagba belepillanthasson, a legfrissebb bor-

miivészeti alkotisokat megismerhesse.

A Tokaji Borlovagrend. A Tokaji Borlovagrend célja,
hogy visszaemelje Tokajt az 6t megilletd piedesztdlra. A
Lovagrend a terméhely egyediségében és az itt készild
borok kivételes karakterében hivé legjobb borvidéki ter-
meléket fogja dssze egy szervezetbe, mely nyitva 41l min-
den olyan borszeretd és szakmabeli elétt, aki hozz4 sze-
retne jarulni Tokaj-Hegyalja fejlédéséhez. A Lovagrend

Tokaji Randevu elnevezéssel rendszeres 9sszejovetele-
ket, valamint havonta kozds ebédeket szervez, melyre

hivatalos minden lovagrendi tag és borszeret§ ember.
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Dear Friends of Wine,

Welcome to Tokaj! Welcome for the Second Time to
Tokaj Spring, the flagship event of the Confrérie de
Tokaj to be held on the 25", 26"and 27" April 2014 in
the heart of the Tokaj Region.

Auction Number 2. The Great Tokaj Wine Auction
will be held on Saturday 26™ April 2014 in the Castle of
Sarospatak. After the great success of April 2013, where
67 500 € were gathered by the sale of 13 lots, the second
Auction will once again showcase the range produced
in this historic white wine region. The auction will also

be conducted by telephone.

Best of. The Confrérie de Tokaj has once again
reserved lots from some of the best producers of the

region. These are unique lots chosen by the produc-

ers in their cellar in very little quantity: a Gonci barrel
(the traditional Tokaj barrel), thatis 136 litres. Eszencia
will be offered as 10 litres. As for the 2013 Auction, the
Confrérie Wine Committee responsible for checking
and supervising the wines will assure the exemplary
quality oflots presented at the Tokaj Wine Auction.

For the benefit of the Tokaj landscape. Beyond
the pleasure of offering exclusive new releases of Tokaj,
the aim of the Auction is to help to rebuild the viti-
cultural landscape of the region that spreads between
Abaujszanto, Satoraljajhely and Tokaj and covers the
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slopes of the Zemplén mountains. Tokaj has been a
World Heritage Cultural Landscape since 2002 and
deserves to be preserved. We hope you will be able to
join us for this beautiful event.

Tokaj, five centuries of history. Tokaj was the first
appellation to be designated four centuries ago. It's
undoubtedly one of the great wine regions in the world.
Situated in the north-east of Hungary, 260 kilometres
from Budapest, today it offers a wide range of styles and
expressions of crus, in both dry and sweet wines. Tokaj
Spring and its auction is the most important rendez-
vous of the year and gives all wine lovers the opportu-
nity to discover this richness and the latest creations.

La Confrérie de Tokaj. La Confrérie de Tokaj aims
to reposition Tokaj as the treasure it is. The Confrérie
serves as an umbrella organisation for the best of the
region’s producers, who believe in terroir and the
unique character of these white wines. It’s open to
all friends of wine and professionals who wish to par-
ticipate in the evolution of the region. The Confrérie
organises regular meetings called Tokaj Rendez-Vous
and lunches once a month to which all the members
and wine lovers are invited.



Szepsy Istvan
a Nagy Tokaji Borarverésrol

A magam részérol teljes egészében a kezdetektdl tdmo-
gatom az drverés gondolatit. Ahhoz ugyanis, hogy egy
borvidék mindenki szdmara megmutathassa a képessé-
geit és adottsdgait, a megfelelé kereteket ki kell alakitani.
Hegyalja nagysagit egyértelmtien a dtilék kilon-
féle — amugy kittiné — adottsdgaira felépitve lehet csak
bemutatni. Ennek pedig egyetlen gyakorlati utja van,
mégpedig minél tobb diilé borainak 6nallé bemuta-
tasa. Ezek néha nagyon kicsi mennyiségeket jelentenek,
olyan egyedi tételeket, amelyek énalléan nem hozha-
tok kereskedelmi forgalomba. Ezekez a borokat viszont
pont az drverési keretek kozott tudjuk ugy megmutatni,
hogy a borfogyasztok tudjanak rola, megkostolhassik
még akkor is, ha netin més visdrolja meg az egész hor-
donyi tételt. Mivel a Szepsy Pincének borainak alap-
anyaga ma mér tobb mint husz 6nallé dlébol szar-
mazik, a kovetkezd években biztosan mas dtléknek a
termését is szeretnénk bemutatni. Ehhez egész biztosan
azis tarsul majd, hogy bizonyos tételeket csak az drve-
résre fogunk elkésziteni és az értékesités is csak ezen a
csatorndn keresztil fog torténni.

Abszolut hiszek az drverés szikkségességében és azt is

hiszem, hogy Tokaj felemelkedésének utjén egy ilyen —
ma még induld, de erésédd — arverésnek komoly sze-
repe van.

Szepsy Istvan - a Toakji Borlovagrend elncéke

Istvdn Szepsy
on the Great Tokaj Wine Auction

Right from the outset I have been completely behind
the idea of the auction. An appropriate framework must
be established for a wine region to truly show everyone
its potential and characteristics.

The greatness of the Tokaj Wine Region can only
be presented based on its varied - that is outstand-
ing - vineyards. And there is only one practical way for
this; to show as many single-vineyard wines as possi-
ble. These are sometimes only tiny quantities of such
unique lots that cannot be released onto the market
individually. But we are able to show these wines at
the auction, so wine consumers become aware of them,
have the opportunity to taste them - and perhaps even
purchase alot, a whole barrel. Since the grapes for the
Szepsy wines originate from over twenty separate vine-
yards, in future years we would definitely like to present
the fruits of other vineyards. Thus we will also certainly
be creating special lots especially for the Great Tokaj
Wine Auction, and their sale will be only through this
channel.

Iam completely convinced of the need for the Auction
which, though still nacsent, is growing, I believe it has a

key role to play in the rise of Tokaj.

Istvin Szepsy - President, Confrérie de Tokaj



Duséczky Tamés:
Tokaj Hegyalja szolészetének fejlédése

Tokaj Hegyaljat 10-12 milli6 éve a Pannon tenger bori-
totta. Erés vulkédni mikodés volt a tenger ezen, ardny-

lag sekély vidékén; ez az tiledéket, s a majdan beldle
kifejlédott talajt dsvanyokban gazdaggd, és pordzussd
tette.

Amint a hagyomdny tartja, erre a vidékre a keltak
hoztak be a sz618 kulturat, tobb mint 2000 éve. Az

Arpadkori feljegyzésekbdl kitinik, hogy a honfogla-

laskor itt mar sz3l6t és bortermelést talaltak, amit aztan
6seink folytattak.

Ez a vidék lett késébb a renaissance, és a barokk kor-

ban a modern bordszat béleséje. Ez lett a viligon az

elsé torvénnyel szabélyozott zdrt borvidék, itt mindsi-

tették termohelyi adottsagaik alapjin az egyes daléket,

itt alkalmaztak el6szor az asziszem vélogatdst. 1523-

ban Tokajban jart a hires svdjci kémikus, Paracelsus,
az ujkori gyogyszerészet atyja, és 6 analizdlta elsoként
a tokaji bort. Ennek nyomdn adta ennek a bornak ,a
borok kiralya” nevet. Késébb erre riposztozott XIV.
Lajos: ,és akiralyok bora”.

Errél a vidékrol terjesztették tovibb a vilag sok tajara
a bordszat kulturdjat. Ide kiildte Nagy Katalin carné
Golicin herceget, hogy tokaji sz6l6vessz8ket vigyen

a Krim-félsziget déli lejtdire, a tokaji vincellérek segit-

ségével. Ezeknek az iltetvényeknek az utédai ma is

Oroszorszig egyik legjobb borét adjik.

Innen vitte Lazar Schwendi ezredes is a sz616veszd-
ket Elzdszba. Szobra ma is ott 41l Colmar egyik féte-

rén. A tokaji technolégidt tanulmanyoztik késébb a
bordeaux-i bordszok és honositottdk meg Sauternes
vidékén. Ez a bor nem hidnyozhatott egyetlen eurépai

kiralyi asztalrél és a mindenkori rémai egyhdzf6 pin-

cészetébdl sem. Innen vitte Haraszti Agoston a tokaji
vesszéket a kaliforniai Napa - volgybe, és ezzel vette
kezdetét a modern amerikai bordszat.

Ahires Fugger Héz két iiveg, tobb mint szdz éves tokaji

bort kiildétt Poniatowsky Szaniszlonak, lengyel kiraly-

lya korondzdsdra, és ugyanilyen ajindékkal kedves-
kedett I. Ferenc Jozsefnek 1867-ben, magyar kirdly-
lya korondzasa alkalmabol. Ez a két iveg bor akkor
tobbet ért, mint egy févarosi telek. Egészen a Parizsi
Vilgkidllitisig a tokaji aszu volt alegdragdbb bor.

Meég egy rendkiviili tulajdonsagit kell megemliteni a
tokaji aszunak: ez a bor tobb mint 400 évig képes meg-
Srizni friss gyﬁmélcso’s izét, amint ezt a Fugger Hdz
azon palackjai bizonyitottak, amelyek a I1. vilighabora
végén Sztalin birtokdba keriiltek.

Alegnagyobb valsagot az 1800-as évek utolsé negye-
dében élte meg a borvidék, amikor a filoxéra nevi gys-
kérteti mind a 9000 hektdr tokaji sz8l6t kipusztitotta.
Mindent ujra kellett telepiteni, majd jott az elsd vildg-
hébort és az utina kovetkezd Trianoni szerzédés, ami
hirom falu teriiletét leszakitott Tokaj-hegyaljibol, és
azt Csehszlovékidhoz csatolta.

Ezt kovette az 1930-as gazdasdgi valsdg. Majd jottek a
zsidotdrvények, a I1. vilighabory, a német megszallds,
ésa Holocaust, mikoris Tokaj-hegyalja teljes zsidosagat
kiirtottdk. A vidék lakossaganak kézel 20 %-a volt zsido,
kozottik sok jol képzett bordsz, és borkereskeds, kiter-
jedt nemzetkdzi piaci kapesolatokkal.

AT Vilaghdbora utan jott a Rékosi-rendszer a kolho-
zositdssal, ami a tokaji bortermelést a minéségi iranya-
bol a mennyiségi termelés felé [okte. Ez a stratégia az
akkor koriilbelil 7000 hektaron, az elkovetkezd otven
évben millidrdos veszteségeket okozott.

Innen kezd8dott 25 éve a borvidék tjabb felemel-
kedése, szamos eréfeszités Tokaj rangjanak vissza-
szerzése érdekében. Ennek a negyedszdzadnak, az itt
él6 bortermeldk aldzaténak, dldozatos munkajénak
koszénhetSen allhatunk ma Onok el¢, ezekkel a min-
den szempontbdl kivételes, gydnyort borokkal, hogy

bizonyitsuk: Tokaj jra él, és ragyog!

Dus6czky Tamés
A'Tokaji Borlovagrend nagymestere



Duséczky Tamés:
The development of the
Tokaj Wine Region

The Tokaj Wine Region was covered by the Pannon
Sea 10-12 million years ago. In this relatively flat region
there was intense volcanic activity; the deposits created
and the soil that subsequently developed are rich in
porous and minerals.

According to tradition the Celts brought the culture of
the vine to this region over 2000 years ago. We know
from Arpad Age records (11th-13th century) that
when the Hungarians settled in the area they found
grapes and winemaking, a practice which which they
continued.

This region was to become the cradle of modern
winemaking in the Renaissance and Baroque periods.
It was the first legally delimited wine region in the
world; the individual ddl6 (vineyards) were classified
based on their characters; and this is the place where
the selection of aszu berries was established.

In 1523 the famous Swiss chemist and father of
modern medicine, Paracelsus, visited. He was the first
to analyse Tokaji wine. In light of his findings he gave
the wine the title: “king of wines” to which later Louis
XIV replied, “and the wine of kings”.

The winemaking culture spread to many areas of the
world from here. Catherine the Great sent Prince
Golicin to take vines to the southern slopes of the
Crimea, a project assisted by Tokaj viticulturists and
winemakers. The successors of these plantations still
give one of Russia’s best wines.

General Lazarus von Schwendi took the vines to
Alsace. A statue of him still stands in one of the main
squares in Colmar. Later Bordaeux winemakers
studied Tokaj winemaking and made it their own in
Sauternes. Tokaji wine was never missing from any
of the tables of the European kings, or from the Papal
cellars in Rome. Agoston Haraszti took Tokaj vines to
the Napa Valley in California. With this the modern
American winemaking began.

The famous Fugger House sent two bottles of over
a century-old Tokaji wine to Polish king Stanistaw

August Poniatowski for his coronation. It gave the same
gift to Franz Joseph I when he was crowned king of
Hungary in 1867. These two bottles of wine were worth
more than a plot of land in the capital. Tokaji wine was
the most expensive wine in the world up until the Paris
Exhibition.

We must mention an extraordinary characteristic of
Tokaji Aszu; the wine retains its fresh fruit flavours for
over 400 years, as the Fugger House bottles prove that
were obtained by Stalin at the end of World War L.

The greatest crisis the wine region has experienced was
in the last quarter of the 1800s when the root louse
Phylloxera destroyed all 9000 hectares of the Tokaj
vineyards. This all had to be replanted. Then came
World War I and the subsequent Treaty of Trianon
which resulted in three villages being separated from
the region and assigned to Czechoslovakia.

Then followed the Great Depression of the 1930s.
The anti-Jewish laws, World War II and the German
occupation, then the Holocaust which annihilated the
Jewish population of the Tokaj region. Around 20%
of the population of the region was Jewish, including
many well-trained winemakers and wine merchants
with extensive relations to the international market.

After World War II the Rakosi system with its forced
appropriation of land and policies that set quantity
over quality as the driving force in the area of around
7000 hectares. This strategy caused losses of billions of
forints over the following fifty years.

With the change in political system 25 years ago, the
Tokaj Wine Region has been rising again. Many
efforts have been made to re-establish the place of
Tokaj. Thanks to the humility of the winemakers here
and their committed work, we are able to stand before
you once again with wines that are exceptional and
beautiful in every respect to prove: Tokaj is alive again
—and it’s shining!

Tamés Dusoczky
Grand maitre, Confrérie de Tokaj



TOKAJI TAVASZ 2014 PROGRAM TERVEZET
PENTEK,

14:30-T0L: Sz8léteriiletek bemutatdsa buszos kirandu-
lis keretében Szepsy Istvannal

17:00-T0L: A buszok a szlldsokra szallitjak a részt vev-
ket

18:30-T0L: Busztranszfera Sarga Borhazhoz

19:00: Apéritifa Filagorianal, majd borkdstolo és
BORVACSORA a Sarga Borhdz Etteremben

Avacsora utdn busztranszfer a szallasokra

SZOMBAT,

9:30-T0L: Busztranszfer a szallodakbol a sdrospataki
varba

10:30: AZ ARVERESI TETELEK VAKKOS-
TOLASA asérospataki var gotikus kétiraban

12:30: Piknikebéd a résztvevd termeldk boraival a var
nyitott bdstydin

14:30-16:00: NAGY TOKAJI BORARVERES
16:00-17:30: A Tokaji Borlovagrend Udvari Tandcsa
fogadja a nagykozonséget a sarospataki var udvaraban,
majd kezdetét veszia TOKAJI BORLOVAGOK
AVATASI CEREMONIAJA

17:30 ORATOL: Busztranszfer a szélloddkba

19:30 ORATOL: Busztranszfer a széllisokrdl Tarcalra
19:30 ORATOL: Aperitifaz Andrdssy Rezidencia teraszan
20:30: GALAVACSORA az Andrassy Rezidenciin
Lovisz Irén népdalénekes el6addsaval

A gélavacsora utdn busztranszfer a szallisokra

VASARNAP,

10:30-T0L: Borkéstold a pincészeteknél. A Nagy Tokaji
Borérverésen sikeresen licitalo szerencsés vasarlok

taldlkoznak az eladokkal, azok pincéiben.

TOKAJI SPRING 2014 PROGRAMME PLAN
FRIDAY

14:30-: Bus tour: Istvén Szepsy presents the vineyards
17:00-: Bus transfer of participants to accommodation
18:30-: Bus transfer to the Sarga Borhdz Restaurant
19:00: Apéritifat the Filagoria, then wine tasting and
WINE DINNER in the Sarga Borhdz Restaurant
After the dinner, bus transfer of participants to

accommodation

SATURDAY

9:30-: Bus transfer from accommodation

to the Castle of Sarospatak

10:30: BLIND TASTING OF THE AUCTION
LOTS in the Gothic Carving Collection, Castle of
Sarospatak

12:30: Picnic lunch with wine from participating
wineries on the bastion of the castle

14:30-16:00: GREAT TOKAJ WINE AUCTION
16:00-17:30: The Confrérie de Tokaj Council welcomes
participants in the courtyard of Sdrospatak Castle,
then begins the INITTATION CEREMONY OF
CONFRERIE de TOKAJ] MEMBERS

17:30-: Bus transfer of participants to accommodation
19:30-: Bus transfer from accommodation to Tarcal
19:30-: Apéritif at the Andrassy Rezidencia terrace
20:30: GALA DINNER at the Andrassy Rezidencia
in Tarcal with performance by folk singer, Irén Lovisz
After the gala dinner, bus transfer of participants to

accommodation

10:30-: Wine tasting at the wineries. Successful bidders
at the Great Tokaj Wine Auction meet with the sellers

at their cellars.






Lovdasz [rén

Arendezvény diszvendége

Lovisz Irén a mértékado, sokoldalu énekesnd a magyar
népzenei, viligzenei élvonal jeles képviseldje, az
egyik legismertebb magyar népdalénekes vildgszerte.
Tizenhdrom szololemeze kozil tobb aranylemez lett.
Itthon az Ev Enekesndje eMeRTon-, a Bartok Béla- ésa
Magyar Muvészetért Dijjal is kitantették, de elnyerte a
Német Zenekritikusok Dijat is. Eléadomtivészi palydja
mellett tudoményos kutato, egyetemi docens, a nép-
rajztudomény kandiddtusa. Gyogyité Hangok cimi
lemezsorozata a Magyar Zeneterdpids Egyesilet ajin-
lisaval jelent meg,

,Tokaj-hegyaljinak régi rajong6ja vagyok. Az Istenadta
tdj és az emberalkotta sz6l6hegyek harmonidja leny -
g6z Nekem a csodds pincék nagy mesterei tudés mivé-
szek, akik szépséges kincseket képesek alkotni. Unnepi
alkalmak, nagy események tarsa ndlam a tokaji nektar.
Megtisztelé, hogy most itt énekelhetek.”

SZOMBAT 2014. APRILIS 26.
GALAVACSORA az Andrassy Rezidenciin
Lovisz Irén népdalénekes el6addsaval

[rén Lovasz

Guest of honour

Irén Lovdsz is one of the most respected and well-
known Hungarian folk singers in the world. Several
of her solo albums have gone gold. She has received
eMeRton singer of the year, the Bartok Béla Prize
and the Hungarian Arts Award in Hungary, and the
German Record Critics Award. Alongside her career as
aperformer, she is a researcher and university lecturer,
and holds a doctorate (PhD) in ethnography. Her
record series Sacred Voice was recommended by the
Hungarian Association of Music Therapists.

“I have long been a fan of Tokaji wines. There is such

amazing harmony between the God-given land and
the vineyards shaped by humans. The wonderful
cellars are the works of great and knowledgeable
masters who are able to create such beautiful treasures.
The nectar of Tokaj is always my companion at great
occasions and celebrations. I am honoured to sing here.”

SATURDAY 26" APRIL 2014
GALADINNER at the Andréssy Rezidencia in Tarcal
with performance by folk singer, Irén Lovisz



Winkler Néra

Arverésvezetd

Az elsé mindig killondsen érdekes. Virakozs, tervez-
getés, késziilédés, és eljon a nap. Lehet izgulni, sike-
riil-e, olyan lesz-e, ahogy szeretnénk. Sok drverés
vezetésének tapasztalatdval, az elsé Tokaji Bordrverés
szervezése nagyon izgalmas folyamat volt. Es mikor
ott dlltunk a teremben, magyar és kalféldi vevok, szak-
érték, bordszok, a Borlovagrend tagjai, borimadok és
érdekldddk - sikeriilt! Elindultak a licitek, emelked-
tek a tércsak, élettel és adrenalinnal telt meg a terem.
Kitiné és egyedi tételekkel késziliink idén is, minden-
kinek jo ismerkedést, kostoldst, sikeres licitdlast kiva-
nok!

Nora Winkler

Auctioneer

The first is always particularly interesting. Expectation,
planning, preparation ... and then the day arrives. You
can be nervous about whether it will succeed. If it will
go as we hoped. With the experience of many auctions,
the organisation of the First Tokaj Wine Auction was
a particularly exciting process. And, when we stood
there in the auction hall with Hungarian and foreign
bidders, experts and winemakers, members of the
Confrérie and wine lovers, it was a success! The bids
began, the paddles were raised and life and adrenaline
flooded the room. We are preparing with excellent and
unique lots this year too. I wish you all great experi-
ences, tasting and successful bidding!




A Tokaji Borlovagrend
Borvizsgald Bizottsiga

A Bizottsag tagjai: Mészaros Gabriella, Nicolas
Godebski, Ronn Wiegand, Ercsey Ddniel

A mult évi, 2013-as Tokaji Bordrverés kapcesan sokak-

ban felmerult a kérdés, vajon miis az, ami az egyes borok
értékét meghatdrozza? Melyek azok a kritériumok, amik

néhany kiemelt tételt nagy nemzetkozi arverések kere-

sett kincsei kozé emelnek?

Mindség, eltarthatdsag, ritkasag, Nyilvan ezek egyiittese

az,ami a végso értékrendet kialakithatja. A harom 6 kri-

térium koziil taldn az adott mindség az, ami évrél-évre a

legnehezebben hatdrozhatd meg, Az eltarthatdsag, érlel-
het8ség és maga a ritkasag is egy-egy borndl dokumen-
talhato tényeket foglalnak magukba. Hiszen ha fellapoz-

zuk elmult évtizedek, vagy éppen évszdzadok kronikiit,
afeljegyzések, arverési jegyz6konyvek és a megbizhato

szaktekintélyek borleirasai nem csak megbizhat6 tam-

pontokat adnak, de el is igazitanak benniinket. Az adott,
aktualisan drverésre keriilé friss tételek érzékszervi
tulajdonsagait viszont még nem ismerjiik, csak korabbi,
hasonl¢ tételekrdl alkotott itéletiinket tudjuk segitségiil
hivni. Emellett létezik aftéle ,elészereteti” érték is, ami

néha csak egy-egy ember szamara jelent kiilénds von-

zalmat egy tirgyhoz. De létezhet efféle kiemelt értéke
egy-egy hordé bornakiis.

A tokaji borok értéke mér tobb szdz éve magasan jar.

Nem véletlentil, hiszen valéjaban mindazokkal a krité-
riumokkal rendelkezik, amelyek egy-egy komoly borvi-
dék rangjat meghatdrozzak a vilagban. Egyedi, kifogds-

talan mindség, évszdzadokban mérhetd eltarthatosag,

Kellhet-e ennél tobb, amikor egy komoly, sokak sza-

mirakizarolagosan elérni kivant borra gondolunk. Igaz,

a tokaji borok ma mar — és remélhetdleg még - ritkab-
ban keriilnek nagy nemzetkozi arverések katalogusa-

iba, mégis van egy réteg akik tudjak: nem veszithetnek.

A'Tokaji Borlovagrend Biralo Bizottsaginak tagjai ezért

kisérik végiga borok utjit a sziiletéstdl a palackba kerii-
l¢sig — hiszen azzal az aktussal, amivel drverésre bocsa-

tasra alkalmasnak mondanak egy-egy bort, felelésséget

vallalnak. A termeléért, a borért, az évjaratért, az érlel-

hetéségért és abor egyediségéért. E felelosség sulya alatt
kivanunk tehat minden elszdnt drverezdnek,

jo licitalast, szép borokat!

Meészaros Gabriella, Nicolas Godebski, Ronn Wiegand,
Ercsey Déniel

Confrérie de Tokaj
Wine Tasting Committee

Meészaros Gabriella, Nicolas Godebski, Ronn
Wiegand, Ercsey Daniel

In relation to last year’s Tokaj Wine Auction 2013 many
asked: “What determines the value of awine?”. What are
the criteria that raise a few outstanding lots to be among
the treasures sought at the great international wine auc-
tions?

Quality, ageing potential, rareness. Clearly the interplay
of these factors establishes the final values of the wines.
Ofthe three main criteria quality is perhaps the most dif-
ficult to define. The ageing potential and rareness encom-
pass facts about a wine that can be documented. If we leaf
through the records of previous decades or even centuries,
then we see that earlier notes, auction records and relia-
ble expert wine descriptions give us not only trustworthy
guidelines, but also direct us. So, although we do not yet
know the sensory characteristics of the lots entered into
the given wine auction, we are able to draw on our judge-
ments of similar earlier lots. And, naturally, a sort of “pre-
disposition to love” exists too which can strongly attract
even just a handful of people to one particularitem. And
abarrel of wine may possess this exactly kind of exalted
value.

The price of Tokaji wines has been high for many centu-
ries. Itis no surprise since they certainly possess all the cri-
teria that determine the world ranking of a serious wine
region. Unique, impeccable quality, potential that can be
measured in centuries. Is anything else necessary when
we think of an eminent wine that many can only dream
of? Itis true that today Tokaji wines enter the great inter-
national auction catalogues more rarely - hopefully not for
long-, but there are still those who know they cannot lose.

Members of the Confrérie de Tokaj Wine Committee

are following the journey of the wines from creation to

bottle — and by stating that a wine is suitable for the auc-
tion, they take responsibility for a wine being of the quality

acceptable at the Auction. Responsibility for the producer,
the wine, the vintage, the ageing potential and the wine’s

uniqueness. And it is with this weight of responsibility that

we wish all committed bidders,

good bidding and beautiful wines.

Gabriella Mészéros, Nicolas Godebski, Ronn Wiegand,
Déniel Ercsey



Mészaros Gabriella

Homo ludens, azaz a jitékos ember. Végigkiséri az
emberiség torténelmét, akdrcsak a bor. Ismert tény,
tudjuk valamennyien. De vajon lehet-e jatékként
felfogni egy komoly tételeket kindld borarverést?
Sziikséges-e ezen a napon is az a szellemiség, ami
az ember jdtékos természetébél még a mai, sokszor
embertelennek érzett viligunkban is megmaradt? A
vilasz egyértelméen igen. Taldn pontosan azért, hogy
érezziik: ha elvész a jiték az életinkbdl, mi magunk
lesziink kevesebbek. A mai drverésen példéul termeld
és vasarlo egymasratalaldsdval, az egyetlen és egyedi
kizarolagos birtokldsdnak gyermeki 6romével és per-
sze szamtalan jO tokaji borral. Mert az drverésre keriild
tételek mindegyike egyetlen és megismételhetetlen.
Ami mésok szamdra taldn jelentéktelen, az a tokaji
borok szerelmeseinek sajétos elészereteti érteket is
mutatd kinesestdr. Utdnozhatatlan és gazdag lelshelye
illatoknak, zamatoknak, évjaratoknak, terroiroknak és
termeléknek. Borok télik, a nagy varazsloktol, nekiink
borkedveléknek, az orok jatékosoknak.

Gabriella Mészaros

Homo ludens — “Man the Player”. The idea has run

throughout human history, just like wine. And we

all know it. But is it possible to take a wine auction of
such outstanding wines as a game? On this day do we

need the spirit of humans’ playful nature that has sur-
vived despite the world often seeming inhuman? The

answer is a resounding yes. Perhaps precisely because

we sense that if we lose playfulness from our life then

we will be lesser. At today’s auction, for example, with

the meeting of producer and buyer, with the childlike

delight of exclusive ownership and, naturally, with

the numerous excellent Tokaji wines. Because each

auction lot is unique and unrepeatable. What may be

insignificant to some, presents Tokaj wine lovers with

their own treasury. An unparalleled and abundant

store of scents, flavours, vintages, terroirs and produc-
ers. Wines from the great magicians for us, the wine

lovers, the eternal players.



Nicolas Godebski

Az ir¢ és borasz Nicolas Godebski tokaji borokhoz
fiz6d6 kapesolata igen hossza idére, a Disznokd
Sz616birtok 1992. évi elinditdsaban jétszott szerepéig
nyulik vissza.

Kiemelkedo évjiratokban volt szerencséje mar nalunk
borokat alkotni, s szinte az sszes nagy pincészet-
nek dolgozott szaktandcsadoként, aminek nyoman a
komoly szakértelmet és odafigyelést igénylé, nehéz
készitésti tokaji borok egyik vezeté szakértojeként tart-
jak szamon.

Foként az aszhoz hasonl6 édes tokaji borkiilonleges-
ségek tekintetében tapasztalt kostold, akinek a tokaji

bor torténelmileg megalapozott hirnevének helyreslli-
tdsa egyre inkdbb sziviigye — nem csoda, hogy a Tokaji

Bordrverést magaba foglalé Tokaji Tavasz rendezvény-
sorozat mogott is 6 képviseli az egyik f6 hajtoerét.

Nicolas Godebski

Writer and winemaker Nicolas Godebski started his
long-standing relationship with the wines of Tokaj, set-
ting up Disznokd in 1992.

He has created wines in great vintages and acted as
consultant for almost all the leading estates, thus
affirming his position as one of the top specialists of
these wines which are so difficult to produce and which
demand both high competence and constant vigilance.

An expert taster, in particular of the great noble sweet
wines that are Tokaji Asz, his desire to see the wines of
Tokaj rediscover their immense historical prestige has
increased over time. Nicolas is a driving force behind
Tokaj Spring and the Great Tokaj Wine Auction, events
which enable enthusiasts and experts alike to discover
the rarestand most noble wines of the appellation each
year.



Ercsey Diniel

Tokaj évszazadokat 4toleld torténelme és nagysaga
mindenkire hatdssal van, aki szembesiil vele, legyen
sz6 egyszerti borkedvel6rol, vagy komoly hozzaértéssel
bird szakemberrél. Jomagam nem kevesebbet koszon-
hetek neki, mint magat a bor szeretetét, hiszen - bar-
milyen furcsa - életem elsé meghatdrozé borélményei
a széraz szamorodnihoz kotnek. Az elmult években
aztdn egyre tobbet jartam Hegyalja ddloutjait, éjsza-
kaba nyulo beszélgetésekbe bonyolodtam az itt tevé-
kenykedd bordszokkal, kostolhattam az elmult évsza-
zad legszebb édes és az elmult évtized legszebb szaraz
borait. Ezekért az élményekért és azért, hogy Tokaj
elfogadott engem a hibdimmal egytt, soha nem lehe-

tek eléghalas.

Daniel Ercsey

Tokaj's history and greatness that span centuries influ-
ence all those who come into contact with it whether

they be a simple wine lover or a an experienced pro-
fessional. I myself have much to thank the region for —
no less than my love of wine — for, however strange it

may seem, my first real wine experiences are linked to

aDry Szamorodni. In recent years I have increasingly

explored the dtl6 paths in the Tokaj Wine Region,
become engrossed in conversations with local win-
emakers that stretch on into the night and been privi-
leged to taste the most gorgeous sweet wines of the last

century, the most stunning dry wines of the last decade.
I can never be thankful enough for these experiences

and that Tokaj has accepted me together with all my

faults.



Ronn Wiegand

A pélyafutisom soran valaha késtolt legnagyszerubb
borok egyike egy, az osztrék csdszari udvar szimara
palackozott 1876-0s Tokaji Ausbruch (aszti) volt. Ezzel
egyid6ben szdmos egyéb kivételes, francia, portugil,
kaliforniai tételt volt szerencsém kostolni, melyek kozil
tobb az 1860-as évekbél szarmazott, de egyik sem volt
ram olyan hatdssal, mint ennek az 1876-0s aszunak a
hihetetlen dsszetettsége, mélysége, percekig kitartd
utéize. Abban a pillanatban értettem meg a tokaji aszu-
ban rejlé végtelen potencidlt — ez az egyik oka annak,
hogy most nagy rommel vagyok részese ennek a rend-
kivili eseménynek.

Ronn Wiegand

One of the greatest wines I have ever tasted was an
1876 Tokaji Ausbruch (Aszt) bottled for the Austrian
Royal Court. At the same event, I tasted many other
exceptionally rare wines from France, Portugal, and
California, including several wines from the 1860s. But
the 1876 Aszu impressed me most: its incredible com-
plexity, depth, and aftertaste, which went on for several
minutes. At that moment, I understood the absolute
potential of Tokaji Aszt1 — one of the many reasons am
pleased to be part of this great event.
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BARDON
LAPIS FURMINT 2013

Termdhely: Bodrogkeresztur, Lapis-duilé
Telepités éve: 1981

Talaj: riolittufa, nyirok

Sziireti id6pont: 2013. oktober 5. és 12.

Vineyards: Bodrogkeresztur, Lapis-dilé
Planted: 1981

Ground: rhyolite tuff, heavy clay
Harvest: 5% and 12 October 2013

Cukor: 3 g/l
Alkohol: 13,5%

Sugar: 3 g/1
Alcohol: 13.5%

Borkészités: Sziraz furmint (90%) és harsleveld (10%)
hdzasitdsa. A tétel fele részben tartalyban, fele részben
500 literes Medium-Light, fejporksléses tolgyfahordo-
ban erjedt és érlelddik. A teljes érésben 1év6, ép termést
a Lapis-dulében sziireteltik, a firtoket bogyézds nélkdl,
kiméletesen, egészben préseltik.

Borleirds: “Erett gyiimolcsok (példul alma) veszik koriil
az illatban megjelend hegyaljai jegyeket. Kostolaskor egy
vastag, tiizes bort érziink a nyelviinkén, amelynek alko-
holérzete egymist erésiti az dsvinyossdggal, nehéz ket
egymistol szétvalasztani. Az illathoz hasonléan az fzben

is megjelennek 6szi gyimoleseink, itt azonban a vilmos-

korte jegyei a legjellegzetesebbek.” (Mészaros Gabriella)

BECSERTEK

530 - 610 eFt
(2900 - 3400 Ft/palack)
136 lter 182 x 750 mi

Winemaking: A blend of dry Furmint (90%) and
Harslevel( (10%). Half of the lot fermented and matured
in stainless steel, the other halfin 500 litre Medium-Light
toasted oak barrels. We harvested the completely ripe and
healthy grapes in the Lapis-d(il6 and gently pressed the
whole punches without destemming,

Tasting notes: “The characteristic Tokaj terroir on the
nose is wrapped in ripe fruit aromas (including apple). Big
and fiery on the palate, with the powerful alcohol inter-
twined with minerals. Autumn fruits — led by Williams
pear — re-emerge on the palate” (Gabriella Mészdros)

ESTIMATE

1800 -2000 EUR
(9.5 - 11 EUR/bottle)
136 litres 182 x 750 ml




BARTA
OREG KIRALY FURMINT
SZELEKCIO0 2013

Terméhely: Mid, Oreg Kirily-dtil8

Telepités éve: 2003-2005

Talaj: igen koves, vulkanikus riolittufa, nyomokban
zeolit és vOros agyag

Sziiret: 2013. szeptember 18.

Vineyards: Mid, Oreg Kiraly-diil6

Planted: 2003-2005

Ground: very stony - thyolite tuff, traces of zeolite and
red clay

Harvest: 18" September 2013

Varhato cukor: 2,5 g/l
Varhaté alkohol: 13,5 %

Sugar:2.5¢g/1
Alcohol: 13.5%

Borkészités: Az Oreg Kirdlyddls legkovesebb DK-i fek-
vésti teraszarol sziiretelt furmint sz616bol késziilt, a birtok
egyik legmagasabb fekvést, kb.1500 m2-es tdlgyerdé altal
hatérolt teriiletérdl. A sziiretet az optimalis érettségi 4lla-
potu, aranysdrga frtdk valogatasival végeztiik. Hordoban,
spontén erjesztettik és érleltiik. A gondos sziireti és bora-
szati munkdnak kszonhetden sziiletett meg ez a gytimal-
cs0s, gyémdnt tisztasdgy, dsvanyos, elegéns €s jo ardnyd
bor, hosszu érlelési potenciallal.

Borleirés: ‘Az évijrat sajatsagainak koszonhetSen a bor
nem csupan az Oreg Kiraly-d(il8 sajatos 4svanyos karak-
terét hordozza, de kelléen izgalmas is. Sokkal inkabb jo
ardnyaiért lehet szeretni, semmint nagy testéért. Elegéns
bor, ornamentikéjaban rengeteg gyogynovényes jeggyel”
(Mészdros Gabriella)

BECSERTEK

1450 -1700 eFt
(8 000 — 9 000 Ft/palack)
136 liter 182 x 750 ml

‘Winemaking: From Furmint grapes grown on the one
of the stoniest and highest areas of the estate at around
1500 m, the upper terraces bordered by oak forest of
the SE-facing Oreg Kirély-ddlé. Optimally ripe golden
bunches were selected during the harvest. We spontane-
ously fermented and matured the wine in barrels. Thanks
to the careful harvesting and work in the winery this is
a fruit-filled, crystal clear, mineral and elegant wine with
excellent balance and long ageing potential.

Tasting notes: “Thanks to the vintage, this wine not only
delivers the quintessential expression of the Kiraly vine-
yard inits acidity and minerally character but also achieves
exactly the right measure of vigour. It is especially lova-
ble for its complete lack of ponderousness despite the big
body. An elegant wine. Lovely character with plenty of
herbs”” (Gabriella Mészaros)

ESTIMATE

4 800 -5600 EUR
(25 - 30 EUR/bottle)
136 litres 182 x 750 ml




DEMETERVIN
URAGYA FURMINT 2013

Terméhely: Mad, Urdgya-dtlé
Telepités éve: 1988

Talaj: Koves voros nyirok
Sziiret: 2013. oktober 11.

Vineyard: Mad, Urdgya-d(ils
Planted: 1988

Ground: stony red nyirok clay
Harvest: 11" October 2013

Cukor: 2-3¢g/1
Alkohol: 13,5 %

Residual sugar: 2-3 g/1
Alcohol: 13.5%

Borkészités: Vilogatott, ép fiirtokbol hagyomanyos kézi

préseléssel, spontin erjesztéssel, zempléni tolgyfahordo-

ban késziilt.

Borleiras: “Oreg iiltetvénynek a termését kostolhatjuk.

Legf8bb erénye szémunkra simasiga és elegancidja. Illatat

és fzét egyarant gytimolesos jegyek alakitjik, a fajta nehéz-
ségeibdl itt szinte semmit nem érziink. Az optimilis szii-

reti idépont sokat segit abban, hogy az alkohol helyett az
elegancid¢ legyen a f8szerep.” (Mészdros Gabriella)

BECSERTEK

1310 - 1500 eFt
(7200 - 8 300 Ft/palack)
136 liter 182 x 750 ml

Winemaking: Selected healthy bunches were pressed
with a traditional hand press. The must fermented spon-
taneously in Zemplén oak barrels.

Tasting notes: “Made from the crop of traditional vines,
this Furmint is distinguished by its smooth elegance.
Fruity notes dominate both the nose and the palate, and
we perceive nothing of the propensity of the variety for
a certain heaviness. The perfect timing of the harvest
must have been instrumental in giving the leading role
to its elegant style rather than to high alcohol.” (Gabriella
Meészdros)

ESTIMATE

4400-5000 EUR
(24 - 28 EUR/bottle)
136 litres 182 x 750 ml




DERESZLA
DORGO FURMINT 2013

Termdhely: Mezézombor, Dorgé-diilé
Telepités éve: 2003

Talaj: riolittufa, agyag

Sziiret: 2013. oktober kézepe

Vineyard: Mez6zombor, Dorg6-diilé
Planted: 2003

Ground: rhyolite tuff, clay

Harvest: mid-October 2013

Cukor: 66¢/l
Alkohol: 14 %

Sugar: 6.6 g/l
Alcohol: 14 %

Borkészités: A Dorgo-dilébdl sziretelt Furmint. Uj

tolgyfahordokban erjesztettiik majd finom seprén érlel-

tik.

Borleirds: ‘A bor gazdagon édrasztja a tulérésben sze-
dett gyiméles aromdit. Mind illatban, mind izben tro-
pusi és mérsékelt 6vi fehér hust gytimolesckre emlékez-

tet. A korty édes hangulatd primer jegyei lagysagot, mig a
minerélis vonal keménységet hoznak. A bor aromatikdja
intenziv és fokuszalt, az ehhez térsuld test sulya sokdig ott
marad a szdjban”” (Mészéros Gabriella)

BECSERTEK

1050 -1200 eFt
(5700 - 6 500 Ft/palack)
136 liter 182 x 750 ml

Winemaking: After selected harvest and careful process-
ing of Furmint grapes from Dorg6-diilé, we fermented in
new oak barrels and aged the wine on fine lees.

Tasting notes: “Rich in overripe grape aromas, this
Furmint offers loads of yellow fruit, both tropical and
continental. The sweet primary fruit flavours impart a
certain mildness which is deftly counterbalanced by a
harder mineral line. Intense and focused in its aromas, this
wine has very good mouthfeel and a persistent aftertaste”
(Gabriella Mészéros)

ESTIMATE

3500-4000EUR
(19 — 22 EUR/bottle)
136 litres 182 x 750 ml



DISZNOKO

HEGYMEGI TOKAJI SZARAZ 2013

Termdhely: Mezézombor, Hegymegi-diilé
Telepités éve: 1952

Talaj: riolittufival keveredett agyag; barna erdétalaj
Sziiret idépontja: 2013. oktober 19.

TOKAJ DISZNOKO

PLEASURE OF PURITY

Vineyard: Mez6zombor, Hegymegi-diilé
Planted: 1952

Ground: clay mixed with rhyolite tuff; brown earth
Harvest: 19 October 2013

Alkohol: 12,4 %
Cukor: 1 g/l

Alcohol: 12.4 %
Sugar: 1 g/l

Borkészités: A Hegymegi-dil6 a birtok egybetiiggd
szoloterileteitd] kissé tivolabbra esé, magasan fekvé

plat, egyike a Disznoko legkarakteresebb szdrazbor ter-
méhelyeinek. Ez a tétel a 2013-as sziiret elsé vélogatdsa-
bl készilt (Furmint, Harslevel(), 225 literes masodtsl-

tésti tolgyfahorddban erjedt és érlelédik. Egy hordonyi
mennyiség készilt belsle. A Hegymegi borokra szikér
test, hosszu, dsvényos utéiz jellemzd.

Borleiras: ‘A pohdrba szagolva egy dsszetett illatspekt-

rummal taldlkozunk, amelyben tulérett sz616t, még

nem aszalt datolydt, valamint a fahordds érlelésbél szar-
mazé fliszerességet érezhetiink. fzben kifejezetten zama-

tos, ekkor mdr inkdbb a mineralitds 4ll az elétérben, de

ugyanugy ott vannak a gytimélesés és a fliszeres jegyek is.
Tobbrétegti bor, nagyon finom lemezekbdl épiil fel, ame-

lyek szépen dsszesimulnak.” (Mészdros Gabriella)

BECSERTEK

580 - 670 eFt

(3200 - 3700 Ft/palack)
136 liter 182 x 750 ml

Winemaking: The Hegymegi-dil6, which lies on a high
plateau a short distance from the single tract of the estate’s
vineyards, is one of Disznokd’s most distinctive terroirs
for dry wines. This lot was made from the first selection
of grapes (Furmint, Hérsleveld) in the 2013 harvest and
fermented and matured in 225 litre, second-fill oak bar-
rels. Just one barrel was made. It has the taut body and long,
mineral finish typical of the Hegymegi wines.

Tasting notes: “The complex spectrum of fragrances
contains overripe grapes, fresh rather than sundried
dates, and sweet spice from the wood of the casks. This
fruity-spicy line continues in the positively succulent
taste, although here the minerals take the lead. This is an
intricately structured wine in which the sophisticated
layers overlie one another in utter harmony” (Gabriella
Meészaros)

ESTIMATE

1900 -2200 EUR
(11 =13 EUR/bottle)
136 litres 182 x 750 ml




FOLEKY )
URAGYA HARSLEVEL( 2013

Terméhely: Mad, Urdgya-dtlé
Telepitve: kb. 1970-75

Talaj: riolitos, koves nyirok
Sziiret: 2013. oktdber 1.

Vineyard: Mad, Urdgya-d(ils
Planted: around 1970-75
Ground: stony rhyolite nyirok clay
Harvest: 1* October 2013

Cukor: 44 ¢/
Alkohol: 14,4 %

Sugar: 44 ¢/l
Alcohol: 144 %

Borkészités: Az Urégya-dtﬁlében kézel egy hektarnyi
tertiletro] készitett bor 400 literes hordokban erjedt, majd
az elsd fejtés utdn 225 literes horddkban érlelddik.

A korai fajték utan ez volt a legkordbbi, kifejezetten

szdrazbor sziiret. Az egészséges furtoket valogatva szedtiik.

Egyéjszakds héjon dztatds utdn folyamatosan erjedt janudr
végéig. Varhatéan majusban keriil palackba.

Borleiras: “Sokrétu illatvilig, amely erésen hordozza a
fajtatol megszokott fliszeres, virdgos jegyeket. [zben ezzel
szemben a termétalaj veszi dt a gyepldt, az innen eredé
dsvanyos izek kesernyésségre hajlanak. A borra stabilitas
jellemzd, a korty elejétél a végéig kiegyensulyozottan
halad, nem véltozik” (Mészaros Gabriella)

BECSERTEK

820 - 940 eFt
(4 500 - 5200 Ft/palack)
136 liter 182 x 750 m

‘Winemaking: This wine from around 1 hectare in the
Urégya-dﬁlé fermented in a 400-litre barrel and has been
maturing in a 225-litre barrel since the first racking, This
was the first expressly dry wine harvest after those of the
early ripening varieties. We selected from the healthy
bunches. After one night of skin contact, the wine con-
tinued fermenting until late January. Bottling is expected
to be in May.

Tasting notes: “The multi-layered bouquet duly delivers
the spicy-floral notes expected of the grape variety. In the
mouth the terroir takes the baton with mineral flavours
verging on tartness. This is an eminently stable wine that
shows remarkable consistency of character from the ini-
tial sip right to the end of the finish.” (Gabriella Mész4ros)

ESTIMATE

2700 -3200 EUR
(15 =17 EUR/bottle)
136 litres 182 x 750 ml




BIZELLA )
SZENT TAMAS — BARAT
HARSLEVELU 2013

Termdhely: Mdd, Szent Tamés és Tarcal, Bardt-dalé
Telepités éve: Barat 1984, Szent Tamas N/A

Talaj: Barét: 16sz és décittufa, Szent Tamds-Fiirdé alddlo:
vOros agyag, zeolit, nyiroktalaj

Sziiret: oktober kozépen / szeptember végén 2013.

GIZELLA

TOKAJ

Vineyard: Mid, Szent Tamds- and Tarcal, Barat-dil6
Planted: Barit: 1984 / Szent Tamas: na

Ground: Barit: loess, dacite tuff, Szent Tamas-Fiirdé
aldilé: red clay, zeolite, zeolite, clay

Harvest: mid-October / late September 2013

Cukor: ~4 g/l
Alkohol: 14 %

Sugar: ~4 g/
Alcohol: 14 %

Borkészités: Tekintettel arra, hogy a Gizella 2013 évja-
ratbol varhatéan kizérolag daldszeletalt borokat hoz majd
forgalomba, egy fajtabor, a hdrsleveld, palackozasa mellett
dontéttiink. Bz a hazasitds 50%-ban a Szent Tamds, 50%-
ban a Bardt-dtilébsl késziil. Igy karakterében ondllé bort
tudunk a Borlovagrend portfoliojaba késziteni. A Barat
szeptember végi a Szent Tamds oktdber kézepi sziiret,
hasznélt és 1j hordéban erjesztve, jelenleg finom seprén
tartva.

Borleiras: “Zoldes, halvany szalmasargds szine szé-
pen illik gazdag tropikus gyiimélesoket kindld illatshoz.
Anandsz és grapefruit adja citrusossdga javat. Jol defini-
dlhat6 narancsos karaktere érett alapanyagra utal, akdr-
csak a szdjban tartosan megmaradé grapefruit fanyarsiga
Abor teste, sav- és alkoholtartalma j6 egyensulyt mutat”
(Mészaros Gabriella)

BECSERTEK

1000 -1200 eFt
(5700 — 6 500 Ft/palack)
136 liter 182 x 750 ml

Winemaking: As Gizella plans to release only single-
vineyard wines from the 2013 vintage, we chose to offer
this single variety, a Hrsleveld, which is a blend of 50 %
Szent Tamds and 50 % Bardt-d(1l6. Thus we have a unique
wine for the Confrérie portfolio. Grapes harvested in late
September in Barat, mid-October in Szent Tamés fer-
mented in used and new barrels. Currently on fine lees.

Tasting notes: “This light straw yellow wine with a
greenish hue suits the rich tropical aromas of pineapple
and grapefruit beautifully. The citrusy taste is defined by
hints of sweet orange suggesting perfectly ripe grapes at
harvest, as well as by a tarter line reminiscent of grape-
fruit. The body, acidity and alcohol are in good balance”
(Gabriella Mészéros)

ESTIMATE

3500-4000EUR
(19 — 22 EUR/bottle)
136 litres 182 x 750 ml




HOLDVGLGY _ i
BECSEK HARSLEVELU 2012

HOLDVOLGY

Termohely: Mdd, Becsek-dild Vineyards: Mid, Becsek-dalé
Telepités éve: 1978 Planted: 1978
Talaj: Magas agyagtartalmu, fekete nyirok talaj, vulkani- ~ Ground: high clay content, fekete nyirok, loose struc-

kus laza szerkezetd riolittufa, gazdag zeolitos dsvényanyag  ture volcanic rhyolite tuff, with high zeolite mineral con-

tartalommal. tent

Sziiret id6pontja: 2012. oktdber 17-18. Harvest: 17"- 18" October 2012
Cukor: S g/l Sugar: 5g/1
Alkohol: 13 % Alcohol: 13 %

Borkészités: Becsek-dils, 36 éves sz616, 10 honapig  Winemaking: Becsek-diil6, 36 year-old vines, fer-
tart6 225 l-es uj fahordds erjesztés és érlelés. mented and then matured for 10 months in 225 1 new

barrels

Borleiras: ‘A pohdrban még a gytimélcs és a fahordo
mérkdzése zajlik, ami hamisitatlan madi hangulatot idéz.  Tasting notes: ‘A match made in heaven between fruit
A meleg évjaratnak készénhetéen a bor gyorsan fejlédik,  and wood, with proportions that are unmistakably those

miésodik évében jarva szinte csticsdra ért. A diilé boraira  of the village of Mdd, and a warm overall character. Due to

jellemz6 borsos karakter még hattérben, de mas fiiszerek  the heat of the vintage year, the wine has come along rela-

mir erételjesen érezheték ornamentikéjaban.” (Mészdros tively fast; at the second year of age, it may be in top form

Gabriella)

now. The typical pepperiness of wines from this terroir are
still in the background while other spices are already dis-
tinct” (Gabriella Mészdros)

820 - 940 eFt 2 700 3200 EUR
(4 500 - 5 200 Ft/palack) - 17 EUR/bottle)

136 liter 182 x 750 ml 136 litres 182 x 750 ml




SAMUEL TINON - TOKAJ GRAND LIQUOREUX

SZENT TAMAS FURMINT 2013

Terméhely: Mad, Szent Tamds-dals
Sziiret idépontja: 2013. oktober 8.

SAMUEL TINON

Vineyards: Mdd, Szent Tamas-dtlo
Harvest: 8" October 2013

Cukor: 1,4¢/1
Alkohol: 12,5%

Sugar: 1.4 ¢/l
Alcohol: 12.5%

Borkészités: A 2013 aprilisi elsd bordrverésen legelso-
ként elkelt 2012-es Szent Tamds szdraz furmint nagy sike-
rét kovetden Samuel Tinon ugy déntdtt, tovabb folytatja

az els6 osztily Szent Tamds-dul6 felfedezését — igy ez

a szarazbor is ennek, a Hegyalja egyik legnevesebb ter-
m&helyeként szamon tartott diilének a lenyomata. A bor-
készités folyamata gyors, ami a bordsz szamdra lehet6vé

teszi a terméhely egyediségének bemutatdsat — ezuttal

egy misik évjdratban. Az oktéber 8-dn sziiretelt alapanyag-
bol késziilt bor sok részletében emlékeztet a 2012-esre:

ugyanaz a bordsz, azonos a ddlé is — csak a sz816 érett egy
hénappal tovabb.. Ez is azt bizonyitja, hogy a sziiret id6-
pontjanak megfelelé megvélasztasa mennyire fontos a bor
egyensulya szempontjabol. Egy rendkiviil jol ihato, fiatalo-
san lendiiletes, egyedi karakterd bor!

Borleiras: “Nem az elsé sziiret errél a dalérdl. Illatdban a
fajtamellett komoly dsvinyossagot is érezni. Remek savak,
j6 egyensily, tetszetSs struktura. Férfias, markéns bor, de
kiegyenlitett mindene. Ornamentikdjit birs és tengeri so
vezeti” (Mésziros Gabriella)

BECSERTEK

1100 - 1300 eFt

(6200 — 7 000 Ft/palack)
136 liter 182 x 750 ml

‘Winemaking: After the great success of the Dry Furmint
Szent Tamds 2012, the very first wine sold at the very first
Tokaj Wine Auction in April 2013, Samuel Tinon decided
to continue his experience in expressing the Grand Cru
Szent Tamis. This Dry Furmint is a photograph of Tokaj's
most famous terroir. The winemaking is ‘rapid” and allows
the winemaker to catch the character of this very specific
plot in another vintage. Harvested on the 8% of October,
this wine is very close to the 2012: same winemaker, same
plot, but harvested one month later. It shows that the date
ofharvestis essential to catch the perfect balance between
alcohol, sugar, acidity and freshness. It's a delightfully

drinkable wine, wonderfully fresh, incredibly surprising!

Tasting notes: “This wine is not the first vintage of that
emblematic site. The nose is more like that of a Furmint,
with a rather strong mineral note. Brisk but well-balanced
and appealingly structured. This is a manly wine but even-
keeled all around. Graced by aromas of quince and sea salt”
(Gabriella Mészaros)

ESTIMATE

3700 -4300 EUR
(20 — 24 EUR/bottle)
136 litres 182 x 750 ml




SZENT BENEDEK

KOVESHEGY FURMINT 184" 2013

Termdhely: Tillya, Kéveshegy-dils
Telepités éve: kb. 1950-60.

Talaj: Erésen kotott nyiroktalaj, riolitos tufin
Sziiret idépontja: 2013. oktober 9.

é.j &ﬂﬂﬁmxfﬁ[

INCESZET

Vineyard: Tillya, Kéveshegy-duls

Planted: around 1950-60

Ground: Very firm nyirok clay on rhyolite tuff
Harvest: 9" October 2013

Varhat6 maradékcukor: 2-4 g/1
Varhato alkohol: 13,5-14 %

Expected sugar: 2-4 g/1
Expected alcohol: 13.5-14 %

Borkészités: Az tltetvény egy délnyugat-nyugat felé nyi-
tott volgy felsé részén helyezkedik el. 1dos tltetvény, ala-
csony kordonos miivelésmod a hagyomanyos kis fiirt(i
furmint valtozattal. A termést a fiirtok teljes beérésekor
sziiretelik. Nem engedik hogy a tdppedés, tulérés jelei
megjelenjenek az alapanyagon. A kitelt aranysirga sze-
mek biztositjak, hogy konnyedebb, elegéns bor legyen a
végeredmény, a terméhelyre jellemzé markans savakkal
és viragos illatokkal. A 184-es szimmal megsziiletett bor
egy darab S hektoliteres hordéban erjedt, majd két masod-
toltési szerednyei hordoban lett érlelve.

Borleirés: “Jelentds dsvanyos karakterrel indul a bor
illata a pohdrban, de nem nélkiilozi a gyimolesosséget
sem. A komoly hozamkorldtozds eredménye a pohdrban
is megmutatkozik. Val6jiban lehengerl$ és nagyvonala
ez a bor, hatdrozott észibarackos jegyekkel az utéizében”
(Mésziros Gabriella)

BECSERTEK

820 - 940 eFt
(4 500 - 5 200 Ft/palack)
136 liter 182 x 750 ml

Winemaking: In the upper reaches of a valley open
to the southwest, west. An older plantation, low cordon
trained with the traditional small bunch Furmint. We har-
vest when the bunches are at optimal ripeness. We do not
allow shrivelling or other signs of overripeness to appear.
The luscious golden yellow grapes ensure we have a light
and elegant wine with the crisp acidity and floral notes
typical of the terroir. Wine number 184 fermented in a
500 I barrel, then matured in two second-fill Szerednyei
barrels (2201).

Tasting notes: “The wine introduces itself with a mas-
sive minerally note, but fruitiness is not in short supply.
Very tightly controlled vine yield, the wine offers seem-
ingly unlimited excitement in the glass. Lingering and
stylish, with fine peach flavours on the finish.” (Gabriella

Meészaros)

ESTIMATE

2700-3200 EUR
(15 — 17 EUR/bottle)
136 litres 182 x 750 ml




SZENT TAMAS

SZENT TAMAS SELECTION 2013

Fajta: Hirslevelti

Terméhely: Mad, Szent Tamds-ddl6 D és Ny-i oldalén
Telepités éve: 1961 és 1969

Talaj: voros agyag, malott zeolit, kvarcos riolittufa
Sziiret idépontja: 2013

SZENT TAMAS
MAD

Variety: Harslevelti

Vineyard: Mid, Szent Tamés-dilé S and W slopes
Planted: 1961 and 1969

Ground: red clay, weathered zeolite, quartz rhyolite tuff
Harvest: 2013

Cukor: 1,3 ¢/l
Alkohol: 13,5 %

Sugar: 13 ¢/l
Alcohol: 13.5%

Borkészités: A Szent Tamds-diil6 déli és nyugati oldalin
taldlhato 3,6 ha-os tertletérd] valogatott tokék termésébdl
késziilt szaraz, fehér bor, fahordds érlelési.

Borleiras: ‘A bor illatdban a szélofajtéra jellemzd, ere-
dendd kedvesség figyelheté meg benne, intenziv dsziba-
rackos, méhviaszos, virigos jegyekkel. [zben inkabb fiisze-
res, gyogynovényes zamat érezhetd, amely az dsvanyos
aromékkal és az elegins savgerinccel egyiitt szépen rési-
mul a vastagabb testre” (Mészaros Gabriella)

BECSERTEK

1420 - 1600 eFt
(7800 — 8 900 Ft/palack)
136 liter 182 x 750 ml

Winemaking: Szent Tamis single-vineyard dry white
wine, barrel aged. Made from grapes selected from the
3.6 ha of vineyards on the south and west slope of Szent
Tamés-dlo.

Tasting notes: “The inherently charming bouquet that
is the hallmark of the Furmint grape is redolent with
intense notes of peach, bee’s wax and flowers. The taste
takes a turn in the herbaceous-medicinal direction with
mineral accents, elegant acidity and a larger than average
body” (Gabriella Mésziros)

ESTIMATE

4 800 -5500 EUR
(26 — 29 EUR/bottle)
136 litres 182 x 750 ml




SZEPSY

TOKAJI FURMINT NYULASZO '58 2013

Terméhely: Mad, Nyuldszo-d(il6 2258 hrsz, 3043m?*
Telepités éve: 1928

Téketerhelés: 0,55kg/toke

Miivelésméd: kézépmagas kordon

Tékeszam: 4200db/ha

Talaj: kvarcos, horzsakéves riolittufa tormelék, sirga
agyag. Altalaja sokrétegi torott kvarctufa, horzsak, rio-
littufa és piroxén andezit (7 m mélységben). A tSmor
kovek kozotti réseket montmorillonit, kaolinit, illit, kali
foldpat és zeolit tolti ki.)

Sziiret idépontja: 2013. szeptember 30.

SZEPSY

Vineyard: Mid, Nyualdszo-dal6 2258 hrsz, 3043m*
Planted: 1928

Yield: 0.55kg/vine

Cultivation: medium cordon

Vine density: 4200/ha

Ground: quartz, weathered pumice rhyolite tuff, yel-
low clay. Subsoil with many layers of broken quartz tuff,
pumice, rhyolite tuffand pyroxene-andesite (at a depth
of 7 m). Fissures between the dense stones are filled
with montmorillonite, kaolinite, illite, potassium feldspar
and zeolite.)

Harvest: 30" September 2013

Cukor: 3 g/l
Alkohol: 14,0 %

Sugar: 3 g/I
Alcohol: 14.0 %

Borkészités: A teriilet termés-lomb aranydnak az egyen-

stlydt Szepsy Istvan személyesen allitja be méjus végétol
asziiretig folyamatosan. A sziiret 2013. szeptember 30-an
tortént 100%-ban egészséges, sirga szind, 12 dkg-tol
kisebb fiirtok keriiltek leszedésre. Zuzds, bogyozas egy

éjszakds dztatds kovetkezett, majd tlepités utan 400 lite-

res mdsodtoltésti horddban erjedt. Fejtés, kénezés utin
220l-es hordéban érik tovabb.

Borleiras: ‘A pohdrbdl kométosan nyilé gytimélesilla-

tok, példaul vilmoskorte, birsalma, sargabarack érezhetok.
[zben azonban a massziv, mar fanyarba hajlo, dsvanyos
jegyek, az alkohol és a test veszi at a kozponti szerepet.
Kostoldskor annyira meghatdrozoak az dsvdnyos izek,
hogy a tébbi aroma, legyen az aszalt gyiimoles vagy a
hordés érlelés nyomai a hittérbe szorulnak. A savak
konnyitenek a bor komolysagan” (Mészéros Gabriella)

BECSERTEK

1420 -1600 eFt

(7800 — 8 900 Ft/palack)
136 liter 182 x 750 ml

Winemaking: The balance of the fruit-to-leaf ratio is
continually tuned by Istvin Szepsy himself from the end
of May to the harvest. 100 % healthy, yellow bunches
under 120g were harvested on 30 September 2013,
Crushed and destemmed, there was then one night of
maceration. After settling the must fermented in a 400-
litre second-fill barrel. Racked offand sulphured, the wine
is continuing to age in a 220 I barrel.

Tasting notes: “The slowly opening bouquet reveals
hints of William’s pear, quince and apricot. On the palate,
these fruit aromas make room for tart minerals, a muscu-
lar body and round alcohol. The terroir is so dominant in
the taste that any other flavours — be it sundried fruit or
wood — are relegated to the background. The acids miti-
gate seriousness of this wine.” (Gabriella Mészdros)

ESTIMATE

4 800 -5500 EUR
(26 — 29 EUR/bottle)
136 litres 182 x 750 ml




TOKA-HETSZOL Gy
TOKAJI “NAGYSZO0LO” FURMINT 2013 ToL Lol

Termdhely: Tokaj, Nagysz616-duals Vineyard: Tokaj, Nagysz6l6-diilé
Telepités éve: 1993 Planted: 1993
Talaj: 16sz Ground: loess
Sziiret idépontja: 2013. szeptember 25. Harvest: 25" September 2013
Cukor: 1,5¢/1 Sugar: 1.5¢g/1
Alkohol: 1348 % Alcohol: 1348 %

Borkészités: Furmint a Nagyszol6-dalébol, erjesztés és ' Winemaking: Furmint from the Nagyszol6-diilé, fer-
fél éves érlelés francia tolgyben. Friss izjegyeiben minda  mented and matured for six months in French oak. The
16sz jatékos elegancidja, mind a vulkanikus altalaj karakte-  playful elegance of loess soil and the characterfulness of
ressége visszakoszon. volcanic base rock both shine in the fresh notes.

Borleiras: “Igazi konnyt furminttal van dolgunk — de  Tasting notes: “This is a light-style Furmint at its best,

nem sulytalannal. Semmi tulérettség, semmi lapos sav.  without a trace of overripe grapes or flat acidity. It is crisp

Ude, mezei virdgokillatdval, kénnyed testtel, nem sok alko- ~ with the fragrance of wild flowers that is not compro-

hollal. Izgalmas, mar-mar buja bor” (Mészdros Gabriella)  mised by heaviness or excessive alcohol. Its a truly thrill-
ing wine.” (Gabriella Mészéros)

BECSERTEK ESTIMATE
910 - 1050 eFt 3000-3500 EUR
(5000 - 5 800 Ft/palack) (17 — 20 EUR/bottle)

136 liter 182 x 750 ml 136 litres 182 x 750 ml




BERES
DIOKUT SARGAMUSKOTALY
KESOI SZURET 2013

Terméhely: Erdébénye, Dickut-dals

Telepités éve: 2005

Talaj: Ezen a teriileten a vulkdnikus tevékenység miatt
feltoré melegviz forrasoknak készonhetden nemesopal
és tivegkd dsvanyok keletkeztek, melyek maradvinyai a
talajmuvelés hatsdra folyamatosan keriilnek a felszinre. A
Diokut katlan a Baksa- és a Fejérfold(i-dalo alatt, a hegy és
adombok dltal korilvett terilet.

Sziiret: 2013. november 5.

Vineyards: Erdébénye, Dickut-dals

Planted: 2005

Ground: Thanks to the hot waters gushing to the surface
due to volcanic activity in this area, opals and rhinestones
developed the remains of which have been brought to the
surface as the result of land cultivation. The Didkut basin
is under the Baksa and Fejérfoldu-dtilé, encircled by hills.
Harvest: 5™ November 2013

Cukor: 217 g/
Alkohol: 11,5 %

Sugar: 217 g/1
Alcohol: 11.5%

Borkészités: A sz616t november elején szireteltitk a

Diokat-dtlében. A termés mér szépen aszusodott és tdp-
pedt erre azidészakra, melynek kdszonhetGen egy magas

mustfoka mustot kaptunk a préselés végén. Az erjedés szé-
pen lezajlott, melynek végén egy igazin izgalmas, gazdag
beltartalommal bir¢ késéi sziiretelést bor jott 1étre.

Borleiras: “Fiatalos, de klasszikus édes muskotaly
Erdobényérol. Eredendd konnyedség jellemzi, mely
nagyrészt a szélofajtinak koszonheto. Szép savai mel-
lett a citrusaromdk és a botritiszes jegyek jatékat érez-
hetjitk a vulkani talaj komoly kiegészitésével.” (Mészaros

Gabriella)

BECSERTEK

1360 - 1560 eFt/hordo
(5000 - 5 800 Ft/palack)
2 x 136 liter 544 x 500 ml

Winemaking: We harvested the grapes in Dickut-dals
in early November. They were already beautifully shriv-
elled aszu berries giving us a high sugar must at the end
of pressing. Fermentation went smoothly, giving us a very
exciting Late Harvest wine with rich content.

Tasting notes: ‘A youthful but classic blend from the
village of Erdébénye with an ethereal lightness belying
the serious vineyards from which it hails. Besides its vivid
acidity there is a fine balance between the play of citrusy
aromas and the botrytis with firmness imparted by the
volcanic soils.” (Gabriella Mészaros)

ESTIMATE

4 500 - 5200 EUR/barrel
(17 = 20 EUR/bottle)
2 x 136 litres 544 x 500 m|




BUDAHAZY ]
SZENT TAMAS-MAKOVICZA
FURMINT KESGI SZORET 2013

Terméhely: Mad, Szent Tamas-Makovicza alddls
Telepités éve: 1982

Talaj: voros-agyagos riolittufa

Sziiret: 2013. november 10.

BUDRHAZY

Vineyard: M4d, Szent Tamds-Makovicza
Planted: 1982

Ground: Red clay rhyolite tuff

Harvest: 10" November 2013

Vérhaté cukor: 100 g/1
Varhato alkohol: 12 %

Expected sugar: 100 g/1
Expected alcohol: 12 %

Borkészités: A vilogatott, toppedt és asziis szemeket is
tartalmazo szélofiirtoket bogyéztuk, majd 12 ords héjon
dztatas utdn “Kossuth” préssel préseltik. A must sajat élesz-
tével, 500 literes, uj, erddbényei tolgyfahordoban erjedt
borré. Erlelés: acél tartalyban.

Borleiras: “Citrus aromakkal és intenziv kajszibarackos
karakterével, szép savaival és jo struktardjéval mutatkozik
be a bor. Puha texturdja a legkedvesebb tokaji édes borok
kozé emeli” (Mészéros Gabriella)

BECSERTEK

950 - 1100 eFt

(3500 - 4 000 Ft/palack)
136 liter 272 x 500 ml

Winemaking: We destemmed the selected bunches
containing shrivelled and aszt berries. After 12 hours
of skin contact, we pressed them using the traditional

“Kossuth” press. The must fermented with its own yeast in

new 500 | oak barrels from nearby Erdébénye. It is ageing
in stainless steel vats.

Tasting notes: “This late harvest led by citrus aromas
and intense apricot spice has a complexity of acid struc-
ture and silkiness of texture that claim forit a place among
the loveliest sweet Tokaj.” (Gabriella Mészdros)

ESTIMATE

3200-3700 EUR
(M.5-13.5 EUR/bottle)
136 litres 272 x 500 ml




FULEKY
DOBAI -

Fajta: Sirgamuskotaly és Furmint

Termdhely: Tarcal, Dobai-dalé és Szegi, Somos-diilé
Telepités éve: Dobai: 2000, Szegi: 1971-74

Talaj: 16sz, nyirok

Sziiret: 2013. oktober vége

SOMOS KESOI SZURET 2013

Variety: Sargamuskotély and Furmint

Vineyards: Tarcal, Dobai-dil6 és Szegi, Somos-duilé
Planted: Dobai: 2000, Szegi: 1971-74

Ground: loess, nyirok clay

Harvest: end of October 2013

Cukor: 140 g/
Alkohol: 11,5%

Sugar: 140 g/1
Alcohol: 11.5%

Borkészités: Részben asziisodott, a nagysziiret utdn a

tokén hagyott muskotaly és furmint fiirtok késé 6szi ter-

mése. Nagy mindség, mar-mdr aszd ...
egy napos — cefredztatds utdn kis présben préselve fiatalon
hazasitottuk a fajtikat. Egy 225 literes hordban virakozik
az augusztus végi palackozdsra.

Borleiras: “Fdeskés, bujin fiszeres és gyiimélesos illat.
A muskotalyos karakter most jobban érvényesil a borban,
mint a terméhely adta dsvanyossag. Jelentés édes érzet

épiil a visszafogott savakra, ami nagyon szépen kiegyen-

stlyozott édes bort eredményezett.” (Mészdros Gabriella)

BECSERTEK

1220 -1400 eFt
(4 500 — 5 200 Ft/palack)
136 liter 272 x 500 ml

Roévid hétvégi —

Winemaking: This is the late autumn crop of the
Sargamuskotaly and Furmint bunches that were left
on the vine. Partly aszu berries, the quality was superb.
Practically an Aszu ... After a one day skin contact and
pressing ina small press, we blended the varieties early. Itis
ageing in a 225-litre barrel until bottling in August.

Tasting notes: ‘Sweet, delightfully spicy and fruity nose
all at the same time. Here at least, the Muscat character
seems to get the better hand of otherwise well-marked
terroir minerality. The opulent sweetness builds on
restrained acidity, making this an eminently well-balanced
sweet wine.” (Gabriella Mészéros)

ESTIMATE

4100-4700 EUR
(15 - 17 EUR/bottle)
136 litres 272 x 500 ml
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DISZNOKG
TOKAJI ASZU 6 PUTTONYOS
.HETEDIK” 2011

Termdhely: Mezézombor, Kapi és Dorgd-dalsk
Telepités éve: 1988 (Zéta) és 1994 (Furmint)
Talaj: riolitos nyirok és valyog

Asziszem fajtdja: Zéta

Aszuszem sziiret: 2011.aug. 25. - szept. 1.
Alapbor: Furmint

Alapbor sz616jének sziirete: 201 1. okt. 30.

TOKAJ DISZNOKO

PLEASURE OF PURITY

Vineyards: Mezézombor, Kapi and Dorgo-diils
Planted: 1988 (Zéta) and 1994 (Furmint)
Ground: rhyolite clay and loam

Zéta aszti berry harvest: 25 Aug. — 1%Sept. 2011
Base wine: Furmint

Furmint base wine harvest: 30" October 2011

Alkohol: 13 %
Cukor: 174 g/1

Alcohol: 13%
Sugar: 174 g/1

Borkészités: A borvidék legnagyobb zéta ltetvénye
a 2011-es évjdratban egészen kordn aszusodva, kivéte-
les mindségt, tokéletesen toppedt, igen gazdag aszu-
szemeket adott. A zéta aszaszemeket furmint alapbor-
ban dztatva vastag, telt, ugyanakkor elképesztéen friss és
komplex borok szilettek. A Disznoké birtok torténetében
a2002-es Hetedik hatputtonyos asza utén ez a kovetkezd
ondlloan palackozasra kertld zéta asziszemekbol késziilt
aszdi, ami ez alkalommal, kizarolag drverési tételként kerdl
bemutatasra”

Borleiras: ,Elénk savakra épul, friss gytimélesos illa-
tokat kindl. {zeiben nem a cukor domindl, hanem a sav-
alkohol vonal. Nagyon szép és hosszu, olajos texturaval, a
szokdsos kaprosan vegetdlis izekbe hajlo dsvinyossiggal.
A huivés iz vildg ellenére telt és elegins. Hosszu élettinek
mutatkozik” (Mészéros Gabriella)

Winemaking: The largest Zéta vineyard in the wine
region started to develop perfectly shrivelled and exceed-
ingly rich asza berries of extraordinary quality very early
in the 2011 vintage. These Zéta asz1 berries, which were
macerated in base Furmint wine, have given a full-bodied
yet wonderfully fresh and complex wine. In Disznoké his-
tory only one Zéta Aszt has been released: Tokaji Aszu 6
puttonyos Hetedik 2002. The 2011 vintage will be bottled
exclusively for presentation at the wine auction.

Tasting notes: “With a fresh fruit nose, this Asza builds
on the acid-alcohol axis rather than on sugar. The taste
is long and magnificent with an oily texture and mineral
flavours fading into a familiar herbaceous taste vaguely
reminiscent of dill. The wine is full and elegant despite
these cool flavours, and it has a long potential” (Gabriella
Meészdros)




GR(]FJ]EGENFELD
ASZU 6 PUTTONYOS
VALOGATAS 2006

Termohely: Mdd, Mezézombor hatdrdban a Borkut- és
a Galambos-dulék, és Tarcalon, Terézia-ddld

Telepités éve: 1999-2002 kozott

Talaj: vulkanikus eredetd, riolittufa alapkdzeten barna
erdétalaj

Sziiret: 2006. oktdber 16 — november 24.

oo Degex\i?'& v

Vineyards: Borkit- and Galambos-dulé (Mad,
Mezézombor), Terézia-dalé (Tarcal)

Planted: 1999-2002

Ground: brown earth on volcanic rhyolite tuff
Harvest: 16" Oct. — 24" November 2006

i Cukor: 171 g/
Alkohol: 11 %

i Residual sugar: 171 g/1
Alcohol: 11 %

Borkészités: 2006 napsiitéses dszén az aszusodas lassan
indult, kevés, viszont kivalé mindségti aszu szemet sziire-
teltiink, melyeknél a finom botritisz mellett erételjes top-
pedés volt jellemzd. Az évjérat legnemesebb hordéibol
vilogattuk dssze 6 puttonyos Aszink alapanyagit. Illata
mézes, fliszeres, citrusok és aszalt sargabarack komplex
egyvelege. Lendiiletes savak, olajos textura teszi harmo-
nikussa.

Borleirés: “Meggy6z6désiink, hogy a tokaji aszik egye-
diségét nem az édesség, hanem a szol6fajtik és a terroir
adja. Ez a bor is csupa erd, csupa energia finom savakkal

és j6 cserzGanyaggal. Hosszu, jo szerkezetrél szol és nem

a cukorrol” (Mésziros Gabriella)

‘Winemaking: In the warm, sunny autumn of 2006 aszd
berries developed slowly. Although few in number, we
harvested excellent quality asza berries which had a deli-
cious botrytis and distinct shrivelling. We selected this
Tokaji Aszt 6 puttonyos from the most noble barrels of
the vintage. A complex and harmonious nose of honey,
spice, citrus and dried apricot which return in the palate.
Dynamic acidity and oiliness in balance.

Tasting notes: “It is our conviction that what makes
Tokaji Aszt unique is not so much the massive natural
sweetness per se as the grape varieties and the terroir. This
wine corroborates this theory with its lively and substan-
tial acidity, polished tannins, and an extremely long after-
taste” (Gabriella Mésziros)




TOKA) KERESKEDOHAZ ZRT.

TOKAJI 5 PUTTONYOS ASZU 2010

Fajta: Furmint- Harsleveld

Termdéhely: Tokaji borvidék

Talaj: Vulkanikus eredetti riolitos, zeolitos, valamint
agyagos, [0sz0s talaj

Sziiret idépontja: 2010. okt. és nov. honapok.

VINUM m;mﬁ REX VINORUM

TOKAJ

Tokaj Kereskeddhdz Zrt.

Varieties: Furmint-Harsleveli
Vineyards: Tokaj Wine Region

Ground: Volcanic rhyolite, zeolite and clay and loess
soils

Harvest: October and November 2000

Cukor: 193 g/l
Alkohol: 9,7 %

Sugar: 193 g/1
Alcohol: 9.7 %

Borkészités: Az asziszemek dztatdsa, feltirasa kierjedt
és erjedésben 1évé tjborban tortént, amely 20-24 6rét vett
igénybe. Préselést kovetden, majd a kinyert gjbor fejtése
utdn szerednyei horddkban kertilt érlelésre az aszd. fzében
és illatdban megtartotta iideségét, gytimolesosségét, és
esszencids jellege kilondsen jol fogyaszthatové tette a bort.

Borleiras: “2010 nem volt igazin bokezii értékes aszik

dolgédban, de a visszafogottabb édes bor kedvel6k megta-

laljék szamitdsukat. Savakban az évjérat kozeliti az 1999-es

értékeket, de a borok joval konnyedebbek. Gazdag, lendi-

letes és hatdrozott illat, friss és fiatalos gyimélesosséggel.
Aromavildgdt mindeniitt a botritisz uralja. Fiatalos, iide
bor hosszd, citrusos lecsengéssel” (Mészros Gabriella)

BECSERTEK

1900 -2 200 eFt
(7000 - 8 000 Ft/palack)
136 liter 272 x 500 ml

Winemaking: The aszd berries were macerated and
pressed in new and fermenting wine for 20-24 hours. After
pressing and racking, the Aszd was matured in Szerednyei
barrels. This 2010 vintage has retained its freshness and
fruitiness in both nose and palate and, together with its
Eszencia quality, this is a wine to be enjoyed.

Wine tasting: 2010 may not be one of the readily
approachable Aszu years, but it has a firm reputation
among sweet wine cognoscenti. It yielded acids compa-
rable to 1999, but the wines have alighter touch. Freshand
fruity on the nose and on the palate — creating a full list of
summer fruits. Highly dominating botrytis character all
around the aromatics. Young, vivid wine with along citrus
betoned aftertaste.” (Gabriella Mészaros)

ESTIMATE

6400 -7 300 EUR
(23 - 27 EUR/bottle)
136 litres 272 x 500 ml




OROSZ GABOR
TOKAJI ASZUESSZENCIA 2002

OR0SZ GABOR

i Cukor: 400 g/
Alkohol: 6 %

i Sugar: 400 g/1
Alcohol: 6 %

Borkészités: A szeptember kézepére bekovetkezé elsd
aszusoddsi hulldm idején a még nem tdkeéletes érésben
beaszasodott szemek a szdrazabb iddszak miatt rendkiviil
koncentriltak voltak, a 2002. év atlagdndl magasabb cukor
és savtartalommal — ezeket még nem érintette a késébb
bekovetkezd és az évjaratra a bélyegét rainyomo esézés fel-
higit6 hatdsa. Az ebben a kérben szedett mindéssze két
miézsa botritiszes szemet 120 liter alapborban aztattuk ki,
igy kaptuk ezt a nemcsak az évjérat tikrében kiemelked
kilonlegességet.

Borleiras: “Szine borostyan. Illatdban gazdag, mazsolds,
inkdbb toppedt, Pedro Ximenésre emlékeztetd karakter,
finom harsmézes betitéssel a végén. Egyensulyrol itt nem
beszélhetiink annak éltalanos értelmében, de a bornak

szdmottevé savkészlete is van. [zében gyombéres kortés
jegyeket mutat, édes és hossztt” (Mészaros Gabriella)

Winemaking: The first wave of botrytisation during
a dry period in mid-September brought extremely con-
centrated aszu1 berries with higher than usual sugar lev-
els and equally high acidity in a year when the quality of
later aszt1 grapes would be marked by the diluting effect
of heavy rains later that autumn. We picked just 200 kilo-
grams of these exceptional berries which we macerated
in a mere 120 litres of base wine to create this outstand-
ing Aszueszencia.

Tasting notes: ‘Amber colour. On the nose it shows a
rather strong raisin character or Pedro Ximenés (sweet
sherry) alongside which the pretty linden flower note
becomes apparent. We cannot speak about balance in
this wine the same way as in a dry wine, but this wine has
great acidity. Concentrated gingery pear, sweet and long”
(Gabriella Mészéros)




KUBUS
TOKAJI ESSZENCIA 2003

Terméhely: Olaszliszka, Gellért-dals
Telepités éve: 1971
Talaj: Losz0s nyirok

Vineyard: Gellért-dulé, Olaszliszka
Planted: 1971
Ground: Loess nyirok (clay)

Sziiret idépontja: 2003. oktdber 30-november 4. Harvest: 30" October — 4 November 2003
Cukor: 524 g/ Sugar: 524 ¢/1
Alkohol: 3,88 % Alcohol: 3.88 %

Borkészités: A gondosan kivilogatott asziiszemeket
kidakban téroltuk a sziiret végéig. A kdd aljan kicsepegé
esszencidt fahorddkba tettiik és hosszu érleléssel, évente
két alkalommal nyilt fejtéssel kezeltiik. Esszencidnk kiilon-
legességét és egyedi fzvildgit — tobb éves tapasztalatunk
szerint- a Gellért-dald fekvése, talajanak 16sz-nyirok arany,
és a harslevelt-furmint sz616 asztiszemeinek ardnya adja.

Borleiras: “Egészen sotét borostyan szin. Nem csak a
szine dohédnyos, hanem az illata is. Gazdag, aszalt gyimal-
csokkel, mazsoldval és sok fiiszerrel. Szajban koncentralt
cukortartalma mellett komoly savakat is érziink, ami a
bort egyszersmind lendiiletessé is teszi. Nagyformdtumu
bor egy remek évjaratbdl” (Mészros Gabriella)

BECSERTEK

2000 -2 400 eFt/10 liter

(50 000 — 60 000 Ft/palack)
10 liter 40 x 250 ml

Winemaking: We stored the carefully chosen asza ber-
ries in vats until the end of the harvest. We moved the
Eszencia that dripped from the vat into wooden barrels
where we matured them for a long time, open racking
them every two years. Our many years of experience has
shown us that the aspect, soil (ratio of loess and nyirok)
and the proportion of Harsleveld-Furmint grapes from
Gellért-dalé give our Esszencia its unique nature and fla-
vours.

Tasting notes: “Very dark amber with a hint of gold.
Complex nose of tobacco, herbs, raisins and plenty of
spices. Complex and concentrated on the mouth with a
marmaladey palate with spicy sweetness and good bal-
ance. Good acidity, a harmonious and gorgeous wine
from a great vintage.” (Gabriella Mészdros)

ESTIMATE

6 800 - 8 000 EUR/10 litres
(170 — 200 EUR/bottle)
10 litres 40 x 250 ml
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BARDON BORASZAT

A Bardon csaldd a Francia Forradalom idején menekalt

Parizsbol Magyarorszdgra. Utolso leszarmazottjuk a tulaj-

donos édesanyja, akinek a nagy multtal rendelkez6, szép

csengésti nevét 6rokolte boraszatunk. A Bardon bordsza-
tot 2006-ban alapitottuk a borvidék talan legromantiku-

sabb teleptilésén, Erdébényén.

Jelenleg 9 hektar terméteriiletiink van, a bodrogkereszturi
Lapis-dtilében, a madi Sarkad-dildben és az olaszliszkai
Meszes-dulében. Ma is nagy odafigyeléssel muveljik a

még Vay bdr¢ idejében telepitett, kozel 100 éves iltetvé-

nyiinket, melynek termésébdl minden évben 100 éves
nevti borunkat készitjik.

2012-ben boraszatunkat teljeskdruen felujitottuk, a feluji-

tas keretében reduktiv, iranyitott erjesztérendszer kerilt
kiépitésre. Ennek koszonhetden idébb, gyimaélesosebb
borokat is készitiink, a hordds érlelést tételek mellett.

Célunk, hogy kérnyezettudatos, ésszerti gazdalkoddssal

magas mindségi borokat készitsiink, egyesitve a tokaji tra-

dici6t a modern technologidval, elésegitve ezzel a Tokaji
borvidék presztizsének emelését.

BARDON WINERY

The Bardon family fled to Hungary from Paris during the

French revolution. The last heir is the mother of the cur-
rent owner whose historic and pleasant name we have

inherited — ensuring our wines preserve the name Bardon

for future generations. The Bardon winery was established

in 2006 in what is perhaps the most romantic of the Tokaj

Wine Region villages, Erdébénye.

Currently we own 9 hectares of vineyards in Lapis-d(il6
(Bodrogkeresztur), Sarkad-dils (Mad) and Meszes-dls
(Olaszliszka) where we continue to care for 100 year-old
vines from which we create our divine “100 éves” wine.

In 2012 we completely renovated our winery, including a
reductive and controlled-fermentation system. Thus we
can make fresh and fruity wines alongside the traditional
Tokaj barrel matured lots.

Complementing Tokaj tradition with modern technology,
we strive to create high-quality wines with environmen-
tally-friendly and sensible practices. This in turn assists the
rise in prestige of the Tokaj Wine Region.

LAPIS FURMINT 2013

LAPIS FURMINT 2013



BARTA PINCE

2003-ban kezdédétt a Kirdly-hegy egyik legimpozansabb,
legmeredekebb részén fekvé teriilet, az Oreg Kiraly-dtild
tjratelepitése. A csaknem 3 éves munka eredményekép-
pen éledt ujj4 a hatalmas torténelmi multu teraszositott 10
hektaros birtok. A helyreallitis soran eredeti éllapotiban
sikertlt megérizni a az évszazadok sordn kialakult terasz
rendszert. Célunk, hogy e kilonleges teriiletet megjelené-
sében és talajdban egyardnt a lehetd legeredetibb formaji-
ban 6vjuk meg a kdvetkezd nemzedékek szémara. Ezért a
sz6lémtvelés sordn toreksziink az organikus modszerek
hasznalatdra.

Filozohink a borkészités sordn is a kovetkezé: alehetd leg-
kisebb technoldgiai beavatkozéssal, maximdlis tisztasaggal,
organikus modszerekkel készitjikk borainkat. Fontosnak
tartjuk, hogy boraink tikrézzék kilonleges termohe-
lyik egyedi adottsagait: a talaj, dalénk fekvése, az adott
évijdratra jellemz6 idojdrdsi viszonyok, a borkészitésben
résztvev tarsaink egyénisége mind egy-egy egyedi és
megismételhetetlen tételben dltsenek testet. A bordszat
kézpontjaa 16.szézadi eredettd madi Rikoczi-Aspremont
kuria, amelynek pincéje és borhdza a mai napig megérizte
funkciojat és kilsé jegyeit.

Eves palackszam: 15 000 palack

BARTA WINERY

In 2003 the replanting of one of the most imposing and

steepest areas of Kiraly-hegy. After nearly three years work,
this legendary 10-ha terraced estate had been revived.
During restoration we managed to preserve the terraces

that had evolved over centuries. We strive to preserve this

special land and its soil as much as possible for future gen-
erations. Thus we try to cultivate the vineyards organically.
This is true of our winemaking too: we employ the least

intervention possible, maintain maximum cleanliness and

use organic methods to create our wines.

We would like our wines to reflect the unique qualities
of their exceptional terroir: the land, vineyard orientation,
weather conditions of the vintage and the character of
those involved in making the wines — to present exclusive
and unrepeatable lots. The winery is based in 16th-cen-
tury the Rékdczi-Aspremont mansion in Méd, where the
cellar and wine house have preserved both function and
outward appearance to this day.

Annual bottles: 15000 bottles

OREG KIRALY FURMINT SZELEKCIO 2013

OREG KIRALY FURMINT SELECTION 2013
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BERES SZOLGBIRTOK ES PINCESZET

A tokaji bor és a Béres Csepp egy ponton minden-
képpen 6sszekothetd: mindkettd valodi hungarikum.
Hungarikumot szolgdlni, értékeit, hirnevét, rangjat épi-
teni megtisztel, nemes és egyuttal felel6sségteljes feladat.
Erre véllalkozott a Béres csalad, amikor 2002-ben Tokaj-
Hegyaljdn, a fest8i Erdébényén birtokot vdsaroltak és pin-
cészetkialakitasiba kezdtek. A, Minden cseppje Béres” jel-
mondatuk azt szeretné kdzvetiteni, hogy a bordszatukat s
jellemzik a megszokott béreses értékek: a mindség, a meg-
bizhat6sdg, a kitartds. A Béres Szélobirtok fatalos, lendii-
letes, prémium kategérids borokkal biiszkélked bordszat,
igazi szinfolt Tokaj-Hegyaljan.

BERES VINEYARDS AND WINERY

Tokaj wine and the Béres Drops are certainly linked in
one point: both are true Hungarikums, unique Hungarian
products. To serve Hungarikums, to build their value,
fame and prestige, is both a noble and responsible task.
This is what the Béres family accepted when they bought
their estate and started to devlop their winery in pictur-
esque Erdébénye, the Tokaj Wine Region in 2002. The
slogan “Every drop is Béres” aims to convey the Béres
values that also characterise our winery: quality, reliabil-
ity, tenacity. The Béres Winery is proud of it youthful and
dynamic premium category wines, a real treasure in Tokaj-

Hegyalja.

DIOKUT SARGAMUSKOTALY KESO1 SZURET 2013

DIOKUT SARGAMUSKOTALY LATE HARVEST 2013



BUDAHAZY

BUDAHAZY PINCESZET

A Budahdzy csaldd az els§ széloteriletet 2000-ben vasd-
rolta Médon. Jelenleg 1,65 hektdr a birtok mérete. A legér-
tékesebb birtokrésza Szent Tamads-diil6 legjobbnak tartott
Makovicza részén taldlhato. Kilonlegesség még a Szent
Tamés Furddben talalhaté hagyomanyos miivelést, 60
éves Oreg tokékbol allo tertlet és a kabar sz616. 2011. nya-
ratol Szokolai Akos irdnyitdsaval a pincészet sajat, hagyo-
ményos feldolgozo kialakitdsiba kezdett, és megkezdte
borai kicsit szélesebb kort értékesitését. A 2011-es évji-
ratbol készilt harom bort: Kabar, Makovicza furmint és
Szent Tamds kés6i sziretelésti furmint és harslevelt- egy
éves palackos érlelés utdn, idén nydron kezdtiik el forgal-
mazni. A birtok hosszi tavi céljai a killonboz6 adottsigt
dulok jellegének megmutatasa, kis mennyiségt, egyedi
borok készitése. A pincészet a Madi Kor tagja.

BUDAHAZY WINERY

The Budahdzy family bought their first vineyards in 2000
in Mdd. Currently the estate is 1.65 hectares. The most
precious part of the estate is Makovicza, the best area in
Szent Tamds-ddl6. Another special area is the tradition-
ally cultivated, 60-year-old vines in Szent Tamds Firdo
and the Kabar vines. Since summer 2011 Akos Szokolai
has managed the winery. He began by establishing a tra-
ditional processing and also selling the wines to a slightly
larger audience. Since the 2011 vintage three wines are
made: Kabar, Makovicza Furmint and Szent Tamds Late
Harvest Furmint and Harslevelti. After one year of age-
ing, we started to release these last summer. The long-term
goal of the estate is to present the nature of the varied char-
acter dl6, creating small quantities of unique wines. The
winery is a member of the Mad Circle.

SZENT TAMAS-MAKOVICZA FURMINT
KESOI SZURET 2013

SZENT TAMAS-MAKOVICZA FURMINT
LATE HARVEST 2013



DEMETERVIN

Az értékek meg6rzésére akkor van esély, ha meg tudjuk
taldlni az egyensulyta Természettel, és Gjraa Vildgegyetem
kérforgdsa szerint éliink. Célunk a vilagorokségi tdj és
kultura fenntartdsa, a talaj és a rajta alkoté ember — azaz
aterroir — pontos kifejezése a borban. A madi vulkdnok a
viligon egyediilall6 karaktert adnak az itteni boroknak. A
mi feladatunk ezen adottsigok bemutatdsa: egyensilyos,
boldog sz616bol késziteni bort, természetes és hagyomd-
nyos modszerekkel, kompromisszumok nélkil, a tokéle-
tességre torekedve.

A 2014-ES NAGY TOKAJI BORARVERESEN SZEREPLG BORA:
URAGYA FURMINT 2013

DemeterVin
H-3909 Mad
Bercsényi u. 5.
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DEMETERVIN

We have to find balance with nature to preserve values,
and once again live according to the cycle of the uni-
verse. Our goal is to conserve the land and culture of the
UNESCO World Heritage and to express the terroir — the
soiland the people working on it — in wine. The volcanoes
of Méd give a unique character to the wines made here.
Our task is to present these qualities: to produce well-bal-
anced wines from grapes cultivated using natural and tra-
ditional methods, without compromise and aspiring to
perfection.

WINE OFFERED AT GREAT TOKAJ WINE AUCTION 2014:
URAGYA FURMINT 2013

Tel.: +36 20 931 2234
info@demetervin.hu
www.demetervin.hu
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DERESZLA PINCESZET

Az elsd irasos emlités a Dereszla pincérél a 15. szazadra

teheté. A boraszat a hagyomanyok tisztelete mellett
modern technologiaval, teljesen wjjd épiilve mikodik
Bodrogkeresztaron.

14 kitlonbozé diilébol, kozel 100 hektar integralt teriilet-
16l dolgozunk fel szél6t. Evente kb. 550 ezer palack készil
a Dereszla Pincészetnél. A portfolion a konnyed fajtabo-
roktol a dil6szelektalt borokon dt a borkilonlegességekig
aborok széles valasztéka ismerheté meg,

DERESZLA WINERY

The first reference to the Dereszla cellar dates from the
15® century. The winery has fused respect for traditions
with modern technology and completely rebuilt in
Bodrogkeresztur.

We process grapes from 14 vineyards on about 100 hec-
tares. Dereszla Winery produces about 550 000 bottles
annually. The wine portfolio presents an extensive range
from lighter wines to single-vineyard wines and wine spe-
cialities.

DORGO FURMINT 2013

DORGO FURMINT 2013



TOKAJ DISZNOKO

PLEASURE OF PURITY

DISZNOKD
SZOLOBIRTOK ES PINCESZET

A Disznoké Szolobirtok a tokaji borvidék meghatdrozo,
stilusteremté pincészete. Régi, torténelmi birtok, 104 hek-
tarnyi szélSteriilettel, mely 1992 6ta az AXA Millésimes

csoport tulajdonaként vezetd szerepet jitszik a tokaji

borok ujjisziiletésében. A Disznoké borokra a terméhe-
lyet és az évjaratot kifejezd tiszta izek, a gyimélesdsség, a

frissesség, valamint a sz6l6k nemes rothaddsanak készén-
heté gazdagsag, mélység és tokéletes egyensuly jellemzd.
Az 1992 évijarat 6ta egy teljes Disznoko aszi-sor késziilt el,
mira egy fantasztikus gydjteményt alkotva, ahol az egyes

évijaratok borai az id¢ elteltével még dsszetettebb aroma-
kat és harmoniakat mutatnak, semmit sem veszitve ere-
dendé frissességiikbdl.

A 2014-ES NAGY TOKAJI BORARVERESEN SZEREPLG BOR
HEGYMEGI TOKAJI SZARAZ 2013
TOKAJI ASZU 6 PUTTONYOS “HETEDIK” 2011

Disznoké Sz6l6birtok és Pincészet
H-3931 Mez6zombor
Hrsz. 0202
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DISZNOKO

Disznokd, the leading winery in the Tokaj Wine Region, is

atrendsetter. This historical estate, which has 104 hectares

of vineyards and has belonged to the AXA Millésimes

group since 1992, is playing a defining role in the rebirth

of Tokaji wines. Disznké wines are characterised by pure

flavours, fruit, freshness and richness, depth and perfect

balance given by noble rot grapes that express the terroir
and vintage. Since 1992 Disznokd has produced Tokaji

Asziiwines in every vintage, and these form a fantastic col-
lection in which wines offer even more complex aromas

and harmony over time, losing nothing of their original

freshness.

WlNES OFFERED AT GREAT TOKAJ WINE AUCTION 20
HEGYMEGI TOKAJI DRY 2013
TOKAJI ASZ0 6 PUTTONYOS “HETEDIK” 2011

Tel: +36 47 569 410, +36 47 569 418
disznoko@disznoko.hu
www.disznoko.hu
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FULEKY PINCESZET

A pincészet Filleky Gyorgyrdl, az Elsé Tokaji Bormiveld
Egyesiilet alapito tagjarol kapta a nevét.

Agydnyorien feldjitott és restaurdlt birtokkdzponta XVIIL
szazadi barokk stilusu Fileky kuridval Bodrogkeresztur
kézpontjiban, akésdgotikus templom, a hajdanvolt iskola
és a plébdniaépiilet kdzvetlen szomszédsdgaban taldlhato.

Az elmult szézadokat idézé torténelmi kérnyezetbe har-
monikusan illeszkedik a kérnyékbeli kébol épiilt modern
boraszati feldolgoz6, mely az ArchDaily.com, a vilig
legnépszertibb épitészeti honlapjinak szavazisan meg-
nyerte az “Ev Ipari Epiilete 20117 cimet. A rangos dijnak
koszonhetden orszag- és viligszerte ismertté valt az épiilet
asszimetrikus homlokzata.

Az 1998-ban alapitott birtok teriilete ma 25 hektdr a leg-
jobb tokaji diilékben.

Tokaj: Teleki; Tarcal: Vinnai, Bakonyi, Dobai,
Mestervolgy; Mad: Urégya, Kiraly, Veresek; Szegi:
Somos; Bodrogkeresztir: Sajgé; Olaszliszka: Palandor

Birtokborunk, dalészelektalt-, késoi sziiretelést- és aszu-
boraink kozos jellemzdje az egyensuly és az elegancia.

FULEKY WINERY

The winery was named after Gyérgy Fiileky, founder of
the First Tokaj Wine Growers Society.

The beautifully renovated and restored winery and the
18th-century Baroque Fiileky mansion are located in the
centre of Bodrogkeresztir next to the late-Gothic church,
the former school and priest’s residence.

The modern winery constructed from local stone and
sympathetically to the historic environment won the
Industrial Building of the Year 2011 award in the online
poll of ArchDaily.com, the world’s most popular architec-
ture website. This prestigious award has made the build-
ing’s asymmetric facade internationally known.

The estate founded in 1998 today owns 25 hectares in the
best vineyards in the Tokaj Wine Region.

Tokaj: Teleki; Tarcal: Vinnai, Bakonyi, Dobai, Mester-
volgy; Mad: Urdgya, Kirdly, Veresek; Szegi: Somos;
Bodrogkeresztur: Sajgo; Olaszliszka: Palandor

Our estate wine, single-vineyard, late harvest and Asza
wines all share balance and elegance.

A 2014-ES NAGY TOKAJI BORARVERESEN SZEREPLO BORAI:
URAGYA HARSLEVEL( 2013
DOBAI — SOMOS KESOI SZURET 2013

Fiileky Pincészet
H-3916 Bodrogkeresztur
Iskola k6z 15.

WINES OFFERED AT GREAT TOKAJ WINE AUCTION 2014:
URAGYA HARSLEVEL( 2013
DOBAI — SOMOS LATE HARVEST 2013

Tel.: +36 20 97167 83
fuleky@tokaj.org
www.tokaj.org




GIZELLA N

TOKAJ

GIZELLA PINCE GIZELLA WINERY

A Gizella Pincét a nagysziileim alapitottak, én 2005 6ta "My grandparents founded the Gizella Winery I have man-
vezetem a birtokot. Jelenleg nagyjabol 6 hektiron gazdal-  aged since 2005. Currently we cultivate about 6 hectares.
kodunk. Ot dtlében termé sz6l6vel rendelkeziink, egy  We have vineyards in 5 dilé, and we will start planting in
hatodikban 2014 tavaszan kezdjiik a telepitéseket. A tert-  the sixth in spring 2014

letek:
Kastély, Bodrogkeresztur: 2 ha;
Kastély, Bodrogkeresztur: 2,00 ha Szil-volgy, Tarcal: 2.2 ha;
Szil-volgy, Tarcal: 2,2 ha Bige, Tarcal: 0.7 ha (to be planted 2014);
Bige, Tarcal: 0,7 ha (jovs évi telepités) Barit, Tarcal: 1.2 ha;
Barat, Tarcal: 0,6 ha Szent Tamiés (Fiirdd): Mad 0.4 ha;
Szent Tamaés (Fiirdd), Mad: 0,4 ha Medve, Mad: 0.6 ha

Medve, Mad: 0,6 ha

The idea of presenting the distinct terroirs has grown
A termdhelyeket célzé bemutatds a 2007-es évtdl fogal-  in me since 2007, and since then I have paid particular
mazddott meg bennem. Az egyes parcelldak személyre sza-  attention to vineyard work specifically for each parcel. The
bott gondozasaval, majd a kis tételek készitésével igyek-  small lots I make attempt to present some of the undis-
szem Tokaj kiakndzatlan sokszin(iségét megmutatni. A covered variety intrinsic within the Tokaj Region. Given
teriiletek adottsagaibol kiindulva — elsésorban a talajok  the varied nature of the lands, we are able to present cus-
viltozatossiga miatt — egy elég széles spektrumot tudunk  tomers with quite a wide spectrum that will become ever
prezentdlni, mely akar tovébbi teriiletfejlesztésekkel még  more interesting as the estate develops.” - Laszl6 Szilagyi
izgalmasabbd tehetd.” - Szilagyi Laszlo

SZENT TAMAS — BARAT HARSLEVEL( 2013 SZENT TAMAS — BARAT HARSLEVEL( 2013



GROF DEGENFELD SZOLOBIRTOK GROF DEGENFELD WINERY

A német-magyar szirmazdsi Degenfeld grofi csaldd elsé-  The German-Hungarian Grof Degenfeld family and their
rangui birtokaival fontos szerepet toltott be Tokaj-Hegyalja  excellent estate have played an important role in the his-
torténelmében. A csaldd 1994-ben elhatdrozta, hogy tjja-  tory of the Tokaj wine region. In 1994 the family decided
éleszti a széldbirtokot, és elsé osztilyn termoteriileteket,  to revive the estate and purchased first-class vineyards and
valamint egy 6si pincét vésarolt Tarcalon, Tokaj mellett. an ancient cellar in Tarcal near Tokaj. Their 100 hectare
A birtokrészek a tarcali Terézia dombon és a Mézesmdl-  estate has vineyards on Theresa hill of Tarcal, Mézesmél
dilében, Méd, valamint Mezézombor hatdraban tertilnek  between Mdd and Mezézombor which are among the
el, 100 hektaron és egész Tokaj-hegyalja legjobb szol6te-  best sites of the entire Tokaj Wine Region.
riiletei kozé tartoznak.
“Nobility brings responsibility” The estate makes no com-
‘A nemesség kotelez” — a birtok kompromisszumot nem  promises for its expectations for quality, thus the strict
ismeré mindséggel kapcsolatos elvdrdsai a szélStertilete-  yield limits and bunch selection. The main aim for cre-
ken szigord mennyiségi korlatozdsokat, illetve fiirtszelek-  ating the wines is to reach a synthesis which successfully
ciotirdnyoznak el6. A szol6birtokon a borok megalkotdsa-  links reliable processes used for centuries with the most
nallegfobb cél egy olyan szintézis elérése, amely sikeresen  recent winemaking knowledge and modern technology.
kapcsolja 6ssze a megbizhato, tobb évszazados munkafo-
lyamatokat a legujabb borédszati ismeretekkel és a legmo-  This striving is demonstrated by the fact that Grof
dernebb technolégidval. Degenfeld Winery today cultivates 35 ha of vine-
yards organically also demonstrates this commitment.
Ez a torekvés mutatkozik meg a Grof Degenfeld Combined with strict yield restrictions, this has given
Sz6l6birtok ma mdr 35 hektaros okologiai szolétermesz-  popular, award-winning wines. The family of the counts
tésénélis, mely a szigorts hozamkorldtozds mellett kozked-  Degenfeld is dedicated to the traditions of Tokaj and top
velt, dijnyertes borok készitését eredményezi. ADegenfeld  quality wines to which the region gives its name.
csaldd elkotelezett hive a tokaji hagyomanyoknak és nevé-
vel kezeskedik borai elsérangti mindségéért.

TOKAJI ASZ0 6 PUTTONYOS 2006 VALOGATAS TOKAJI ASZ0 6 PUTTONYOS 2006 VALOGATAS



HOLDVOLGY

A HOLDVOLGY birtok egy kis parcellabol szilletett,
melyet a tulajdonos, Demkoé Pascal édesanyja ajandéko-
zott annak idején férjének sziiletésnapi ajindék gyanant.
Pascalt édesanyja bizta meg, hogy édesapja szillShelyén, a

Tokaji Borvidéken kutasson fel j szol6tertileteket. A kere-
sés sordn a vidék egyedisége és a benne rejl6 lehetdségek
valosiggal lenytigozték: a birtok méra 25 hektérra nétt s

minden parcelldja torténelmileg klasszifikdlt dtilében fek-
szik. Amin6ség kulcsa minden egyes parcella alapos isme-
rete, a kompromisszumok nélkili szol6termesztés és szi-
ret, illetve az ennek megfeleld borkészités. A birtok dllando

tdrekvése, hogy boraik az adott fajta és évjarat titkrében a
lehetd legpontosabb lenyomatat adjak a dalknek.

HOLDVOLGY

HOLDVOLGY started off as a heart-felt gesture, a birth-
day gift of vineyard from owner Pascal Demké's mother
to her husband. Pascal was entrusted by his mother to
find vines in Tokaj region, where his father had been born.
During the course of his search he became enthralled by
its potential and uniqueness. In the end he acquired 2Sha
ofvines in the Mad basin, all parcels lying in originally clas-
sified Crus. The keys to quality are an acute understanding
of each different parcel, hand-tending and harvesting the
grapes and berries, and a careful parcel by parcel selection.
Either dry or sweet, the wines themselves are precise, and
HOLDVOLGY is striving to make wines with the most
precise terroir signature for the given variety and vintage.

BECSEK HARSLEVEL( 2012

BECSEK HARSLEVEL( 2012



KUBUS PINCESZET

Csaladi vallalkozasunk a korabban telepitett sajat sz6-

16inkre alapult. Borok készitésével és forgalmazdsaval
1991-t6] foglalkozunk. A szakma szeretetén kiviil a tradi-
ci6 megérzése is fontos volt szdmunkra, mivel csalddunk
tobb generacion keresztiil foglalkozott széldmiiveléssel
és borkészitéssel. Sz6l8ink Olaszliszka Gellért-dtldjében,
Zsadény hatiriban az Orzésben, Szegi Hatalos hegy terii-
letén, valamint a Poklos-dilében fekszenek. Boraink készi-
tése a hegyaljai tradiciokon alapszik, furmint, harslevelt és
sirgamuskotaly sz6l6kbol.

A 2014-ES NAGY TOKAJI BORARVERESEN SZEREPLO BOR

TOKAJI ESSZENCIA 2003

Kubus Pincészet
H-3918 Szegi
Alkotmany Ut 57.

S3

KUBUS WINERY

Our family business has made and sold wines from the
vineyards we planted earlier since 1991. In addition to
loving the profession, preserving tradition is important
to us as our family has cultivated vines and made wines
for several generations. Our vineyards are in Gellért-dals
in Olaszliszka, Orzés in Sirazsadény, on Hatalos hegy
and Poklos-ddl6 in Szegi. Our wines are from Furmint,
Harslevelt and Sargamuskotaly using processes based on
local traditions.

WINE OFFERED AT GREAT TOKAJ WINE AUCTION 2014:

TOKAJI ESSZENCIA 2003

Tel.: +36 30 968 49 80

polli6O@freemail.hu



OROSZ GABOR

A pincészet hivatalosan 1994t létezik de mivel szile-
imnek mindig volt szél6tertilete a Nyuldszo-daloben, ter-
mészetesen kordbban is voltak boraink. Jelenleg 6sszesen
6,8 hektérunk van a Kirdly-, Nyuldszo-, Ur:igyaf, Betsek-,
Szent Tamds-, Hosszukotél- és Veres-duldkben, a teriilet
70%-an furminttal, 25%-dn hdrslevelivel és 5%-4n sdrga-
muskotéllyal.

Meggy6zdésem, hogy a mindség a széldben ddl el, a
borész csak hozzdtesz egy kicsit. A kildnleges talajok kiva-
lasztasa mindig kihivds, de a borban érezheté dsvanyossag
mindent megér. Csak dulészelektdlt szdraz borokat, vala-
mint asziborokat és édes szamorodnit vagy késoi sziirete-
lésti furmintot készittink, de csak a legjobb évjératokban.

OROSZ GABOR

Our winery was officially founded in 1994 but, as my
parents always had vineyards in Nyuldsz6 Vineyard, nat-
urally we had wines before too. We own 6.8 hectares of
vineyards in: Kirédly, Nyulaszo, Urégya, Betsek, Szent
Tamas, Hosszikotél and Veres. The grape varieties are
70 % Furmint, 25 % Harslevelti and § % Sargamuskotaly.

Iam convinced that quality is decided in the vineyard. The
winemaker simply contributes. The choice of outstanding
terroirs is always a challenge but the minerality discernible
in the wine is worth everything. We make single-vineyard
dry wines and Asza wines, Sweet Szamorodni or Furmint
Late Harvest wines but only in the best vintages.

TOKAJI ASZUESSZENCIA 2002

TOKAJI ASZUESSZENCIA 2002



SAMUEL TINON

SAMUEL TINON
TOKAJ GRAND LIQUOREUX

Tokaj-Hegyalja nagyon izgalmas jatéktér, mely a sz6l6
érettségi dllapotdnak fiiggvényében is rendkiviili vélto-
zatossagot kindl. Samuel Tinon célja, hogy a legtdbbet
hozza ki ebbdl az alapanyagbol. Amikor 22 évesen erre
a vidékre keriilt, az aszisodds jelensége és az ebben rejlé
kilonleges lehetéségek ragadtak meg. Az édes borok
nem voltak ismeretlenek szdmara, hiszen Bordeaux-ban
sziiletett, s a Sainte-Croix-du-Mont Sauternes-nel szem-
kézt fekvé édes borokat ado teriletének egyik csaldi sz6-
18birtokén nétt fel. A 2000-es remek évjératbol kertilt ki
hegyaljai csalddi birtokdnak elsé bora. A 2008. évit mér
egy haromesillagos périzsi szalloddban mutattak be! Az
elsé Tokaji Bordrverésen § vett részt alegnagyobb szamu,
osszesen harom killonbozé tétellel. Idén egy szdraz fur-
mintot mutat be — immar mdasodizben — a Szent Tamds-
diilérél. Az olyan hosszu, tiirelmes érlelést igényld tokaji
borkilnlegességek, mint az aszu, édes és szaraz szamo-
rodni, illetve asztieszencia elkotelezett hiveként szdrazbort
tovabbra is csak érlelés nélkiil készit. A fiatal, friss, nagyon
jol ihaté Szent Tamds szdraz furmint e kildnleges vulka-
nikus tdj egy mésik arcit mutatja meg. A Samuel Tinon
Tokaj Grand Liquoreux kindlataban igy ma mdr az dsszes
tokaji borfajta megtaldlhato — t6bb killonboz6 stilusban.

SAMUEL TINON
TOKAJ GRAND LIQUOREUX

Tokaj is a very exciting playing field indeed, with grapes
offering different stages of maturity. Samuel Tinon’s aim
is to express the best of those grapes. When he arrived in
the region, at the age 0f 22, he discovered the asza berries
and their incredible power. Sweet wines were no mystery
for him: he was born in Bordeaux, France, and grew up in
the family wine estate in Sainte-Croix-du-Mont, a sweet
wine appellation facing Sauternes. 2000, a fantastic vin-
tage, was his very first harvest in Tokaj as a family busi-
ness, and 2005 the first wine ever released in a Parisian 3
star hotel. Taking part with three wines in the first Tokaj
Wine Auction — the only producer presenting so many
lots -, this year he launches a Dry Furmint Szent Tamés for
the second time. Devoted to Tokaji Aszt, Sweet and Dry
Szamorodni and Aszt Eszencia — the specialities of Tokaj
that need long and patient aging -, he continues his way
making dry wines without aging. The young, fresh and
very drinkable Szent Tamds Dry Furmint shows another
specificity of this amazing volcanic region. Samuel Tinon
Tokaj Grand Liquoreux now offers the complete range of
Tokaj in several languages.

SZENT TAMAS FURMINT 2013

SZENT TAMAS FURMINT 2013



SZENT BENEDEK PINCESZET

Téllya Eurdpa mértani kozéppontja, és a pincészet Europa
véddszentjérél Szent Benedekrdl kapta nevét. 2002-ben
hoztam létre a pincészetet azzal a céllal, hogy egy kézmu-
ves kisbirtokot épitsiink bordszommal. Munkénk alapja
a sz6lében szigort terméskorldtozds, a pincében a kimé-
letes, gondos borészati munka. Hét dldben 12,5 hekta-
ron féleg furmint és kisebb teriileten harslevelti tltetvé-
nyek diszlenek. A borok a készités és a természetes fejlodés
eredményeként minden évben nagyon hasonléak, de
mégis a ddlék tjabb és tjabb arcat képesek megmutatni.

SZENT BENEDEK WINERY

Tallya is the geographical centre of Europe, and our win-
ery is named after St Benedict, patron saint of Europe. I
founded the winery in 2002 with the aim of creating a
small artisan estate together with my winemaker. The
foundation of our work is strict yield control on the vines,
meticulous and careful work in the winery. We have
12.5 hectares in 7 d(il¢, mainly Furmint with some small
Harsleveld areas. Though as the result of natural develop-
ment the wines are very similar every year, the terroirs are
still capable of demonstrating ever new characteristics
each year.

KOVES-HEGY FURMINT 2013 184"

KOVES-HEGY FURMINT 2013 184"



SZENT TAMAS

SZOLOBIRTOK & PINCESZET
MAD

SZENTTAMAS
SZ0LGBIRTOK ES PINCESZET

Amidi diilék a vilig legjobb fehérboros terméhelyei kozé
taroznak. Egyediilillé geologiai és mikroklimatikus adott-
sdgokkal rendelkeznek, amelyek a helyi fajtak dltal — elso-
sorban a Furminton keresztil — 6j fzviligot és karaktert
adnak nemzetkdzi szinten is. A birtok 2009-ben alakult,
lassan, a lehetdségekhez mérten ndvekszik. Jelenleg 25

hektdr teriileten 4 teleptilésen, 11 dtilében termeszt szl6t.

A cél, hogy médi és mad kornyéki dtilokrél egyedi, a ter-
m&helyet htien bemutatd borokat készitstink, a terméhe-
lyet egészen a parcella szintig lebontva.

Az elveszében 1év6 torténelmi dilé visszadllitasa és ujrate-
lepitése szintén fontos cél és feladat.

SZENT TAMAS WINERY

The Mdd duil6 are among the best white wine terroirs
in the world. Through local grape varieties — primarily
Furmint — their unique geology and microclimate offer
a world of tastes and character new even on the interna-
tional stage. The estate was founded in 2009 and is grow-
ing gradually in harmony with its opportunities. We culti-
vate 25 hectares in four villages and 11 dlé.

The aim is to create unique wines that truly present the
dilé of Mdd and nearby, breaking down the terroir to the
level of the parcel.

An equally important goal and task is to restore and
replant historical ddl6 that are being lost.

SZENT TAMAS SZELEKCIO 2013

SZENT TAMAS SZELEKCTION 2013
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SZEPSY

SZEPSY PINCE

A Szepsy Boriszati Kft. (3909 Mdd, Batthyany u. 59.)
2013-ban 51,5 ha széléterileten gazdilkodik. 100%-
ban a csalad tulajdona, csak sajét termelésti sz616-
bél készit bort 6 kdzség 20 diilsjébsl (Mad: Danczka,
Birsalmds, Urégya, Urbén, Sarkad, Nyuldszo, Szent Tams,
Kirdly, Betsek; Mezézombor: Dorgé; Tarcal: Thurzd,
Nyulas; Bodrogkeresztur: Lapis, Szepsy; Ratka: Ujhegy;
Holdvolgy, Herceg; Tillya: Hasznos, Bany4sz, Sasalja)

A sz6lébor termelési koncepcio alapelvei szigortak:

- magasan fekvo, koves talaju tiltetvények

- idés t8kék, kisfirtd furmint tipusok elényben részesitése

- kis terméshozam, amit tobbszori zold sziirettel lehet elérni

- mindenfajta tragydzds mellozése

- nincsenek talajherbicidek és rovarolészerek

- hordés erjesztése és érlelés

- magyar (zempléni) tolgyfa hordé hasznalata gyenge-

kozepes égetéssel

SZEPSY WINERY

As of 2013 Szepsy Bordszati Kft. (3909 Mdd, Batthy4ny
u. 59.) cultivates S1.5 ha vineyards. 100% family owned,
the wines are made exclusively from grapes grown
on the estate: in 6 villages, in 20 diilé (Mad: Danczka,
Birsalmds, Urégya, Urbén, Sarkad, Nyuldszo, Szent Tams,
Kirdly, Betsek; Mezézombor: Dorgé; Tarcal: Thurzd,
Nyulas; Bodrogkeresztur: Lapis, Szepsy; Ratka: Ujhegy;
Holdvolgy, Herceg; Tallya: Hasznos, Banysz, Sasalja).

Strict principles govern the concept:

- high-lying, stony vineyards

- old vines, small-bunch Furmint preferred

-lowyield per vine, achieved with several green harvests

- avoidance of all forms of fertiliser

- no use of soil herbicides and pesticides

- barrel fermentation and ageing

- Hungarian (Zemplén) oak barrels with light-medium

toasting

A 2014-ES NAGY TOKAJI BORARVERESEN SZEREPLG BORA:
NYULASZO0'58 2013

Szepsy Boraszati Kft.
H-3909 Mdd
Batthyany u. 59.
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WINE OFFERED AT GREAT TOKAJ WINE AUCTION 2014:
NYULASZ0 58 2013

Tel.: +36 47 348 349
Fax: +36 47 348 724
szepsyistvan@t-online.hu

www.szepsy.hu




TOKAJ-HETSZOLO

edlébortoh

TOKAJ-HETSZ0L0

A Tokaj-Hétsz616 Birtok elsé osztélyt dulsi Tokaj vdros-
édnak déli fekvést lejtéin taldlhatok. Az SS hektdros bir-

tok torténetét 1502-ben 7 széldparcella egyesitésével
a Garai csalad inditotta utjara. A Birtok borait a 6sz6s
talaj adta selymesség, elegancia és frissesség disziti. Ez az

elegancia, finomség biztositja a Hétsz616 borok évszdza-

dok ¢ta fenndllé megkilonboztetett értékét. A Hétszold

Szol6birtokhoz tartozik még a Tokaj véros foterén taldl-

hatd, XV. szdzadi, miemlékvédelem alatt 4ll6 Rakodczi
Pince is, amely tokéletes, és nagyon hangulatos helyszin
borkostolok, rendezvények szimaéra.

,Hisziink abban, hogy az organikus miiveléssel a terméta-

laj és a tokék vitalitisat megorizhetjitk, és annak érdekében,
hogy minden Hétsz816 palack kozvetitse ezt a filozofidt,

kizdrolag sajat termesztésti szol6t és aszuszemet hasznd-

lunk borainkhoz.” - Makai Gergely, sz6lész-bordsz igazgatd

TOKAJ-HETSZ0LO

The Tokaj-Hétszdl6 estate’s first-class vineyards lie on
south-facing slopes near the town of Tokaj. The history of
the 55-hectare Tokaj-Hétszol6 estate began in 1502 when
the Garai family assembled seven vineyards (hét=seven,
sz8l8=vineyard). The loess soil makes the Hetszol8 wines
silky and elegant, crowned with freshness. This refined ele-
gance has distinguished Hétsz816 wines for centuries. The
Hétsz616 Estate owns the very atmospheric 15th-century
Rakoczi Cellar on the main square in Tokaj, the perfect
place for wine tastings and events.

“We believe in using organic methods to preserve the vital-

ity of our soil and of our vines. In order for every bottle of
Hétsz6l6 wine to achieve this philosophy, we only use our
own grapes and asz berries for our wines.” Gergely Makai,
vineyard-cellar manager

TOKAJI “NAGYSZOLO" FURMINT 2013

TOKAJI “NAGYSZOLO" FURMINT 2013
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Tokaj Kereskeddhdz Zrt.

TOKA) KERESKEDGHAZ ZRT.

A Tokaj Keresked6haz Zrt. az egyetlen dllami tulajdonu
bordszat Magyarorszagon. A Tokaji Borvidék legnagyobb
integrétora — szerzédéses felvasarlis kozel 2000 széloter-
mel6tdl 1 100 hektarrol.

A globilis Tokaji borpiac vezetd szerepldje — piaci részese-
dés kb. 60 %. Magyarorszdg 3. legnagyobb bordszati cége

—2012. évi drbevétel alapjn (3,2 millidrd forint). Piacilefe-
dettség Magyarorszagon tébb mint 95%. Kézel 7 millio
értékesitett palack évente. A cég borai 5 kontinens tébb,
mint 30 orszdgaban elérhetdk.

A Tarsasag f6bordsza, AtsKérolyaz Ev bortermel6je 2012
cfm tulajdonosa. Sajat mvelésa tertiletek: 75 Ha.

TOKAJ TRADING HOUSE PLC.

Tokaj Trading House is the only state-owned winery in
Hungary. The leading player of the global Tokaji wine
market with a market share of approx. 60%. Wines are
available in more than 30 countries on S continents.

It is the 3rd largest winemaking enterprise based on sales
revenue. Market coverage of over 95% in Hungary. It
owns the best-known Tokaji brand. Reliable, predictable,
committed and stable ownership background and
approach guaranteed by the Hungarian State.

Largest centre of integration in the Tokaj Wine Region —
it has contracts with up to 2000 small-scale vine-growers.
Area of vineyards cultivated: 75 hectares.

The Chief oenologist, Kéroly Ats, holds the title
“Winemaker of the Year 2012” in Hungary.



SZALLASAJANLAT

A Tokaji Borlovagrend szalldsajanlatai a Tokaji Tavasz ren-

dezvényre.

Szélldsokat Sdrospatakon és Tarcalon ajinlunk, mivel

programhelyszineink fokent ezen két teleptlésen vannak.

Kérjiikkedves vendégeinket, hogy szallisokat kozvetleniil
aszalloddkban foglaljak.

61

ACCOMMODATION OFFER

Confrérie de Tokaj accommodation offers for the Tokaj
Spring 25t 7‘1‘April 2014.

We are working closely with some of the best hotels in the
area and have arranged special prices for during the Tokaj
Spring event. The hotels are in Tarcal and Sérospatak — the
places of the main venues.

Ifyou would like to book a room, please get in touch with
the hotel directly — and mention Tokaj Spring for your
special price.



GrofD egenfe] d
Kastélyszallo

* K kK

H-3915 Tarcal, Terézia kert 9.
Tel: +36 47 580 400, Fax: +36 47 580 401
hotel@degenfeld.hu, www.degenfeld.hu
GPS: N:48.143589 E:21.334291



Var Vendéglé Panzié

H-3950 Sarospatak, Arpad 1t 35.
Tel.: +36 47 311 370
info@varvendeglo.hu
www.varvendeglo.hu
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Altalanos szerzédési feltételek
“Tokaji Tavasz 2014 Tokaji Borarverés

1. A Tokaji Borlovagrend (a tovabbiakban: ,Borlovagrend”) a Tokaji Borvidéken készitett borok népszerisité-
sét, a tokaji hagyomdnyok és borkultira megdrzését és fejlesztését tiizte célul. Céljainak megvaldsitdsa sordn, a
Borlovagrend megrendezi a Tokaji Tavasz rendezvénysorozat keretében a “Nagy Tokaji Bordrverés” elnevezési
arverést.

2. Arverésre a borvidéken tevékenykedd termeldk (boraszok) 4ltal készitett borok keriilnek. Az drverési tételek (i)
félkész 4llapotban (a hordos érlelés szakaszdban) vagy (ii) kész, forgalomba hozatalra alkalmas, oltalom alatt allo
eredet megjeldléssel ellitott, a hazai jogszabalyok dltal megkovetelt hatosagi engedélyek /bizonyitvényok birtoks-
ban felcimkézett, palackozott allapotban keriilnek arverésre.

Szdraz és félszaraz tételek esetén az drverésre bocsatott tételek drverési egysége a gonci hordé (136 liter), azzal,
hogy egy termeld jogosult ugyanazon tételbdl tobb gonci hordonyi mennyiséget is arverésre bocsatani, mely
esetben a termel vélasztdsa szerint a tobb gdnci horddnyi mennyiség egy drverési tételként/génci hordon-
ként kiilon drverési tételként/2014-ben és azt kdvetSen a 2015-6s és 2016-0s évben megrendezendd Nagy

Tokaji Bordrverésengdnci hordonként keriil arverésre.

Edes tételek esetén az drverésre bocsitott tételek minimum drverési egysége fél gonci hordo (68 liter), mely
nem zdrja ki, hogy a termel6 egy drverési tételként az édes tételbél gonci hordényi mennyiséget (136 liter)/
kiilon arverési tételként 68 literenyi mennyiségeket/ egy arverési tételként tobbszor 68 liternyi mennyiséget
ajanljon drverésre; illetve a termeld valasztésa szerint lehetdség nyilik arra, hogy az drverésre bocsatott édes
tételbd] megmaradt (68 literen feliili) mennyiséget, termeld a 2015-8s és 2016-0s évben megrendezendd
Nagy Tokaji Bordrverésen ajénlja drverésre.

Eszencia esetén az drverési tétel egysége 10,125 liter (27 db 0,375l-es palack)

3. Amennyiben az drverési vevo félkész allapotban lévé bortételre licitdl, ugy az addsvétel targyat kész, forgalomba
hozatalra alkalmas, oltalom alatt all6 eredetmegjeldléssel ellatott, a hazai jogszabalyok 4ltal megkovetelt hatosagi
engedélyekkel /bizonyitvanyokkal rendelkezé felcimkézett, palackozott bor képezi; arverési vevd tulajdonjogot
a mdr elkészitett bortételen szerez.

4. Azirverést a Tokaji Borlovagrend Egyesiilet tartja.

5. Azdrverésen részt venni személyesen, személyes megbizott itjdn, vételi megbizdssal, vagy telefonos licit utjdn lehet,
azzal, hogy az drverésen torténd részvétel minden esetben regisztraciohoz kotott. Elzetes regisztrécio ajanlott, erre
az info@tokajiborlovagrend hu e-mail cimen van lehetdség. Regisztrdlni a helyszinen is lehet, az arverés napjan

10:00 6ratol 14:00 ordig. Az drverésen sorszammal elldtott licital6 tarcsdval lehet részt venni, amely az drverést
megeldzden, aregisztralt személyek dltal, a helyszinen dtveheté. Egy licitalo csak egy licitalo tarcsat vélthat, mellyel
azonban korldtlan szamu tételre licitalhat. Az drverésen résztvevok alicitdlé tircsa tvételekor irdsban nyilatkoznak

arr6l, hogy a jelen szabdlyzatot megismerték és azt magukra nézve kdtelezéen elfogadjak.

6. Amennyiben az drverési vevo személyesen nem kivdn részt venni az drverésen, ugy az dltala adott vételi megbizds
alapjan helyette a Borlovagrend — a megbizasnak megfelelden — teszi meg a vételi ajanlatokat. Vételi megbizdst a
Borlovagrend 2014. dprilis 17-én déli 12:00 ordig fogad el, az info@tokajiborlovagrend.hu e-mail cimen. A vételi
megbizdsban fel kell tiintetni a licittel érintett tételt vagy tételeket és a fizetend6 legmagasabb drverési ar 5sszegét. A
vételi megbizas elfogadasarol a Borlovagrend visszaigazol6 e-mail tizenetet kiild. A vételi megbizas érvényesitéséhez
100.000,-Ft vagy 340 € kauci6 befizetése szitkséges, amely sikertelen licitdlds esetén S banki napon belil visszajar.
Ha a vételi megbizds sikeres, a kaucio teljes dsszegét a Borlovagrend a vevének a vételar kiegyenlitését kovetSen
teljes Gsszegben visszautalja, egyebekben pedig a személyesen jelenlevd vevdre vonatkozé szabalyokat kell alkal-
mazni. Ha ugyanarra a tételre harmadik személy magasabb 6sszegli megbizést ad, vagy az arverési vevok maga-
sabb vételi ajdnlatot tesznek, a tavollevd drverési vevd az drverés utan a kauciot minden levonds nélkil visszakapja.

7. Telefonon térténd arverés szandékat az drverési vevé 2014. dprilis 17-én déli 12:00 6rdig jelentheti be, az info@
tokajiborlovagrend hu e-mail cimen, licittel érintett tétel vagy tételek megjelolésével. Telefonon torténé drveréshez
100.000.-Ft vagy 340 € kaucio befizetése szitkséges, amely sikertelen licitdlds esetén visszajar. Ha a telefonos licit



sikeres, a kaucio teljes dsszegét a Borlovagrend a vevének a vételar kiegyenlitését kovetSen teljes Gsszegben visz-
szautalja, egyebekben pediga személyesen jelenlevé vevére vonatkozo szabilyokat kell alkalmazni. Sikertelen licit
esetén a tévollevs arverési vevd az arverés utdn a kauciot minden levonds nélkil S banki napon belil visszakapja.
Telefonos vételi megbizas esetén, ha a hivott fél barmilyen oknél fogva nem elérhetd, a megbizds kikialtdsi dron
val6 vételi szindéknak tekintendé. Az esetlegesen felmerild telekommunikacids problémékért a Borlovagrend
semmilyen felelésséget nem véllal.

8. ATokaji Borlovagrend az drverés el6tt katalgust ad ki, mely az drverésre keriil6 tételeket készitd termeldket /bord-
szatokat valamint a bortételek leirsat tartalmazza. A katalégusban a tételek becsértéke (intervallum) keriil meg-
jelolésre. A Borlovagrend a sajt6 képviseléinek sajtotdjékoztatot tart.

9. Akikidltasi ar legkésébb az drverés napjin az drverés vezetdje dltal keril bejelentésre. A katalogusban megjelslt
arak magyar forintban (HUF) megadott brutt arak, a kikidltdsi 4r szintén brutt¢ 8sszeg. A Borlovagrend fenn-
tartja a jogot, hogy a katalogusban szerepld egyes tételek drverésre bocsatasit — sajit beldtdsa szerint — mellézze.

10. Az drverés becsaras szisztéma szerint keriil megrendezésre. Az érverés vezetdje, tobb rangos szakember kdzremd-
kodésével, az drverési tételeket él6szoval roviden bemutatja és kihirdeti a kikialtési drat, ismerteteti a beérkezett
vételi megbizdsokat, az drverési vevok pedig a szimozott licitalé tarcsa feltartasdval teszik meg ajdnlatukat. Ha a
kikialtdsi drra tobb vételi ajdnlat érkezik, az drverésvezeté a licitlépesdnek megfelelden emeli az drat mindaddig,
amig csak egy licitalo marad és aleiitéssel létre nem jon az adds-vétel. Igy a tirgy vételi jogit leiitéssel az az drverési
vevo szerzi meg, aki a legmagasabb érvényes ajanlatot teszi. Az drverést addig kell folytatni, amig ajanlatot tesznek.
Ha tovébbi ajénlat nincs, az drverés vezetéje a megajénlott legmagasabb 6sszeg haromszori kikidltasa utan kijelenti,
hogy alegtobbet ajénlé az adott tételt megvasarolta.

11. Az arverésen legtbbet ajanld résztvevé (jelenlévd arverési vevd) az drverés lezdrasat kdvetden az drverés helyszi-
nén aldfrja a “Vételi nyilatkozat” elnevezésti dokumentumot, mely tartalmazza az drverési vevd dltal az drverésen
megvdsrolt tétel nevét, mennyiségét és vételardt. Az drverési vevé legkésobb a sikeres licitaldst kdvetd héten, azaz
2014. mdjus 3-ig a tételt készitd termeldvel megkdti a tétel vonatkozdsdban létrejott addsvételi vagy félkész tétel
esetén az addsvétellel vegyes megbizdsi szerzédést, mely szerzodés részletesen tartalmazza a termel6 és az arverési
vevo egyiittmitkodésének feltételeit. Az drverési vevo a tétel vételdrat kozvetlentil a termelé felé koteles kiegyen-
liteni, szdmla vagy félkész tétel esetén el6legszamla ellenében a szerzédés aldirdsat kovetd S banki napon belil. A
termelé és vevd kdzt kotendd szerzédés szdvege a wwwitokajiborlovagrend hu oldalon megtaldlhato.

12. Abban a nem vért esetben, ha a sikeres licit ellenére a 11. pontban megjeldlt szerzddés megkdtésére az drverési
vevonek felrchaté okbol nem keriil sor, vagy az drverési vevo a vételar megfizetését elmulasztja, ugy az addsvétel
nem jon létre, az drverési vevd az dltala esetlegesen befizetett kauciot elvesziti és koteles a termel6t — az addsvétel
meghiusuldsaval dsszefiiggésben ért kirok megtéritésére.

13. Ajanlat hianyaban a kikidltdsi dr az drverésen nem csokkenthetd, lehetéség nyilik ellenben arra, hogy utolso tétel
drverését kovetden az drverés résztvevéi az el nem kelt tételek koziil egyet vagy tobbet visszahivjanak, s az drverés
jelen szabalyzatban ismertetett szabdlyai szerint a visszahivott tétel vonatkozasiban uj licit kezdédjon.

14. A vételdr az drverési vevék nyilvinos vételi ajanlatai alapjan alakul ki, ezért a vételdrért a Borlovagrend nem tarto-
zik felel8sséggel.

15. Az arverésrdl jegyzékonyvet kell felvenni, mely tartalmazza (i) az drverés helyét, idejét, (ii) az arverést lebonyolits
képvisel8jének nevét, (iii) az elarverezett borok adatait, a kikidltdsi drat, a leiitési drat, (iv) a legmagasabb ajanlatot
tevs arverési vevé nevét és lakeimét, jogi személy esetében az azonosité adatokat.

16. Az érverésen licitiloként nem vehet részt, aki a 18. életévét nem toltétte be. Tilos mindenféle 3sszebeszélés vagy
villalkozas, amely arra irdnyul, hogy harmadik személyeket, a piaci arat lényegesen meghalad¢ vételdr kindlatdra
ravegyen, illetve igy megkdrositson.

17. Jelen feltételek pontjaiban nem szabalyozott kérdésekben a Ptk. paragrafusai az irdnyaddak, vitds kérdések esetén
afelek alavetik magukat a Borsod-Abauj-Zemplén Megyei Birosag illetékességének.

18. Jelen dltalnos szerzédési feltételek két nyelven, magyar és angol nyelven késziiltek, kétség esetén a magyar nyelvii
szoveg irdnyado.

19. Jelen dltaldnos szerz6dési feltételek vonatkozdsiban minden esetben a magyar jog irdnyado.



Terms and conditions
Tokaj Spring 2014 Tokaj Wine Auction

1. The aim of the Confrérie de Tokaj (“Confrérie”) is to promote the wines of the Tokaj Wine Region and to pre-
serve and develop the traditions and wine culture of Tokaj. With this end in view, the Confrérie is organising the
Great Tokaj Wine Auction within the Tokaj Spring event series.

2. Wines made by producers (winemakers) in the Tokaj Region will be offered at the auction. At the time of the auc-
tion, the auction lots are (i) “semi-finished wine” (wine maturing in the barrel/demijohn) or (ii) bottled and ready
for sale, Protected Designation of Origin wine with all such licences and certificates as stipulated by Hungarian

law; labelled and bottled.

Dry/semi-dry lots: the unit of lots offered at the Auction are one Génci cask (136 litres), but the producer may
release more than one Génci cask for the Auction in which case the Producer may choose whether to release the
wine as one lot / or as separate Auction lots / or as individual casks at the Great Tokaj Wine Auctions in 2014,
and thenin 2015 and 2016.

Sweet lots: the minimum quantity for a lot is halfa Gonci cask (68 1) which does not exclude the possibility that
the producer offer the Génci cask (1361) / or as separate lots of 68 litres / or as individual remaining lot of 68
litres or more at the Great Tokaj Wine Auctions in 2014, 2015 and 2016.

In the case of Eszencia the Auction lotis 10.1251(27 x 0.375  bottles).

3. Iftheauction buyer bids for a semi-finished auction lot, the sale contract represents the finished wine as Protected
Designation of Origin, bottled and ready for sale, with all such licences and certificates as stipulated by Hungarian
law; labelled and bottled; the auction buyer obtains the title to the finished wine lot.

4. 'The auction is organised by the Confrérie de Tokaj.

5. Ttis possible to bid in the auction in person, with an agent acting on the auction buyer’s behalf, with an absentee
bid, or by telephone. All participants must be registered to participate in the auction. Registration before the day
of the Auction is recommended by sending an email to info@tokajiborlovagrend hu. It is also possible to register
at the venue on the day of the auction from 10am to 2pm. Participation in the Auction is with the numbered bid-
ding paddle that those registered will receive at the venue prior to the auction. A bidder shall receive only one bid-
ding paddle but may bid for an unlimited number of lots. On receipt of the paddle bidders in the Auction declare
in writing that they have understood these Conditions of Sale and they accept them fully.

6. Subject to a written request to this effect, the Confrérie shall execute absentee bids on behalf of auction buyers
who are not present at the auction. Absentee bids may be submitted to info@tokajiborlovagrend hu until 12 noon
on 17" April 2014. The contract for absentee bids shall indicate the lot(s) the auction buyer wishes to bid for as
well as a maximum limit for each lot. The Confrérie shall confirm by e-mail receipt of any absentee bids. In order
that the absentee bid be accepted and valid, a deposit of 100 000 HUF or 340 € must be paid that, in the case of
an unsuccessful bid, will be returned within S working days. If the absentee bid is successful, the Confrérie shall
return the whole deposit when the full amount due for the sale has been cleared. In every other respect, the rules
for bidding in person shall apply. Ifa third person places a higher absentee bid or an auction buyer places a higher
offer for the same lot, then the absent auction buyer shall receive the deposit without deductions after the auction.

7. 'The Auction buyer should register intention to bid by telephone at the auction by 12 noon on 17* April 2014 to
the info@tokajiborlovagrend.hu email address, noting the lot or lots for which they wish to bid. For telephone
bidding a deposit of 100 000 HUF or 340 € must be paid that, in the case of an unsuccessful bid, will be returned
in its entirety. Where a Telephone Bid is successful, the Confrérie shall repay the whole deposit to the buyer when
the full amount due for the sale has been cleared. In every other respect, the rules for bidding in person shall apply.
In other cases regulations applicable to auction buyers present at the auction shall apply. In the case of an unsuc-
cessful bid the telephone bidder will receive the deposit without deductions within 5 working days after the auc-
tion. In the case of a telephone absentee bid, if the person called cannot be reached for any reason, the telephone
bid will be regarded as a bid at the starting price. The Confrérie does not accept responsibility for any telecom-
munication problems that may arise.



12.

13.

16.

The Confrérie de Tokaj will publish a catalogue prior to the auction that contains a description of the producers/
winemakers of the auction lots as well as a description of the wine lots. The estimate (range) of the value of the
lot will be noted in the catalogue.

The starting price will be announced by the auctioneer on the day of the auction. The prices given in the catalogue
are gross prices in Hungarian forints (HUF). The starting price is also a gross price. The Confrérie reserves the
right not to offer, at its discretion, lots featured in the catalogue in the auction.

. The auction shall be organised according to the estimate. The auctioneer, with the assistance of several well-respected

experts, shall announce the reserve price after a short presentation of the auction lot. The auctioneer shall announce
the absentee bids received, the auction buyers shall place their bids by raising their bidding paddle. If more than
one bid is made for the starting price, the auctioneer shall advance the price in increments until one bidder remains
and the sale is made with the fall of the hammer. The title of the lot passes to the auction buyer who places the
highest bid. The auction shall continue until there are no further bids. If there are no further bids placed, the auc-
tioneer shall state the highest bid offered three times and that the person offering the most has bought the givenlot.

. The auction buyer (who is present) with the highest bid shall sign the purchase declaration contract at the auction.

The contract states the name, quantity and hammer price of the auction lot purchased by the bidder. The auction
buyer shall, at the latest the week following the auction, that is 3 May 2014, conclude the contract with the pro-
ducer, in the case of a finished wine or, in the case of an as-yet unfinished wine, or conclude the contract of agency
purchase agreement that details the conditions of cooperation between the producer and the buyer. The buyer
at auction shall transfer directly to the producer money due for the lot within 5 working days of signing the con-
tract. Such transfer shall be made against an invoice where the lot is bottled wine, or a prepayment invoice where
it is a semi-finished lot. The contract to be concluded between the producer and the buyer are available on the
Confrérie website at wwwitokajiborlovagrend hu.

In the unexpected event that in spite of a successful bid the contract specified under clause 11 herein is not con-
cluded for any reason attributable to the buyer or the buyer defaults on payment of the sale price due, the contract
of sale shall not be valid. The buyer shall lose any deposit paid and shall be required to compensate the producer
for any losses incurred due to the buyer’s breaking commitment to the sale.

Ifthere is no bid placed, the starting price shall not be reduced at the auction. After the auction of the last lot, the
opportunity arises for auction buyers to request the return of one or more unsold lots, and for a new bidding of
such reoffered lot to begin in accordance with these Conditions of Sale.

. The sale price is the result of the public bids by auction buyers. The Confrérie does not bear any responsibility

for the sale price.

. A record of the auction shall be made that includes (i) the venue and time of the auction, (i) the names of the

representatives organising the auction, (jii) data pertaining to the auctioned wines, the starting price and the ham-
mer price, (iv) the name and address of the auction buyer offering the highest bid (the buyer) and, in the case of
alegal entity, appropriate identification details.

Only persons over the age of 18 may bid at the auction. All forms of collusion and attempts to persuade a third party
to bid a price that significantly exceeds the realistic market price, and to thus wrong the third party, are prohibited.

17. Any issues not covered herein shall be governed by the Civil Code. In case of dispute the parties shall submit to

18.

19.

the jurisdiction of the Borsod-Abatj-Zemplén County Court.

These Conditions of Sale have been prepared in two languages: Hungarian and English. In case of dispute the
Hungarian version shall prevail

In all cases these Conditions of Sale shall be governed by the laws of Hungary



Jegyzetek / Notes




A2014. évi Tokaji Borarverés katalogusa
Kiadja: Tokaji Borlovagrend Egyesilet
H-3910 Tokaj, Kossuth tér 15.
info@tokajiborlovagrend hu
wwwitokajiborlovagrend hu

[=] 3t [
"z

Tervezés: Szentirmai Zsolt
Megjelenés idépontja: 2014. marcius






	Köszöntő
	Introduction
	Szepsy István a Nagy Tokaji Borárverésről / István Szepsy on the Great Tokaj Wine Auction
	Dusóczky Tamás: Tokaj Hegyalja szőlészetének fejlődése 
	Tamás Dusóczky: The development of the Tokaj Wine Region
	Programtervezet / Programme plan
	People
	Lovász Irén
	Winkler Nóra
	A Tokaji Borlovagrend Borvizsgáló Bizottsága / Confrérie de Tokaj Wine Tasting Committee
	Mészáros Gabriella
	Nicolas Godebski
	Ercsey Dániel
	Ronn Wiegand 
	Tételek / Auction lots
	Bardon - Lapis Furmint 2013
	Barta Öreg - Király Furmint Szelekció 2013
	Demetervin - Úrágya Furmint 2013
	Dereszla - Dorgó Furmint 2013
	Disznókő - Hegymegi Tokaji Száraz 2013
	Füleky - Úrágya Hárslevelű 2013
	Gizella - Szent Tamás – Barát Hárslevelű 2013
	Holdvölgy - Becsek Hárslevelű 2012
	Samuel Tinon Tokaj Grand Liquoreux - Szent Tamás Furmint 2013
	Szent Benedek - Köveshegy Furmint „184” 2013
	Szent Tamás - Szent Tamás Selection 2013
	Szepsy - Tokaji Furmint Nyúlászó ’58 2013
	Tokaj-Hétszőlő - Tokaji “Nagyszőlő” Furmint 2013
	Béres - Diókút Sárgamuskotály Késői Szüret 2013
	Budaházy - Szent Tamás-Makovicza Furmint Késői Szüret 2013
	Füleky - Dobai - Somos Késői Szüret 2013
	Disznókő  - Tokaji Aszú 6 Puttonyos „Hetedik” 2011
	Gróf Degenfeld - Aszú 6 Puttonyos Válogatás 2006
	Tokaj Kereskedőház Zrt. - Tokaji 5 puttonyos Aszú 2010
	Orosz Gábor - Tokaji Aszúesszencia 2002
	Kubus - Tokaji Esszencia 2003
	Borászatok / Wineries
	Bardon Borászat
	Barta Pince
	Béres Szőlőbirtok és Pincészet
	Budaházy Pincészet
	DemeterVin
	Dereszla Pincészet
	Disznókő Szőlőbirtok és Pincészet
	Füleky Pincészet
	Gizella Pince
	Gróf Degenfeld Szőlőbirtok
	Holdvölgy
	Kubus Pincészet
	Orosz Gábor
	Samuel Tinon Tokaj Grand Liquoreux
	Szent Benedek Pincészet
	Szent Tamás Szőlőbirtok és Pincészet
	Szepsy Pince
	Tokaj-Hétszőlő
	Tokaj Kereskedőház Zrt.
	Szállásajánlat / Accommodation offer
	ATokaji Borvidék térképe/ Map of  the Tokaj Wine Region
	Általános szerződési feltételek
	Terms and conditions
	Jegyzetek / Notes

