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Udvozoljiik Tokaj-Hegyaljan!

IMMAR NEGYEDIK ALKALOMMAL KOSZONTJUK a
Tokaji Borlovagrend legfontosabb rendezvényén,
a Tokaji Tavaszon, amelyet 2016. dprilis 22-24.
kozott a Tokaji borvidék tobb helyszinén ren-
deziink meg. A véltozatos programok lehetévé
teszik a vendégeknek, hogy felfedezzé¢k a torté-
nelmi helyszineket, diiloket és az Gjdonsdgokat is
arégioban. J6jjon és tartson veliink ezen a kiilon-
leges rendezvényen!

BORARVERES 4.0. A Tokaji Bordrverést 2016.
dprilis 23-dn, szombaton tartjuk Tokaj vdro-
sdban. Az el6z6 hdrom év rendezvényeinek
sikere utdn a negyedik drverés is felvonultatja a
torténelmi fehérborvidék teljes kinalatat. Mig
az elsd, 2013-as rendezvényen 13 tétel eladasa-
bl 20 250 000 forint folyt be az arverésen, 2014-
ben 21 tétel kelt el 27 130 000 forintért, 2015-ben
pedig 14 tételt értékesitettiink sikeresen 30 210
000 forintért. Reméljiik, hogy az Onék kozremi-
kodésének koszonhetden a 4. drverés még ennél
is sikeresebb lesz.

NYITVA A VILAG FELE. Minden tokajibor-kedve-
16t varunk az drverésre és a Tokaji Tavasz harom-
napos rendezvényére. Azoknak a vevéknek, akik
személyesen nem tudnak részt venni az drverésen,

A LEGJAVA. A Tokaji Borlovagrend a térség leg-
jobb termeldinek a korébol szarmazo kilonle-
ges borok megvasarlasanak a lehetdségét kindlja.
Hordos tételek (fél vagy egy gonci hordé mennyi-

ségben), illetve palackozott borok is kalapdcs ala
kertlnek. Az drverési tételek kivételes minésé-
gétaz el6z6 drverésekhez hasonloan most is egy
szakmai borvizsgalo bizottsdg biztositja.

EGYENSULY. Ebben az évben is kielégit6 az egyen-
stly a szaraz, kés sziiretelésti, édes szamorodni,
valamint az aszuborok és eszencia kozott. 19 ter-
mel6 0sszesen 27 tételt mutat be, amelyek mind-
egyike egyedi és megismételhetetlen.

A TOKAJ KULTURTAJ JAVARA. A kiilonleges tokaji

tételek exkluziv formdban torténd piacra juttata-
san kiviil az drverés célja az is, hogy hozzdjaruljon

az Abaujszdnto-Tokaj-Sdtoraljatjhely-hdrom-
szogben elteriil6 borvidék wjjaépitéséhez. A 2002

ota vilagorokségi kulturtdjként szimon tartott

Tokaj-Hegyalja mélt6 arra, hogy megérizzitk az

utékornak.

TokAj — TOBB EVSZAZAD TORTENELEM. Tokaj

volt az els6 zdrt borvidék négy évszizaddal

ezel6tt. Vitathatatlanul a vildg legkiemelke-
débb terméhelye, amely a borokban megjelend

dalékarakterek széles skaldjat kinalja a szaraz és

édes kategoriaban egyarant. A Tokaji Tavasz és

az annak keretében megtartott borarverés az év
legfontosabb eseménye: lehetéség minden bor-
kedvel6 szimara, hogy e gazdagsagba bepillant-
hasson, megismerhesse a legfrissebb bormivé-
szeti alkotdsokat.
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Welcome to Tokaj!

WE ARE DELIGHTED TO WELCOME YOU to the
main event of the Confrérie de Tokaj, the fourth
Tokaj Spring, held in interesting venues between
22-24™ April 2016. The varied events help our
guests discover the historic places, vineyards and
new experiences in the region. We hope you will
be able to join us at this special series of events.

AucTIoN 4.0. The Great Tokaj Wine Auction
will be held in the town of Tokaj on 23" April
2016. After the success of the first three years, the
fourth also parades the range of wines from our
historic white wine region. In 2013 the Auction
saw 13 lots sold for a total of 67 500 EUR, in 2014
21lots for 90 433 EUR and in 2015 14 lots for over
100 000 EUR. We hope that, with you, the fourth
will be even more successful.

OPEN TO THE WORLD. All Tokaji wine lovers
are welcome at both the Auction and the three-
day Tokaj Spring events. For those buyers who
are unable to join us for the Auction in person,
this year we also offer the opportunity to bid
by telephone.

THE BEST. The Confrérie de Tokaj Auction offers
the opportunity to buy unique contemporary
wines from the best producers in the region.
Barrel lots (half or one Génci barrel (136-1)) and
bottled wines will go under the hammer. As for
previous auctions the outstanding quality of the
Auction lots is ensured by the expert panel of the

Wine Tasting Committee.
%
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BaLANCE. This year also sees a balance between
dry wines, late harvest and sweet Szamorodni as
well as Aszt and Eszencia. 19 producers present
27 lots, each unique and unrepeatable.

To BENEFIT THE TOKAJ LANDSCAPE. Beyond
offering exclusive new releases of Tokaj, the
aim of the Auction is to help reconstruct this
historic wine region on the slopes of the Zemp-
lén mountains between Abautjszanté-Tokaj-
Sétoraljaujhely. The Tokaj Wine Region, a
World Heritage Cultural Landscape since 2002,
deserves to be preserved for future generations.

TOKAJ — CENTURIES OF HISTORY. Tokaj was
possibly the first appellation to be designated
four centuries ago. Undoubtedly one of the great
wine regions in the world, it offers a wide range
of styles and expressions of crus in both dry and
sweet wines. Tokaj Spring and its Auction are
the most important event of the year; all wine
lovers have the opportunity to discover this
richness and the latest wine creations with the
winemakers.



PROGRAMOK / EVENTS

TOKAJI TAVASY
TOKAJ SPRING

2016. APRILIS 22., PENTEK

Szakmai élmények a Tokaji Borvidéken.
Kiilonféle programok: mesterkurzus, dilétura,
borvacsora jazz koncerttel a bordszati
szervezetekkel tobb telepiilésen.

2016. APRILIS 23., SZOMBAT

Programsorozat Tokaj Varos
torténelmi helyszinein

VAKKOSTOLO
[zlelje meg a Nagy Tokaji Borrverés
kalapdcs ald keril6 borait.

BORLOVAGRENDI AVATAS
Koszontsiik egytitt a Tokaji Borlovagrend uj
tagjait a torténelmi Rakéczi Pincében.

NAGY TOKAJI BORARVERES
Elje 4t veliink az drverés felfokozott
hangulatat.

Helyszin: Tokaji Kulturélis és
Konferenciakozpont.

2016. APRILIS 24., VASARNAP

Fedezze fel a Tokaji borvidék csoddit.
Szabad program.

FRIDAY 22N° APRIL

Wine insight across the Tokaj region
Varied events: masterclass, vineyard tour, wine
dinner and jazz concert organised by the
wine associations.

SATURDAY 23R° APRIL

Historic venues
around Tokaj town

BLIND TASTING

A unique and playful opportunity to taste
exclusive lots to go under the hammer

INTRONISATION

Join us to welcome new Confrérie members in
the historic Rékdczi Cellar

GREAT TOKAJ WINE AUCTION

Experience the exciting atmosphere of the
auction room. Venue: Tokaj Cultural and
Conference Centre

SUNDAY 24™ APRIL

Discover the charm of the Tokaj wine region at
your own leisure. Free programme.

* A programokra valo regisztraciorol tovabbi informécio / More info: www.tokajiborlovagrend.hu
A programviltozas jogdt fenntartjuk! / We reserve the right to change the programme.
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A Tokaji Borlovagrend

A Tokaji Borvidék Vinum Regum Rex Vinorum Borlovagrendjének tagjai 2012. majus 30-dn, Saros-
patakon a Szent Erzsébet Hazban a Borlovagrend megujitasirol, mikodésének aj alapokra helyezé-
sérél és egyben egy 1j egyesiilet megalapitasarol dontéttek Tokaji Borlovagrend néven.

A Tokaji Borlovagrend célja, hogy visszaemelje Tokajt az 6t megilleté piedesztalra. A lovagrend a
termohely egyediségében és az itt késziild borok kivételes karakterében hivé legjobb borvidéki ter-
mel6ket fogja 0ssze egy szervezetbe, amely nyitva dll minden olyan borszeret6 és szakmabeli el6tt,
aki szeretne hozzdjarulni Tokaj-Hegyalja fejlédéséhez.

Confrérie de Tokaj

Members of the Tokaj Wine Region Vinum Regum Rex Vinorum agreed the rejuvenation and work-
ings of the Confrérie on 30" May 2012 in the Szent Erzsébet House in Sérospatak. The new society
took the name Confrérie de Tokaj.

The aim of the Confrérie is to reposition Tokaj to the place it deserves. The Confrérie serves as an
umbrella organisation for the best of the region’s producers who believe in terroir and the unique
character of these wines. Membership is open to all wine lovers and professionals who wish to con-

tribute to the region’s development.
7z
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Tokaj uj tavasza

TOKAJROL EGY SZERELMI TORTENETEM VAN. Es ahogy ez lenni szokott az ilyen

torténeteknél, gy emlékszem a kezdetére, mintha tegnap lett volna. 2001 maju-
saban, a Kdrpdtokon ativel6 torténelmi tton haladtam. Kicsiny sz6lébirtokok
siitkéreztek a tavaszi napfényben. Tokaj hegye méltdsagteljesen emelkedett a

horizont f6lé. Ugy tiint, Tokaj minden termeléje elfér a hivos templomban,
ahol 1993-as, 1995-0s és 1996-os aszik kostoloja zajlott. A borok ize, a barack
és a kajszi, a makos fliszeresség, a ,harsonasz6” (Hugh Johnson brilians kifeje-
zésével élve) — elsopré élmény volt. Egy életre rabul ejtett.

Tokaj az6ta kovette a belfoldi és nemzetkozi borpiac kilengéseit. De a tavlatokat
nézve a kilencvenes évek 6ta mutatott fejlddés egyszertien elképesztd. A tokaji
aszu ujbol és ujbol megvédte helyét a vilag legjobb borai kozott; 1993 és 1999
utdn ujabb emlékezetes évjiratok kovetkeztek: 1999, 2000, 2002, 2003, 2006 és
remélhetoleg 2009 is. A konnyt édes borok vilasztéka — sok sommelier 6ro-
mére — szélesedett. Az elbiivolé torténelmi stilust szaraz szamorodnit néhdny
elkotelezett kézmiives bordsz mentette meg a feledéstdl. A legbdmulatosabb fej-
16désen mégis a szaraz fehérborok mentek keresztiil. A tokaji boraszoknak egy
évtizedébe kerilt megfejteni a furmint-fejtordt, de szimos szdraz (vagy félsza-
raz) tétel vardzslatos médon fejezi ki a terméhelyi adottsagokat — és emellett
egyszerten felséges izélményt adnak.

Ahogy a mondis tartja, a mindség sohasem a véletlen miive: mindig intelligens
eréfeszitések el6zik meg. Az elért eredmények kétgenerdcionyi helyi bordsz, Tokaj
rettenthetetlen partizanjainak érdemei. Kiilon elismerés illeti a korai attor6-
ket: Szepsy Istvan, Diszn6ké, Oremus, Hétsz6l6, Pajzos, Grof Degenfeld, Royal
Tokaji, és Marta Wille-Baumkauff, akik akkor 2001-ben, Tokaj kozpontjiban a
kis templomban toltotték ki boraikat. A régié mailenytigozd litvanya ugyan-
akkor az ambiciézus harmincasok sikere is. Tehetségiiket és kreativitasukat
elnézve biztos vagyok benne, hogy Tokaj legjava még csak most van érkezoben.

A Nagy Tokaji Borarverés a helyi zsenialitds legtjabb megnyilvanuldsa: kitind
példdja az intelligens promocionak, rangot ad a Tokaji borvidéknek és folyékony
kincsének. Teljesen elmeriilni a vidéket alapjaiban dtsz6vo energidban, a bord-
szok dltal kindlhato legjobb mindséget bemutatva: nyeré parositas. Tokaj hosz-
szu utat tett meg 2001 6ta, de mindig képes volt a megujuldsra, akdr a természet
tavasszal. Megtiszteld, hogy tanuja lehettem ennek az utazdsnak.

Tokaj’s new spring

I HAVE A LOVE STORY WITH ToKAJ. And as usual with love stories, I remember
the beginning as if it were yesterday. In May 2001 I drove the historical route
through the Carpathians. Tiny little vineyards shone in the spring sun. The
Tokaj hill rose majestically on the horizon. All producers of Tokaj, it seemed,
could fit in the cool church where an al fresco tasting 0f 1993, 1995 and 1996
Asz1 took place. The flavour of those wines, the liquid apricot and peach, the
poppy seed spice, the “clarion tang” (Hugh Johnson’s brilliant expression)—it
was sheer bliss. I was hooked for life.

Since then, Tokaj has followed the ups and downs of the domestic and interna-
tional wine market. But looking in perspective, the progress it made since the
1990s is nothing short of staggering. Tokaji Aszu has yet and again confirmed
its status as one of the world’s greatest wines; 1993 and 1996 were followed
by more memorable vintages: 1999, 2000, 2002, 2003, 2006, 2009 (hopefully)...
The panorama of lighter sweet wines has expanded, making many a somme-
lier happy. Dry Szamorodni, a fascinating historical style, has been saved from
oblivion by a few dedicated artisans. But the most astonishing development has
involved dry white wines. It took Tokaj vintners a decade to solve the riddle of
Furmint, but many of the dry (or dryish) examples in bottle today are truly fas-
cinating in their terroir expression—as well as being simply delicious to drink.

Quality is never an accident, the adage goes: it is always the result of intelligent
effort. All those achievements are entirely the merit of two generations of local
vintners; relentless partisans of Tokaj’s uniqueness. Credit goes to the early
pioneers: Istvan Szepsy, Disznokd, Oremus, Hétsz6l6, Pajzos, Grof Degenfeld,
Royal Tokaji, and Marta Wille-Baumkauff who poured their wines in that lit-
tle church in the centre of Tokaj back in 2001. But the region’s fascinating land-
scape today is also the success of ambitious 30-year-olds. With their talent and
creativity,  am confident the best for Tokaj is yet to come.

The latest stroke of local genius is the Great Tokaj Wine Auction: a perfect exam-
ple of intelligent promotion and valorisation of Tokaj’s territory and its liquid

asset. A full immersion into the region’s grassroots energy, showcasing the best

quality vintners can offer: a winning combination. Tokaj has come a long way
since 2001 but has managed always to reinvent itself, like nature in springtime.
I feel privileged to have witnessed that journey.

Wojciech
Bonkowski



Arverés — negyedszer

LASSAN UJRA ELER BENNUNKET A TAVASZ és ezzel egyiitt a szokdsos kivancsi-
sag is. Hogy alakulnak az 6j borok? Kisimulnak-e husvétra, vagy vérat magdra
az évjarat? Melyik fajta, melyik diil6 fejlédik jobban? A botritisz miatt megint
nehezebb évjdrat tud-e azért mutatni valami jot is magabdl 2015-b61? Kérdé-
sek, melyekre el6bb-utobb vilaszokat is kapunk majd.

Egy viszont mar most is bizonyos: a 2016. évi Nagy Tokaji Borarverés licitre
kerild tételei kozott sok izgalmas akad. Vannak tokaji termel6k, akik a 2015-6s
évjaratot jobbnak mondjdk, mint 2013-at. Holott egyensulyban, eleven savak-
ban, finom szerkezetben 2013 egyel6re verhetetlennek latszik. Ha hozzatesszitk
azt is, hogy a termel6k mogott azota ijabb nehéz év tapasztalatai adnak nem
feltétlen pozitiv biztatdst, nevezhetjiik kihivasnak ezt a kissé hektikus, sokszor
kovethetetlen évjdratot. A hetekig tart6 szdrazsdg, a hdség, majd a rendiiletlen
esozések nehéz helyzet elé dllitottdk a bordszokat, am valami mégiscsak jra
bebizonyosodott. Mégpedig az, hogy azokon a teriileteken, ahol komoly sz61¢-
szeti munka folyt, ahol a sz6l6t sikeriilt egészségesen meg6rizni, ott nem széllt
el a remény kitind egyensulyu és izgalmas borok készitésére.

A széraz borok nehezebben fejlddnek, mint egy dtlagosnak mondhaté évjarat-
ban, de sok olyan tételt kostoltunk, amelyek valoban alatamasztjak a kiilonle-
ges mindséget. Sok terileten lehetett élénk és hatdrozott savakkal sziiretelni
kivaltképp a szaraz furmintnak valot, de komoly harsleveltvel is talilkoztunk.
[géretes, eleven borok, némelyik valoban komoly egyéniség. Erezhetden fino-
modik a hordéhasznalat, selymesebbek a textarak, lendiiletesek és izgalmasok,
nem az izmosabb fajtibol valék az idén sorra keriil6 szaraz tételek. Viszont ele-
gancidbol nincs hidny.

Edes borok frontjdn a legszebbek 2013-bol keriiltek ki, bar az egészen friss 2015-
6s borok kozott is van mit kdstolni. Aszu téren taldn a legszebb kindlattal idén
taldlkozunk. Egyes boroknal mar érvényesiilni latszik az eszményi tisztasag
és nagyon egészséges sz016, ettél a botritisz is mas dimenzioba keriil. Finom
savak, jo aranyok, gazdag fliszeresség, sok-sok ¢lénk gytimolcs. Szeretheté és
szép borok, és persze egyediek, megismételhetetlenek.

S hogy konkrétan mit is lehet varni az idei drverést6I? Illatokat, izeket, tapin-
tasokat, jo tarsasagot, 6romfoszlinyokat és pozitiv vilaszokat. Hogy Tokaj és
a korulotte 1év6 vilag még kerekebb legyen. Ami csak a mi aktiv kozremiiko-
déstinkkel val6sulhat meg, reménnyel, bizakoddssal és nyitottsaggal teli vara-
kozassal. Hiszen hamarosan tényleg tjra tavasz lesz.

Y
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Auction - for the fourth time

SPRING IS NEARLY UPON US and with it arrives curiosity. How are the new wines

developing? Will they be smooth by Easter? Or will the vintage make us wait?

Which variety, which vineyard is developing best? Can the 2015 vintage, a dif-
ficult year because of the Botrytis, show something great? Questions to which

we will get the answer sooner or later.

One thing is certain however. There are many exciting lots among those pro-
posed for the Great Tokaj Wine Auction 2016. There are some Tokaj producers

who say 2015 is better than 2013. Although in terms of balance, lively acidity and

refined structure 2013 seems at first to be unbeatable. If we add that the produc-
ers have another experience of a difficult vintage behind them which does not

necessarily give them positive encouragement, we could call this slightly hec-
tic, often unfollowable vintage a challenge. Arid conditions for weeks, the heat
and then undesirable rains created a difficult situation for the wineries. But one

thing was still proven again. On those lands where top-notch vineyard work is

carried out, where they managed to keep the grapes healthy, the hope for excel-
lent balance and exciting wines does not fade.

The dry wines are developing more slowly than those of what we could call an

average vintage. But we tasted many that truly underpin exceptional quality.
In many vineyards Furmint grapes with vibrant and definite acidity were har-
vested for dry wines, and we also have serious Harsleveld too. They are prom-
ising lively wines, some with very serious character. Barrel use is perceptibly
refined, textures are silkier, dynamic and exciting, dry wines this year are not

so muscly. But there is absolutely no lack of elegance.

On the sweet wine front the most beautiful are from 2013. Although there are
also lots worth tasting among the very fresh 2015s too. This year we have the
most beautiful Aszt wines. Some wines are showing the benefit of ideal clean-
liness and very healthy grapes, and thus Botrytis also appears in a different
dimension. Refined acids, good proportions, rich spiciness and an abundance
oflively fruits. Loveable and beautiful wines, of course unique, unrepeatable.

So what exactly can we expect from this year’s Auction? Aromas, flavours, feel-
ings, good company, moments of joy and positive answers. That Tokaj and its

world around be more rounded. And that can only happen with our active par-
ticipation, hope, trust and open expectation. As soon it really will be spring again.

Gabriella
Mészdros



NEGYEDSZERRE VARJUK a tavaszt
Tokajban és nézziik a tdjat azzal a
szemmel is, mennyi 6romot fog majd
adni a bordrverésre érkez6 vendégeink-

nek. A négy éve inditott nemzetkozi aukeio jo

uton halad; rekordletitések, telt hazas progra-
mok, borkdstolok és elegans vacsorak. Noveke-
dést ldtunk az drverési tételeknél is, tobb terme-
16t6] tobb tételt tartalmaz a katalogus, és bizom

benne, hogy ez vevéi oldalon is még tovibb

fokozza az érdeklédést. Mert minden szépséges

diilé, megismert bordsz, kostolt ritkasag kozott

alegnagyobb izgalom maga az aukcio lesz, ami-
hez sok sikert kivinok mindannyiunknak.

Winkler N6ra
Arverésvezetd

IMMARON HATODIK EVE, hogy
Tokajban ¢élek. Ez id6 alatt figye-
lemre mélté valtozasokat érzékeltem a
borvidéken a Tokaji bortermelék szem-
lélete, valamint a szaraz és aszt borok miné-
sége terén egyardnt. Ugy gondolom, hogy a
valaha volt legjobb borok késziilnek most a tér-
ségben (melyekbdl parat a Nagy Tokaji Borar-
verésen is megtalalhatnak), és nagy 6romomre
szolgdl, hogy részese lehetek ennek a torténelmi
ujjasziiletésnek.

Ronn Wiegand
Master of Wine, Master Sommelier

AS WE LOOK FORWARD to the spring
in Tokaj for the 4" time, let’s see the
landscape with the eye to perceive how
much joy it will give our guests at the wine
auction. This international auction which began
4 years ago is going in the right direction: record
hammer prices, full-house events, wine tastings
and elegant dinners. We see an increase in the
auction lots too; the catalogue contains more
producers and more lots than ever, and I trust
that this in turn will stimulate buyers’ inter-
est too. Because of all the beautiful vineyards,
renowned winemakers and rarities tasted, the
auction is the most exciting. And I wish all the
very best in their endeavours.

Nora Winkler
Auctioneer

THIS IS THE SIXTH YEAR that [ have
lived in Tokaj. During this time, the
changes that I have seen in the atti-

tudes of Tokaji wine producers and in the
quality of the wines - both dry and aszu - have
been nothing short of remarkable. I believe that
Tokaj's best-ever wines are being made right
now (some of them are here in this auction!),
and it is exciting and rewarding for me to be
part of its historic rebirth.

Ronn Wiegand
Master of Wine, Master Sommelier
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HORDOS
TETELEK

BARREL LOT




BARANYAI BELA
Tokaji Furmint Istenhegy 21-es hordé 2015

136 liter / 182 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordé / barrel: 190-263 eFt / €610-850
Palack / bottle: 1030-1440 Ft / €3-5

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szél6fajta: furmint
Termdéhely: Ritka, Istenhegy
Telepités éve: 1985

Talaj: zeolit, riolittufa, kvarc
Sziiret: 2015. oktéber 1.

Alkohol: 13% vol.
Cukor: 4 g/l

BORKESZITES: A sz616t hagyomanyos modon
dolgozom fel, mely sordn allokosaras kézi
mukédtetési prést hasznalok. Mind az erjesz-
tés, mind az érlelés zempléni tolgybol késziilt
fahorddban torténik.

Oktéber eleji sziiretb6l szarmazik az alap-
anyag, mely 100%-ban az Istenhegy-dulében
sziiletett. Ez a teriilet jellemzden sok kvarc- és
zeolitmaradvanyt tartalmaz, ami az itt termett
borok igen hatdrozott, de mégis eleven, vibralo
karakteréért felelos.

BORJELLEMZES: ,A bor 500 literes fahordo-
ban erjedt, jelenleg mar kiilon kis hordéban érik.
Remek egyensilyd, finom és elegans szerkezetii bor.
Klasszikusnak nevezhetd igen tartalmas, szinte
vastagnak mondandm. Aromatikdja jellemzden
az dsvdnyos borok visszafogottabb gyiimélcsisségét
mutatja. Hosszu, telt, utéizében sés-matt jegyek-
kel.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Ratka, Istenhegy

Planted: 1985

Ground: zeolite and quartz, rhyolite tuff
Harvest: 1 October 2015

Alcohol: 13 % vol.
Sugar: 4 g/l

WINEMAKING: | process the grapes in a tradi-
tional way, using a hand-press. Both the fermen-
tation and the aging are in barrels made of local
Zemplén oak.

All the grapes were harvested in early October in
Istenhegy vineyard. This land contains plenty of
quartz and zeolite remains which give the wines
a distinct but vibrant, lively character.

WINE TASTING: “This wine fermented in 500-1
wooden barrel and is currently aging in a sepa-
rate small barrel. Superb balance, this wine has
a refined and elegant structure. A classical style,
very substantial, I would say almost thick. The
aroma presents the more restrained fruit of min-
eral wines. Long, full finish with salty-matt notes.”
(Gabriella Mészdros)

BARTA PINCE
Tokaji Furmint Oreg Kiraly Vilogatas 2015

136 liter / 182 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordé / barrel: 1185-1675 eFt / €3820-5410
Palack / bottle: 6500-9200 Ft / €21-30

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Széléfajta: furmint

Termdhely: Mad, Oreg Kirdly-dals

Telepités éve: 2004-2005

Talaj: vulkanikus riolittufa, zeolit és voros agyag
Sziiret: 2015. szeptember

Alkohol: 12,5% vol.
Cukor: 6 g/l

BorkEsziTes: Az Oreg Kirdly-dil6 legkovesebb

DK-i fekvésti teraszardl sziiretelt furmint sz6lo-
bol késziilt, a birtok egyik legmagasabb fekvést,
kb. 1500 m?*-es tolgyerdo dltal hatarolt teriiletérol.
A sziiretet az optimalis érettségi allapotd, arany-
sarga furtok valogatasaval végeztiik. Hordoban,
spontdn erjesztettiik és érleltiik.

A gondos sziireti és boraszati munkanak koszon-
hetéen sziiletett meg ez a gytimolesos, gyémant
tisztasagu, dsvanyos, elegans és jé aranyu bor,
hosszu érlelési potenciallal.

BORJELLEMZES: ,Az Oreg Kirdly-diilé borai
lassabban fejlédnek, mint mds mddi diilék borai.
Lehet, hogy fiatalon nem a legbehizelgébb karak-
tert mutatjdk, de idével a hatdrozott, tiszta vonalii
és cizelldlt borok etalonjdt késtolhatjuk ezekben a
tételekben. Teltebb karakter, visszafogott aromavi-
lag jellemzi a bort a fejlédésnek ebben a fazisaban.
Hatdrozott és koncentrdlt.” (Mészdros Gabriella)
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Variety: Furmint

Vineyard: Mad, Oreg Kiraly-diilé

Planted: 2004-2005

Ground: volcanic rhyolite tuff, zeolite and red clay
Harvest: September 2015

Alcohol: 12.5 % vol.
Sugar: 6 g/l

WINEMAKING: Made from Furmint grapes har-
vested on the stoniest southeast-facing terrace,
one of the highest land of the Old King vineyard,
around 1500 m*bordered by oak forest. We har-
vested the golden bunches at the optimal point
of ripeness. We spontaneously fermented and
aged the wine in barrels.

Thanks to meticulous harvest and winemak-
ing work this fruit-driven, crystal-clear, min-
eral wine is elegant and harmonious with long
cellaring potential.

WINE TASTING: “Wines from Oreg Kirdly vine-
yard develop more slowly than wines from other
Mad vineyards. It is possible that they do not pre-
sent the most attractive character when young, but
over time we come to taste the reference quality in
these lots: distinct, clear line and chiselled wines.
Fuller character, restrained aromas describe the
wine at its current stage of development. Distinct
and concentrated.” (Gabriella Mészdros)



BERES SZOLOBIRTOK
Tokaji F&Z 2015

136 liter / 182 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordé / barrel: 675-947 eFt / €2180-3060
Palack / bottle: 3700-5200 Ft / €12-17

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szél6fajta: furmint, zéta

Term&hely: Erdébénye, Locse-, Didkuat-duils
Telepités éve: 2004

Talaj: riolit, riolittufa

Sziiret: 2015. oktober

Alkohol: 13% vol.
Cukor: 1,8 g/l

BORKESZITES: A Béres Tokaji F&Z 2015 egy
egyedi tétel, melyet kifejezetten a 2016-o0s drve-
résre készitettiink el. Oktéber elején ép, egészsé-
ges, szdraz borhoz kivdlo furmint és zéta alap-
anyagot tudtunk sziiretelni a Béres Sz6l6birtokon.
Ez a kiilonleges lehetdség adta az otletet ahhoz,
hogy kisérletet tegytink a két fajta szdraz borként
torténé hazasitasdra. Zuzds-bogydzds utan, egy-
éjszakas lepitést kovetden, Erd6bényén késziilt
tolgyfa hordéban tortént az erjesztés. Erjedés
utdn februdr végéig finomsepron tartottuk a
bort, heti kétszeri felkeveréssel.

BORJELLEMZES: , Egyedi, ritka osszedllitds. A
zéta a Diokiit-, a furmint a Lécse-diilé termése.
Késtoldskor a zéta hatdrozottan parfiimés illata
nem telepszik rd a borra, szinte egy friss, virdgo-
san édeskés feliitést ad csak. Részben virdgos karak-
tere mellett érezhetd fiiszeresség is feltiinik. Savai
meglehetdsen lendiiletesek, a hordés erjesztésnek
koszonhetden kis cserzéanyag egésziti ki a bor fér-
fias oldaldt. Izeiben a bardtsigosabb gyiimolcsos,
dszibarackos karakter uralkodik. Jo egyensiily,
meglehetésen hosszii utéiz.” (Mészdaros Gabriella)

Variety: Furmint, Zéta

Vineyard: Erdébénye, Locse-, Diokut-diilé
Planted: 2004

Ground: rhyolite, rhyolite tuff

Harvest: October 2015

Alcohol: 13 % vol.
Sugar: 1.8 g/l

WINEMAKING: Béres F&Z 2015 is a unique lot
we prepared specifically for the 2016 Auction. In
early October at Béres we harvested healthy ripe
Furmint and Zéta grapes perfect for dry wine.
This special occasion inspired us to make an
experimental blend of the two varieties. After
destemming and crushing, the must settled over-
night. Fermentation was in oak barrels made
in Erdébénye. After fermentation we kept the
wine on fine lees until late February, with stir-
ring twice a week.

WINE TASTING: “Unique, a rare composition. Zéta
from Didkiit, Furmint from Lécse-diilé. On tast-
ing the distinctly perfumed Zéta aromas do not
smother the wine, they give a fresh, slightly sweet
floweriness. Alongside the flowery character is a
discernible spiciness. Incredibly lively acids, a touch
of tannin from barrel fermentation complements
the wine’s masculine side. Friendlier fruit and
peach nature dominate in the mouth. Good bal-
ance, fabulously long finish.” (Gabriella Mészdros)
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DEMETERVIN
Tokaji Oregek 2015

75 liter / 100 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE

Tétel / lot: 700-980

eFt / €2260-3170

Palack / bottle: 7000-9800 Ft / €23-32

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Széléfajta: furmint, hdrslevelt

Termdhely: Mad, Urdgya 57, Oreg Kirdly-dilg
Telepités éve: 1930-as évek, 2005

Talaj: koves, voros nyirok

Sziiret: 2015. oktober

Alkohol: 13,5% vol.
Cukor: 1-2 g/l

BORKESZITES: A 52616 az Urdgya 57-es parcella-
jdban és a Oreg Kirdly-dtilben termett. Az érett,
egészséges furtoket bogyoztdk, majd kiméletes
kézi préselést alkalmaztak. A must spontan ter-
mészetes élesztokkel zempléni tolgyfa hordoban
erjedt ésjelenleg is érik.

BORJELLEMZES: , [gazi egyéniség ez a bor. Az
Urdgya-diil§ borai nem a kordn éré tipusba tar-
toznak, a Kirdly-dilo viszont mindig egy kissé
bardtsdgosabb arcdt mutatja a teriiletnek. Ennél
a borndl a két diilé szinte tapinthaté egymdsra
taldlasat érezhetjiik. lllatdban még érezni az erje-
désbol szarmazo finom élesztosséget, kevesebb gyii-
molcsot, némi csonthéjassal kiegészitve. Savai len-
diiletesek, cserzéanyaga érezheté, de nem t1ilzé.
Finom szerkezet, hosszii utéiz, komoly beltartalom
jellemzi.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint, Harsleveld

Vineyard: Mad, Urdgya 57, Oreg Kiraly-dilé
Planted: 1930s, 2005

Ground: stony, red nyirok clay

Harvest: October 2015

Alcohol: 13.5 % vol.
Sugar:1-2 g/l

WINEMAKING: The grapes were grown in Urd-
gya 57 parcel and Oreg Kirdly. The ripe, healthy
bunches were destemmed then gently hand
pressed. The must fermented spontaneously
with indigenous yeasts in Zemplén oak barrels
where it is currently aging.

WINE TASTING: “This wine is a real character.
Wines from Urdgya vineyard are not among the
early maturers, while the Kirdly vineyard always
shows a slightly friendlier face. In this wine we can
almost feel the meeting of two vineyards. The nose
still has subtle yeast notes from fermentation, less
[fruit with some stone fruits. Dynamic acids, tangi-
ble tannin, but not overpowering. Refined structure,
long finish, serious content.” (Gabriella Mészdros)



DISZNOKO
Tokaji Furmint Illéshazy-diilé 2015

136 liter / 182 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordé / barrel: 675-947 eFt / €2180-3060
Palack / bottle: 3700-5200 Ft / €12-17

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szél6fajta: furmint

Terméhely: Mez6ézombor, 1lléshdzy-dilo
Telepités éve: 1994

Talaj: riolit (biotit), agyagos vilyog
Sziiret: 2015. szeptember 18.

Alkohol: 13,5% vol.
Cukor: 1g/1

BORKESZITES: A tokéletesen beérett, egészsé-
ges fiirtoket kis (20 kg-os) lddakba szureteltiik,
majd bogydzds nélkiil a sz6l6t kisméretd pne-
umatikus préssel alacsony nyomason sajtoltuk.
A must 500 literes zempléni j fahordéban tle-
pedett, majd tlepitést kovetéen fajélesztds beol-
tds mellett abban is erjedt. Az erjedést koveto fej-
tést és stabilizalast kovet6en a bor ugyanabban
a horddban érlelédik. A teljes 500 literes tétel-
bél ondlléan csak 136 liter keriil lepalackozdsra
a Borlovagrend arverésére.

BORJELLEMZES: ,Visszafogottabb illatvildg, igen
tartalmas izekkel. Finom savszerkezet érezheto
benne, leheletnyi cserzéanyaggal. Az 500 literes
iij hordo jelenléte csak jelzésszeriien érezheté. Kifo-
gdstalan egyensiily, hatdrozott és nagyon tiszta
karakter. Szép savai és a visszafogott hordéhasznd-
lat eredményeként textiirdja is elegdns, hosszan és
tartésan tolti be a szankat.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Mezézombor, Illéshazy-dilé
Planted: 1994

Ground: rhyolite (biotite), clay loam
Harvest: 18" September 2015

Alcohol: 13.5 % vol.
Sugar:1g/l

WINEMAKING: We harvested the perfectly ripe
bunches in small (20 kg) boxes then pressed them
at low pressure in our small pneumatic press
without destemming. The must settled in 500-
litre new Zemplén oak barrels, then fermented
there with cultured yeast. Fermentation was fol-
lowed by racking and stabilisation and the wine
is aging in the same barrel. Of the 500-litre lot
only 136 litres will be bottled alone for the Con-
frérie auction.

WINE TASTING: “Restrained aromas, very substan-
tial flavours. Refined acidity structure with just a
hint of tannin. The presence of the 500-litre new
barrel is only just discernible. Impeccable balance,
a distinct and very pure character. Its beautiful
acids and careful barrel use have resulted in an ele-
gant structure of this wine which fills our mouth
splendidly for a long finish.” (Gabriella Mészdros)

DISZNOKO
Tokaji Aszakollekcié 2013

136 liter / 270 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordd / barrel: 4298-5984 eFt / €13 870-19 310
Palack / bottle: 15 800-22 000 Ft / €51-71

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Termdhely: Mezézombor, Disznéké Sz6l6birtok
Telepités éve: 1976,1988,1994

Talaj: vulkanikus agyag

Sziiret: 2013. szeptember 23. — november 11.

Vineyard: Mezdzombor, Disznoké Estate
Planted: 1976, 1988, 1994

Ground: volcanic clay

Harvest: 23" September - 11'"" November 2013

Széléfajta / Variety Hars Furmint Zéta
Alkohol / Alcohol: 13% 13% 13,5%
Cukor / Sugar: 132 g/l 156 g/l 156 g/l

BorkEsziTEs: A harom kiilonbozé fajtabol
késziilt aszt aromdi és szerkezete sokban eltérnek
egymastol, a feldolgozas modja azonban nagyja-
bol megegyezett. A 2013-as aszuszemek erételje-
sen botritiszesek és koncentraltak voltak. Mds-
fél éves hordés érlelést koveten egy-egy hordot
kilon megériztiink az arverésre.

BORJELLEMZES: ,,Ha az évjdrat karakterét aszii-
kon keresztiil szeretné valaki megismerni, idedlis
vdlasztis. A fajtdak 6ndllo illat- és izvildga és szer-
kezete még azokat is meglepi, akik rendszeresen
kostolnak tokaji édes borokat.

Hdrslevelii Aszii 2013: Intenziv, finom illat, a
hdrom tétel koziil taldn ennek a legbujabb az aro-
mavildga. Szerkezetre meglehetésen élénk, fiatalo-
san vibralo. [zeiben citrusos, egyensiilya nagyon jé.
Zéta Aszii 2013: Asziikategoridban egyediilallo
ez a fajta bor. Jellegzetesen édeskés, picit parfii-
mos karaktere van. Kostolva végig sima és sely-
mes. Krémes, gyiimolcsos, izgalmas. Buja, meleg.
Furmint Aszii 2013: Tiszta és hatdrozott, izgal-
mas az illata. Fiiszeresség és édes kortés karak-
ter jellemzi. Szdjban mdr most komplex és sima.
Valéjaban maga a tokéletesség. Izgalmas és hosz-

szit.” (Mészdros Gabriella)
"
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WINEMAKING: The aromas, flavours and struc-
tures of the Aszu from three varieties vary greatly.
However, the handling of the asza berries was

basically the same. The plentiful exceptional aszu

berries of 2013 were strongly botrytised and very

concentrated. After about one-and-a-half year’s

barrel aging we retained a barrel of each for the

auction.

WINE TASTING: “An ideal choice to discover the
2013 vintage through Aszii. The individual aro-
mas and flavours, structures and textures surprise
even those who regularly taste sweet Tokaji wines.
Harslevelii Aszii 2013: Intensive, refined nose, per-
haps the most charming aromas of the three lots.
Incredibly lively structure, youthfully vibrant. Cit-
rus flavours, very good balance.

Zéta Aszii 2013: Unique Aszii wine style. Dis-
tinctively sweet, slightly perfumed. Smooth and
silky on tasting. Creamy, fruit, exciting. Charm
and warmth.

Furmint Aszti 2013: Pure and defined, exciting
nose. Spiciness and sweet pear character. Already
both complex and smooth in the mouth. Perfec-
tion itself. Exciting and long.” (Gabriella Mészdros)



FULEKY
Tokaji Harsleveli Uragya 2015

136 liter / 182 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordé / barrel: 840-970 eFt / €2700-3100
Palack / bottle: 4600-5300 Ft / €15-17

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz6léfajta: harsleveld
Terméhely: Mad, Urdgya-dilé
Telepités éve: 1970-1975

Talaj: riolitos, koves nyirok
Sziiret: 2015. szeptember 9.

Alkohol: 14% vol.
Cukor: 4,1 g/l

BORKESZITES: Szép, egészséges furtoket vilo-
gattunk 14% potencidlis alkoholtartalommal a

madi Urdgya-dalébél, a kozel 40 éves DK-i fek-
vésu tltetvényinkbol. Ebbdl a terméhelybdl

szarmazo borokra jellemz6 a lassu, de egyenle-
tes erjedés. Evrol évre felismerhetd intenziv illat-
tal, sés—édes—mineralis jegyekkel.

BORJELLEMZES: ,Kétszeri sziiret eredménye az
alapanyag. A kordbbi, iidébb bort ado rész jelenléte
alapvetéen meghatdrozo a bor illataban. Kimon-
dottan intenziv hdrsmézes jegyei sem a fajtat, sem
a terméhelyet nem tagadhatndk le. Nagyon lassti
erjedést kovetden kezdte meg érlelodését, nehezeb-
ben nyilik izben, mint illatban. Igen j6 az egyen-
sulya. Hatdrozott, az illattal ellentétben kissé
markdns szerkezete a fajtat idézi. Kimondottan
koncentrdlt a bor, mdr érezni a hosszii eltarthato-
sdg garancidjdt benne. Asvinyos, sés utéiz zdrja,
nagyon tartos a szankban.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Hérslevelt

Vineyard: Mdd, Urdgya-dilé
Planted: 1970-1975

Ground: rhyolite, stony nyirok clay
Harvest: 9" September 2015

Alcohol: 14 % vol.
Sugar: 4.1g/l

BorkEsziTEs: We selected beautiful, healthy
bunches with 14 % potential alcohol from our

nearly 40-year-old vines in our southeast-facing

vineyard in the Urdgya-dul6, Mad. Wines from

this terroir typically ferment slowly and evenly
and have intensive aromas with salty-sweet min-
eral notes that can be discerned every year.

WINE TASTING: “Grapes from two harvests. The

earlier, crisper wine defines the aromas. Clearly

intensive linden flower honey notes do not betray

either the essence of either variety or terroir. Aging

followed a very slow fermentation, the wine opens

more slowly in the palate than the nose. Very good

balance. Defined, slightly marked (in contrast to

the nose) structure typical of the variety. A very

concentrated wine whose guarantee for long cel-
laring can already be felt. Mineral, salty long fin-
ish.” (Gabriella Mészdros)

FULEKY
Tokaji Late Harvest 2015

136 liter / 272 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordé / barrel: 1250-1440 eFt / €4050-4650
Palack / bottle: 4600-5300 Ft / €15-17

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz6léfajta: kabar, furmint

Termdhely: Vinnai-dul6 és Kiraly-diilé
Telepités éve: Vinnai: 1992, Kirdly: 80-as évek
Talaj: 16sz6s nyirok; riolitos, koves nyirok
Sziiret: Kabar: 2015. 11. 03., Furmint: 2015. 11. 07.

Alkohol: 11% vol.
Cukor: 95 g/l

BORKESZITES: A késoi sziiretelést borunk 15%-
ban a Vinnai-dalébél szarmazé kabarbdl, és

85%-ban a Kirdly-dalébél szarmazé furmint-
bol készilt. Toppedt, részben botritiszes fiirto-
ket sziireteltink. A feldolgozés is hasonlé médon

tortént a két tételnél, a bogyozds, majd alacsony

hémérsékleten torténd aztatast kovetden présel-
tink. Kiilon erjedtek ki fahordokban, és utdna

keriiltek 0sszehazasitdsra. Jelenleg egy harmad-
toltést 225 I-es fahordoban érlelédik.

BORJELLEMZES: , Intenziv illatot mutaté bor, mely-
ben a kabar jelenléte csak egy leheletnyi 6sziba-
rackos jelzésként érezhetd. Mellette a furmint
hatdrozottabb, élénkebben fiiszeres jegyei fedez-
hetck fel. Kostolva édessége visszafogottnak tiinik
a szép savai mellett. Remek ardnyai, finom cser-
zbanyaga sokkal tobbet jelent egy késdi sziirete-
lésii borndl. Hatdrozott, mégis légies bor, hosszii,
de nem tolakodé utéizzel. Lendiiletességét semmi
nem tori meg.” (Mészdros Gabriella)
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Variety: Kabar, Furmint

Vineyard: Vinnai-diil6 and Kiraly-diilé
Planted: Vinnai: 1992, Kirdly: 1980s

Ground: loess clay; rhyolite, stony clay
Harvest: Kabar: 03.11.2015,, Furmint: 07.11.2015.

Alcohol: 11 % vol.
Sugar: 95 g/l

BorkgsziTEs: Our Late Harvest wine is 15 %
Kabar from Vinnai vineyard, 85 % Furmint from
Kirdly. We picked shrivelled, partly botrytised
bunches. Winemaking was similar for both lots:
after pressing and maceration at a relatively low
temperature, we pressed the grapes. The two lots
fermented separately in wood barrels and were
later blended. Currently the wine is aging in 225-1
third-fill barrel.

WINE TASTING: This wine offers intensive aro-
mas and the hint of peach denotes the presence of
Kabar. The Furmint is more powerful with livelier
spicy notes to discover. On tasting the sweetness

seems almost restrained: its beautiful acids mean

it doesn’t behave as a sweet wine. Superb propor-
tions, lightness, subtle tannins mean far more than

alate harvest wine. Definite yet airy, long but not
overpowering with the finish. Nothing breaks its

dynamism.” (Gabriella Mészdros)



GROF DEGENFELD
Tokaji Harsleveli A Terézia 2015

136 liter / 182 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordé / barrel: 675-947 eFt / €2180-3060
Palack / bottle: 3700-5200 Ft / €12-17

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz6léfajta: harsleveld

Terméhely: Tarcal

Telepités éve: 2008

Talaj: rozsdabarna erdétalaj, 16sz, agyagos valyog
Sziiret: 2015. szeptember 15. — oktober 1.

Alkohol: 12,5% vol.
Cukor: 7,5 g/l

BORKESZITES: Sziiret teljes érésben, valogatva,
1 kg/toke terhelés, idealis sav/cukor/pH-egyen-
stly szem el6tt tartdsa a sziireti idépont megal-
lapitasandl. A sz616 18 fok alatt érkezett a pincé-
szethez, vilogatoasztal utin bogyozast és enyhe
zuzast kovetden kiméletes préselés, csak a szin 1é
felhasznéldsa a tételhez. Egynapos tlepités acél
tartdlyban, majd hutott erjesztés fahordoban.
5honapos érlelés hordoban mdsodtoltési 500 1-es
Kédar-hordéban, marcius kozepén palackozads.

BORJELLEMZES: , Hdrsleveliik kozott igazi ritka-
sdg ez a tétel. Hatdrozottsaga és komoly karak-
tere taldn a fajta igazi arcdt tudja megmutatni.
Asvdnyossdga erételjesebb, mint a szokdsos mézes-
hdrsas ténusok. Szerkezetében is kitiing alapanyag,
tartalmas és koncentrdlt. Még nagyon fiatal, érez-
ziik a hordot, de elegdns savait nem tudja elnyomni.
Kimondottan hosszui, tartalmas és komplex bor.”
(Mészdros Gabriella)

Variety: Hérslevelt

Vineyard: Tarcal

Planted: 2008

Ground: brown forest soil, loess, clay loam
Harvest: 15" September - 1*t October 2015

Alcohol: 12.5 % vol.
Sugar: 7.5 g/l

WINEMAKING: Perfectly ripe grapes were selected,
1kg / vine. Ideal acidity, sugar and pH balance
were carefully considered to choose the perfect
harvest time. The grapes arrived to the winery
atunder 18 °C and after the selection table were
destemmed, lightly crushed and gently pressed.
Only the pure must was used for this lot. One-
day settling in stainless steel then cooled fermen-
tation in barrel. Five months aging in second-
fill 500-1 Kaddr barrels, bottling in mid-March.

WINE TASTING: “This wine is rare among
Harslevelii wines. Its firmness and serious char-
acter can perhaps show the variety’s true nature.
Stronger minerality than the usual honey-linden
tones. Superb grapes, substantial and concentrated
in the structure. Still very young, we feel the barrel
but it cannot repress the elegant acidity. Expressly
long, full and complex wine.” (Gabriella Mészdros)

KVASZINGER
Tokaji Furmint Meszes-dil6 2015

136 liter / 182 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordé / barrel: 747-1056 eFt / €2410-3410
Palack / bottle: 4100-5800 Ft / €13-19

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Széléfajta: furmint

Terméhely: Olaszliszka, Meszes-dulé
Telepités éve: 1950-es évek

Talaj: kdzettormelékes kotott anyag
Sziiret: 2015. szeptember 20.

Alkohol: 14% vol.
Cukor: 2-3 g/l

BORKESZITES: 50-es években telepitett tltet-
vényrol szedtiik az alapanyagot 21 mustfokkal
1 kg/téke hozamkorlatozas mellett. Hordokban
erjedt és érlel6dott a tétel. Erjedés utan 1 hona-
pos sepron kevergetés kovetkezett.

BORJELLEMZES: ,Olaszliszka és Szegilong hatdra
a valésagban a Meszes-diilé. Illataban rengeteg
a kerti fiiszer, kis mentds felhang uralja. Elénk
savak, izeiben érezhetd cserzéanyag, finom élesz-
t6sség. Remek az egyensiilya, izében is meglehetd-
sen gazdag, lassan fejlédik. Karakterében inkdbb
szikdr bor, visszafogottabb gyiimolcsosséggel, érez-
hetéen nagyon dsvinyos teriiletrél szdarmazik.
Elénk, meglehetdsen hosszii is, utéizében az illat-
bél mar ismert finoman vegetdlis kerti fiiszerek-
kel.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Olaszliszka, Meszes-diil6
Planted: 1950s

Ground: firm clay with rock fragments
Harvest: 20" September 2015

Alcohol: 14 % vol.
Sugar: 2-3 g/l

WINEMAKING: We harvested the grapes at
23 Brix from vines planted in the 1950s with
1 kg/vine. The wine fermented and aged in bar-
rels. Fermentation was followed by one month
lees stirring..

WINE TASTING: “Meszes vineyard is on the border
between Olaszliszka and Szegilong. A plethora of
garden herbs in the nose, mint slightly has the upper
hand. Lively acids, tannins and subtle yeastiness
in the mouth. Superb balance and incredibly rich
in flavours. Develops slowly. This wine is on the
sinewy side with restrained fruit. It clearly comes
from avery mineral terroir. Vibrant and supremely
long finish with subtle garden herbs familiar from
the nose continuing.” (Gabriella Mészdros)



KVASZINGER
Tokaji Edes Szamorodni Hatalos 2015

68 liter / 136 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordé / barrel: 789-1102 eFt / €2550-3560
Palack / bottle: 5800-8100 Ft / €19-26

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szél6fajta: furmint

Termdhely: Szegilong, Hatalos-dil6
Telepités éve: 1998

Talaj: kdzettormelékes kotott anyag
Sziiret: 2015. oktober 30.

Alkohol: 12,5% vol.
Cukor: 150 g/1

BorkEsziTEs: Tobb mint 50%-ban asztsodott
turtoket kivdlogatva az alapanyagot 30 mustfok-
kal sziireteltiik oktober végén. A szigoru valo-
gatds kovetkeztében 1 gonci hordonyit sikeriilt
késziteniink. Zuzas, bogy6zds utdn 12 ords dzta-
tas kovetkezett, majd kiméletes préselés. Hor-
dokban erjedt és érlel6dott a tétel.

BorJELLEMZES: , [llatdban élénk és fiatalos, esz-
ményien tiszta karakter. Gyiimélesbomba és hatd-
rozott botritiszesség érezhetd benne. Ha lehetne a
botritisz illatdt és izét ondlléan is érezni, ez a bor
biztosan etalonként mutatnd azt. Késtolva finom
szerkezetet kapunk, érezheten eleven savakkal,
finom cserzéanyaggal. Selymes textiira és bonyo-
lult, izgalmas gyiimélesosség jellemzi izeit. Hosz-
szil és hatdrozott bor, fiatalos és tiszta.” (Mészd-
ros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Szegilong, Hatalos-dul6
Planted: 1998

Ground: firm clay with rock fragments
Harvest: 30" October 2015

Alcohol: 12.5 % vol.
Sugar: 150 g/l

WINEMAKING: We selected bunches with over
halfaszu berries at 33 Brix at the end of October.
After strict selection we managed to make one
Gonci barrel (136 1). The grapes were destemmed
and crushed before 12 hours of maceration then
gentle pressing. The wine fermented and aged
in barrel.

WINE TASTING: "Lively and youthful in the nose,
stunningly clean character. Distinct botrytised
notes can be felt in this fruit bomb. If it were pos-
sible to sense the aroma and flavour of Botrytis
separately, then this wine would certainly be a
reference. Tasting gives a refined structure with
perceptibly lively acids, subtle tannins. Silky tex-
ture and complex, exciting fruit characterise the
flavours. A long, defined wine, young and clean.”
(Gabriella Mészdros)

PATRICIUS BORHAZ
Tokaji Furmint Szarhegy-dilé 2015

136 liter / 182 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordé / barrel: 747-1056 eFt / €2410-3410
Palack / bottle: 4100-5800 Ft / €13-19

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Széléfajta: furmint

Termdhely: Sérazsaddany, Szarhegy-diilé
Telepités éve: 1998

Talaj: kémorzsds barna erdétalaj, piroxénandezit
Sziiret: 2015. oktéber 21.

Alkohol: 14,5% vol.
Cukor: 6 g/l

BORKESZITES: A Szdrhegy dil6t mint termdhe-
lyet eldszor 1329-ben emliti az irodalom. Tokéle-
tesen egészséges fiirtok kiméletes, gravitacios fel-
dolgozasaval késziilt a must, mely 400 literes, els6
toltési magyar tolgyfa hordokban erjedt és érik.

BORJELLEMZES: , A diilére jellemzd egyedi izvildg
és egyenstily szép alapot ad a bornak, melyet ele-
gdnsan egészitenek ki az érlelés finom aromai.
Hosszii, rendkiviil dsvdanyos és gazdag bor, a fur-
mint minden szépségével. Részben tartdlyban, rész-
ben hordéban érett. Ennek kdszonhetéen a friss,
primer aromdk éppiigy helyet kovetelnek maguk-
nak az izvilagban, mint a kissé visszafogottabb,
melegebb tonusok. A furmint fahéjas-dnizsos
fliszeressége kortés-birses gyiimolcsosséggel egyiitt
érezhetd izeiben, amit komoly dsvdanyossdg zdr a
korty végén.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Sirazsadany, Szarhegy-diilé
Planted: 1998

Ground: stony brown earth on pyroxene andesite
Harvest: 21" October 2015

Alcohol: 14.5 % vol.
Sugar: 6 g/l

WINEMAKING: Szdrhegy vineyard was first men-
tioned as a vineyard in 1329. The must was gently

made from perfectly healthy bunches in a grav-
ity flow process and fermented and is aging in

400-1 first-fll Hungarian oak barrels.

WINE TASTING: “This vineyard gives its typical
unique range of flavours and balance, providing
a beautiful base for this wine which is elegantly
complemented by refined aromas of aging. A long,
very mineral and rich wine, Furmint in all its glory.
Part of the wine aged in stainless steel, part in bar-
rel. Thus it has fresh primary aromas along with
slightly more restrained, warmer tones in the fla-
vours. The Furmint’s cinnamon-aniseed spiciness
with pear-quince fruits can be discerned in the
mouth. A serious minerality closes the sip.” (Gabri-
ella Mészdros)



SAMUEL TINON GRANDS VINS DE TOKA]J
Tokaji Furmint Szent Tamas 2015

136 liter / 182 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordé / barrel: 1130-1602 eFt / €3640-5170
Palack / bottle: 6200-8800 Ft / €20-28

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szél6fajta: furmint

Termdéhely: Mad, Szent Tamas-dilé
Telepités éve: 1960-as évek

Talaj: voros mészk, zeolit, riolittufa
Sziiret: 2015. szeptember 25.

Alkohol: 13% vol.
Cukor: 1,8 g/l

BorkEsziTEs: A 2012-es évjdrati Szent Tamds
Furmintunk elséként kelt el sikeresen az elsé
Nagy Tokaji Bordrverésen 2013-ban. Ez a fur-
mint remekil tikrozi a Tokaji borvidék e nagy
diiléjének tulajdonsagait. A 2015-9s év érdekes
volt a szdraz borok tekintetében. Ugy gondoltuk,
hogy a csapadékhidny miatt kevesebb savtarta-
lomra szdmithatunk, de ez végiil nem igy tor-
tént, hiszen remek harmoniaju borok sziilettek.
Samuel Tinon szamdra ez az év tokéletes volt arra,
hogy szdraz borain keresztiil nagyokat alkosson
kiilonboz6 nagyszerd termdhelyekrdl. Ot dalé-
szelektalt bor keriil nala forgalomba hamarosan
a2015-0s évjaratbol.

BORJELLEMZES: , [nfenziv, tiszta illatii bor, kétség-
kiviil gyorsabban fejlédik, mint az évjdrat szdraz
borai dltaldban. Koves-sos jegyek mellett szdamot-
tevo gyiimolcsosség is érezhetd benne. Szdjban a jo
savak finom cserzéanyaggal egyiitt jelennek meg,
kimondottan lendiiletes kezdést adva a kortynak.
Szerkezete a termdhelynek megfeleloen a karcsiibb,
de nagyon hatdrozott karaktert jelzi. Aromavi-
laga élénk és intenziv, finoman fiiszeres, dsziba-
rackos-kortés korben jdtszik. Hosszii bor.” (Mészd-
ros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Mdd, Szent Tamas-dulé

Planted: 1960s

Ground: red limestone, zeolite, rhyolite tuff
Harvest: 25" September 2015

Alcohol: 13 % vol.
Sugar: 1.8 g/l

WINEMAKING: After the great success of the
Dry Furmint Szent Tamds 2012, the very first
wine sold at the very first Tokaj Wine Auction in
April 2013, we continue our experience express-
ing Grand Cru Szent Tamds. This Dry Furmint
is a photograph of Tokaj’s most famous terroir.
2015 was a very interesting vintage for dry wines.
First, we thought that the wines would be short of
acidity because of the lack of rain but actually the
wines offer a nice acidity and a superb balance.
For Samuel Tinon it was the perfect vintage to
explore new terroirs. Five other growths repre-
senting the entire region will be soon be available.

WINE TASTING: “Intensive, clean aromas of this

wine which is undoubtedly developing more quickly

than dry wines of the same vintage. Rock and salty
notes with an abundance of fruit. Good acids with

refined tannins give the sip an expressly dynamic
beginning. The structure is both lean and very dis-
tinct in character as befits the terroir. Its world
of aromas is lively and intense, subtly spicy, play-
ing in a peach-pear sphere. Long wine.” (Gabri-
ella Mészdros)
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SAMUEL TINON GRANDS VINS DE TOKA]J
Tokaji Asza 5 puttonyos 2011

68 liter / 136 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordé / barrel: 2081-2911 eFt / €6720-9390
Palack / bottle: 15 300-21 400 Ft / €49-69

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Széléfajta: furmint
Termdhely: Olaszliszka
Telepités éve: 1920-1930
Talaj: riolittufa

Sziiret: 2011. november 2. fele

Alkohol: 12% vol.
Cukor: 197 g/1

BorKEsziTES: Ennek az aszunak az els6 része
a tavalyi drverésen taldlt gazddra. Ez a tétel az
egyetlen hordonyi aszibor, amelyet Samuel 2011-
ben készitett, tehat mondhatjuk, hogy az egész
aszuévjdrat ebben a borban koncentrilodik. Az
asztszemeket egyenként sziiretelték. Az eszencia
benne maradt az aszibogyokban, és igy atmen-
t6dott a borba. Az asziszemeket hdrom héten
dta mdr kierjedt szdraz borban aztattak, majd a
préselést kovetGen a tételt gonci hordéba toltot-
ték. Ez a bor szamunkra a 2011-es évjdrat leges-
legjobb bora.

BORJELLEMZES: ,Szinben, illatban komoly
intenzitdst mutat a bor. Erettebb, meleg illat, kis
dohdnnyal, diéval. Szerkezetében a meleg évjd-
ratnak megfelelé visszafogottabb savtartalom a
vezetd karakter. Cserzéanyag-tartalma még eré-
teljes, egyenstilya jo. A tipikus kajszis-dszibarackos
aromatika finom csonthéjas vonallal egésziil ki. A
bor hosszii, mélyebb karakterii, nem a virgonc, fia-
talos aszik egyike. Utdizét hatdrozott dsvdanyos-
sdg zdrja.” (Mészdros Gabriella)
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Variety: Furmint

Vineyard: Olaszliszka

Planted: 1920-1930

Ground: rhyolite tuff

Harvest: 2" half of November 2011

Alcohol: 12 % vol.
Sugar: 197 g/l

WINEMAKING: This lot is the second half of the
lot sold at last year’s Auction. This Asza 5 put-
tonyos is the only barrel of Aszu wine that Sam-
uel produced in 2011: the whole aszu vintage is
concentrated in this wine. Each aszu berry was
picked individually and the Eszencia remained
in the aszd berries, thus entering the wine. These
aszu berries were soaked in finished dry wine for
three weeks, and after pressing, the wine was
moved to the Gonci barrel. It was racked only
once. It’s the Best of the Best of this vintage for us.

WINE TASTING: “The colour and nose of this wine
show its serious intensity. More mature, warm
aromas with a touch of tobacco and walnut. The
structure has the more restrained acidity typ-
ical of warm vintage, a leading character. Tan-
nins are still powerful, the balance is good. The
typical peach and apricot aromatics are comple-
mented with a delicate stone fruit line. This long
wine with deeper character is no sprightly youth-
ful Aszii. Its finish is closed by a definite mineral-
ity.” (Gabriella Mészdros)



SAUSKA TOKAJ
Tokaji Furmint Medve 2015

136 liter / 182 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordé / barrel: 2392-2680 eFt / €7720-8650
Palack / bottle: 10 600-14 800 Ft / €34-48

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szél6fajta: furmint

Terméhely: Bodrogkeresztur, Medve-diil6
Telepités éve: 1980

Talaj: riolit, nyiroktalaj hézagokkal

Sziiret: 2015. szeptember 24.

Alkohol: 14% vol.
Cukor: 0,5g/1

BoRKESZITES: A bodrogkereszturi Medve-dulé
egyike pincészetiink legmagasabban fekvé tiltet-
vényeinek. A 10-30 éves telepitések egyiittesét
erdd veszi koriil, ami hiiti a sz616t és lassitja az
érést. Meghatdrozo a talaj magas magnézium-
szintje is, amely a vibrdlo dsvanyossdg mellett
ttizkoillatot és fanyar, kesernyés karaktert ad az
innen szarmazé boroknak.

A 2015. szeptember 24-i kézi sztiretet kovetGen
bogyéztuk a termést. Felerészben haszndlt és
uj francia horddban, felerészben tartélyban
erjedt, jelenleg is ebben érleljiik. Varhatéan az
drverést kovetden, mdjusban fejtjiik ki, és nya-
ron palackozzuk.

BORJELLEMZES: ,A bor 60%-a érett hordéban,
részben almasav bontott tétel. lllataban a friss, fia-
tal furmintok jellegzetes fiiszeresen élesztds karak-
terét érezziik. Gazdag aromavildg érezheté benne

mdr most is, holott fejlodése legelején tart. Szerke-
zete elegins, savai hatdrozottak, de a bor textiirdja

sokkal inkdbb mondhato selymesnek. Kifogasta-
lan egyensuly, remek ardnyok. Hosszii, tartalmas

utéiz zdrja.” (Mészdaros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Bodrogkeresztir, Medve-dilé
Planted: 1980

Ground: rhyolite, with nyirok clay lines
Harvest: 24" September 2015

Alcohol: 14 % vol.
Sugar: 0.5 g/1

WINEMAKING: The Medve vineyard in Bodrog-
keresztur is one of the winery’s highest. The vines,
between 10 and 30 years old, are surrounded by
forest which cools the vines and slows ripening.
The soil has a high magnesium content which,
along with vibrant minerality brings flint aroma
and a dry, slightly bitterness to the wines.

The grapes were hand-picked on 24th September,
then destemmed. Half fermented in used and
new French barrels, halfin stainless steel where
it is currently aging. We expect to rack the wine
in May and bottle it in summer.

WINE TASTING: ‘60 % of the wine is barrel-aged,
part with malolactic fermentation. Distinctively
spicy, yeasty notes of a fresh, young Furmint in
the nose. A rich world of aromas can be perceived
already, though the wine is only at the beginning of
its development. Elegant structure, defined acids
but the mouthfeel of the wine is definitely rather
silky. Impeccable balance, superb. A long, full fin-
ish to end.” (Gabriella Mészdros)

2
30

TOKA]J KERESKEDOHAZ
Tokaji Furmint Kévago 2015

136 liter / 182 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordé / barrel: 801-1129 eFt / €2590-3640
Palack / bottle: 4400-6200 Ft / €14-20

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Széléfajta: furmint
Termdhely: Mdd, Kévigs-diilo
Telepités éve: 1992

Talaj: riolit, riolittufa

Sziiret: 2015. szeptember 15-16.

Alkohol: 14% vol.
Cukor: 2 g/l

BorkEsziTEs: A madi Kévago-dilénkben szep-
tember 15-én és 16-dn az ép, egészséges furmin-
tot kézzel kis, 15 kg-os sziiretel6ladakba szedtiik
és szallitottuk be a tolcsvai feldolgozoba. A sz616
azonnal vilogatoasztalra kerult, ezutan egész fiir-
tokben préseltiik. A kiméletes lékinyerés utdn a
mustot 24 6rdig tilepitettiik, az erjesztés és az érle-
1és els6 toltési, M-es égetésti, 136 literes tolgyta
hordéban tortént, finomseprén tartassal.

BORJELLEMZES: ,Igazi egyéniség ez a bor. A
Kévagé- diilé dsvanyossdga hatdrozott zoldfii-
szeres kisérettel érkezik az illatban. Remek savak,
erdteljes struktira, jo egyensiily. Komoly, férfias
jegyek, amit izben a finoman elegdns turbolyds,
dnizsos karakter tesz vonzéva. Telt, koncentrdlt
és komplex furmint, vélhetéen hosszii potencidl-
lal.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Mdad, Kévigo-diilé
Planted: 1992

Ground: rhyolite, rhyolite tuff
Harvest: 15-16" September 2015

Alcohol: 14 % vol.
Sugar: 2 g/l

WINEMAKING: In K6vdgoé vineyard, Mad, we
hand-picked healthy Furmint grapes in small
15-kg boxes and delivered them to our Tolcsva
winery on 15" and 16" September. The grapes
were immediately sorted and we pressed the
whole bunch. After gentle pressing we settled
the must for 24 hours. Fermentation and aging
were in first-fill, medium-toasted, 136-1 oak bar-
rels, kept on fine lees.

WINE TASTING: “This is a unique wine. The min-
erality of K6vdgé vineyard arrives with green herb
notes. Wonderful acidity, powerful structure, good
balance. A serious, masculine character whose sub-
tly elegant chervil and aniseed character make it
attractive. A full-bodied, concentrated and com-
plex Furmint which probably has long aging poten-
tial.” (Gabriella Mészdros)



TOKA]-HETSZ()L() SZOLOBIRTOK
Tokaji Furmint 2015 Hétsz616-dil6 1502

136 liter / 182 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordd / barrel: 619-947 eFt / €2000-3060
Palack / bottle: 3400-5200 Ft / €11-17

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szél6fajta: furmint
Termdhely: Tokaj
Telepités éve: 1994

Talaj: 16sz

Sziiret: 2015. szeptember 8.

Alkohol: 13% vol.
Cukor: 2 g/l

BorkEsziTEs: 2015-ben dontottiink ugy elészor,
hogy kiilon Hétszol6-dulénkrél, szdraz furmin-
tot készitink.

Megemlékezve a Hétsz6l6-dlé alapitéévérdl
(1502), és 1évén, hogy az elsd 2015-6s évjdrat sza-
mai az alapitéév szdmaival megegyeznek, az drve-
résre szant bornak a Tokaji Furmint 2015 Hét-
sz616-dul6 1502 nevet adtuk.

Abort a szeptember eleji sziiret és préselés utdn,
haszndlt fahordéban erjesztettiik, majd érleltiik.
Varhatdan dprilisban lepalackozzuk. Erlelés koz-
ben atlagosan 2 hetente felkeverjiik a finomseprét.

BoORJELLEMZES: , Tiszta, élénk, lendiiletes illattal
indul. Kérte és szdmotteve dsvanyossdg finoman
édes, mézes tonusokkal. Elénk, lendiiletes savak,
karesiibb test. A hordo jelenléte még érezhetd a
borban, de leginkdbb csak az aromavilagot gaz-
dagitja. A lendiiletes savak mellett a bor hosszii,
elegins, némi vegetilis karakterrel. Szinte Chopin
etiidjeinek egyikét hallhatjuk ebben a borban. Len-
diilet, szenvedély és elegancia jellemzi.” (Mészd-
ros Gabriella)

Variety: Furmint
Vineyard: Tokaj

Planted: 1994

Ground: loess

Harvest: 8" September 2015

Alcohol: 13 % vol.
Sugar: 2 g/l

WINEMAKING: In 2015 we decided for the first
time to make single-vineyard dry Furmint from
the various Hétszo16 vineyards.

In commemoration of the founding year of the
vineyard (1502), and because the numbers of the
2015 vintage are the same, we gave our auction
wine the name Tokaji Furmint 2015 Hétsz616-
diils 1502.

Grapes harvested in early September were
pressed then fermented and aged in used bar-
rel. We expect to bottle in April. During aging
we stir the lees every two weeks on average.

WINE TASTING: “The wine begins with a clear,
lively, dynamic nose. Pear, considerable mineral-
ity with subtle sweet, honey tones. Vibrant, spir-
ited acids, leaner body. Very lively acidity in the
mouth. The barrel can be discerned in the wine,
but it primarily enriches the aromas. The wine has
length and elegance alongside the lively acids and
a slight vegetal character. You can almost hear one
of Chopin's études in this wine. This wine has dyna-
mism, passion and elegance.” (Gabriella Mészdros)
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TOKAJ-HETSZOLO SZOLOBIRTOK
Tokaji Edes Szamorodni 2013

136 liter / 272 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordé / barrel: 1687-2367 eFt / €5440-7640
Palack / bottle: 6200-8700 Ft / €20-28

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Széléfajta: furmint
Termdéhely: Tokaj
Telepités éve: 1994
Talaj: 16sz

Sziiret: 2013. november

Alkohol: 11,5% vol.
Cukor: 143 g/1

BorkEsziTEs: Ehhez a borhoz két elsé osztélyu
dtlénkbol, Hétsz6l6, és a Nagyszold, sziireteltik
a sz6lot. Egész botritiszes furtoket szedtiink és
préseltiink. Zempléni uj fahorddban erjesztet-
tik, majd 2 éven 4t haszndlt hordékban érlel-
tiik. Ez az édes szamorodni egy komoly 5 put-
tonyos aszu értékeivel rendelkezik, amit a 143
¢/l maradékcukor is jol mutat. Ezzel a borral is
szeretnénk megmutatni, hogy az édes szamo-
rodni kategéria igenis egy komoly borkategori-
dja Tokaj-Hegyaljanak.

BORJELLEMZES: ,Illatban intenziven érezziik a
botritisz és némiképp a hordo jelenlétét a borban.
Kajszi- és dszibarack, citrusok és édeskés fiiszeres-
ség jellemzi. Szerkezetét a lendiiletes savak vezetik,
még némi finomoddsra vdro cserzéanyaggal. Len-
diiletes szerkezet, j6 aranyok jellemzik. Edesérzete
visszafogott, az aromatikat izében is sokkal inkabb
a fiiszerek alakitjak. Hosszii és fiatal bor.” (Mészd-
ros Gabriella)
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Variety: Furmint
Vineyard: Tokaj
Planted: 1994

Ground: loess

Harvest: November 2013

Alcohol: 11.5 % vol.
Sugar: 143 g/l

WINEMAKING: We harvested the grapes for this

wine in our Hétsz616 and Nagyszol6 vineyards,
both of which are historically Premier Cru. We

picked and pressed fully botrytised bunches, fer-
mented in new Zemplén oak and aged the wine

for two years in used barrels. This Sweet Szam-
orodni has the content of a serious 5 puttonyos

Asz1, as the 143 g/l sugar indicates well. With

this wine we would also like to show that Sweet

Szamorodni is a serious Tokaj wine style.

WINE TASTING: “Botrytis is intensive in the nose,
with a hint of barrel aging. Apricot, peach, cit-
rus and sweet spices abound. Dynamic acidity
leads the structure, with some tannins that will
soften with time. Dynamic structure, good bal-
ance. Restrained sense of sweetness, spices lead
the aromatics. Long and young wine.” (Gabriella
Mészdros)



ZSIRAI P

INCESZET

Tokaji Furmint Ko6zéphegy 25-6s hordo 2015

136 liter /

182 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Hordé / barrel: 783-1092 eFt / €2530-3530
Palack / bottle: 4300-6000 Ft / €14-19

A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szél6fajta: furmint

Terméhely: Mad, Kozéphegy

Telepités éve: 1970-es évek eleje

Talaj: voros agyag, riolittufa, kvarc
Sziiret: 2015. szeptember 19. és okt6ber 7.

Alkohol: 13% vol.
Cukor: 4-5 g/1

BORKESZITES: Tobbszori sziiret hazasitasibol
készult. Mindegyik sziiret alkalmaval bogyé-
zast kovetden 3-4 ordt dztattuk a sz6ldszemeket
a mustban, majd egy kiméletes préselést kove-
téen hordoban, spontdn erjesztettiik a borokat.
Erjedés utdn hdzasitottuk, jelenleg egy 136 lite-
res horddban érleljik.

BorjELLEMZES: , [llatdban élénk fiiszeresség érez-
het6, menta, dnizs, némi sos beiitéssel. Kissé visz-
szafogott, de levegével nagyon szépen megnyilik.
Szdjban hatdrozott savak fogadnak, eleven, de nem

tilzo sem mennyiségét, sem mindségét illetéen. Kis

cserzbanyag érezheto a savak mellett. Kimondot-
tan hosszii és tartos a szankban. Izeiben is kevere-
dik egy finoman visszafogott zoldfiiszeres vonal a

sos-dsvanyos jegyekkel. Egyenes vonalil, szép szer-
kezetii bor, mely fejlodése legelején tart.” (Mésza-
ros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Mdd, K6zéphegy

Planted: early 1970s

Ground: red clay, rhyolite tuff, quartz
Harvest: 19" September and 7% October 2015

Alcohol: 13 % vol.
Sugar: 4-5 g/l

WINEMAKING: A blend of grapes from several
pickings. After each harvest we destemmed the
grapes and macerated them in the must for 3-4
hours. Then it was gently pressed before spon-
taneous fermentation of the wine in the barrel.
We blended them after fermentation and are cur-
rently aging it in a 136-1 barrel.

WINE TASTING: "Vibrant spiciness in the nose with

mint, aniseed, slight saltiness. A touch restrained
but opens beautifully with some air. Distinct acids

in the mouth, lively but not overpowering in quan-
tity or quality. A hint of tannin perceptible next to

the acids. Expressly long and extended on the pal-
ate. A subtly restrained herbiness combines with

the salty-mineral notes. Straight, beautiful struc-
ture that is right at the start of its development.”
(Gabriella Mészdros)

PALACKOS
TETELEK

BOTTLED LOTS




BASILICUS
Tokaji Cuvée Eleven 2011

136 liter / 272 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 680-952 eFt / €2200-3080
Palack / bottle: 2500-3500 Ft / €8-11

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szél6fajta: furmint, zéta, sirgamuskotaly
Termdhely: Tarcal, Mestervolgy-diils, Fekete-
hegy; Tokaj, Verebes-dulo

Telepités éve: 1986 Mestervolgy-diils, 1990 Feke-
tehegy, 1997 Verebes-diilé

Talaj: [6sz

Sziiret: 2011. november 11.

Alkohol: 11% vol.
Cukor: 91 g/l

BORKESZITES: A sz6ldsziiret 2011. november
11-én tortént nagyon szigoru valogatassal. A
beérkezé sz6l6t zuzdst-bogyozast kovetden
rovid ideig aztattuk. A préselés kiméletesen, 2
bar nyomasig tortént. A kipréselt mustot tilepi-
tettiik, majd hordéban tortént az erjesztés, mely-
hez fajéleszt6t hasznaltunk. Az erjedést kovetSen
a bor tobbéves 225 literes hordékban 2012 mér-
ciusaig érlel6dott.

BORJELLEMZES: , A mdr-mdr érett dllapotban lévo
borok tiszta és hatdrozott karaktere jellemzi. Illa-
taban meglehetdsen gazdag, részben egy torokmé-
zes vonulattal, mellette finom gyiimdlcsosség és
lendiiletes fiiszeresség érezhetd. A meleg évjdrat-
nak megfeleléen nem a legélénkebb savtartalom
az, ami miatt szeretjiik ezt a tételt. Szinte szeli-
den selymes karaktere, érdekes, szép izei, kerek-
sége teszi behizelgové. Textiirdja nagyon sima és
selymes. Mély, gazdag és buja bor, sokak kedvence
lehet.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint, Zéta, Sargamuskotaly
Vineyard: Tarcal, Mestervolgy-diilo, Feketehegy;
Tokaj, Verebes-dilé

Planted: 1986 Mestervolgy-diil, 1990 Fekete-
hegy, 1997 Verebes-diilé

Ground: loess

Harvest: 11" November 2011

Alcohol: 11 % vol.
Sugar: 91 g/l

WINEMAKING: Harvest with strict selection on
11" of November 2011. After destemming the
grapes were macerated for a short time and then
gently pressed at 2 bar. The pressed must settled,
then fermented with cultivated yeast in barrels.
After fermentation it was aged in 225-litre bar-
rels until March 2012.

WINE TASTING: ‘It has the clean and defined

character of mature wines. Incredible richness of
aromas, with a honeycomb aspect alongside deli-
cious fruits and dynamic spiciness. As one would

expect of a hot vintage, it’s not the liveliest acidity

for which we love this wine. It’s attractive for its

almost modestly silky character, interesting and

beautiful flavours, and roundedness. Very silken

and smooth texture. A deep, rich and charming
wine that could be a favourite for many.” (Gabri-
ella Mészdros)
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DOROGI TESTVEREK PINCESZETE
Tokaji Sargamuskotaly Asza 6 p. Lonyai dil6 2012

136 liter / 272 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE

Tétel / Lot: 4026-5631
Palack / bottle: 14 800

eFt /€12 990-18 170

-20 700 Ft / €48-67

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz6léfajta: sairgamuskotaly
Terméhely: Tarcal, Lonyai-dilo
Telepités éve: 2000

Talaj: 16sz, alapkdzet riolit
Sziiret: 2012. november kozepe

Alkohol: 11,5% vol.
Cukor: 177 g/1

BORKESZITES: A tarcali Lonyai-dilé sdrgamus-
kotaly-parcelldjaban szeptember kozepén kezd-
tik az asztiszemeket tobb menetben, ami novem-
ber kdzepén a sziirettel zarult. Az osszegyujtott
aszuszemeket a maradék sz616bol készult must-
ban (murciban) dztattuk 48 ordn keresztil. Ezek
utan harmadik toltést, zempléni hordoban erjedt
tovabb spontdn. Kétéves fahordds érlelést kove-
t6en palackban fejlédik tovabb.

BORJELLEMZES: , lllatdban mdr boditéan mus-
kotdlyos ez a bor. Tele gyiimolcsokkel, mézzel és a
52616 izgalmas, parfiimos karakterével. Nyomok-
ban citrusossdg, leheletnyi dio és levendula. Szdj-
ban vastag és telt karaktert érziink, a meleg évjdrat
nagyon tiszta és egyértelmii lenyomata. Finom sav-
szerkezet, érezhetd, de éppen csak érintésnyi cser-
z6anyag. Meleg tonusii, puha, simogaté bor, mely
nagyon hosszan megmarad a szankban.” (Mészd-
ros Gabriella)

Variety: Sdrgamuskotdly
Vineyard: Tarcal Lonyai-diilé
Planted: 2000

Ground: loess, rhyolite base rock
Harvest: mid-November 2012

Alcohol: 11.5 % vol.
Sugar: 177 g/l

WINEMAKING: We started our first selection of
aszu berries in the Tarcal Lonyai vineyard parcel
of Sargamuskotély in mid-September and, after
several passages, we finished in mid-November.
The aszu berries were macerated in the must of
the remaining grapes for 48 hours. Then they
fermented spontaneously in third-fill Zemplén
barrels. After two-years’ barrel aging they are
turther developing in the bottle.

WINE TASTING: “This wine starts with the enchant-
ing fragrance of Muscat. Full of fruit, honey and
the exciting perfumed character of the grapes. A

hint of citrus, a touch of walnut and lavender. Vis-
cous and full in the mouth, this is a very clear and
direct print of the hot vintage. Refined acidity with

just perceptible tannin, a mere suggestion. Warm

tones, a soft and caressing wine that stays very long
in the mouth.” (Gabriella Mészdros)



DOROGI TESTVEREK PINCESZETE
Tokaji Eszencia 2012

10 liter / 40 x 250 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 988-1380 eFt / €3190-4460
Palack / bottle: 24 700-34 500 Ft / €80-111

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz6l6fajta: furmint, harsleveld, sargamuskotaly,
kovérszolo, zéta

Termdhely: Tarcal, El6hegy, Lényai, Mestervolgy,
Thurz6, Mogyoros-diilék

Telepités éve: 1950-2002 kozott

Talaj: 165z, riolit-dacit alapkézetek

Sziiret: 2012. szeptember 20. — november végéig

Alkohol: 3,5% vol.
Cukor: 493 g/l

BorkEsziTEs: A tarcali dlok aszitermését
szeptember 20. és november vége kozott tobb
menetben dsszegyjtottik és liddkban taroltuk.
Az igy Osszegyujtott asziszemek sajdt stlydtol
kicsepegd eszencidjét iivegballonokba helyeztiik,
ahonnan hosszu, feliileti erjedés utdn palackba
kertltek.

BORJELLEMZES: ,,A nagyon meleg és szdraz tokaji

évjdratok — akdrcsak 2012 - furcsa, kissé szokatlan

médon viselkednek. Nagyon kevés, de kitiiné miné-
ségii asziiszem termett ebben az évben, viszont az

alapanyag a komoly szdrazsdg miatt kimondottan

egészséges és komplex izeket hordoz. Igy lesz egy

nemes rothaddsra épit6 karakter buja és hatdro-
zott, stirti és a gyiimolcsosségtol dtitatott. Az illatos

szélofajtak pikdns izei zdrjdk a kortyot.” (Mésza-
ros Gabriella)

Variety: Furmint, Hérsleveld, Sdrgamuskotaly,
Kovérszol6, Zéta

Vineyard: Tarcal, EI6hegy, Lonyai, Mestervolgy,
Thurzé, Mogyoros-diilék

Planted: between 1950 and 2002

Ground: loess, rhyolite-dacite base rock
Harvest: 20" Sept. to end of Nov. 2012

Alcohol: 3.5 % vol.
Sugar: 493 g/l

WINEMAKING: We selected the aszu berries of
the Tarcal vineyards in several passages between
20" September and the end of November and
stored them in vats. The Eszencia pressed out
under the weight of the aszu berries was kept in
glass demi-johns for a long, light fermentation
after which it was bottled.

WINE TASTING: “Very hot and dry Tokaji vintages

— like 2012 - behave a little strangely, unusually. The
very few aszii berries formed this year were of out-
standing quality, but thanks to the great aridity
the grapes bring expressly healthy and complex fla-
vours. And this becomes the charm built on noble
rot, firm and thick, imbued with fruit. The spicy
flavours of fragrant varieties close the sip.” (Gabri-
ella Mészdros)

ERZSEBET PINCE
Tokaji Kiraly 1A 2009

68 liter / 136 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 558-789 eFt / €1800-2550
Palack / bottle: 4100-5800 Ft / €13-19

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Széléfajta: furmint

Termdhely: Mad, Kiraly-dulo
Telepités éve: 1992

Talaj: agyagos nyiroktalaj, riolittufaval
Sziiret: 2009. oktober

Alkohol: 10,5% vol.
Cukor: 144 g/l

BoRrkESziTES: 100% furmint a madi Kirdly-
dtilébol. Mikroparcella, azért kapta a Kirdly 1A

nevet. Szamorodnieljardssal késziilt a bor. 2009-
ben kevés volt az asziiszem, ezen a sz616n 15-20%

volt a botritisz aranya. Egy éjszakai dztatds utin

hagyomdnyos feldolgozast kapott. Tartédlyban

erjedt és erjedés utdn keriilt zempléni tolgyfa hor-
doba (2. toltést, szerednyei) 11 hénapos fahor-
dos érlelésre.

BORJELLEMZES: , Ez a bor iijabb bizonyitéka

annak, hogy a kevésbé botritiszes évjdratok is

milyen komoly beltartalmi értékekkel biro édes

borokat tudnak adni. Az alapanyag tisztasdga és

hatdrozottsiga a furmint mély fiiszerességében is

érezheté. Visszafogottabb savszerkezet, mar telje-
sen letisztult izkép jellemzi. Erett, meleg ténusii

bor.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Mad, Kiraly-dilé

Planted: 1992

Ground: clay nyirok earth with rhyolite tuff
Harvest: October 2009

Alcohol: 10.5 % vol.
Sugar: 144 g/l

WINEMAKING: 100 % Furmint from a small par-
cel in Kirély vineyard in Mad, hence the name.
There were few asza berries in 2009. About

15-20 % of the grapes were botrytised in this vine-
yard. Made using the Szamorodni method. After

one night’s maceration we processed it tradition-
ally. It was fermented in stainless steel and then

aged in a (second-fill Szerednyei, 200-1) Zemplén

oak barrel for 11 months.

WINE TASTING: “This wine is further proof that
vintages with less Botrytis can also give sweet wines
with such impressive content. The cleanness and
the distinct character of the grapes can also be
felt in the Furmint’s deep spiciness. Restrained
acid structure, it has a totally clear world of fla-
vours. A mature wine with warm tones.” (Gabri-
ella Mészdros)



HOLDVOLGY
Tokaji Edes Szamorodni Eloquence 2011

68 liter / 136 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 844-1184 eFt / €2720-3820
Palack / bottle: 6200-8700 Ft / €20-28

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szél6fajta: furmint, hdrslevelt

Terméhely: Mad, Kirdly, Kakas, Becsek,
Nyuldszé, Ura’gya, Holdvolgy, Dorgo-tet6
Telepités éve: 1965-2004

Talaj: riolit, andezit és ezek tufdi

Sziiret: 2011. november 11-30.

Alkohol: 12% vol.
Cukor: 115 g/l

BORKESZITES: A szamorodnifiirtok talérett,
asztisoddsnak indult szélészemeket és kész

asztiszemeket tartalmaztak. Bogy6zds és 12 6rds

dztatds utdn lett préselve és kierjesztve. Ezutdn

hordékban érett két évig. Palackozds utdn a ter-
vezett palackos érlelése 3 év. Most ebben a fdzis-
ban van a bor.

BORJELLEMZES: ,A bor illata mdr-mdr érett jegye-
ket mutat, de a furmint és a hdrslevelii karaktere
is egyértelmiien érezhetdé benne. Meleg tonusii,
izgalmas, gyiimélcsos karakter. Kimondottan jo
az egyenstilya, a maradékcukor nem nyomja el
gyiimélcsdsségét. Szépek a savai, finom a cserzé-
anyaga. Remek egyensiily, izgalmas és buja tétel,
mely az elegancidt sem nélkiilozi. Mdr most is tel-
jes komplexitast mutat.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint, Harslevel(

Vineyard: Mad, Kiraly, Kakas, Becsek, Nyuldszo,
Urdgya, Holdvélgy, Dorgd-tet§

Planted: between 1965 and 2004

Ground: rhyolite, andesite and their tuffs
Harvest: 11-30" November 2011

Alcohol: 12 % vol.
Sugar: 115 g/l

WINEMAKING: Szamorodni bunches contained
overripe grapes that had begun to become and
were already aszu berries. After destemming
and 12 hours’ maceration, it was pressed and fer-
mented. Then the wine aged in barrels for two
years. Three years of bottle aging are planned
after bottling. The wine is currently in this phase.

WINE TASTING: “The nose already shows mature
notes but the character of Furmint and Hdrslevelii
are both clearly discernible. Warm tones, exciting
fruit character. Extremely good balance, the resid-
ual sugar does not override the fruit notes. Beau-
tiful acidity, subtle tannins, this exciting, elegant
wine is charming. Already showing complete com-
plexity.” (Gabriella Mészdros)

KVASZINGER
Tokaji Asza 2013

60 liter / 120 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 1476-2076 eFt / €4770-6700
Palack / bottle: 12 300-17 300 Ft / €40-56

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Széléfajta: furmint

Terméhely: Szegilong, Hatalos-diilé
Telepités éve: 1998

Talaj: kdzettormelékes kotott anyag
Sziiret: 2013. oktober

Alkohol: 11,5% vol.
Cukor: 191 g/l

BoRrkEsziTEs: Eletem elsd asztja. A 2013-as év
kivalo volt az asztisodds szdmdra és nagyon jo
minGségli aszuszemeket sikeriilt sziiretelniink.
Az alapbor a Meszes-diil6rél késziilt. Szépen
beérett, magas savtartalmu tétel volt. Az asza-
szemeket 72 6ran keresztiil dztattuk erjedé must-
ban, majd kiméletesen préseltiik. Az erjesztés 225
l-es haszndlt hordoban tortént, majd 2 évig érlel-
titk hordéban. Osszesen 360 palack késziilt.

BORJELLEMZES: ,Illatdban érezziik az évjdrat
komplexitdsat, gyiimélcsos, asziis és dsvinyos

jegyek egyszerre érezhet6k benne. A kitiing alap-
anyag jelenlétét nem csak az illat darulja el, izeiben

is érezni a hatdrozott savszerkezet, jo ardnyok meg-
létét. Még a bor nagyon fiatal, cserzéanyaga nem

kevés, de finom szemcsézettségével csak a bor hatd-
rozottsdgdt erdsiti. Hosszii bor, amely nem cukor-
tartalmdval hodit. Elegdns, tiszta vonalii, nagyon

tartalmas bor.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Szegilong, Hatalos-dul$
Planted: 1998

Ground: firm clay with rock fragments
Harvest: October 2013

Alcohol: 11.5 % vol.
Sugar: 191 g/l

WINEMAKING: The first Aszu I've ever made. 2013
was an excellent year for aszt and we were able
to select very good quality aszu berries. The base
wine was from Meszes vineyard. Beautifully ripe
with high acidity. We macerated the aszu ber-
ries for 72 hours in fermenting must, then gently
pressed them. Fermentation happened in 225-1
used barrels and then we aged it for two years.
A total of 360 bottles made.

WINE TASTING: "The nose gives the complexity of
the vintage, with fruit, aszii and mineral notes all
appearing at once. Not only the aromas tell of the

outstanding grapes used which can be felt in the

defined acid structure and good proportions. This

is still a very young wine, with no paucity of tannin

but its delicate structure only reinforces the firm-
ness of the wine. A long wine that does not conquer
with sugar alone. Elegant, focussed, very substan-
tial wine.” (Gabriella Mészdros)



SZENT BENEDEK
Tokaji Remete 2006

33 liter / 66 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 113-152 eFt / €370-490
Palack / bottle: 17700-2300 Ft / €5-7

A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szél6fajta: furmint, hdrslevel, zéta
Terméhely: Tallya, Kéveshegy, Nyirjes-diil6,
Mad, Szent Tamés-dul6

Sziiret: 2006. november 2.

Alkohol: 10% vol.
Cukor: 71,2 g/1

BORKESZITES: A pincészetnél eldszor készi-
tettiink ilyen tipusu, kései sziiret jellegii bort.
A kivalasztott tertiletekrél a tulérésben 1év6,
Botrytis cinerea-mentes, toppedt sz616t egybe
sziireteltiik, a hdzasitast mar a présben elvégezve.
A mustot nagy 500 literes hordokban erjesztet-
tiik, majd féléves koraban egy kiméletes derités
és szlirés utan palackoztuk.

BORJELLEMZES: ,Intenziv és elragado illat, a
hdrslevelii legszebb oldaldt mutatva. Ritka jelen-
ség, hogy ilyen érett dllapotii bort kostolhatunk,
melynek illatintenzitdsa ennyire erételjes. Botritisz-
mentesen, hdarom dilébol szedték az alapanya-
got, mely mindhdrom fajta karakterét képes meg-
mutatni. Remek savak, élénk és sima karakter.
A 70 g korili maradékcukor szinte észrevétlen
marad, olyan hatdrozott a bor szerkezete. Elénk,
ereje teljében 1évo tétel, igazi kuridzum.” (Mészd-
ros Gabriella)

Variety: Furmint, Harsleveld, Zéta

Vineyard: Tallya, Koveshegy, Nyirjes-diilé, Mad,
Szent Tamds-diilo

Harvest: 2" November 2006

Alcohol: 10 % vol.
Sugar: 71.2 g/l

WINEMAKING: This is the first time we made this
type of late harvest wine at the winery. We har-
vested overripe shrivelled grapes without Botry-
tis cinerea from the chosen parcels and the blend
was created in right in the press. We fermented
the must in large 500-1 barrels, then gently clari-
fied and filtered before bottling it after 6 months.

WINE TASTING: "Intensive and captivating nose

that shows the most beautiful side of Hdrslevelii.
It is rare that we are able to taste such a mature

Harslevelii whose intensity of aroma is so intense.
The grapes were picked, without Botrytis, from

three vineyards, which show the character of all

three. Superb acidity, lively and smooth. The resid-
ual sugar around 70 g is almost imperceptible as

the wine's structure is so defined. Lively lot in full

strength. A real curiosity.” (Gabriella Mészdros)
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KULONLEGES TETEL
SPECIAL LOT

MADI KOR

EREDETVEDEL My EGYESULET

A 2015. juliusaban leégett Dalmat Grgic¢ boraszat javara.
For the benefit of the fire-damaged Grgi¢ Winery, Dalmatia

MADI KOR
Madi Kor Valogatas

14 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE

500 OO0 HUF

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT
A Tokaji Borlovagrend Altaldnos Szerzédési Feltételei nem vonatkoznak a kiilénleges tételekre
Confrérie terms and conditions do not apply to this special lot

Arvay Tokaji Aszu 6 puttonyos 1997

Ats Karoly Tokaji Aszu 2013

Barta Tokaji Aszi 6 puttonyos 2008
Budahazy Tokaji Aszu 6 puttonyos 2013
Demetervin Tokaji Aszt 6 puttonyos 2008
Gergely Vince Tokaji Aszi 6 puttonyos 1998
Holdvolgy Tokaji Aszu 6 puttonyos 2006

A Madi Kor tagjai mdr immaron 10 éve latogat-
nak Korcula szigetére, hogy megismerjék a kor-
nyéken taldlhaté mindségi borok termel6it. Az

egyik kirdndulds alkalméval ismerkedtek meg a

Peljesac-félszigeten, Trstenik varoska hatdrdban

talalhato Grgic bordszattal, ahol a pincészetet

vezetd csalad munkdba vetett hite, odaaddsa és

szerénysége kiillonleges benyomdst tett rdjuk. A

boraszat vezetdje, Kresimir Vuckovic¢ személye-
sen is részt vesz az drverésen. A legismertebb, és

vilagszerte leghiresebb horvit bordsznak Mike

Grgi¢ szamit, aki Kaliforniabdl tért haza Horvat-
orszdgba, a kilencvenes évek kozepén és megala-
pitotta bordszatdt. (www.grgic-vina.com)

A 2015. julius 20-an fellobbant pusztité tiiz a szi-
geten Oriasi kdrokat okozott a Grgic¢ bordszatban,
illetve az ahhoz tartozo elsé osztélyu szol6il-
tetvényeken. A tiiz martaléka lett 26 000 palack

Plavac mali vorés, és mintegy 1500 palack Posip

fehérbor.

A Mddi Kor tagjai az drverési tétel bevételét a
borészat feldjitasanak koltségeihez valé hozza-

jaruldsként ajnljak fel.

Kapcsolattarts: Mdd Kirdlyddlé Kft.
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Lenkey Tokaji Aszu 6 puttonyos 1999

Mad Hill Tokaji Aszu Eszencia 1999

Orosz Gabor Tokaji Aszu 6 puttonyos 1993
Royal Tokaj Tokaji Aszu 5 puttonyos 2003
Szent Tamas Tokaji Aszu 6 puttonyos 2009
Szepsy Tokaji Aszu 6 puttonyos 1996

Tokaj Classic Tokaji Aszt 6 puttonyos 2002

Members of Mad Circle have been visiting the
island of Kor¢ula for the last ten years to get to
know the quality winemakers in the region. Dur-
ing one of their trips they discovered the Grgi¢
winery on the edge of Trstenik on Peljesac Penin-
sula where the family who ran the winery made
adeep impression on them with their faith, gen-
erosity and modesty in their work. The manager
of the winery, Kresimir Vuckovi¢, will partici-
pate in the Auction. The most famous Croatian
winemaker, Mike Grgi¢ is known around the
world. He returned home to Croatia from Cal-
ifornia in the mid-1990s and founded his win-
ery. (Www.grgic-vina.com)

On 20" July 2015 a devastating fire broke out
on the island which caused great damage in the
Grgi¢ winery and its first class vineyards. Some
26,000 Plavac Mali red wine and 1,500 bottles of
Posip white wine fell victim to the fire.

Members of Mad Circle have offered the income

from this auction lot to assist in the renovation
of the winery.

Contact: Mdd Kirdlyddlé Kft



Baranyai Béla

2007-ben vésaroltam szélote-
rileteimet a Padi-hegyen, az
Isten-hegyen, a Kézép-hegyen
és a Kévagoban. Késdbb harom
baritommal létrehoztam a
Madi Borhdz Kft., melynek
tevékenységét 2015 sziiretéig
iranyitottam, azota 6nalloan
dolgozom csalddom segitségé-
vel a tarcali pincénkben.

Tertleteim talajosszetétele

véltozatos: riolit, andezit, rio-
littufa, valamint kovaile-
dék és zeolit, melyek egészen

komoly mineralitast biztosita-
nak az altaluk készitett borok-
nak. Sz616im miivelése sordn

szigoru terméskorldtozds mel-
lett torekszem az integralt ter-
mesztési technoldgia irdnyelve-
inek betartdsara. Boraim a helyi

értékek megbrzésével, minimd-
lis technoldgia alkalmazdsaval,
minimalis beavatkozassal, kéz-
miives médon késziilnek. Min-
den évjaratban csak annyi bor
késziil, amennyi abban az évben

tokéletes lehet.

I bought my vineyards on
Padi-hegy, Isten-hegy, Kozép-
hegy and in Kévago in 2007.
Together with three friends I
later founded Mddi Borhdz Kft.
which I managed until the har-
vest of 2015. Since then I have
worked independently with the
help of my family in our cellar
in Tarcal.

The varied soils of rhyolite,
andesite, rhyolite tuff;, siliceous
sediment and zeolite give their
wines impressive minerality. I
keep strict yield control dur-
ing vine cultivation and strive
to keep the principles of inte-
grated production techniques.
My wines are made in keep-
ing with local traditions, using
minimal technology and inter-
ference, in an artisan way. Every
year [ only make as much wine
as can be perfect in that year.
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Baranyai Béla
3915 Tarcal, Téglagyari u. 10.

Tel: +36 70 639 7893

madiborhaz@gmail.com

TETEL/LOT

Tokaji Furmint
Istenhegy 21-es Hord6 2015



Barta Pince
H-3909 Mad, Rakdczi ut 83.
Mad Kiralyd(ilé Kft.

Székhely / Headquarters
1158 Budapest, Késmark u 9.

Tel.: +36 30 324 2521
Fax: +36 1417 3251

sales@bartapince.com
www.bartapince.com

TETEL/LOT

Tokaji Furmint Oreg Kirély
Vélogatas 2015

Barta Pince

2003-ban kezdddott a Kirdly-
hegy egyik legimpozénsabb, leg-
meredekebb részén fekvé teriilet,
az Oreg Kiraly-diil$ ujratelepi-
tése. A csaknem 3 éves munka
eredményeképpen éledt djja
a hatalmas torténelmi multuy,
teraszositott 10 hektaros birtok.

Célunk, hogy e kulonleges teri-
letet megjelenésében és talaja-
ban egyardnt a leheté legere-
detibb formdjdban 6vjuk meg
a kovetkezé nemzedékek szé-
mara. Ezért a sz6lémivelés
sordn toreksziink az organikus
modszerek hasznalatdra. Filo-
z6fidnk a borkészités sordn is a
kévetkezd: a lehetd legkisebb
technologiai beavatkozassal,
maximilis tisztasaggal, orga-
nikus médszerekkel készitjitk
borainkat. Fontosnak tartjuk,
hogy boraink tiikrozzék kilon-
leges terméhelyiik egyedi adott-
sagait: a talaj, ddlonk fekvése, az
adott évjdratra jellemz6 id6ja-
rasi viszonyok, a borkészités-
ben résztvevé tarsaink egyé-
nisége mind egy-egy egyedi és
megismételhetetlen tételben olt-
senck testet.

Abirtok kozpontja a 16. szazadi

Rékoczi-Aspremont kdria épii-
lete, melynek felujitisa 2015-ben

tejez6dott be. Itt taldlhato bord-
szati feldolgozo, az érlel6 pince,
a vendégfogadas helyiségei, a

hangulatos borbolt és az exk-
luziv vendég lakosztélyok.
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The replanting of the Old King
vineyard, one of the most
imposing and steepest areas of
Kiraly Hill, began in 2003. After
nearly three years’ work, this leg-
endary 10-ha terraced estate had
been revived. During restora-
tion we managed to save the
terraces that had evolved over
centuries.

We strive to preserve the appear-
ance and the soil of this special

land as much as possible for
future generations. Thus we

try to cultivate the vineyards

organically. This is true of our
winemaking philosophy too:

we intervene as little as possible,
maintain maximum cleanliness

and use organic methods to cre-
ate our wines. We would like our
wines to reflect the unique qual-
ities of their exceptional terroir:

the land, vineyard orientation,
weather conditions of the vin-
tage and the character of those

involved in making the wines —
to present exclusive and unre-
peatable lots.

The winery is based in 16th-cen-
tury the Rakoczi-Aspremont
mansion in Mad. Restoration
was completed in 2015. The win-
ery, cellar, tasting rooms, atmos-
pheric wine shop and exclusive
suites are all on one site.

Basilicus Szo6lobirtok

A 2009-ben Iétrejott Basilicus
Szélébirtok dltetvényein (10,5 ha)
vegyszermentesen muvelt, id6s
tokéket talalni. A tarcali Mes-
tervolgy- és Hosszu-dlokbél
és a bodrogkereszturi Lapis-
dilébél zaszl6s borok késziil-
nek, furmint és hdrslevelti. A
fébordsz, Kanczler Andrés a
pincében hagyomdnyos méd-
szerekkel dolgozik.

A Basilicus Borkultara Koz-
pont tobbféle csomagot kindl: a
néhdny 6rastol a tobbnapos id6-
tartamig terjedo, tobballomdsos
kostoloturakon at a borisme-
reti el6addsokig, dulébejdrdso-
kig. Emellett rendezvényhely-
szin-profillal is rendelkezik;
csapatépitoknek, eskiivoknek,
barati 9sszejoveteleknek szol-
gal helyszinéul.

Mestervolgyre tlizott zasz16
Kiemelendo diil6 a 250 méter
magasan talalhaté Mester-
volgy - talaja nyirok és 16sz.
Elegans, egyenstlyos bor szi-
letik itt, mely nemrég az ame-
rikai borszakiro, Joe Roberts
altal népszerdsitett FurmintUSA
projekt tengerentuli rendezvé-
nyén is elnyerte a szakmabeliek
elismerését.

Founded in 2009, Basilicus cul-
tivates its vineyards (10.5 ha) of
old vines without chemicals.
Flagship Furmint and Harsle-
velli wines are made from the
Mestervolgy and Hosszu vine-
yards in Tarcal and Lapis in
Bodrogkeresztur. Head wine-
maker Andrds Kanczler uses
traditional methods in the cellar.

The Basilicus Wine Culture
Centre offers various packages
from a couple of hours to several
days, from tasting tours with
several stops to wine courses
and vineyard trips. Itis also an
event venue for team building,
weddings and friends meeting.

Flagship Mestervolgy

The outstanding Mestervolgy
vineyard is 250 metres high.
Soils are nyirok clay and loess.
They give elegant and bal-
anced wines that were recently
acclaimed by professionals at
overseas events part of US wine
writer, Joe Roberts’ FurmintUSA
project.

Basilicus Sz616birtok
Boraszati Kft.

H-1121 Budapest,
Szilassy ut 10/A.

Tel: 436 70 338 0038

info@basilicus.hu
www.basilicus.hu

TETEL/LOT

Tokaji Cuvée Eleven 2011



Béres Sz616birtok és Pincészet
H-3932 Erdébénye, 085/18 hrsz.

Tel.: +36 47 536 000
Fax: +36 47 536 001

beresbor@beres.hu
www.beresbor.hu

TETEL/LOT

Tokaji F&Z 2015

Béres Szolobirtok és

Pincészet

A tokaji bor és a Béres Csepp
egy ponton mindenképpen
osszekothetd: mindketté valodi
hungarikum. Hungarikumot
szolgdlni, értékeit, hirnevét,
rangjat épiteni megtiszteld,
nemes ¢és egyuttal felel6sség-
teljes feladat. Erre vallalkozott
a Béres csaldd, amikor 2002-
ben Tokaj-Hegyaljdn, a fest6i
Erdébényén birtokot vasdrol-
tak és pincészet kialakitasaba
kezdtek.

A ,Minden cseppje Béres” jel-
mondatuk azt szeretné kozve-
titeni, hogy a boraszatukat is
jellemzik a megszokott bére-
ses értékek: a mindség, a meg-
bizhat6sag, a kitartds.

A Béres Szolébirtok fiatalos, len-
diletes, prémium kategorids
borokkal biszkélked6 boraszat,
igazi szinfolt Tokaj-Hegyaljan.
2015-ben a Bor és Piac Magazin
a Béres Sz616birtokot Magyar-
orszig Legszebb Sz6l6birtoka-
nak valasztotta.

Tokaj wine and the Béres Drops
are certainly linked in one
point: both are true Hungari-
kums, unique Hungarian prod-
ucts. To serve Hungarikums, to
build their value, fame and pres-
tige, is both a noble and respon-
sible task. The Béres family
undertook this duty when they
bought their estate and started
to develop their winery in pic-
turesque Erdébénye, the Tokaj
wine region in 2002.

The slogan “Every drop is Béres”
aims to convey the Béres values

that also characterise our win-
ery: quality, reliability, tenacity.

The Béres Winery is proud of
it youthful and dynamic pre-
mium category wines, a real
treasure in Tokaj-Hegyalja. In
2015 Bor és Piac trade magazine
chose Béres Vineyard and Win-
ery as Hungary’s Most Beauti-
ful Vineyard.

Demetervin

Filozéfidjuk szerint az értékek
megérzésére akkor van esély,
ha meg tudjuk taldlni az egyen-
salyt a természettel, és jra a
vildgegyetem korforgdsa sze-
rint élink. Céljuk a vilagorok-
ségi tdj és kultara fenntartdsa,
a talaj és a rajta alkoté ember -
azaz a terroir — pontos kifeje-
zése aborban.

A madi vulkdnok a vilagon

egyediilallo karaktert adnak az

ottani boroknak. Feladatuknak

tartjak ezen adottsagok bemuta-
tasat: egyensulyos, boldog sz616-
bél késziteni bort, természetes

és hagyomdnyos modszerek-
kel, kompromisszumok nélkiil,
a tokéletességre torekedve.

Their philosophy is that we are
only able to preserve values, if
we find a balance with nature
and once again live according to
the cycle of the universe. Their
goal is to conserve the land and
culture of the UNESCO World
Heritage and to express the ter-
roir - the soil and the people
working on it — in wine.

The volcanoes of Mdd give a
unique character to the wines
made here. They regards pre-
senting these qualities as their
task: to produce well-balanced
wines from happy grapes cul-
tivated using natural and tra-
ditional methods, without
compromise and aspiring to
perfection.

Demetervin
3909 Mad, Bercsényi utca 5.

Tel.: +36 20 9312234

info@demetervin.hu
www.demetervin.hu

TETEL/LOT

Tokaji Oregek 2015



DISZNOKO

TOK A
PLEASURE OF PURITY

Diszndké Sz6l6birtok és
Pincészet
3931 Mezézombor, hrsz. 0202

Tel.: +36 47 569 410
Tel.: +36 47 569 418
Fax: +36 47369 138

disznoko@disznoko.hu
www.disznoko.hu

TETELEK /LOTS

Tokaji Furmint Illéshazy 2015

Tokaji Aszukollekcié 2013

Disznokod Szolobirtok és

Pincészet

A Disznoké Sz6l6birtok a Tokaji
borvidék meghatdrozo, stilus-
teremtd pincészete. Régi, tor-
ténelmi birtok, 104 hektarnyi
sz6l6teriilettel, mely 1992 otaaz
AXA Millésimes-csoport tulaj-
donaként vezetd szerepet jatszik
a tokaji borok ujjdsziiletésében.

A Disznoké-borokra a termd-
helyet és az évjaratot kifejezd
tiszta izek, a gyiimolesosség,
a frissesség, valamint a sz616k
nemes rothaddsanak koszon-
heté gazdagsag, mélység és
tokéletes egyensuly jellemzé.
Az 1992-es évjarat ota egy tel-
jes Diszndkd aszu-sor késziilt
el, mara egy fantasztikus gyj-
teményt alkotva, ahol az egyes
évjaratok borai az id6 eltelté-
vel még Osszetettebb aromad-
kat és harmonidkat mutatnak,
semmit sem veszitve eredendd
frissességikbol.

Diszno6ké, a leading winery
in the Tokaj wine region, is
a trendsetter. This historical
estate, which has 104 hectares
of vineyards and has belonged
to the AXA Millésimes group
since 1992, is playing a defin-
ing role in the rebirth of Tokaji
wines.

Disznokd wines express terroir
and vintage through their pure
flavours, fruit, freshness and
richness, as well as the depth
and perfect balance given by
noble rot grapes. Since 1992
we have produced Tokaji Aszt
wines in every vintage, and
today these form a fantastic
collection in which wines offer
even more complex aromas and
harmony over time, while los-
ing nothing of their original
freshness.

Dorogi Testvérek Pincészete

A Dorogi Testvérek Pincészete

1999-ben alakult 6ner6bdl, elsé

generacids kis csaladi birtok. Az

akkor félhektdros csaladi birtok

az azota eltelt id6ben héthektd-
rosra hizott koszénhetéen a bir-
tok dltal termelt profit folyama-
tos visszaforgatdsdnak.

A cél édes borok terén egyen-
silyban 1évé illatos, krémes
texturdju bort késziteni, ahol
a fajta és a terroir egymds érté-
keit kiemelve és kiegészitve
harménidban jelennek meg a
palackban. A pince az abszolut
természetesség hive, a borok
fahordéban erjednek, az erjesz-
tés spontan zajlik.

Filozéfia: Tokaj nekem leheté-
séget jelent a folyamatos tanu-
lasra. A borkészitést egy tanu-
lasi folyamatnak tekintem, ahol
ujabb és Gjabb ismereteket szer-
zek az emberekrol, a borvidék-
rél, a fajtakrol, kornyezetem-
16l és sajat belsé énemrol. Tokaj
nevel engem, segit az alazatban,
a nyitottsigban, minden uj
informdcio hozzdjarul fejlédé-
semhez, segit elhelyezni magam
aborvidéken és a nagyvilagban.

Aborkészitésben fontos a termé-
szetesség, a termétalajban rej-
t6z6 értékek teljes mértékben
valo bemutatdsa.

Dorogi Brothers Winery (Dor-
ogi Testvérek Pincészete) is a
small, self-financed first-gen-
eration family estate founded
in1999. From halfa hectare the
family estate has since grown
to seven hectares thanks to the
constant reinvestment of profits.

Regarding sweet wines, the
aim is to make balanced, fra-
grant wines with creamy texture
where the variety and terroir
support and complement each
other’s strengths and appear in
harmony in the bottle. The win-
ery is a believer in absolute nat-
uralness; wines ferment sponta-
neously in wood barrels.

Philosophy: To me Tokaj means
the opportunity to learn con-
stantly. I see winemaking as a
continual learning in which
I always gain new knowledge
about people, the wine region,
the varieties, my environment
and my inner me. Tokaj edu-
cates me, assists in humility and
openness. All new information
contributes to my development
and helps me find my place in
the wine region and the wider
world.

Naturalness and the com-
plete presentation of the values
hidden in the soils are vitally
important in winemaking.
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Dorogi Testvérek Pincészete
H-3915 Tarcal, Klapka u. 7.

Tel.: +36 20 957 6470

dorogibor@freemail.hu

TETEL/LOT

Tokaji Sdrgamuskotély Aszu 6 p.
Lonyai ddilé 2012

Tokaji Eszencia 2012



ERZSEBET PINCE

Erzsébet Pince
H-3910 Tokaj, Bem utca 16.

Tel.: +36 20 802 0137,
Tel.: +36 20 537 3805

contact@erzsebetpince.hu
erzsebetpince@gmail.com
www.erzsebetpince.hu

TETEL/LOT

Tokaji Kiraly 1A 2009

Erzsébet Pince

Az Erzsébet Pince csalddi bora-
szat. Prdcser Mikl6s és fele-
sége, Erzsébet alapitotta 1992-
ben. A csaldd megvasarolta a
volt orosz cari borvasarlo pin-
cét Tokaj belvarosdban, a Bem
utcaban, hogy visszatérjen az
anyaagi felmenék mesterségé-
hez, a tokaji ,bormiveléshez”.
A csalad elsé palackos tétele egy
1993-as 5 puttonyos aszu.

Ma éves palackszamuk évjarat-
tol fiiggden 6000-10000 palack,
a dtil6szelektalt szaraz borok-
tol kezdve a nagy édes borokig.
Terileteik Mdd, Bodrogkeresz-
tur és Tarcal hatdrdban talalha-
tok, torténelmileg elsé és masod-
osztalya dilékben, minta Kirdly,
Betsek, Sajgo, Zafir — jelenleg
Gsszesen 9,5 termd hektdron. A
Vereseken és a madi Kévagoban
telepitésre készitik el6 meglévo
tertileteiket.

Gondos sz6lomiveléssel,
szigoru terméskorldtozas-
sal, kis tételekkel dolgoznak,
céljuk a fokozatos atallas a
biotermesztésre. Mdra mar a
mésodik generdci6 is a csalddi
birtok mukodtetésével foglal-
kozik. A csalad munkajat az
amerikai Master of Wine Ronn
Wiegand is segiti. A birtok bord-
sza if). Pracser Miklds.
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Erzsébet Winery is a family
winery. Miklds Prdcser and
his wife Erzsébet founded it
in 1992. The family bought the
former Russian czar’s wine-buy-
ing cellar in Bém Street in the
centre of Tokaj to return to the
maternal line’s craft, Tokaj win-
emaking. The family’s first bot-
tled wine was a 1993 Tokaji Aszt
5 puttonyos.

Today they make between six
and ten thousand bottles annu-
ally depending on the vintage,
from single-vineyard dry wines
to great sweet wines. Their land
is around Mdd, Bodrogkeresz-
tar and Tarcal in vineyards
historically classed as first-
and second-class, for example
Kirély, Betsek, Sajgo and Zafir,
currently 9.5 hectares are pro-
ducing. They are preparing for
planting land in Veresek and
Kévago, Mad.

They practise careful cultivation
of the vines, strict yield control
and work with small lots. Their
aim is a gradual transition to
organic growing. The second
generation is already involved
with the family estate. The work
is assisted by American Master
of Wine Ronn Wiegand. The
winemaker is Miklos Pracser Jr.

Fuleky Pincészet

A pincészet Fileky Gyorgyrol,
az Els6 Tokaji Bormiveld Egye-
siilet alapité tagjérol kapta a
nevét.

A gyonyorten felujitott és
restaurdlt birtokkézpont a
XVIIL szézadi barokk stilusa
Fileky-kuridval Bodrogke-
resztur kozpontjaban talalhato.
A torténelmi kornyezetbe har-
monikusan illeszkedik a kor-
nyékbeli kébél épiilt modern
borészati feldolgozo, mely az
ArchDaily.com, a vilag legnép-
szeribb épitészeti honlapja-
nak szavazdsdn megnyerte az
,Ev Ipari Epiilete 2011” cimet. A
rangos dijnak koszonhetéen
orszag- és vildgszerte ismertté
valt az épilet aszimmetrikus
homlokzata, aminek kompo-
ndldsaban az eredeti kozép-
kori kéfal, a modern nyersbe-
ton feliilet és a tolgyfa lagysaga
jatszott szerepet.

Az 1998-ban alapitott birtok
bordsza Brezovesik Gyorgy,
teriilete 25 hektar a legjobb
tokaji dilékben (Teleki, Vinnai,
Bakonyi, Dobai, Mestervolgy,
Urdgya, Kirély, Veresek, Somos,
Sajgo, Palandor). Birtokborunk,
duildszelektalt, késoi szitretelést
és aszuboraink kozos jellemzoje
az egyensuly és az elegancia.

The winery was named after
Gyorgy Fuleky, founder of
the First Tokaj Wine Growers’
Society.

The beautifully renovated and
restored winery and 18th-cen-
tury Baroque Fiileky mansion
are in the centre of Bodrog-
keresztar. Constructed from
local stone, the modern win-
ery that is in keeping with the
historic surroundings was voted
the Industrial Building of the
Year 2011 award in the online
poll of ArchDaily.com, the
world’s most popular archi-
tecture website. This prestig-
ious award has made interna-
tionally known the building’s
asymmetric fagade, a compo-
sition of medieval stone wall,
modern bare concrete surface
and softness of oak.

Founded in 1998, Gyorgy
Brezovesik is winemaker at
our estate which owns 25 hec-
tares in the best vineyards in
the Tokaj wine region (Teleki,
Vinnai, Bakonyi, Dobai, Mes-
tervolgy, Urdgya, Kirdly, Ver-
esek, Somos, Sajgo, Palandor).
Our estate wine, single-vine-
yard, late harvest and Aszu
wines all share balance and
elegance.
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Fiileky Pincészet
H-3916 Bodrogkeresztur
Iskola kdz 15.

Tel.: +36 20 9716783
Fax: +36 47 396 478

fuleky@tokaj.org
www.tokaj.org
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Groéf Degenfeld Sz6l6birtok
3915 Tarcal, Terézia kert 9.

Tel.: +36 20 996 8182

degenfeld@degenfeld.hu
www.degenfeld.hu
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Grof Degenteld

A német-magyar szdrmazdsu
Degenfeld grofi csaldd maltja
a kora kozépkori Svéjcba vezet,
Magyarorszagon és Erdélyben
a XIX. szdzad elejétdl talaljuk
meg Gket. Elsérangu birtokaik-
kal fontos szerepet toltottek be
Tokaj-Hegyalja torténelmében.

A csaldd 1994-ben elhatdrozta,
hogy ujjééleszti a sz6l6birto-
kot, és elsé osztalyu termé-
teriileteket, valamint egy 6si
pincét vésdrolt Tarcalon. 1999-
ben a csaldd visszavasdrolta a
Tokaj f6terén allo, egykor a csa-
lad tulajdondban lévé, elhanya-
golt dllapotu Degenfeld-palotat,
ahol elegans étterem, boriizlet,
pinceborozé és konferenciater-
mek mikodnek. A sz616birto-
kon 4ll6 egykori vincellériskola
négycsillagos kastélyszallova
vald alakitdsa 2003-ban fejez6-
dott be és nyitotta meg kapuita
latogatok elétt.

A sz6l6birtok jelenleg 35 ha-on
folytat organikus gazdalkodast,
melyhez az atalldsi idészakot a
borvidéken uttéréként 2009-
ben kezdte meg és 2015-ben
fejezte be. ,A nemesség kotelez”
- a szol6birtok filozéfidja tikro-
z6dik a kompromisszumot nem
ismerd mingségi munkaban.

2
56

The German-Hungarian Grof
Degenfeld family history leads
back to Switzerland. They
appear in Hungary and Transyl-
vania in the early 19th century.
With their excellent estates, they
played an important role in the
history of the Tokaj wine region.

In 1994 the family decided

to revive the estate and pur-
chased first-class vineyards

and an ancient cellar in Tar-
cal. In 1999 they bought back a

former property, the Degenfeld

Mansion on Tokaj main square,
which is now an elegant restau-
rant, wine shop, cellar wine bar
and conference rooms. The for-
mer oenological school on the

estate was developed into a four-
star castle hotel and opened to

guests in 2003.

They cultivate 35 ha of vine-
yards organically, a pioneer in
the region, starting the tran-
sition in 2009 and complet-
ing it in 2015. “Nobility brings
responsibility™ the estate phi-
losophy is reflected in their high
quality work which knows no
compromises.

Holdvolgy

A HOLDVOLGY birtok egy
sziiletésnapi ajandékbal, egy kis
parcelldbol sziiletett. A tulajdo-
nost, Demko Pascalt, a Tokaji
borvidék egyedisége és a benne
rejlé lehetségek valosdggal
lenytgozték: a birtok méra 26
hektarra nétt, s minden parcel-
laja torténelmileg klasszifikalt
dtilében fekszik.

A mindség kulcsa minden
egyes parcella alapos isme-
rete, a kompromisszumok nél-
kili szol6termesztés és sziiret,
illetve az ennek megfelel bor-
készités. A birtok allando torek-
vése, hogy boraik az adott fajta
és évjarat tiikrében a lehetd leg-
pontosabb lenyomatdt adjik a
diiléknek. Akdr a megjelenés,
akdr a technoldgia szempont-
jabol a birtok a vildg barmely
borvidékének disze lehetne.

Ugyanakkor a hagyomanyok
dpoldsdra is nagy figyelmet for-
dit: tulajdondban van Mdd leg-
nagyobb, hdromszintes, tobb
mint 1800 méter hossza pince-
rendszere, aminek tobb mint
fele egyediildllo médon fel
lett gjitva! Fedezze fel On is!
Tovabbi részletekkel gazdagod-
hat birtokunkrdl, filozofiankrol,
borainkrol honlapunkon.

HOLDVOLGY was born from

abirthday present, a small vine-
yard parcel. The owner Pascal

Demko was became enthralled

by the uniqueness of the Tokaj

wine region and its hidden

potential: today the estate has

grown to 26 hectares and each

parcel in is historically classi-
fied Crus.

The keys to quality are an acute
understanding of each different
parcel, grape production and
harvesting the grapes without
compromise and the appropri-
ate winemaking. The winery
always strives to make wines
provide the most precise terroir
signature for the given variety
and vintage.

In terms of both appearance
and technology the estate
could be a gem in any wine
region in the world. But they
also pay great attention to pre-
serving traditions. They own a
more than 1800-m cellar sys-
tem on three levels, the largest
in Mad, more than half of which
has been renovated in a unique
way. Discover it! Find out more
about our estate, philosophy
and wines on our website.

HOLDVOLGY

Holdvolgy
H-3909 Méd, Batthyany u. 69.

Tel.: +36 20 4211817
Fax: +36 47 548 024

tamas.gincsai@holdvolgy.com
www.holdvolgy.com
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KVASZINGES

Kvaszinger
H-3933 Olaszliszka,
Burgundia utca 6.

Tel: +36 20 2917186

kvaszinger.laszlo@gmail.com
www.kvaszinger.hu
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Tokaji Edes Szamorodni
Hatalos 2015

Tokaji Aszu 2013

Kvaszinger

Kisméretti csalddi vallalkozds
Olaszliszkan. Jelenleg 6 hektdr
termdteriilettel rendelkezik,
de boraszatuk dinamikusan
fejlodik. Szél6termesztésiikre
az 50-60 q/ha téketerhelés jel-
lemzé. Elsé kereskedelmi for-
galomban megjelend tételeiket
2011-ben készitették.

Boraikat hagyomdnyos eljdrds-
sal készitik, és nagyrészt tolgyfa
hordés erjesztést, valamint
érlelést alkalmaznak. Jelenleg
kb. évi 10 000 palack mennyi-
ségben palackozzdk boraikat.
Céljuk, hogy kivalo mindséget
elérhetd aron tudjanak a min-
dennapi fogyasztok asztaldra
tenni.

Jelenleg ifj. Kvaszinger Ldszl6
vezeti a bordszatot, aki a fia-
talokra jellemzé nagy lelkese-
déssel probilja a csalddi vallal-
kozist Tokaj-Hegyalja legjobb
boraszatai kozé emelni.

A small family business in Olas-
zliszka. Currently this dynam-
ically developing winery owns
six hectares on which the
grape yield is typically around
50-60 g/ha. Their first wines to
be sold were made in 2011.

They use traditional methods
to make their wines; most are
fermented and aged in oak bar-
rels. They produce around 10
000 bottles annually. They aim
to offer consumers outstand-
ing quality wines for every day
enjoyment at affordable prices.

Laszlo Kvaszinger Jr. man-
ages the winery. With his great
enthusiasm typical of his youth,
he is trying to bring his family
business among the best of the
Tokaj wineries.

Patricius Borhaz

A 2013-ban Magyarorszag Leg-
szebb Sz6lébirtokdnak vélasz-
tott Patricius Borhazat a tulajdo-
nosok — Kékessy Dezs6 és lanya,
Katinka - multbol téplalkozo és
jovO irdnt érzett bordszati elhi-
vatottsaga hivta életre.

A bodrogkisfaludi Varhegy-
dalében 1évé birtokkozpont
tokéletesen tiitkrozi a hagyo-
ményok és a korszerti moder-
nitds tokéletes egyuttélését a
vilagorokségi tdjban.

A gasztronomiai események,
koncertek, kidllitdsok helyéiil
szolgdlé kostolétermeket,
vinotékadt és a csodds panora-
mdju borteraszt magdba fog-
lal6 300 éves préshdzhoz szer-
vesen kapcsolodik a gravitdcios
rendszeri bordszat uj épiilete.

Ot telepiilés hatdrdban, hét
dilében miivelik szél6teriile-
teiket. A termdhelyek sokszi-
niisége, az alapkodzet, a talaj és
a mikroklima valtozatossaga a
borokban jél nyomon kovethetd.
Nemzetkozileg elismert bora-
ikat komplexitds és harmoénia
jellemzi, kivalo évjaratokban
a legkiemelkeddbb ditil6k ter-
mését dildszelektaltan hozzdk
forgalomba.

A Dezs6 Kékessy and his daugh-
ter Katinka, owners of Patricius

Winery, which was voted Hun-
gary’s Most Beautiful Vineyard

in 2013, established the winery
out of a commitment to wine

nourished by the past and look-
ing to the future.

The estate centre set in Vdrhegy
vineyard, Bodrogkisfalud per-
fectly reflects the perfect symbi-
osis of traditions and modernity
in the world heritage landscape.

The 300-year-old press house
with tasting rooms, wine shop
and terrace with superb pano-
rama which serve as venues for
culinary events, concerts and
exhibitions, and is organically
linked to the new building of
the gravity-flow winery.

They have land in seven vine-
yards around five villages. The
diversity of terroir, the diversity
of bedrock, soils and microcli-
mates, can be well discerned in
the wines. Their internation-
ally acclaimed wines are typ-
ically complex and harmoni-
ous. In exceptional years they
release the product of outstand-
ing vineyards as single-vineyard
wines.

PATRICIUS
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Patricius Borhaz
H-3917 Bodrogkisfalud,
Varhegy-d(il6 3357 hrsz.

Tel.: +36 47 396 001
Fax: +36 47 596 027

info@patricius.hu
www.patricius.hu
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SAMUEL TINON

Samuel Tinon Grands Vins de
Tokaj
H-3933 Olaszliszka, Banom ut 8.

Tel.: +36 47 358 405

samueltinon@samueltinon.com
www.samueltinon.com
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Tokaji Aszu 5 puttonyos 2011

Samuel Tinon

Grands Vins de Tokaj

Amiéta a 2000-es év hihetet-
lenil j6 termése lehetdvé tette

szamadra, hogy belevigjon a

nagy kalandba, Samuel Tinon

folyamatosan megkiséreli, hogy
alegjobbat hozza ki az aszusze-
mekbdl. A botritisz nem volt
ujdonsdg szamdra, hiszen Fran-
ciaorszagban, a Sauternes-vel

szemben fekvd édesbor-vidéken,
Sainte-Croix-du-Mont-ban nétt
fel. Amikor 22 évesen mir jol

megalapozott tanulmdnyi hat-
térrel és gyakorlattal megérke-
zett ide, Tokaj dmulatba ejtette

6t. Tiz éven keresztiil tandcsado-
ként dolgozott a Tokaji borvi-
déken és a vilag tobb borasza-
tiban is, és az ott dsszegyujtott
tapasztalatokbol alakitotta ki

azta tiszta képet, hogy mi Tokaj

kulonleges képessége.

A Samuel Tinon Grands Vins de

Tokaj a tokaji borok teljes palet-
tédjat kindlja, a szdraz furminttol

egészen az extrém eszenciakon-
centratumig, amely a borvidék
kilonlegessége. Tokaj-Hegy-
alja nagyon izgalmas jatéktér,
amely a 52616 érettségi dllapo-
tanak fuggvényében is rendki-
vili valtozatossdgot kindl, mint

ahogyan azitteni dulék is. Ez az,
amit Samuel szeretne bemutatni

a negyedik Nagy Tokaji Borar-
verésen. Arverésre kindl egy sza-
raz furmintot a Szent Tamds-
diilérél a 2015-6s sziiretb6l, és

egy aszut 2011-bol.
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Since the incredible vintage
2000, which allowed him to
start his great adventure as a
Tokaj producer, Samuel Tinon
has strived continually to
express the best of the Aszi ber-
ries. Botrytis was not a secret for
him: he was born and grew up
in a sweet wine region, Sainte-
Croix-du-Mont, facing Sau-
ternes in France. Tokaj was fas-
cinating for him, as he came at
the age of 22 with a solid back-
ground of studies and experi-
ences. Samuel travelled alotand
at the same time, followed sev-
eral vintages in Tokaj and else-
where as a consultant. That gave
him enough insight to under-
stand the exceptional potential
of the region.

Samuel Tinon Grands Vins de

Tokaj offers a complete range of
Tokaj wines, from the very Dry
Furmint to the extremely con-
centrated Eszencia, unique to

this Hungarian region. Tokaj

is a very exciting playing field

indeed, with grapes offering dif-
ferent stages of maturity and a

huge variety of Crus (dil6). This

is what Samuel wants to express

once again through this Fourth

Great Tokaj Wine Auction. A
Dry Furmint from Szent Tamds

from 2015 and the other half of
the 136 1 barrel of Asza 2011 will

represent the winery this year,
both of them unique and very
small cuvées.

Sauska Tokaj

Pincészetiink torekvése, hogy
borainkban megalkuvdsok nél-
kiil, a lehetd legtermészeteseb-
ben és tisztabban jelenjen meg
a fajta, az évjdrat és a borvidék
kilonleges potencialja, 2009-
t6l szdraz borok formdjaban is.

Hisziink abban, hogy a modern
technoldgia és a kézmives pre-
cizitds egységében komoly erd
rejlik. Ez az energia visz min-
ket dtil6ink mélyebb megisme-
rése és ezzel remélhetédleg izgal-
mas, Uj borok felé.

Tulajdonos: Sauska Krisztidn
és csalddja
Borasz: Rakaczki Gabor

We strive to craft our wines
without compromise, so the
variety, vintage and unique
potential of the wine region to
appear in our wines most nat-
urally and cleanly. We started
releasing dry wines too from
2009.

We believe that incredible
power lies in the precise com-
bination of modern technology
and artisan precision. This leads
us to know our vineyards ever
better and hopefully towards
exciting new wines.

Owner: Krisztian Sauska and
his family
Winemaker: Gdbor Rakaczki

® SAUSKA

Sauska Tokaj
H-3910 Tokaj, Jézsef Attila utca 2.

Tel.: +36 47 552 155

tokaj@sauska.hu
www.sauska.hu
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Szent Benedek Pincészet
Szent Benedek Submontanum
Kft.

H-7400 Kaposvar, Ezredév u.1.
Pince: 3907 Tallya, Arpad tér 6.

Tel.: +36 30 993 6954

info@szentbenedekpinceszet.hu
www.szentbenedekpinceszet.hu
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Tokaji Remete 2006

Szent Benedek Pincészet

Tallya Eurépa mértani kozép-
pontja, és a pincészet Eurdpa
véddszentjérdl, Szent Bene-
dekrol kapta nevét. 2002-ben
jott létre a pincészet azzal a cél-
lal, hogy egy kézmiives kisbirto-
kot épitsenek, a sz6l6ben szigort
terméskorldtozassal, a pincében
pedig kiméletes, gondos bora-
szati munkdval.

A pincészet Addm Jozsef bordsz

irdnyitdsdval azért dolgozik,
hogy ezt az egész vildgon ismert

borvidéket mélté modon mutas-
sak be.

Hét diilében 12,5 hektédron
féleg furmint- és kisebb teriile-
ten harslevelt-tltetvények disz-
lenek. A borok a természetes fej-
16dés eredményeiként minden
évben egyformdk, de mégis a
diilok ajabb és Gjabb arcit képe-
sek megmutatni.

Tallya is the geographical cen-
tre of Europe, and the winery
is named after St Benedict, the
European patron saint of winer-
ies. The winery was founded in
2002 with the aim of creating a
small artisan estate using strict
vine yield control, gentle and
meticulous work in the winery.

The winery managed by wine-
maker J6zsef Addm aims to
present honourably this world-
famous wine region.

They have 12.5 hectares in
7 vineyards, mainly Furmint
with some small Harsleveld
areas. Though as the result of
natural development the wines
are very similar every year, the
terroirs are still capable of dem-
onstrating ever new character-
istics each year.

Tokaj Keresked6haz

A torténelmi Tokaji borvidék
legnagyobb, allami tulajdon-
ban 1évé pincészete a Tokaj
Keresked6haz. Tevékenysége
elsésorban a szél6alapanyag
termelésére, felvasdrlasdra, bor-
készitésre és értékesitésre, vala-
mint borkdstoltatasra épul.

A 70 hektdros széloterilettel
rendelkezd pincészet a borvi-
dék kiemelt jelent6ségi szerep-
16je: a térség teljes bortermelé-
sének mintegy 40%-4t biztositja.
A régi6 integratoraként pedig
tobb mint 1100 hektdr term6-
tertletrdl, mintegy 1500 kister-
mel6tél vasdrol fel sz6lot.

A bordszat 2013-ban lépett a
mindségi megujulas utjara.
A teljes atalakulds folyamata -
amely a minéségi borkészi-
tés melletti elkotelezodést és a
21. szézadi igényeket kielégito
modern boraszati komplexum
épitését foglalja magaba — a ter-
vek szerint zajlik. A cél nemcsak
az, hogy a villalat magasabb
szinvonalu termékeivel betor-
hessen a vilagpiacokra, hanem
hogy a tokaji nediik ujra elfog-
laljak az 6ket megilletd helyu-
ket a minéségi borok nemzet-
kozi piacdn.

Tokaj Crown Estates, the larg-
est winery in the historic Tokaj

wine region, is state-owned. Its

main business is the production

and purchase of grapes for win-
emaking and selling, as well as

wine tasting.

This winery that owns 70 hec-
tares of vineyards is a key
player in the wine region: it is
responsible for some 40 % of
the region’s total wine produc-
tion. As the regional integrator
it buys grapes from around 1500
small-scale growers on over 1100
hectares.

In 2013 the winery took steps
to improve quality. The com-
plete transformation — which
includes construction of a mod-
ern oenological complex that
fulfils 21st-century require-
ments alongside the com-
mitment to quality - is going
according to plan. The aim
is not only that the company
break onto the world markets
with higher quality products,
but also that Tokaji wines re-
occupy the place they deserve
on the international market of
quality wines.

KERESKEDOHAZ
?//1 cisloaicoirraidinns Moncalde

Tokaj Kereskedéhaz Zrt.
Tokaj Crown Estates
3934 Tolcsva, Petéfi Ut 36-40.

Tel.: +36 47 321934
nemeth krisztina@tokajwinetrade.

com
www.crownestates-tokaji.com
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TOKAJ-HETSZOLO
CHeddilirtof

Tokaj-Hétsz616
H-3910 Tokaj
Bajcsy-Zs. u.19-21.

Tel.: +36 47 352 009
Fax: 436 47 352141

tokaj@hetszolo.hu
www.tokajhetszolo.com
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Tokaji Furmint 2015 Hétsz616-
diil6 1502

Tokaji Edes Szamorodni 2013

Tokaj-Hétszol6 Szolobirtok

A Tokaj-Hétsz6l6 Birtok elso
osztalyu dtléi Tokaj varos-
dnak déli fekvésii lejt6in taldl-
hatdk. Az 55 hektaros birtok
torténetét 1502-ben hét sz616-
parcella egyesitésével a Garai
csalad inditotta ttjdra. A birtok
borait a l6sz0s talaj adta sely-
messég, elegancia és frissesség
disziti. Ez az elegancia, finom-
sag biztositja a Hétsz6l6-borok
évszazadok 6ta fenndllo megkii-
lonboztetett értékét.

A Hétsz616 Sz6lobirtokhoz tar-
tozik még a Tokaj varos féterén
taldlhatd, XV. szdzadi, miiem-
lékvédelem alatt 4116 Rako-
czi Pince is, amely tokéletes és
nagyon hangulatos helyszin
borkéstoldk, rendezvények
szamara.

,Hisziink abban, hogy az

organikus miiveléssel a ter-
mdétalaj és a tékék vitalitd-
sdt megdrizhetjiik, és annak
érdekében, hogy minden Hét-
sz6l6-palack kozvetitse ezt a
filozéfidt, kizdrélag sajdt ter-
mesztésii sz616t és asziisze-
met haszndlunk borainkhoz.”
- Makai Gergely,
sz8lész-bordsz igazgato

The Tokaj-Hétsz6l6 estate’s
first-class vineyards lie on
south-facing slopes near the
town of Tokaj. The history of
the 55-hectare Tokaj-Hétsz616
estate began in 1502 when
the Garai family assembled
seven vineyards (hét=seven,
sz6lé=vineyard). The loess soil
of the estate gives Hetsz6l6
wines their silkiness and ele-
gance, crowned with freshness.
This refined elegance has dis-
tinguished Hétsz4l6 wines for
centuries.

The Hétsz616 Estate owns the
very atmospheric 15"-century
heritage Rakéczi Cellar on the
main square in Tokaj, the per-
fect place for wine tastings and
events.

“We believe in using organic meth-
ods to preserve the vitality of our
soil and of our vines. In order for
every bottle of Hétsz616 wine to
achieve this philosophy, we only
use our own grapes and aszii
berries for our wines.” - Gergely
Makai, vineyard-winemaker.

/sirai Pincészet

~Alkotds, gondossdg, alapossdg,
értékek, megorzés, kitartds, szere-
tet, 6rom, szépség, bdj, egyszertiség,
érzés, értelem, egyediség” (Zsirai
Csaba 1961-2011)

Ezen irdnyelvek alapjan nevelt

minket Edesapank, keltette életrea

Zsirai Pincészetet, és ezek alapjan

toreksziink beteljesiteni az almat,
az Orokségét. A természet és a ter-
mészetesség szeretete, az értékek

megorzése, a magyar bor tiszte-
lete vezérelték, amikor sz6l6- és

pincebirtokossa valt és elindult

azuton, amelynek koszonhetéen

mahdrom jelentés hazai borvidék-
rélkészitiink borokat. A kezdetben

kedvtelésként, a monoton irodai

munkabol valo menekiilés remé-
nyében induld bordszkodds méra

egy tobb borvidéken is jelen levd,
osszesen 18 hektdr sz6lot miivelé

pincészetté ndtte ki magat.

Mondhatni ,hungarikumok” el6-
dllitasan dolgozunk: mindharom
borvidéken probalkozunk ésho-
nos, mar-mar feledésbe mertilt
sz6l6fajtdk termesztésével, meg-
feleld mavelésmod mellett. Edes-
apank hitvalldsit jelenleg Edes-
anydnkkal és par alkalmazottal

—akik inkabb segit6 baratok — visz-
szitk tovabb, illetve tartjuk életben,
torekedve arra, hogy mélto emlé-
ket allitsunk neki.

Zsirai Kata és Petra

“Creation, care, thoroughness, val-
ues, protection, persistence, love,
joy, beauty, charm, simplicity, feel-
ing, understanding, uniqueness”
(Csaba Zsirai, 1961-2011)

These are the principles that

guided our father when he brought

usupand founded the winery,and

help us as we strive to fulfil his

dream, his heritage. The love of
nature and naturalness, protec-
tion of values and respect for Hun-
garian wine led him as he became

avineyard and cellar owner and

started on his way. At the begin-
ning winemaking was a hope of
escape from monotonous office

work and we have grown to be a

winery with more than 18 hectares

of vineyards in three wine regions

in Hungary.

It can be said that we are working
on creating “Hungarikums” inall
three wine regions we are exper-
imenting with indigenous grape
varieties in danger of being forgot-
tenas well as the most appropriate
method of cultivation for the vari-
ety. Weare taking forward father’s
belief, with the help of our mother
and a few employees — who tend
to be helping friends -, striving
to establish a worthy memorial
to him.

Kata and Petra Zsirai
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Kiemelt szallashely partnereink A Tokaji borvidék

Our partners for accommodation The Tokaj Wine Region

Foglaljon legaldbb két éjszakat a , Tokaji Tavasz” programsorozat idejére nalunk
és élvezze extra szolgaltatasainkat!

Book at least two nights during the “Tokaj Spring” series of events

and enjoy our extra services.

ANDRASSY REZIDENCIA

Tokaj-Hegyalia

o

GROF DEGENFELD

1857 TOKAJ

&
BOTRYTIS

HOTEL

OROSZLANOS
BORVENDEGLO
E£S BORHOTEL

Tdllya
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Andrassy Rezidencia Wine & Spa
H-3915 Tarcal, F6 ut 94.

+36 47 580 015
hotel@andrassyrezidencia.hu
www.andrassyrezidencia.hu

Grof Degenfeld Kastélyszallo***
H-3915, Tarcal, Terézia kert 9.

+36 47 580 400

hotel@degenfeld.hu

www.degenfeld.hu

Hotel Botrytis

H-3909 Mad, Batthyany u. 12-14.
+36 47 348 017
info@hotelbotrytis.hu
www.hotelbotrytis.com

Oroszlanos Borvendéglé és Borhotel
H-3907 Tillya, Rakdczi ut 23.

+36 47 598 888

info@oroszlanos.hu

www.oroszlanos.hu

Rakoczi Lakosztalyok/Suites
H-3909 Mad, Rédkoczi Gt 81.

+36 30 3242 521

info@bartapince.com
www.bartapince.com
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Altalanos szerzodési feltételek

Tokaji Tavasz Nagy Tokaji Borarverés 2016

1. A Tokaji Borlovagrend (a tovdbbiakban: ,Borlovagrend”) a Tokaji borvidéken készitett borok népszeru-
sitését, a tokaji hagyomdnyok és borkultura megorzését és fejlesztését tiizte célul. Céljainak megvalositdsa
sordn, a Borlovagrend megrendezi a Tokaji Tavasz rendezvénysorozat keretében a ,Nagy Tokaji Borarverés”
elnevezésii drverést.

2. Arverésre a borvidéken tevékenykedd termel8k (bordszok) altal készitett borok keriilnek. Az drverési
tételek (i) félkész allapotban (a hordds érlelés szakaszdban) vagy (ii) kész, forgalomba hozatalra alkalmas,
oltalom alatt all6 eredetmegjeloléssel ellatott, a hazai jogszabalyok dltal megkovetelt hatsdgi engedélyek/
bizonyitvinyok birtokdban felcimkézett, palackozott dllapotban keriilnek drverésre.

— Szaraz és félszaraz félkész tételek esetén az drverésre bocsatott tételek rverési egysége a gonci hordo
(136 liter), azzal, hogy egy termeld jogosult ugyanazon tételbdl tobb gonci hordényi mennyiséget is drverésre
bocsitani, mely esetben a termeld valasztasa szerint a tobb gonci hordényi mennyiség egy arverési tételként/
gonci hordonként kiilon drverési tételként/2016-ban és azt kovetden a 2017-es és 2018-as évben megrende-
zendd Nagy Tokaji Bordrverésen gonci hordonként kertil drverésre.

— Edes félkész tételek esetén az drverésre bocsatott tételek minimum drverési egysége fél gonci hordo (68
liter), mely nem zdrja ki, hogy a termel® egy drverési tételként az édes tételbol gonci hordényi mennyisé-
get (136 liter)/kiilon arverési tételként 68 liternyi mennyiségeket/egy arverési tételként tobbszor 68 liternyi
mennyiséget ajanljon drverésre; illetve a termeld valasztdsa szerint lehetdség nyilik arra, hogy az drverésre
bocsatott édes tételbdl megmaradt (68 literen feliili) mennyiséget, termeld a 2017-es és 2018-as évben meg-
rendezendé Nagy Tokaji Bordrverésen ajanlja drverésre.

- Eszencia esetén az drverési tétel egysége 10,125 liter (27 db 0,375 I-es palack)

- Kész, forgalomba hozatalra alkalmas, palackozott tételek esetén az drverési egység a palack, szdraz
és félszaraz tételbél egyszerre 182 palack (0,75 1) keriil kalapdcs ald. Edes tételek esetében 136 palack (0,51).
Eszencia esetén 27 palack (0,375 1) kertil drverésre.

3. Amennyiben az drverési vevo félkész allapotban 1évo bortételre licitdl, agy az addsvétel targyat kész, for-
galomba hozatalra alkalmas, oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel elltott, a hazai jogszabalyok altal megkd-
vetelt hatdsdgi engedélyekkel/bizonyitvanyokkal rendelkezd felcimkézett, palackozott bor képezi; drverési
vevé tulajdonjogot a mar elkészitett bortételen szerez.

4. Azdrverésta Tokaji Borlovagrend Egyesiilet tartja.

5. Azdrverésen részt venni személyesen, személyes megbizott tjin, vételi megbizassal, vagy telefonos

licit utjdn lehet, azzal, hogy az drverésen torténd részvétel minden esetben regisztraciohoz kotott. Elozetes
regisztrécio ajanlott, erre az info@tokajiborlovagrend.hu e-mail cimen van lehet6ség. Regisztralni a hely-
szinen is lehet, az drverés napjdan 10:00 6ratdl 14:00 ordig. Az drverésen sorszammal elldtott licitdld tarcsaval
lehet részt venni, amely az drverést megel6z6en, a regisztralt személyek dltal, a helyszinen atveheto. Egy lici-
talo csak egy licitalo tarcsat valthat, mellyel azonban korldtlan szamu tételre licitdlhat. Az drverésen részt-
vevoka licitalo tdresa dtvételekor irdsban nyilatkoznak arrdl, hogy a jelen szabalyzatot megismerték és azt
magukra nézve kotelezden elfogadjak.

6. Amennyiben az drverési vevo személyesen nem kivdn részt venni az drverésen, igy az altala adott vételi
megbizds alapjdn helyette a Borlovagrend — a megbizdsnak megfelelen - teszi meg a vételi ajanlatokat.
Vételi megbizast a Borlovagrend 2016. aprilis 17-én déli 12:00 6rdig fogad el, az info@tokajiborlovagrend.hu
e-mail cimen. A vételi megbizasban fel kell tintetni a licittel érintett tételt vagy tételeket és a fizetendd leg-
magasabb drverési ar osszegét. A vételi megbizds elfogaddsarol a Borlovagrend visszaigazold e-mail tizenetet
kiild. A vételi megbizas érvényesitéséhez 100.000,-Ft vagy 320 € kauci6 befizetése sziikséges, amely sikerte-
len licitdlds esetén 5 banki napon beliil visszajar. Ha a vételi megbizas sikeres, a kaucio teljes 6sszegét a Bor-
lovagrend a vevének a vételdr kiegyenlitését kovetGen teljes osszegben visszautalja, egyebekben pedig a sze-
mélyesen jelen levé vevore vonatkozo szabalyokat kell alkalmazni. Ha ugyanarra a tételre harmadik személy
magasabb 0sszegi megbizdst ad, vagy az drverési vevék magasabb vételi ajanlatot tesznek, a tévollevo drve-
rési vevo az drverés utan a kauciot minden levonas nélkiil visszakapja.

7. Telefonon torténd drverés szandékat az drverési vevé 2016. aprilis 17-¢én déli 12:00 6raig jelentheti be, az
info@tokajiborlovagrend.hu e-mail cimen, licittel érintett tétel vagy tételek megjelolésével. Telefonon tor-
tén6 drveréshez 100.000.-Ft vagy 320 € kaucio befizetése sziikséges, amely sikertelen licitalds esetén visz-

szajar. Ha a telefonos licit sikeres, a kaucio teljes 6sszegét a Borlovagrend a vevének a vételdr kiegyenlitését
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kovetéen teljes osszegben visszautalja, egyebekben pedig a személyesen jelen levo vevére vonatkozo szabd-
lyokat kell alkalmazni. Sikertelen licit esetén a tdvollevé drverési vevé az drverés utdn a kauciot minden levo-
nds nélkil 5 banki napon belil visszakapja. Telefonos vételi megbizas esetén, ha a hivott fél barmilyen oknal
fogva nem elérhet6, a megbizas kikidltdsi dron valo vételi szandéknak tekintend. Az esetlegesen felmeriilé
telekommunikacios problémakért a Borlovagrend semmilyen felel6sséget nem véllal.

8. A Tokaji Borlovagrend az drverés elétt katalogust ad ki, mely az drverésre keriil6 tételeket készitd terme-
l6ket/boraszatokat, valamint a bortételek leirdsat tartalmazza. A katalégusban a tételek becsértéke (interval-
lum) kertil megjelolésre. A Borlovagrend a sajto képviseldinek sajtotajékoztatot tart.

9. Akikidltasi ar legkés6bb az drverés napjan az drverés vezetdje dltal keriil bejelentésre. A katalogusban
megjelolt drak magyar forintban (HUF) megadott brutt drak, a kikidltdsi ar szintén brutté dsszeg. A Bor-
lovagrend fenntartja a jogot, hogy a katalogusban szereplé egyes tételek arverésre bocsatasat - sajdt beldtdsa
szerint — mellozze.

10. Az drverés becsdras szisztéma szerint keriill megrendezésre. Az drverés vezetdje, tobb rangos szakember
kozremikodésével, az arverési tételeket él6szdval roviden bemutatja és kihirdeti a kikialtdsi drat, ismerteteti
a beérkezett vételi megbizdsokat, az drverési vevok pediga szimozott licitdlo tarcsa feltartdsaval teszik meg
ajanlatukat. Ha a kikialtasi rra tobb vételi ajanlat érkezik, az arverésvezetd a licitlépesének megfelelden
emeli az 4rat mindaddig, amig csak egy licitalo marad és a leiitéssel Iétre nem jon az adds-vétel. Igy a targy
vételi jogit letitéssel az az drverési vevo szerzi meg, aki a legmagasabb érvényes ajdnlatot teszi. Az drverést
addig kell folytatni, amig ajanlatot tesznek. Ha tovabbi ajdnlat nincs, az drverés vezetdje a megajdnlott leg-
magasabb 0sszeg hdromszori kikidltdsa utdn kijelenti, hogy a legtobbet ajanlé az adott tételt megvasdrolta.

11. Azdrverésen legtobbet ajanlo résztvevd (jelen 1évo drverési vevo) az drverés lezardsdt kovetGen az drve-
rés helyszinén alairja a ,Vételi nyilatkozat” elnevezésti dokumentumot, mely tartalmazza az drverési vevé
dltal az drverésen megvasarolt tétel nevét, mennyiségét és vételdrat. Az drverési vevo legkésébb a sikeres lici-
taldst kovet6 héten, azaz 2016. aprilis 29-ig a tételt készits termel6vel megkoti a tétel vonatkozdasiban létre-
jottaddsvételi vagy félkész tétel esetén az addsvétellel vegyes megbizdsi szerzodést, mely szerzodés részlete-
sen tartalmazza a termel6 és az drverési veve egytittmiikodésének feltételeit. Az drverési vevé a tétel vételdrdt
kozvetlenil a termelo felé koteles kiegyenliteni, szimla vagy félkész tétel esetén el6legszamla ellenében a
szerz6dés alairdsat koveto 5 banki napon beliil. A termel6 és vevo kozt kotendé szerzodés szovege a www.
tokajiborlovagrend.hu oldalon megtalalhaté.

12. Abban a nem vart esetben, ha a sikeres licit ellenére a 11. pontban megjelolt szerz6dés megkotésére az
drverési vevének felr6haté okbél nem keriil sor, vagy az drverési vevo a vételdr megfizetését elmulasztja, ugy
az addsvétel nem jon létre, az drverési vevo az dltala esetlegesen befizetett kauciot elvesziti és koteles a terme-
16t — az addsvétel meghiusulasaval 6sszefiiggésben ért karok megtéritésére.

13. Ajénlat hianyaban a kikidltdsi dr az drverésen nem csokkenthet6, lehetéség nyilik ellenben arra, hogy
utolsé tétel drverését kovetden az drverés résztvevéi az el nem kelt tételek koziil egyet vagy tobbet visszahiv-
janak, s az drverés jelen szabalyzatban ismertetett szabalyai szerint a visszahivott tétel vonatkozdsdban uj
licit kezd6djon.

14. A vételdr az drverési vevok nyilvanos vételi ajanlatai alapjan alakul ki, ezért a vételarért a Borlovagrend
nem tartozik felel6sséggel.

15. Azdrverésrdl jegyzokonyvet kell felvenni, mely tartalmazza (i) az drverés helyét, idejét, (ii) az drverést
lebonyolit6 képviseldjének nevét, (iii) az eldrverezett borok adatait, a kikidltdsi drat, a letitési arat, (iv) a leg-
magasabb ajanlatot tevé drverési vevé nevét és lakcimét, jogi személy esetében az azonosito adatokat.

16. Az érverésen licitaloként nem vehet részt, aki a 18. életévét nem toltStte be. Tilos mindenféle 6sszebe-

szélés vagy villalkozds, amely arra irdnyul, hogy harmadik személyeket, a piaci drat [ényegesen meghaladé
vételar kindlatara ravegyen, illetve igy megkarositson.

17. Jelen feltételek pontjaiban nem szabdlyozott kérdésekben a Ptk. paragrafusai az irdnyadéak, vitas kérdé-
sek esetén a felek aldvetik magukat a Borsod-Abatj-Zemplén Megyei Birosag illeté¢kességének.

18. Jelen altaldnos szerzodési feltételek két nyelven, magyar és angol nyelven késziiltek, kétség esetén a
magyar nyelvii szoveg irdnyado.

19. Jelen altaldnos szerzodési feltételek vonatkozasiban minden esetben a magyar jog irdnyado.
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Terms and conditions of sale

Tokaj Spring 2016 Great Tokaj Wine Auction

1. The aim of the Confrérie de Tokaj (hereafter “Confrérie”) is to promote the wines of the Tokaj Wine
Region and to preserve and develop the traditions and wine culture of Tokaj. With this end in view, the
Confrérie organises the Great Tokaj Wine Auction within the Tokaj Spring event series.

2. Wines made by producers (winemakers) in the Tokaj Region will be offered at the auction. At the time
of the auction, the auction lots are (i) “semi-finished wine” (wine maturing in the barrel/demijohn) or (ii)
bottled and ready for sale, Protected Designation of Origin wine with all such licences and certificates as
stipulated by Hungarian law, labelled and bottled.

- Dry and semi-dry semi-finished lots: the unit of lots offered at the Auction is one Génci cask (136 litres), but
the producer may release more than one Génci cask for the Auction in which case the Producer may choose
whether to release the wine as one Auction lot / as a Gonci barrel or at the Auction as separate barrel lots / or
as individual casks at the Great Tokaj Wine Auctions in 2016, and then in 2017 and 2018.

- Sweet semi-finished lots: the minimum quantity for a lot offered at Auction is halfa Gonci cask (68 1) which
does not exclude the possibility that the producer offer the Gonci cask (136 1) / or as separate lots of 68 litres;
the Producer may choose to offer the remaining lot of 68 litres or more at the Great Tokaj Wine Auctions in
2017 and 2018.

- In the case of Eszencia the quantity of the Auction lot is 10.1251 (27 x 0.375 | bottles).

- In the case of finished, bottled lots that are ready to be sold, the Auction quantity is for dry and semi-dry
182 bottles (0.751). In the case of sweet lots 136 (0.5 1). In the case of Eszencia the Auction lot quantity is 27
bottles (0.3751).

3. If the auction buyer bids for a semi-finished auction lot, the sale contract represents the finished wine
as Protected Designation of Origin, bottled and ready for sale, with all such licences and certificates as
stipulated by Hungarian law, labelled and bottled; the auction buyer obtains the title to the finished wine lot.

4. The auction is organised by the Confrérie de Tokaj.

5. Itis possible to bid in the auction in person, with an agent acting on the auction buyer’s behalf, with an
absentee bid, or by telephone. All participants must be registered to participate in the auction. Registration
before Auction day is recommended by sending an email to info@tokajiborlovagrend.hu. It is also possible
to register at the venue on the day of the auction from 10am to 2pm. Participation in the Auction is with

the numbered bidding paddle that those registered will receive at the venue prior to the auction. A bidder
shall receive only one bidding paddle but may bid for an unlimited number of lots. On receipt of the paddle
bidders in the Auction declare in writing that they have understood these Conditions of Sale and they accept
them fully.

6. Subject to a written request to this effect, the Confrérie shall execute absentee bids on behalf of auction
buyers who are not present at the auction. Absentee bids may be submitted to info@tokajiborlovagrend.hu
until 12 noon on 17th April 2016. The contract for absentee bids shall indicate the lot(s) the auction buyer
wishes to bid for as well as a maximum limit for each lot. The Confrérie shall confirm by e-mail receipt of
any absentee bids. In order that the absentee bid be accepted and valid, a deposit of 100 000 HUF or 320 €
must be paid that, in the case of an unsuccessful bid, will be returned within 5 working days. If the absentee
bid is successful, the Confrérie shall return the whole deposit when the full amount due for the sale has been
cleared. In every other respect, the rules for bidding in person shall apply. If a third person places a higher
absentee bid or an auction buyer places a higher offer for the same lot, then the absent auction buyer shall
receive the deposit without deductions after the auction.

7. The Auction buyer should register intention to bid by telephone at the auction by 12 noon on 17th April
2015 to the info@tokajiborlovagrend.hu email address, noting the lot or lots for which they wish to bid. For
telephone bidding a deposit of 100 000 HUF or 320 € must be paid that, in the case of an unsuccessful bid,
will be returned in its entirety. Where a Telephone Bid is successful, the Confrérie shall repay the whole
deposit to the buyer when the full amount due for the sale has been cleared. In every other respect, the rules
for bidding in person shall apply. In other cases regulations applicable to auction buyers present at the
auction shall apply. In the case of an unsuccessful bid the telephone bidder will receive the deposit without
deductions within 5 working days after the auction. In the case of a telephone absentee bid, if the person
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called cannot be reached for any reason, the telephone bid will be regarded as a bid at the starting price. The
Confrérie does not accept responsibility for any telecommunication problems that may arise.

8. The Confrérie de Tokaj will publish a catalogue prior to the auction that contains a description of the
producers/winemakers of the auction lots as well as a description of the wine lots. The estimate (range) of the
value of the lot will be noted in the catalogue.

9. The starting price will be announced by the auctioneer on the day of the auction. The prices given in the
catalogue are gross prices in Hungarian forints (HUF). The starting price is also a gross price. The Confrérie
reserves the right not to offer, at its discretion, lots featured in the catalogue in the auction.

10. The auction shall be organised according to the estimate. The auctioneer, with the assistance of well-
respected experts, shall announce the starting price and ask for a short presentation of the auction lot. The
auctioneer shall announce the absentee bids received, the auction buyers shall place their bids by raising
their bidding paddle. If more than one bid is made for the starting price, the auctioneer shall advance the
price in increments until one bidder remains and the sale is made with the fall of the hammer. The title of
the lot passes to the auction buyer who places the highest bid. The auction shall continue until there are no
further bids. If there are no further bids placed, the auctioneer shall state the highest bid offered three times
and that the person offering the most has bought the given lot.

11. The auction buyer (who is present) with the highest bid shall sign the purchase declaration contract at

the auction. The contract states the name, quantity and hammer price of the auction lot purchased by the
bidder. The auction buyer shall, at the latest the week following the auction, that is 29th April 2016, conclude
the contract with the producer, in the case of a finished wine or, in the case of an as-yet unfinished wine, or
conclude the contract of agency purchase agreement that details the conditions of cooperation between the
producer and the buyer. The buyer at auction shall transfer directly to the producer money due for the lot
within 5 working days of signing the contract. Such transfer shall be made against an invoice where the lot is
bottled wine, or a prepayment invoice where it is a semi-finished lot. The contract to be concluded between
the producer and the buyer are available on the Confrérie website at www.tokajiborlovagrend.hu.

12. In the unexpected event that in spite of a successful bid the contract specified under clause 11 herein is
not concluded for any reason attributable to the buyer or the buyer defaults on payment of the sale price due,
the contract of sale is not valid. The buyer shall lose any deposit paid and shall be required to compensate the
producer for any losses incurred due to breaking their commitment to the sale.

13. If there is no bid placed, the starting price shall not be reduced at the auction. After the auction of the last
lot, the opportunity arises for auction buyers to request the return of one or more unsold lots, and for a new
bidding of such reoftered lot to begin in accordance with these Conditions of Sale.

14. The sale price is the result of the public bids by auction buyers. The Confrérie does not bear any
responsibility for the sale price.

15. A record of the auction shall be made that includes (i) the venue and time of the auction,

(ii) the names of the representatives organising the auction, (iii) data pertaining to the auctioned wines, the
starting price and the hammer price, (iv) the name and address of the auction buyer offering the highest bid
(the buyer) and, in the case of a legal entity, appropriate identification details.

16. Only persons over the age of 18 may bid at the auction. All forms of collusion and attempts to persuade
a third party to bid a price that significantly exceeds the realistic market price, and to thus wrong the third
party, are prohibited.

17. Any issues not covered herein shall be governed by the Civil Code. In case of dispute the parties shall
submit to the jurisdiction of the Borsod-Abauj-Zemplén County Court.

18. These Conditions of Sale have been prepared in two languages: Hungarian and English.
In case of dispute the Hungarian version shall prevail.

19. In all cases these Conditions of Sale shall be governed by the laws of Hungary.
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